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lazen deur
_—_ Glass door
Porte vitrée
Glastire
Puerta de cristal
Porta di vetro
Porta de vidro
Glasdorr
Staklena vrata
Glassdar
CTbKneHa BpaTunyka
Uvegajtd
Glaslage
Sklenéna dvitka
Szklane drzwiczki
Usa din sticla
[udAivn mépTa
Cam kapak
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Verwarmingsstanden regelknop
Heating position button

Bouton de position de chauffage
Heizelementauswahl

Botén de posicién de calentamiento
Pulsante posizione di cottura

Botao de controlo de aquecimento
Knapp fér uppvarming

Gumb za odredivanje temperature
Varmeinnstillings ratt

Kntoy 3a nosuumusita Ha HarpesaTenst
Sutéspozicio gomb

Temperatuur regelknop
Temperature control button
Thermostat

Temperaturregler

Bot6n de control de la temperatura
Pulsante di controllo della temperat
Botao de controlo da temperatura
Knapp fér temperaturreglering
Gumb za odredivanje temperature
Temperaturkontroll ratt

Kntoy 3a KOHTpon Ha TemneparypaTta
Hémérsékletszabalyzdé gomb
Temperaturkontrolknap

Regulator teploty

Pokretto regulacji temperatury
Buton reglare temperatura
MAAKTPO pUBUIONG BeppoKpaaiag
Sicaklik kontrol digmesi
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Tijdsinstelling regelknop

Time control button

Minuteur

Timerdrehknopf

Bot6n de temporizador
Pulsante controllo del tempo
Botéo de controlo de tempo
Knapp for tidsstyrning

Gumb za odredivanje vremena
Tidskontroll ratt

Kntou 3a KOHTpoON Ha BpeMeTo
Id6ékapcsolo



Opvarmningspositionsknap
Regulator mista ohfevu
Pokretto pozycji grzania
Buton pozitie incalzire
MAAKTPO B€ong BEpuavang
Isi ayar digmesi
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Indicatielampje
Indicator light
Témoin lumineux
Kontrolllampe
Indicador luminoso
Indicatore luminoso
Luz indicadora
Indikatorlampa
Indikatorska lampica
Indikatorlys
MHavkaTopHa cBeTnuHa
Jelzéfény
Indikatorlampe
Svételny indikator
Wskaznik swietlny
Lampa indicatoare
DwrevA évdeign
Gosterge lambasi
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Bakblik

Baking tray

Plateau de cuisson
Backblech

Bandeja de coccion
Teglia

Tabuleiro para cozer
Bakplat

Posuda za pecenje
Bakebrett

Tabna 3a neyeHe
Sutétalca

Stegefad

Plech na peceni
Blacha do pieczenia
Tava de coacere
Toawi

Pisirme tepsisi

Tidskontrolknap

Ovlada¢ nastaveni ¢asu
Pokretto regulaciji czasu
Buton reglare timp
MAAKTPO PUBUICNG XPOVou
Zaman kontrol digmesi
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Rooster
Grid
Grille
Rost
Rejilla
Griglia
Grelha
Galler
Resetka
Rist
PelweTka
Racs
Rist
Rost
Kratka
Gratar
Zxdapa
Izgara

8
Handvat
Handle
Poignée
Griff
Manilla
Maniglia
Pega
Handtag
Rucka

Handtak !
PbkoxBaTka Q A
Fogo 9

Handtag -
Drzadlo

Uchwyt
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Bediening en onderhoud NL

Verwijder alle verpakkingen van het apparaat.
Controleer of de spanning van het apparaat overeenkomt met de netspanning van uw huis.
Voltage 220V-240V 50Hz.

Voor het eerste gebruik

Was, voordat u het apparaat voor de eerste keer gebruikt alle los meegeleverde onderdelen in
een warm sopje. Spoel ze hierna af en droog ze grondig. Deze delen zijn tevens
vaatwasmachine bestendig. Plaats het apparaat altijd op een vlakke stabiele ondergrond en
zorg voor minimaal 30 cm. vrije ruimte rondom het apparaat. Dit apparaat is niet geschikt voor
inbouw of buiten gebruik. Plaats het apparaat op een veilige plek. Niet te dicht bij een muur, de

muur kan vi nden of verkleuren. Overtuig uzelf ervan dat gordijnen of iets dergelijks niet in
contact men met het apparaat. Leg niets tussen de onderkant van het apparaat en
het opp rop u het apparaat plaatst, om te voorkomen dat dit zal verbranden.
Etep Q als brood, pizza en vlees die te lang in de oven worden gebakken, kunnen
gai len, dit kan voorkomen worden door regelmatig de etenswaren in de oven te

en deze niet te lang in de ingeschakelde oven te laten.

Very-arm etenswaren in potten of blikken nooit direct in de oven, deze kunnen door de hitte
deren en verwondingen veroorzaken. Gebruik altijd ovenbestendige schalen en borden.

QDe oven kan bij het eerste gebruik wat geur en rook verspreiden, dit is normaal, gebruik het

apparaat daarom in een goed geventileerde ruimte.

Let op!

A De buitenkant van het apparaat wordt ook heet. Vermijd ieder lichamelijk contact, u
kunt zich ernstig verwonden. Gebruik altijd de handgreep aan de glazen deur (nr. 1)
om de oven te openen.

Gebruik van de accessoires

Gebruik het rooster (nr.6) voor het bereiden van droge etenswaren, zoals brood en pizza.
Het bakblik (nr. 7) is geschikt voor het bereiden van etenswaren waarbij vet vrijkomt, zoals
vlees en kip gerechten. Het bakblik (nr. 7) kan ook onder het rooster (nr. 6) geplaatst worden
om eventuele vrijkomende vetten van bijvoorbeeld een pizza op te vangen.

Gebruik

Selecteer met de temperatuur regelknop (nr. 2) de gewenste temperatuur instelling naargelang
het te bereiden gerecht. Selecteer met de verwarmingsstanden regelknop (nr. 3) de gewenste
verwarmingsstand in, zie op de volgende pagina de uitleg van de diverse instelmogelijkheden.
Stel de tijdsinstelling regelknop (nr. 4) in op 10 minuten en verwarm de oven voor, het rode
indicatielampje (nr. 5) licht op en dooft weer zodra de tijd verstreken is. Het apparaat is klaar
voor gebruik.

<«—  Temperatuurinstelling

<«+—  Tijdsinstelling
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De verwarmingsstanden regelknop (nr. 3)

OFF Uitschakelen van de oven

Alleen het bovenste verwarmingselement is ingeschakeld.

Q Alleen het onderste verwarmingselement is ingeschakeld.

Het bovenste en het onderste verwarmingselement zijn beide
ingeschakeld.

Plaats het rooster (nr. 6), het bakblik (nr. 7) of beiden in de oven. Deze kunnen op drie standen
geplaatst worden. Aan de binnenzijde van de oven zijn drie geleiders, kies een gewenste
geleider. Selecteer met de temperatuur regelknop (nr. 2) de gewenste temperatuur instelling,
met de verwarmingsstanden regelknop (nr. 3) de gewenste verwarmingsstand en met de
tijdsinstelling regelknop (nr. 4) de baktijd, naargelang het te bereiden gerecht. De maximale
tijdsinstelling is 60 minuten, de minimale tijdsinstelling is 2 minuten.

De maximale temperatuur instelling is 250°C, de minimale temperatuur instelling 100°C.

Het rode indicatielampje licht op. Als de baktijd verstreken is, dooft het indicatielampje en klinkt
er een geluidsignaal. Gebruik altijd het meegeleverde handvat (nr. 8) om het rooster of het
bakblik uit de oven te halen.

A Voor het gebruik met het bakblik (nr. 7)
Bovenste klem van het handvat aan de bovenzijde van
het bakblik (nr. 7) klemmen.

B Voor het gebruik met het rooster (nr. 6)
Onderste klem van het handvat aan de bovenzijde van
het rooster (nr. 6) klemmen.

Schoonmaken van het apparaat

meegeleverde onderdelen in een warm sopje. Spoel ze hierna af en droog ze gr

Haal de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat goed afkoelen. Was alle Iosv
i9:
Deze delen zijn tevens vaatwasmachine bestendig.

De buitenkant reinigen met een vochtige doek. De binnenkant van het appa met
een mild schoonmaak middel of speciaal daarvoor bestemde ovenreinig k Mooit
agressieve en schurende schoonmaakmiddelen,een schuurspons of s eschadigt

het apparaat. Dompel het apparaat niet onder in water of in een and
niet in de vaatwasmachine plaatsen om te reinigen. Indien de binne!
is, kan het bak en kookproces langer duren dan normaal. -

histof. Het apparaat
e oven vervuild

Baktips

Uw oven is uitzonderlijk geschikt om de meest fantastische gerechten mee te bereiden. In het
onderstaande schema treft u enkele tips over de bereidingstijd, temperatuur en de
oveninstelling voor verschillende gerechten.

De aangegeven temperaturen en tijden zijn slechts een indicatie. De bakresultaten variéren
afhankelijk van de recepten, de gebruikte schalen en de ingrediénten.

Voor de exacte bereidingstijd, de manier van verwarmen en de aangegeven baktijd van uw
recept verwijzen wij u naar de verpakking, mits hierop de bereidingstijd vermeld staat.

Ovenstanden
2 3
b oo e ! R A e b
Re Hoeveelheid Temp. Bereidingstijd Ovenstand
C

ey  pizza 400 g 200 °C 25 min. 3

O 1 _Sezouten taart 600 g 200 °C 35 min. 3
—| Diepgevroren 450 g 220 °C 15 min. 3

pizza

Lasagne 1500 g 200 °C 40 min. 3

Hele kip 1500 g 220 °C 90 min. 3

Gehaktballen 1000 g 200 °C 60 min. 3

Aubergines met 1700 g 200 °C 30 min. 1

kaas

Gegrild viees 1000 g 220 °C 20 min 1

Gegratineerde 1500 g 200 °C 40 min. 1

aardappelen

Appeltaart 1000 g 190 °C 90 min, 3

Forel in een 800 g 190 °C 40 min. 2

pakketje

Voeg aan de bereidingstijd circa 10 minuten toe voor de voorverwarming van de oven.



Belangrijke veiligheidsvoorschriften

Lees alle instructies voor gebruik.

Raak geen hete oppervlakken aan. Gebruik handvatten of knoppen.

Om u te beschermen tegen een elektrische schok; snoer, stekker of het apparaat
niet onderdompelen in water of een andere vloeistof.

Haal de stekker uit het stopcontact indien het apparaat niet in gebruik is of voor
reiniging.

Laat het apparaat afkoelen alvorens onderdelen te verwijderen of te monteren.
Het apparaat niet gebruiken met een beschadigd snoer of stekker of indien het
toestel beschadigd is op enigerlei wijze.

Het gebruik van accessoires die niet zijn aanbevolen door de fabrikant van het
apparaat kan schade veroorzaken en beéindigt iedere garantie die u heeft.
Gebruik het apparaat niet buitenshuis of op of in de buurt van directe
warmtebronnen.

Laat geen snoer over de rand van de tafel hangen tegen hete oppervlakken of in
contact komen met het apparaat. Plaats het product niet onder of dicht bij de

gordijnen, raambekleding enz.
Dit apparaat is alleen voor huishoudelijk gebruik en voor het doel waar het voor S

bestemd is. &

Het apparaat moet worden geplaatst op een stabiele, vlakke ondergrond.

Dit apparaat mag alleen worden gebruikt onder toezicht van volwassenen.

Dit apparaat is niet bedoeld om gebruikt te worden door personen (waaronder
kinderen) met verminderde fysieke, zintuiglijke of mentale capaciteiten of een geb
aan ervaring en kennis, tenzij zij onder toezicht staan of aanwijzingen hebben
gekregen m.b.t. het gebruik van dit apparaat door iemand die verantwoor

voor hun veiligheid. %
Om kinderen te beschermen tegen de gevaren van elektrische appar ze
nooit zonder toezicht bij het apparaat laten. Selecteer daarom een w
apparaat op dusdanige wijze dat kinderen er niet bij kunnen. Zo < ei at de
kabel niet naar beneden hangt.

Dit apparaat is niet bestemd voor gebruik met een extern n afzonderlijk
afstandsbedieningsysteem.
an

Let op: om gevaar te voorkomen door het onbedoeld terugs de thermische
beveiliging mag dit apparaat niet gevoed worden via een extern schakelapparaat,
zoals een timer, of aangesloten zijn op een circuit dat regelmatig uit en aangezet
wordt door het voorwerp.

BEWAAR DEZE INSTRUCTIES VOOR LATERE RAADPLEGING

Garantievoorwaarden en service

Bij schade veroorzaakt door het niet opvolgen van de gebruiksaanwijzing, vervalt het
recht op garantie! Voor vervolgschade die hieruit ontstaat zijn wij niet aansprakelijk.
Voor materiéle schade of persoonlijk letsel veroorzaakt door ondeskundig gebruik of
het niet opvolgen van de veiligheidsvoorschriften zijn wij niet aansprakelijk. In
dergelijke gevallen vervalt elke aanspraak op garantie.

e Anders dan het schoonmaken, zoals genoemd in deze handleiding, is aan dit
apparaat geen ander onderhoud noodzakelijk.

. Indien er reparaties moeten worden uitgevoerd, mag dit uitsluitend door een
geautoriseerd bedrijf gebeuren.

e Dit apparaat is alleen bedoeld voor HUISHOUDELIJK gebruik en niet voor
commercieel of industrieel gebruik.

. Het product mag niet worden gewijzigd of veranderd.

. Indien zich problemen zouden voordoen gedurende 2 jaar na aankoopdatum, welke
gedekt zijn door de fabrieksgarantie, zal TRISTAR het apparaat repareren of
vervangen.

e  Uitsluitend materiaal- en/of fabricagefouten zijn voorbegrepen in deze garantie.
TRISTAR is niet verantwoordelijk voor schade:

1) Ten gevolge van een val of ongeluk.
2) )adien het apparaat technisch is gewijzigd door gebruiker of derden.

oneigenlijk gebruik van het apparaat.

ormale gebruiksslijtage.

r eventuele reparatie wordt de oorspronkelijke garantieperiode van 2 jaar niet

erengd. Deze garantie is slechts geldig op Europees grondgebied. Deze garantie

Voor vragen of klachten kunt zich melden bij uw verkooppunt.
Bewaar altijd uw aankoopbewijs, zonder dit aankoopbewijs kunt u geen aanspraak
maken op enige vorm van garantie.

@@eft de gebruikersrechten volgens Europese richtlijn 1944/44CE niet op.
. ) -

Aanwuzmgen ter bescherming van het milieu

Dit product mag aan het einde van zijn levensduur niet bij het normale huisafval
worden gedeponeerd, maar dient bij een speciaal inzamelpunt voor het
hergebruik van elektrische en elektronische apparaten te worden aangeboden.
Het symbool op artikel, gebruiksaanwijzing en verpakking attendeert u hier op. De
gebruikte grondstoffen zijn geschikt voor hergebruik. Met het hergebruik van
gebruikte apparaten of grondstoffen levert u een belangrijke bijdrage voor de
bescherming van ons milieu. Informeer bij uw lokale overheid naar het bedoelde
inzamelpunt.

Verpakking

Het verpakkingsmateriaal is 100% recyclebaar, lever het verpakkingsmateriaal gescheiden in.

Product

Dit apparaat is voorzien van het merkteken volgens de Europese richtlijn 2002/96/EG

Inzake Afgedankte elektrische en elektronische apparaten(AEEA). Door ervoor te zorgen dat
dit product op de juiste manier als afval wordt verwerkt, helpt u mogelijk negatieve
consequenties voor het milieu en de menselijke gezondheid te voorkomen.

EG-conformiteitsverklaring

Dit apparaat is ontworpen om in contact te komen met levensmiddelen en is ontworpen in
overeenstemming met de EG-richtlijn 89/109/EEC

Dit apparaat is ontworpen, vervaardigd en in de handel gebracht in overeenstemming met: de
veiligheidsdoeleinden van de “laagspanningsrichtlijn”’nr. 2006/95/EC, de
beschermingsvoorschriften van de EMC-richtlijn 2004/108/EC “Electromagnetische
compatibiliteit” en de vereiste van richtlijn 93/68/EG.



Operation and maintenance U K

Remove all packaging of the device.
Check if the voltage of the appliance corresponds to the main voltage of your home.
Rated voltage : AC220-240V 50Hz.

First use
Wash before using the device for the first time all loose parts in warm soapy water. Rinse and

dry thoroughly below. These parts are also dishwasher safe.
Always place the unit on a flat stable surface and ensure at least 30 cm. free space around the

unit. This device is not suitable for outdoor installation or use. Place the device on a safe place.

Not too close to a wall, the wall can burn or discolour. Please make sure that curtains or
something like that, not make contact with the device. Put nothing between the bottom of the
device and the surface on which you place the device in order to prevent this will burn.

Food, like bread, pizza and meat which is baked too long in the oven can burn; this can be
prevented by checking the food in the oven regularly and not to stay too long in an enabled
oven. Never heat food in jars or cans directly in the oven, the heat could explode and cause
injury. Always use oven-proof bowls and plates.

The oven may at first use spread some smell and smoke, this is normal, so use the device in a
well ventilated area.

Caution!
The exterior of the device is heated also. Avoid any physical contact, you can
seriously injure. Always use the handle to the glass door (no. 2) to open the oven.
Use of accessories
Use the grid (no. 6) to prepare dry foods such as bread and pizza.
The baking tray (no. 7) is suitable for cooking food which fat is released, such as meat and
chicken dishes. The baking tray (no. 7) can also be placed under the grid (no. 5) to absorb an

release of fat.

Use

Using the temperature control knob (no. 2) the desired temperature settin
prepare the dish. Using the control knob heating position (no. 4) in the
the next page you will see the explanation of the various settings. S
knob (no. 3) on 10 minutes and preheat the oven, the red indicator li

etting control

and the
indicator goes out again when the device had reached the setting tim \,Aszjzvice is ready for
use.

<4—  Temperature control

. <«— Heating position control

<4— Time control

Heating position control button (no. 3)

OFF Switch off the oven.

The top heating element is switched on.

Q Only the lower heating element is switched on.

Both, the top and lower heating element are switched on.

Place the grid (no. 6), the baking tray (no. 7) or both in the oven. These can be placed at three
positions. On the inside of the oven are three conductors.

ching the heating position button (no. 4).The maximum time setting is 60
inimum time setting is 2 minutes.

icator light illuminates. When the device has reached the setting time, the indicator
rns off and the device gives an audio signal. Always use the provided handle (no. 8) to
rid or the baking tray to get it out of the oven.

A For use with the baking tray (No. 7)

Clip upper terminal of the handle on top of

the baking tray (No. 7).

B For use with the grid (No. 6)

Clip lower terminal of the handle on top of the grid (No. 6).

Cleaning the unit

Remove the plug from the outlet and let the device cool down. Wash all parts in warm soapy
water. Rinse and dry thoroughly. These parts are also dishwasher safe. Clean the exterior with
a damp cloth. Clean the inside of the device with a mild detergent or dedicated oven cleaner.
Never use harsh and abrasive cleaners, scouring pad or steel wool, which damages the device.
Never immerse the device in water or other liquid. Do not place the device in the dishwasher to
clean. If the inside of the oven is contaminated, boil and bake process can take longer time
than normal.
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Cooking tips

Your oven is exceptionally suited to the most wonderful dishes to prepare them. In the chart
below you will find some tips on preparation time, and the oven temperature settings for
different dishes.

The indicated temperatures and times are indicative only. The baking results vary depending
on the recipes, the dishes and the ingredients used. For the exact cooking time, the heating
position and the baking time of your recipe, please refer to the packaging, if the preparation
time is mentioned.

Heating position

1 2 3
b oo e ! R A e b

Recipe Amount Temp. °C Time Heating
position

Fresh pizza 400 g 200 °C 25 min. 3

Salted cake 600 g 200 °C 35 min. 3

Frozen pizza 450 g 220 °C 15 min. 3

Lasagne 1500 g 200 °C 40 min. 3

Whole chicken 1500 g 220 °C 90 min. 3

Meatballs 1000 g 200 °C 60 min. 3 {

Aubergines with | 1700 g 200 °C 30 min. 1

cheese

Grilled meat 1000 g 220 °C 20 min A\

Scallopped 1500 g 200 °C 40 min. ]g1

patatoes

Apple pie 1000 g 190 °C 90 min K@ UQS

Trout in a 800 g 190 °C 40 min.

package

Add to the cooking time approximately 10 minutes for the pre-heating of the oven.

IMPORTANT SAFEGUARDS

(D

Read all instructions before use.

Do not touch hot surfaces. Use handles or knobs.

To protect against electric shock, do not immerse cord, plug or appliance in water or
any other liquid.

Unplug from outlet when not in use and before cleaning. Allow the device to cool
before putting on or taking off parts. Do not operate any appliance with a damaged
cord or plug or after the appliance malfunctions, or has been damaged in any

ner.

e of accessory attachments not recommended by the appliance manufacturer
e injuries and invalidate any warranty you may have.

ot use outdoors, or on or near direct heat sources

not let cord hang over edge of table or counter, or touch hot surfaces or come

to curtains, window coverings etc.
This appliance is for household use only and only for the purpose it is made for.

@@to contact with the hot parts or allow the product to be situated underneath or close
L]

The appliance must be placed on a stable, level surface.

This appliance is an attended appliance, and as such should never be left ON or
whilst hot without adult supervision.

This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced
physical,sensory or mental capabilities,or lack of experience and knowledge,unless
they have been given supervision or instruction concerning use of the appliance by a
person responsible for their safety.

Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.
This device is not intended for use with an external timer or a remote control system.
Note: To avoid danger by the accidental resetting thermal protection, the device may
not be powered through an external switching device, such as a timer, or connected
to a circuit and is turned regularly by the subject.

SAVE THESE INSTRUCTIONS FOR FUTURE REFERENCE

Guarantee

The device supplied by our Company is covered by 24 month guarantee starting on
the date of purchase (receipt).

During the life of the guarantee any fault of the device or its accessories to material
or manufacturing defects will be eliminated free of charge by repairing or, at our
discretion, by replacing it. The guarantee services do not entail an extension of the
life of the guarantee nor do they give rise to any right to a new guarantee!

Proof of the guarantee is provided by the proof of purchase. Without proof of
purchase no free replacement or repair will be carried out.

If you wish to make a claim under the guarantee please return the entire machine in
the original packaging to your dealer together with the receipt.

Damage to accessories does not mean automatic free replacement of the whole
machine. In such cases please contact our hotline. Broken glass or breakage of
plastic parts are always subject to a charge.
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Defects to consumables or parts subject to wearing , as well as cleaning,
maintenance or the replacement of said parts are not covered by the guarantee and
hence are to be paid!

The guarantee lapses in case of unauthorized tampering.

After the expiry of the guarantee repairs can be carried by the competent dealer or
repair service against the payment of the ensuing costs.

Guidelines for protection of the environment

This appliance should not be put into the domestic garbage at the end of its
useful life, but must be disposed of at a central point for recycling of electric
and electronic domestic appliances. This symbol on appliance, instruction
manual and packaging puts your attention to this important issue. The
materials used in this appliance can be recycled. By recycling used domestic
appliances you contribute an important push to the protection of our
environment. Ask your local authorities for information regarding the point of
recollection

Packaging
The packaging is 100% recyclable, return the packaging separated.

Product

This device is equipped with a mark according to European Directive 2002/96/EC

on Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE). By ensuring that the product correctly
as waste is processed, it helps you may have adverse consequences for the environment and

human health. @
V@

EC declaration of conformity

This device is designed, manufactured and marketed in accordance with the safety objecti
of the Low Voltage Directive "No 2006/95/EC, the protection requirements of the EMC
Directive 2004/108/EC "Electromagnetic Compatibility" and the requirement of Dlrectlve
93/68/EEC.

FR

Utilisation et entretien

Retirer tous les emballages présents dans et autour de I'appareil.
Veérifier que la tension d’alimentation de I'appareil correspond a celui de votre domicile.
Tension nominale : 220-240V AC 50Hz.

Premiére utilisation

Avant la premiére utilisation, nettoyer toutes les pieces détachées dans de I'eau chaude et
savonneuse. Rincer et sécher précautionneusement. Ces piéces peuvent aussi étre lavées au
lave-vaisselle.

Toujours placer I'appareil sur une surface plane et stable et laisser un espace libre de 30cm
autour du four. Cet appareil n’est pas adapté pour une installation ou une utilisation en
extérieur. Installez le four dans un endroit sdr. Pas trop prés d’'un mur car ce dernier pourrait

se décolorel braler. Assurez-vous que les rideaux ou autres matériaux du méme genre ne
soient p. act avec I'appareil. Ne rien mettre entre le fond du four et la surface sur
lequel v ftionnez, sans quoi la surface sur laquelle vous placez I'appareil risque de
bralr

s, tels que pain, pizza et viande qui sont cuits trop longtemps dans le four peuvent
. a peut étre évité en gardant les aliments sous surveillance réguliére pendant la
cuisfon et en ne les laissant pas trop longtemps dans un four allumé. Ne jamais faire chauffer
urriture dans un bol ou une boite directement dans le four, la chaleur pouvant causer des
explosions et entrainer des blessures. Toujours utiliser des plats et bols congus pour aller au
our.
Le four peut émettre de la fumée ou une odeur particuliére lors de sa premiére utilisation. Ceci
est normal mais il est préférable de I'utiliser dans une piéce bien ventilée.

/a\

Utilisation des accessoires

Utiliser la grille (no.6) pour préparer des aliments secs tels que pain ou pizza.

Le plateau de cuisson (no. 7) est recommandé pour cuire des aliments qui perdent de la
graisse, tels que les viandes ou les volailles. Le plateau de cuisson (no. 5) peut aussi étre
placé sous la grille (no. 5) pour recueillir les graisses.

§D
Attention!
L’extérieur du four est aussi chaud. Eviter tout contact phy5|que sans quoi vous

rlsquez de vous blesser gravement. Toujours utiliser la poignée de la porte en verre
(no. 2) pour ouvrir le four.

Utilisation

Réglez la température souhaitée a I'aide du thermostat (no.2), en fonction du plat préparé.
Sélectionnez le mode de cuisson souhaité a I'aide du bouton de contrdle de position de
cuisson (no.4). Les divers réglages sont expliqués a la page suivante. Réglez le bouton de
minuterie (no.3) sur 10 minutes et préchauffez le four. Le voyant lumineux rouge (no.4)
s’allume puis s’éteint lorsque I'appareil a atteint le temps défini. L’appareil est prét a étre utilisé.

PR Réglage de la température

.'7 <«—  Contréle de position de cuisson

<4— Minuterie
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Bouton de commande de position de chauffage (no. 3)

ARRET

L]
-

Extinction du four

La résistance supérieure est activée

Seul I'élément de cuisson inférieur est allumé.

Les éléments de cuisson supérieur et inférieur sont tous les deux allumés.

Placez la grille (no.6), le plateau de cuisson (no.7) ou les deux dans le four. Vous pouvez les
placer dans trois positions. Trois conducteurs sont présents dans le four.

A I'aide du thermostat (no.4), réglez la température souhaitée. Pour le réglage de la durée,
utilisez le bouton de minuterie (no.3), en fonction du plat a préparer. Sélectionnez la position
de cuisson souhaitée a l'aide du bouton de position de cuisson (no.4). Le réglage maximal est
de 60 minutes ; le réglage minimal est de 2 minutes.

Le réglage de température maximal est de 250 °C ; le réglage de température minimal est de
100 °C.

Le voyant lumineux rouge s’allume. Lorsque la durée définie est écoulée, le voyant lumineux
s’éteint et I'appareil émet un signal audio. Utilisez toujours la poignée fournie (no.8) pour
extraire la grille ou le plateau de cuisson du four.

A pour une utilisation avec le plateau de cuisson (No. 7)
Agripper la partie supérieure de la poignée sur le dessus du
plateau de cuisson (No. 7)

B pour une utilisation avec la grille (No. 6)

Nettoyer 'appareil

Retirer le cordon d’alimentation de 'appareil et le laisser refroidir. Nettoyer to ieces
dans de I'eau chaude et savonneuse. Rincer et sécher soigneusement. iet s peuvent

aussi aller au lave vaisselle. Nettoyer I'extérieur avec un linge humidi/\*(\ intérieur du
four avec un produit doux ou spécial four. Q

Ne jamais utiliser de nettoyants durs ou abrasifs, de tampons a récu /Bbonges acier qui
risqueraient d’endommager I'appareil. o

Ne jamais immerger I'appareil dans I'eau ou quelque liquide que ce soit. Ne pas mettre le four
au lave vaisselle. Si I'intérieur du four est sale, son fonctionnement peut s’en trouver affecté et
les temps de cuisson peuvent étre allongés.

Fixez I'extrémité inférieure de la poignée sur le haut de la
grille (No.6). E ?

Conseils de cuisson

Votre four est parfaitement adapté a la préparation des plats les plus délicieux. Le tableau ci-
dessous indique des conseils relatifs au temps de préparation, ainsi que les réglages de
température du four pour divers plats.

Les températures et durées mentionnées sont a des fins indicatives uniquement. Les résultats
de cuisson varient en fonction des recettes, plats et ingrédients utilisés.Pour le temps exact de
cuisson et la position de chauffage de chaque recette, consulter 'emballage, si le temps de
préparation est mentionné.

Position de cuisson

2 3
b oo e ! R A e b
e ﬁte Quantité | Temp. Durée Position de
° cuisson
C

\g,é fraiche 400 g 200 °C 25min | 3

) I Cake salé 600g | 200°C Bmin |3

Pizza surgelée 450 g 220 °C 15 min 3

Lasagnes 15009 200 °C 40 min 3

Poulet entier 15009 220 °C 90 min 3

Boulettes de viande 1000 g 200 °C 60 min 3

Aubergines au fromage 17009 200 °C 30 min 1

Viande grillée 10009 220 °C 20 min 1

Pommes de terre 15009 200 °C 40 min 1
émincées

Pain 500 g 220 °C 8- 3

10 min
Tarte aux pommes 10009 190 °C 90 min 3
Truite emballée 800 g 190 °C 40 min 2

Ajoutez environ 10 minutes de préchauffage du four a la durée de cuisson.
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MISES EN GARDES IMPORTANTES

. Lisez toutes les instructions avant utilisation.

. Ne touchez pas les surfaces chaudes, servez-vous des poignées et des boutons.

e Pour vous protéger des risques d'électrocution, n'immergez ni le cordon
d'alimentation ni I'appareil dans I'eau ou dans tout autre liquide.

e Débranchez la prise lorsque vous ne vous en servez pas et avant de procéder au
nettoyage. Laissez refroidir I'appareil avant d'en retirer ou d'y ajouter des éléments.
N'utilisez jamais un appareil dont le cordon d'alimentation ou la fiche est
endommagé, ou bien aprés qu'il ai subit un dysfonctionnement ou ait été
endommage d'une quelconque fagon.

. L'utilisation d'accessoires non recommandés par le fabriquant de I'appareil est
susceptible de provoquer des blessures ainsi que I'annulation de la garantie dont
vous bénéficiez.

e Ne pas utiliser a I'extérieur ou sur ou a proximité de sources de chaleur.

. Ne laissez pas le cordon pendre depuis le rebord d'une table ou d'un plan de travail,
ne le laissez pas entrer en contact avec des surfaces chaudes ou avec les éléments
de I'appareil qui chauffent durant I'utilisation. Ne placez pas I'appareil sous ou a
proximité de rideaux ou des garnitures de fenétres.

e  Cet appareil est exclusivement destiné a une utilisation domestique dans le but pour
lequel il a été prévu.

e  L'appareil doit étre placé sur une surface stable et plane.

. Cet appareil nécessite la présence constante d'un utilisateur adulte lorsqu'il est en
marche ou qu'il est chaud.

e Cet appareil n'est pas prévu pour étre utilisé par des personnes (y compris
enfants) don't les capacities physiques, sensorielles ou mentales sont réduites,
des personnes dénuées d'expérience ou de connaissance, sauf si elles ont p

bénéficier, par l'intermédiaire d'une personne responsable de leur séc@ne
|

<

surveillance ou d'instructions préalables concernant I'utilisation de I'app

. Il convient de surveiller les enfants pour s'assurer gu'ils ne jouent pa ‘aygareil.

e  Afin de protéger les enfants des dangers des appareils électriq laissez
jamais sans surveillance a proximité de I'appareil. En consé que vous
choisissez 'emplacement de I'appareil, faites-le de telle manie ' enfant n'aura

dent pas.

pas accés a l'appareil. Vérifiez et assurez-vous que les ca

. Pour plus de sécurité, il est conseillé de brancher I'appar <:\:L'me‘%prise de courant
protégée par un disjoncteur différentiel de 30 mA dans la Se. . ains. Demandez
conseil a votre électricien.

e  Cet appareil n'est pas destiné a fonctionner avec un dispositif de programmateur
externe ou de télécommande a distance indépendante.

e Avertissement : Cet appareil ne doit pas fonctionner par le biais d’un dispositif
d’opération externe, tel un programmateur, ou branché sur un circuit normalement
allumé ou éteint par I'appareil, afin d’éviter le risque de réinitialisation imprévue de la
coupure thermique.

CONSERVEZ CES INSTRUCTIONS POUR REFERENCE ULTERIEURE

&

—_ Directives pour la préservation de I'environnement

Garantie

e L'appareil fourni par notre société est couvert par une garantie de 24 mois a compter
de la date d'achat (regu).

e Aucours de la période de garantie, tout défaut sur I'appareil ou ses accessoires et
tout défaut de fabrication sera gratuitement réparé ou remplacé —a notre discrétion-
Les interventions couvertes par la garantie ne prolongent pas la durée de la période
de garantie et ne donnent droit & aucune nouvelle garantie !

e  La preuve d'achat fait office de bon de garantie. Sans preuve d'achat aucun
remplacement ou réparation gratuite ne sera effectué.

e Sivous désirez avoir recours a la garantie, veuillez renvoyer I'appareil dans son
emballage d'origine chez votre détaillant, en y joignant votre preuve d'achat.

. Les dommages subits par les accessoires n'impliquent pas un remplacement
automatique de I'ensemble de I'appareil. Dans un tel cas, veuillez contacter notre
sepice d'assistance en ligne. Les éléments en verre ou en plastique qui sont cassés

t toujours lieu a un échange.

uts concernant les consommables ou les éléments sujets a I'usure ainsi que
ettoyage, I'entretien ou le remplacement de ces éléments ne sont pas couverts
ar1a garantie et sont donc a la charge du client !

a garantie est annulée si des interventions non autorisées sont effectuées sur
I'appareil.

Apres expiration de la période de garantie, les réparations peuvent étre prises en
charge contre facturation par un vendeur spécialisé ou un service d'entretien.

Cet appareil ne doit pas étre mis au rebut avec les déchets ménagers lorsqu'il
arrive au terme de sa durée de vie. Il doit étre mis au rebut dans un centre de
collecte pour le recyclage des équipements ménagers électriques et
électroniques. Le symbole sur I'appareil, les instructions d'utilisation et sur
I'emballage sont la pour vous rappeler ce point important. Les matériaux
utilisés pour la fabrication de I'appareil peuvent étre recyclés. En recyclant les
. équipements ménagés usés vous contribuez de fagon importante a la
protection de notre environnement. Renseignez-vous aupres des autorités
locales pour obtenir des informations concernant les points de collectes des environs.

Emballage
L'emballage est recyclable a 100%, mettez-le au rebut en le séparant des autres déchets.

Produit

Cette appareil est doté d'une marque en fonction de la Directive Européenne 2002.96/EC sur
les Déchets d'Equipements Electriques et Electroniques (DEEE). En faisant en sorte que le
produit soit traité de fagon adéquate lors de sa mise au rebut vous pouvez contribuer a
prévenir des effets néfastes pour la santé humaine et I'environnement.

Déclaration de conformité CE

Cet appareil est congu, fabriqué et distribué en respectant les objectifs de sécurité de la
Directive Basse Tension no 2006/95/EC, les exigences de protection de la Directive EMC
2004/108/EC "Compatibilité Electromagnétique" et les exigences de la Directive 93/68/EEC.
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Bedienung und Wartung

Die gesamte Geréateverpackung entfernen.
Uberprifen, ob die Geratespannung mit der Stromspannung Ihres Hauses Ubereinstimmt.
Nennspannung : AC 220-240 V 50 Hz

Erstinbetriebnahme

Vor Erstinbetriebnahme des Geréts alle losen Teile in warmem Seifenwasser abwaschen.
Danach grindlich spllen und abtrocknen. Diese Teile sind auch spllmaschinenfest.

Das Gerat immer auf eine ebene, stabile Oberflache stellen und einen Mindestabstand von 30
cm um das Geréat einhalten. Dieses Gerat ist flr Installation und Benutzung im Freien nicht
geeignet. Das Gerét an einem sicheren Ort aufstellen. Nicht zu nahe an einer Wand, die Wand
kann brennen oder sich verfarben. Bitte sicherstellen, dass Vorhange oder ahnliche
Gegenstande mit dem Gerat nicht in Kontakt kommen. Nichts zwischen die Unterseite des
Gerats und die Oberflache, auf der das Gerat steht, legen, um einen Brand zu vermeiden.
Speisen wie Brot, Pizza und Fleisch, die zu lange im Ofen gegart werden, kénnen brennen;
dies kann verhindert werden, indem die Speisen regelmaBig kontrolliert werden und nicht zu
lange im eingeschalteten Ofen bleiben. Speisen in Glasern oder Dosen niemals direkt im Ofen
erhitzen, sie kénnten durch die Hitze explodieren und Verletzungen verursachen. Immer
feuerfeste Schusseln und Teller verwenden.

Bei Erstinbetriebname kénnen Geriiche und Rauch aus dem Ofen austreten; das ist normal,
deshalb das Gerat in einem gut belufteten Raum benutzen.

Achtung!

A Die AuBenseite des Gerats wird ebenfalls erhitzt. Auf keinen Fall beriihren, um
ernsthafte Verletzungen zu vermeiden. Zum Offnen des Ofens immer den Giriff an
der Glastire (Nr. 2) benutzen.

Verwendung des Zubehors

Auf dem Rost (Nr. 6) trockene Speisen, wie z.B. Brot und Pizza zubereiten.

Das Backblech (Nr. 7) ist fir das Garen von Speisen geeignet, aus denen Fett austritt, wie z.B:
Fleisch- und Gefllgelgerichte. Das Backblech (Nr. 7) kann auch unter dem Rost (Nr.

platziert werden, um austretendes Fett aufzufangen. w

Bedienung
Mit dem Temperaturregler (Nr. 2) die gewlinschte Temperatur einstellen, jan
Zubereitungsart. Mit dem Hitzewahlschalter (Nr. 4) den gewiinschten Hi
auf der néchsten Seite werden die verschiedenen Einstellungen erkl? schalter (Nr. 3)
auf 10 Minuten stellen und den Ofen vorheizen, die rote Kontrollleu @ und die
_ow-0as Gerat ist

einstellen,

Anzeige schalten wieder ab, wenn die am Gerat eingestellte Zeit erre
betriebsbereit.

< Temperaturregler

©)

Heizelementauswahl (Nr. 3)

AUS

L]
-

Ofen ausschalten

Das obere Heizelement ist eingeschaltet.

Nur das untere Heizelement ist eingeschaltet.

Das obere und untere Heizelement sind eingeschaltet.

Den Rost (Nr. 6), das Backblech (Nr. 7) oder beides in den Ofen schieben. Sie kénnen auf drei
Arten positioniert werden. Im Inneren des Ofens befinden sich drei Einschubhdhen.
aturregler (Nr. 4) die gewlinschte Temperatur einstellen, fir die Zeiteinstellung
r. 3) benutzen, je nach Speisenzubereitung. Die gewlinschte
urch Drehen am Hitzewahlschalter (Nr. 4) wahlen. Die maximale
betragt 60 Minuten, die minimale Zeiteinstellung betragt 2 Minuten.
le Temperatureinstellung betragt 250 °C, die minimale Temperatureinstellung

do°C.
te Kontrollleuchte leuchtet. Sobald am Gerat die eingestellte Zeit erreicht ist, schaltet die
rollleuchte aus und am Gerat ertdnt ein Audiosignal. Immer den mitgelieferten Griff (Nr. 8)

@enutzen, um den Rost oder das Backblech aus dem Ofen zu nehmen.

A Verwenden mit dem Backblech (Nr. 7)
Den oberen Teil des Griffs an der Oberseite des Backblechs

A einhangen (Nr. 7).

B B Verwenden mit dem Rost (Nr.6)
Clip unteres Ende des Giriffs an der Oberseite des Rosts
(Nr. 6).

Reinigung des Gerats

Netzstecker ziehen und das Gerat abklhlen lassen. Alle Teile in warmem Seifenwasser
abwaschen. Grindlich spiilen und abtrocknen. Diese Teile sind auch spillmaschinenfest. Die
AuBenseite mit einem feuchten Tuch reinigen.

Das Innere des Geréats mit einem milden Reinigungsmittel oder bestimmten Ofenreiniger
reinigen.

Niemals scharfe und aggressive Reinigungsmittel, Topfreiniger oder Stahlwolle verwenden,
weil sie das Geréat beschadigen.

Das Gerat niemals in Wasser oder sonstige Flissigkeiten tauchen. Das Gerat zum Reinigen
nicht in die Spllmaschine legen.

Wenn das Innere des Ofens verschmutzt ist, kann der Gar- und Backvorgang langer als
gewdhnlich dauern.
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Tipps fir die Speisenzubereitung WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Der Ofen ist besonders fir die Zubereitung der kdstlichsten Gerichte geeignet. In der unteren
Tabelle finden Sie einige Tipps zur Zubereitungszeit und zur Temperatureinstellung fur
verschiedene Gerichte.

Die aufgefiihrten Temperaturen und Zeiten sind nur Hinweise. Die Garresultate sind je nach 2N e

Rezept, Speisen und Zutaten unterschiedlich. Fir die exakte Garzeit, Heizelementauswahl e Lesen Sie alle Anleitungen.

und Backzeit lhres Rezepts sehen Sie bitte auf der Verpackung nach, falls dort die . Beriihren Sie keine heiBen Teile. Benutzen Sie Handgriffe oder Kndpfe.
Vorbereitungszeit erwéhnt wird. e Zum Schutz vor Stromschlag Gerat, Netzkabel oder Stecker nicht in Wasser oder

andere Flussigkeiten eintauchen.

. e  Ziehen Sie den Netzstecker, wenn das Gerét nicht in Betrieb ist, wenn Zubehérteile
Hitzewahl ausgewechselt werden oder wenn das Gerat gereinigt wird. Sind Netzstecker oder
Netzkabel beschadigt, dann benutzen Sie das Gerat bitte nicht. Das gleiche gilt,
wenn das Gerat nicht richtig funktioniert oder in irgendeiner anderen Weise
1 2 3 bé adigt ist.

- tzung nicht empfohlener Zubehdorteile kann zu Verletzungen fiihren,
erdem verlieren Sie lhre Garantieanspriiche.
t im Freien oder in unmittelbarer Nahe von Warmequellen benutzen.

b oo e ! R A e b
i
Rezept Menge Temp. °C | Zeit Hitzewahl @etzkabel nicht tiber die Tischkante hingen lassen und von heiBen Oberflachen
Frische Pizza 4009 200 °C 25 Min. 3 entfernt halten. Betreiben Sie das Gerét nicht unterhalb oder in unmittelbarer Nahe
von Vorhangen oder Gardinen.
Gesalzener 600 g 200 °C 35 Min. 3 e Dieses Gerdt ist nur fiir die Verwendung im Haushalt bestimmt.
Kuchen O <> e  Stellen Sie das Gerat sicher auf einer ebenen Arbeitsflache auf.
__ _ — e  Lassen Sie das Gerat wihrend des Betriebs nicht unbeaufsichtigt.

Tiefkihlpizza 45049 220 °C 15 Min. 3 e Dieses Gerat ist nicht fir Personen mit kdrperlich, sensorisch oder geistig

_ & eingeschrankten Fahigkeiten, oder flr unerfahrene und unwissende Personen
Lasagne 1500 g 200 °C 40 Min. 3 : geeignet, es sei denn, diese wurden von einer schutzbefohlenen Person in Bezug

_ _ Q auf den Gebrauch des Geréts beaufsichtigt oder angeleitet.
Ganzes Hahnchen | 1500 g 220 °C 90 Min 3 e Lassen Sie Kinder nicht unbeaufsichtigt mit dem Gerat, um sie vor den Gefahren im
FleischkloBchen 1000 g 200 °C 60 Min. 3 { Umgang mit elektrischen Geréten zu schiitzen. Suchen Sie fir das Gerét also einen
Auberginen mit 1700 g 200 °C 30 Min. 1 Platz aus, der fiir Kinder unzugénglich ist. Achten Sie darauf, dass das Kabel nicht
Kéase herunterhéangt.
Grillfleisch 1000 g 220 °C 20 Min 1 e Der Einbau einer Fehlerstromschutzeinrichtung in dem Stromkreis, der das
Uberbackene 1500 g 200 °C 40 Min. 1 Badezimmer versorgt, bietet zusatzlichen Schutz. Dieses Gerdt muss Uber einen
Kartoffeln Nennauslésestrom von maximal 30 mA verfligen. Lassen Sie sich von lhrem
Apfelkuchen 1000 g 190 °C 90 Min. A lektroinstallateur beraten.
Forelle 800 g 190 °C 40 Min. N2 e Das Geréat darf nicht mit einem externen Timer oder einer separaten Fernbedienung
\ gesteuert werden.
Zum Vorheizen des Ofens zur Garzeit ca. 10 Minuten hinzuftigen. Qb e Achtung: Um Gefahren aufgrund einer versehentlichen Riicksetzung des
— Temperaturbegrenzers zu vermeiden, darf das Gerat nicht durch ein externes

Schaltgerat, wie z.B. einem Time,r mit Strom versorgt werden, oder an einen
Stromkreis angeschlossen werden, der regelméBig vom Programm ein- und
ausgeschalten wird.

BITTE BEWAHREN SIE DIE BEDIENUNGSANLEITUNG FUR SPATERES
NACHSCHLAGEN AUF.
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Garantie

e Dieses Gerat ist fur 24 Monate ab Kaufdatum garantiert (bitte Kaufbeleg
aufbewahren).

e Wahrend der Garantiezeit werden Defekte aufgrund von Material- und
Fertigungsfehlern kostenfrei repariert oder das Gerat wird ersetzt. Im Garantiefall
verlangert sich die Laufzeit der urspriinglichen Garantie nicht!

e  Bitte bewahren Sie lhren Kaufbeleg auf. Ohne Kaufbeleg nehmen wir keine
Garantiearbeiten vor.

. Im Garantiefall geben Sie das Gerat bitte mit allen Zubehbrteilen originalverpackt
und mit Kaufbeleg bei Inrem Fachhéndler ab.

e  Beschédigte Zubehdrteile fihren nicht automatisch zum Ersatz des gesamten
Gerats. Bitte wenden Sie sich in einem solchen Fall an unsere Hotline. Glas- und
Kunststoffteile unterliegen nicht der Garantie.

e VerschleiBteile, Reinigung und Wartung sind nicht durch die Garantie abgedeckt und
werden berechnet!

e Bei unerlaubtem Eingriff Dritter verlieren Sie Ihre Garantieanspriiche.

e Nach Ablauf der Garantie vereinbaren Sie kostenpflichtige Reparaturen bitte mit

o Ihrem Fachhéndler oder dem Kundendienst.

Hinweise zum Umweltschutz
Das Gerat darf am Ende seiner Gebrauchsfahigkeit nicht (iber den Hausmdill
entsorgt werden. Bitte geben Sie es an einer Sammelstelle fir Altgerate ab.
Das Symbol auf Geréat, Bedienungsanleitung und Verpackung gibt Hinweise
zur Entsorgung.
Die Materialien sind entsprechend recyclingfahig. Durch Recycling und andere
Formen der Wiederverwertung von Altgeraten leisten Sie einen wichtigen

Altgeréte bei Ihrer értlichen Verwaltung.

Beitrag zum Umweltschutz. Bitte erfragen Sie die nachste Sammelstelle flr
e 0 @

Die Verpackungsmaterialien sind 100% recyclingféhig.

Produkt

Dieses Gerat entspricht der europaischen Richtlinie 2002/96/EC fir elektrisc]
elektronische Altgerate (EAG). Durch korrekte Wiederverwertung helfen Sie b utz
unserer Umwelt.

Verpackung @

EU Konformitatserklarung @
Dieses Gerat wurde entsprechend der Niederspannungsrichtlinie 200. ™7 nd der EMC-

Richtlinie 2004/108/EC sowie der Richtlinie 93/68/EEC gefertigt und vermarktet.
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Funcionamiento y mantenimiento ES

Quite todo el embalaje del dispositivo.
Compruebe si el voltaje del dispositivo se corresponde con el voltaje principal de su casa.
Tension nominal: CA220-240V 50Hz.

Primera utilizacion

Lave todas las piezas sueltas en agua templada con jabén antes de utilizar el

electrodoméstico por primera vez.. Enjudguelas y séquelas inmediatamente. Estas piezas

pueden lavarse en el lavavajillas.

Coloque siempre la unidad sobre una superficie lisa y estable y deje un espacio minimo de 30

cm alrededor de la unidad. Este dispositivo solamente es adecuado para su uso en exteriores.

Coloque el electrodoméstico en un lugar seguro. No lo coloque demasiado cerca de una pared,

puesto que ria quemarse o perder el color. Asegurese de que no toca cortinas ni nada

parecido a nada entre la parte inferior del dispositivo y la superficie sobre la que esta

apoyado ar que se queme.

Los como el pan, la pizza y la carne que estén demasiado tiempo en el horno

pug emarse, para evitarlo, compruebe regularmente el estado de los alimentos y no los
je 4siado tiempo en el horno. Nunca caliente los alimentos directamente en latas o

jarra~ en el horno, el calor puede hacer que estallen y causarle dafos. Utilice siempre
entes y platos validos para el horno.

<}a primera vez que se use, el horno puede soltar algo de olor y humo, es normal, lo ideal es

utilizar el dispositivo en una zona bien ventilada.

iPrecaucion!

También se calienta el exterior del horno. Evite cualquier contacto fisico, de lo
contraio podria resultar seriamente herido. Utilice siempre la manilla en la puerta de
cristal (n? 2) para abrir el horno.

Utilizacion de accesorios

Utilice la rejilla (n® 6) para preparar alimentos secos como pan y pizza.

La bandeja de horneado (n® 7) es valida para cocinar comida que suelte grasa como la carne
y el pollo. La bandeja de horneado (n° 7) también se puede colocar bajo la rejilla (n® 5) para
absorver la grasa que caiga.

Utilizacion

Utilizando la perilla de control de temperatura (n® 2), seleccione la temperatura deseada
dependiendo del plato a preparar. Utilizando la perilla de control de posicion del calentador
(n°4) seleccione el modo de calentamiento deseado, la siguiente pagina le explica las
diferentes opciones. Coloque la perilla de control de configuracién (n® 3) en 10 minutos y
precaliente el horno, la luz indicadora roja (n® 4) se encendera y se volvera a apagar cuando
el dispositivo alcance la temperatura deseada. La unidad esta ya preparada.

<4—  Control de temperatura

<4— Control del tiempo
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Botén de control de la posicion de calentamiento (n2 3)

OFF Apaga el horno.

El elemento calentador superior esta encendido.

Q Solamente se enciende el calentador inferior.
Se encienden ambos calentadores, el superior y el inferior.

Coloque la rejilla (n® 6), la bandeja de horneado (n® 7) o ambos en el horno. Se pueden
colocar en tres posiciones. Hay tres conductores en el interior del horno.

Utilice la perilla de control de temperatura (n® 4) para seleccionar la temperatura deseada,
para seleccionar el tiempo utilice la perilla de control de tiempo (n° 3), dependiendo del plato a
preparar. Seleccione la posicion de calentador deseada presionando el boton de posicién del
calentador (n%). La configuracion maxima de tiempo es 60 minutos, la configuracién minima
es de 2 minutos.

La configuracion maxima de temperatura es de 250°C, la minima es de 100°C. Cuando el
dispositivo haya alcanzado la temperatura deseada, la luz indicadora se apagara y sonara una
sefal auditiva. Utilice siempre el asa proporcionada (n® 8) para sacar del horno la bandeja de
horneado o la rejilla.

A para utilizar con la bandeja de horneado (n® 7)

Enganche la terminal superior de la manilla en la parte
superior de la bandeja de horneado (n° 7).

superior de la rejilla (n° 6)

Limpiar la unidad

Desenchufe la unidad de la fuente de alimentacién y deje enfriar el horno. Lave todas las
piezas en agua templada con jabon. Enjuaguelas y séquelas inmediatamente. Pu ai@s
en el lavavajillas. Limpie las asas con un trapo humedo.

Limpie el interior del dispositivo con un detergente suave o con un limpiador
hornos.

No utilice nunca detergentes abrasivos, esponjas duras o de acero, le po
dispositivo. .
No sumerja nunca el dispositivo en agua ni otros liquidos. No lo intr @ el lavavajillas.
Si el interior del horno estuviese contaminado, los procesos de hervi %ado puede
llevar mas tiempo del normal.

ca ;ar danos al

—
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B para utilizar con la rejilla (n2 6)
Enganche la terminal inferior de la manilla en la parte &

Trucos de cocina

So horno esta excepcionalmente equipado para preparar los platos mas deliciosos. En la
siguiente tabla encontrara algunos trucos sobre tiempos de preparacion y sobre la
temperatura del horno para preparar diferentes platos.

Las temperatures y los tiempos indicados son puramente indicativos. Los resultados del
horneado dependeran de las recetas, los platos y los ingredientes utilizados.

Para el tiempo exacto de coccidn, la posicion de calentamiento y el tiempo de horneo de su
receta, consulte el embalaje para ver si se menciona el tiempo de preparacion.

Posicién del calentador

2 3
T et

R @ Cantidad | Temp. °c | Tiempo | Posicion del calentador
sca 400 g 200 °C 25 min. | 3
E.m{cocho 600 g 200 °C 35 min. | 3
| Pizza congelada 450 g 220 °C 15 min. | 3
Lasafa 1.500 g 200 °C 40 min. | 3
Pollo entero 1.500 g 220 °C 90 min. | 3
Albondigas 1.000 g 200 °C 60 min. | 3
Berenjenas con queso | 1.700 g 200 °C 30 min. | 1
Carne asada 1.000 g 220 °C 20 min. | 1
Patatas gratinadas 1.500 g 200 °C 40 min. | 1
Tarta de pina 1.000g 190 °C 90 min. | 3
Trucha 800 g 190 °C 40 min. | 2

Anada al tiempo de cocinado diez minutos aproximadamente para precalentar el horno.
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NORMAS IMPORTANTES DE SEGURIDAD

. Lea todas las instrucciones antes del uso.

. No toque las superficies calientes. Use las asas o los mandos.

e  Para protegerse contra electrocucién, no sumerja el cable, el enchufe ni la unidad
en agua u otros liquidos.

e Desenchufe la unidad de la toma de corriente cuando no esté en uso y antes de
limpiarla. Deje enfriar el dispositivo antes de anadir o quitar piezas. No use aparatos
con el cable o enchufe dafiado, después de que funcionen mal o se hayan dafado
de cualquier modo.

. El uso de accesorios no recomendados por el fabricante del aparato pueden
provocar heridas y anular la garantia que pueda tener.

o No lo use en exterior, ni sobre o cerca de fuentes de calor directas.

¢  No deje que el cable cuelgue por el borde de la mesa o encimera, ni toque las
superficies calientes o entre en contacto con piezas calientes. No deje que el
producto se coloque debajo o cerca de cortinas, persianas, etc.

e  Este aparato es solamente para uso doméstico, y s6lo para su finalidad.

. El aparato debe colocarse sobre una superficie estable y nivelada.

. Este aparato precisa supervision, y por lo tanto nunca debe dejarse encendido o
cuando esté caliente sin supervision por un adulto.

e El aparato no esta disefiado para ser utilizado por personas con disminuciones
fisicas, sensoriales o mentales, o con falta de experiencia y conocimiento (nifios
incluidos), a menos que estén supervisados o hayan sido instruidos sobre el uso del
aparato por una persona responsable de su seguridad.

. Para proteger a los nifios de los peligros de los aparatos eléctricos, nunca los
solos con el aparato sin supervision. Consecuentemente, al selecciona
emplazamiento del aparato, piense en un lugar fuera del alcance de los nifos:

Asegurese de que el cable no quede colgando.
ir’ dre
una

. Como proteccién adicional, aconsejamos que instale en el circuito
e a su

7

<

electricidad al cuarto de bafo un dispositivo de corriente residual
corriente residual de funcionamiento que no exceda los 30
electricista.
e  El electrodoméstico no esta disefiado para ser manejados p un
temporizador externo ni un mando a distancia independie Q \
Precaucion: Para evitar peligros causados por un reinicio % del corte
térmico, este electrodoméstico no debe ser alimentado mediante un dispositivo
conmutador externo como un temporizador ni debe ser conectado a un circuito que

encienda y apague regularmente la unidad.

CONSERVE ESTAS INSTRUCCIONES COMO REFERENCIA EN EL FUTURO
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Garantia

e  El dispositivo proporcionado por nuestra empresa esta cubierto por una garantia de
24 meses desde la fecha de compra (recibo).

e  Durante la duracion de la garantia, cualquier averia del dispositivo o sus accesorios
debida a defectos de material o fabricacion sera solucionado sin coste mediante su
reparacion o, segun nuestro criterio, su cambio. El servicio de garantia no implica
una ampliacion de la duracion de la garantia ni da derecho a una nueva garantia.

. La prueba de garantia se proporciona mediante la prueba de compra. Sin la prueba
de compra no se realizara ninglin cambio ni reparacién sin coste.

e  Sidesea realizar una reclamacion de garantia, devuelva la maquina entera en su
embalaje original a su vendedor, junto con el recibo.

. Los dafios a accesorios no implican el cambio automatico gratuito de toda la
maquina. En tales casos, contacte con nuestra linea de atencién. La rotura de

istales o piezas de plastico siempre tendran cargo.

ectos ds consumibles o piezas susceptibles de desgaste, asi como la

, mantenimiento o cambio de dichas piezas, no estan cubiertos por la

ntia y, por lo tanto, deben pagarse.

a‘garantia queda anulada en caso de manipulacion no autorizada.

espués del fin del periodo de garantia, las reparaciones pueden ser realizadas por
vendedores capacitados o el servicio de reparacién con el pago de los costes
correspondientes.

<>\lormas de proteccion del medioambiente

Este aparato no debe desecharse con los residuos domésticos al finalizar su
vida util, sino desecharse en un centro de reciclaje de aparatos domésticos
eléctricos y electrénicos. Este simbolo en el aparato, manual de instrucciones
y embalaje le llama la atencion sobre este importante asunto. Los materiales
usados en este aparato pueden reciclarse. Reciclando electrodomésticos
usados, contribuye de forma importante a la proteccion del medioambiente.

I Consulte a sus autoridades locales para obtener informacion sobre el punto
de recogida.

Embalaje

El embalaje es 100% reciclable, devuelva el embalaje de forma separada.

Producto

Este dispositivo tiene una marca de cumplimiento con la Directriz Europea 2002/96/EC.
sobre Equipo Eléctrico y Electrénico de Desecho (WEEE). Garantizando que el producto de
desecho se procese correctamente, ayuda a evitar las posibles consecuencias adversas para
el medioambiente y la salud humana.

Declaracion de cumplimiento CE

Este dispositivo ha sido disefiado, fabricado y comercializado de acuerdo con los objetivos de
seguridad de la Directriz de Baja Tension "N® 2006/95/EC, los requisitos de proteccion de la
Directriz EMC 2004/108/EC de "Compatiblidad Electromagnética" y los requisitos de la
Directriz 93/68/EEC.
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Funzionamento e Manutenzione IT

Rimuovere tutti gli imballaggi del dispositivo.
Controllare se il voltaggio dell’apparecchio corripsonde al voltaggio di rete della vostra casa.
Voltaggio massimo : AC220-240V 50Hz.

Primo utilizzo

Lavare prima di usare il dispositivo per la prima volta tutte le parti staccate in acqua calda e
detersivo. Sciacquare e asciugare accuratamente. Queste parti sono anche lavabili in
lavastoviglie.

Posizionare sempre I'unita su una superficie piana e assicurare almeno 30 cm. di spazio libero
intorno all’'unita. Questo dispositivo non & adatto per un uso o istallazione all’aperto.
Posizionare il dispositivo su un poso sicuro. Non troppo vicino al muro, il muro pu6 bruciare o
scolorire. Assicurarsi che le tende o qualcosa dello stesso tipo non entrino in contatto con il
dispositivo. Non porre nulla tra la base del dispositivo e la superficie sulla quale posiziona il
dispositivo per evitare che questo bruci.

Il cibo, come pane, pizza e carne che & cotta troppo a lungo nel forno pud bruciare; questo pud
essere evitato controllando il cibo nel forno regolarmente e non strare troppo nel forno acceso.
Non riscaldare mai cibo in barattoli o scatole direttamente nel forno, il calore puo esplodere e
causare lesioni. Usare sempre ciotole e piatti resistenti al forno.

Il forno puo diffondere un po’ di cattivo odore e fumo al primo utilizzo, cid & normale quindi
usare il dispositivo in un luogo ben ventilato.

Attenzione!

L’esterno del dispositivo € anche riscaldato. Evitare qualsiasi contatto fisico, potete
farvi male seriamente. Usare sempre il manico sulla porta in vetro (n. 2) per aprire il
forno.

Uso degli accessoriUsare la griglia (n. 6) per preparare cibi secchi come pane e pizza.

La teglia (n. 7) & adatta per cucinare il cibo il cui grasso sia stato tolto, come piatti di carne
pollo. La teglia (n. 7) pud anche essere posizionata sotto la griglia (n. 5) per assorbire qualsia
rilascio di grasso.

Uso

Usare la manopola di controllo della temperatura (n. 2) per impostare la tem

desiderata per preparare la pietanza. Usare la manopola di controllo della0s el

riscaldamento (n. 4) nella modalita di riscaldamento desiderata, nella paai ssiva
o) lo di

vedrete la spiegazione delle varie impostazioni. Impostare la manop¢” a
impostazione del tempo (n. 3) su 10 minuti e preriscaldare il forno, | @ jadicazione rossa
(n. 4) e lindicatore si spengono di nuovo quando il dispositivo ha ragg..__.o-tempo impostato.
Il dispositivo & pronto per 'uso.

<4—  Controllo della temperatura

<4— Controllo del tempo
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Pulsante di controllo della posizione di cottura (n. 3)

OFF Spegnere il forno

L’elemento riscaldante superiore & acceso.

Q Solo 'elemento riscaldante inferiore € acceso.

Sia I'elemento riscaldante superiore che inferiore sono accesi.

Posizionare la griglia (n. 6), la teglia (n. 7) o entrambe nel forno. Questi possono essere messi
in tre posizioni. All'interno del forno ci sono tre conduttori.
la di controllo della temperatura (n. 4) per impostare la temperature
ostare il tempo usare la manopola di controllo del tempo (n. 3), a seconda
del pi eparare. Selezionare la posizione di riscaldamento desiderata accendendo il

? i izione del riscaldamento (n. 4). L'impostazione massima di tempo € 60 minuti,
bne minima di tempo & 2 minuti.
4zione massima di temperatura € 250°C, 'impostazione minima di temperatura &

00/35.
ce di indicazione rossa si illumina. Quando il dispositivo ha raggiunto il tempo impostato,

<}a luce di indicazione si spegne ¢ il dispositivo da un segnale audio. Usare sempre la maniglia
> fornita (n. 8) per la griglia o la teglia per estrarlo dal forno.

A per I'uso con la teglia (n. 7)
A Clip dell’estremita superiore del manico in cima alla teglia
B (n. 7).
B per 'uso con la griglia (n. 6)
Clip dell’estremita inferiore del manico in cima alla griglia (n. 6)

Pulire I'unita

Rimuovere la spina dalla presa elettrica e lasciare raffreddare il dispositivo. Lavare tutte le
parti in acqua calda e detersivo. Sciacquare e asciugare accuratamente. Queste parti sono
anche lavabili in lavastoviglie. Pulire I'esterno con un panno umido.

Pulire I'interno del dispositivo con un detersivo leggero o un detergente dedicato a pulire il
forno.

Non usare mai detergente aggressivi e abrasivi, una retina o una lanetta d’acciaio che
danneggia il dispositivo.

Non immergere mai il dispositivo in acqua o in altro liquido. Non mettere il dispositivo in
lavastoviglie per pulirlo. Se l'interno del forno € contaminato, la bollitura e la cottura in forno
possono richiedere un tempo piu lungo del normale.
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Consigli sulla cottura

Il vostro forno & eccezionalmente adatto alla preparazione delle pietanze piu spettacolari. Nello
schema in basso troverete alcuni consigli del tempo di preparazione e sulle impostazioni della

temperatura del forno per i diversi piatti.
| tempi e le temperature indicate sono soltanto indicative. | risultati della cottura variano a

seconda delle ricette, delle pietanze e degli ingredienti usati. Per I'esatto tempo di cottura, la
posizione di riscaldamento e di cottura della vostra ricetta, fare riferimento all'imballaggio se &

menzionato il tempo di preparazione.

Posizione di riscaldamento

1 2
b oo e ! R A e b
Ricetta Quantita Temp. °C Tempo Posizione di
risaldamento
Pizza fresca 400 g 200 °C 25 min. 3
Torta salata 600 g 200 °C 35 min. 3
Pizza congelata | 450 g 220 °C 15 min. 3
Lasagna 1500 g 200 °C 40 min. 3
Pollo intero 1500 g 220 °C 90 min. 3
Polpette 1000 g 200 °C 60 min. 3
Melanzane con 1700 g 200 °C 30 min. 1
formaggio
Carne grigliata 1000 g 220 °C 20 min 1
Patate gratinate | 1500 g 200 °C 40 min.
Torta di mele 1000 g 190 °C 90 min. \3\/\
Trota al 800 g 190 °C 40 min. \
cartoccio Q ) /)

Aggiungere al tempo di cottura approssimativamente 10 minuti per preriscaldare il forno.
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PRECAUZIONI IMPORTANTI

@ [r'_;ft-;

Leggere tutte le istruzioni prima dell’uso.

Non toccare le superfici calde. Usare presine o manopole.

Per proteggersi da scossa elettrica, non immergere il cavo, la spina o il dispositivo in
acqua o in altro liquido.

Scollegare dalla presa di corrente quando non in uso e prima della pulizia.
Permettere al dispositivo di raffreddarsi prima di inserire o estrarre parti. Non attivare
alcun dispositivo che presenti un cavo o una spina danneggiata o dopo il
ma!funzionamento del dispositivo, 0 nel caso in cui sia stato danneggiato in qualsiasi

ezzi accessori non raccomandati dal produttore del dispositivo pud
ocare lesioni e invalida qualsiasi garanzia possiate avere.
usare all’esterno, o su o vicino a fonti di calore dirette.

on lasciar pendere il cavo oltre il bordo del tavolo o del banco, o toccare le
superfici calde o venire a contatto con le parti calde o lasciare che il prodotto sia
posto sotto o vicino a tende, rivestimenti di finestre, ecc.
Questo dispositivo & per il solo uso domestico e solo per lo scopo per cui € stato
progettato.
Il dispositivo deve essere posizionato su una superficie stabile, piana.
Questo dispositivo & un dispositivo potenzialmente pericoloso, e come tale non deve
mai essere lasciato ACCESO o ancora caldo senza la supervisione di un adulto.
Questo apparecchio non € inteso per I'uso da parte di persone con ridotte capacita
fisiche, sensoriali o mentali, o mancanza di esperienza e conoscenza (inclusi
bambini), se non sono supervisionate o istruite sull'uso dell’apparecchio da una
persona responsabile per la loro sicurezza.
Per proteggere i bambini dai pericoli degli apparecchi elettrici, non lasciarli mai
senza controllo con il dispositivo. Di conseguenza, quando si sceglie il luogo per il
dispositivo, si deve farlo in modo che i bambini non vi abbiano accesso. Fare
attenzione che il cavo non penzoli.
Per una maggiore protezione, vi consigliamo di installare sullimpianto elettrico del
bagno un dispositivo di corrente residua (RCD) non superiore a 30 mA. Per ulteriori
suggerimenti, rivolgetevi all'installatore di fiducia.
L’apparecchio non € inteso per essere messo in funzione da un timer esterno o da
un telecomando separato.
Attenzione: Per evitare un pericolo dovuto ad un resettaggio involontario del taglio
termico, questo apparecchio non deve essere alimentato attraverso un interruttore
esterno, come un timer o collegato a un circuito che € acceso o spento regolarmente
dal servizio.

CONSERVARE QUESTE ISTRUZIONI PER UN RIFERIMENTO FUTURO
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Garanzia

. Il dispositivo fornito dalla nostra Compagnia ha una garanzia che copre 24 mesi a
partire dalla data d’acquisto (ricevuta).

e  Durante il corso della garanzia qualsiasi difetto del dispositivo o dei suoi accessori o
difetti di materiale o di produzione verranno eliminate gratuitamente tramite la
riparazione o, a nostra discrezione, tramite la sua sostituzione. Il servizio di garanzia
non comporta un’estensione della durata della garanzia, né da diritto ad una nuova
garanzia!

e Laprova della garanzia € fornita dallo scontrino d’acquisto. Senza lo scontrino
d’acquisto non verra effettuata alcuna sostituzione o riparazione.

e  Se si desidera presentare un reclamo inerente la garanzia si prega di portare l'intero
apparecchio nell'imballaggio originale al vostro rivenditore unitamente alla ricevuta.

e Danni agli accessori non implicano la sostituzione gratuita automatica dell’intero
apparecchio. In tali casi si prega di contattare il nostro numero verde. Vetro rotto o
rottura delle parti in plastica sono sempre soggetti ad una spesa.

e  Difetti ai consumabili o a parti soggette ad usura, come anche pulizia, manutenzione
o sostituzione delle suddette parti non sono coperte dalla garanzia e pertanto
devono essere pagatil

e  Lagaranzia scade in caso di manomissione non autorizzata.

e  Dopo la scadenza della garanzia le riparazioni possono essere effettuate da un
rivenditore competente o da un servizio di riparazioni a fronte del pagamento dei
costi conseguenti.

Linee guida per la protezione dell’ambiente

Questo dispositivo non dovrebbe essere inserito nella spazzatura domestica

alla fine del suo ciclo di vita, ma deve essere smaltito presso un punto centrale

per il riciclo dei dispositivi domestici elettrici ed elettronici. Questo simbolo sul
dispositivo, sul manuale d’istruzioni e sullimballaggio centra la vostra
attenzione su questo importante argomento. | materiali usati in questo
dispositivo possono essere riciclati. Riciclando i dispositivi domestici usati

I contribuite a dare una spinta importante alla protezione del nostro ag\giente.

Chiedere alle autorita locali per informazioni inerenti i punti di rac

Imballaggio
L’imballaggio ¢ riciclabile al 100%, riportare I'imballaggio separatamente.

Prodotto N '
Questo dispositivo & dotato di un marchio secondo la Normativa Eu 02/96/EC. sullo
smaltimento dei rifiuti elettrici ed elettronici (WEEE). Garantendo ch ; viene

correttamente smaltito come rifiuto, aiutate ad evitare conseguenze negative per I'ambiente e
la salute umana.

Dichiarazione di conformita EC

Questo dispositivo & progettato, prodotto e marchiato secondo gli obiettivi di sicurezza della
Direttiva sul Basso Consumo N° 2006/95/EC, i requisiti di protezione della Direttiva EMC
2004/108/EC sulla "Compatibilita Elettromagnetica" e i requisiti della Direttiva 93/68/EEC.
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Funcionamento e manutengao PT

Retire todas as embalagens do aparelho.
Verifique se a voltagem do aparelho corresponde a voltagem principal de sua casa.
Voltagem nominal: CA220-240V 50Hz.

Primeira utilizagao

Antes de utilizar pela primeira vez, lave o aparelho e as pecas fornecidas em agua morna com
sabao. Limpe e seque cuidadosamente. Estas pegas podem ser lavadas na maquina de lavar
loica.

Coloque sempre a unidade sobre uma superficie plana e estavel e deixe 30 cm de espago
livre no minimo a volta da unidade. Este aparelho ndo esta adaptado para ser utilizado ou
instalado no ~xterior. Cologque o aparelho num local seguro, ndo demasiado perto de uma

amente no forno. O calor pode explodir e causar ferimentos. Utilize sempre tigelas e

0S que possam ir ao forno.

a primeira utilizagao, o forno pode largar algum cheiro e fumo. Isto é normal, por isso utilize
o aparelho numa zona bem ventilada.

Cuidado!
O exterior do aparelho também aquece. Evite qualquer contacto fisico pois pode
ferir-se gravemente. Utilize sempre uma pega na porta do forno (n.2 2) para abri-lo

Utilizacao dos acessorios

Utilize a grelha (n.? 6) para preparar alimentos secos como pao e piza.

O tabuleiro para cozer (n.2 7) é adequado para cozinhar alimentos que libertem gordura, como
pratos de carnes e frango. O tabuleiro para cozer (n.? 7) pode também ser colocado por baixo
da grelha (n.2 5) para absorver qualquer gordura libertada.

Utilizacao

Utilize o botao de controlo de temperatura (n.® 2) para seleccionar a temperatura desejada
para preparar o prato. Coloque o botédo de posigdo de aquecimento (n.2 4) no modo de
aquecimento desejado. Na proxima pagina podera ver a explicagao das varias definigoes.
Coloque o botéo de controlo de tempo (n.2 3) nos 10 minutos e pré-aquega o forno. A luz
indicadora vermelha (n.? 4) acende-se e apaga-se novamente quando o aparelho atingir o
tempo seleccionado. O aparelho esta pronto a ser utilizado.

<«—  Controlo de temperatura

: . < Controlo de posicao de aquecimento
<4+— Controlo de tempo
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Botao de posicao de aquecimento (n.2 3)

OFF

L]
-

Desligar o forno

Liga-se o elemento de aquecimento superior.

Liga-se apenas o elemento de aquecimento inferior.

Liga-se o elemento de aquecimento superior e inferior.

Coloque a grelha (n.2 6), o tabuleiro para cozer (n.2 7) ou ambos no forno. Podem ser
colocados em trés posicdes. No interior do forno estao trés condutores.

Utilize o botéao de controlo de temperatura (n.2 4)_para definir a temperatura pretendida. Para a

definicao do tempo utilize o botao de controlo de tempo (n.® 3), dependendo do prato a
preparar. Seleccione a posigao de aquecimento desejada rodando o botao de posigao de
aquecimento (n.2 4). A definicdo maxima de tempo é de 60 minutos € 0 minimo de 2 minutos.
A definicdo maxima de temperatura € de 250°C e a minima de 100°C.

A luz indicadora vermelha acende-se. Quando o aparelho atingir o tempo definido, a luz

indicadora apaga-se e o aparelho emite um sinal sonoro. Utilize sempre a pega fornecida (n.°

8) para tirar do forno a grelha ou o tabuleiro para cozer.

A Para utilizar com o tabuleiro para cozer(n.2 7)
A Prenda a ponta superior da pega na parte superior
B do tabuleiro para cozer (n.2 7).
B Para utilizar com a grelha (n.2 6)
Prenda a ponta inferior da pega na parte superior da grelha
(n.2 6).

Limpeza da unidade
Retire o cabo da tomada e deixe o aparelho arrefecer. Lave todas as pegas com 3 (o]

com sabao. Limpe e seque cuidadosamente. Estas pecas podem ser lavadas “Jun_Ce
lavar loiga. Limpe o exterior do aparelho com um pano himido. Limpe o ext elho
com um detergente suave ou indicado para limpeza de fornos.

Nunca utilize produtos de limpeza fortes e corrosivos, esfregdes ou palha- “<a¢ /que

danificam o aparelho.

\
Nunca mergulhe o aparelho em agua ou noutro liquido. Nao coloquo na maquina
—

de lavar loiga para limpa-lo. Se o interior do forno ficar contaminado, 0 para cozer e
assar pode demorar mais do que o normal.
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Dicas de cozinha

O seu forno esta excepcionalmente adaptado para preparar os melhores pratos. Na tabela
abaixo encontrara algumas dicas relativamente ao tempo de preparagéo e as definigées de
temperatura do forno para varios pratos.

As temperaturas e os tempos referidos séo apenas indicativos. Os resultados de cozedura
variam dependendo das receitas, dos pratos e dos ingredientes utilizados. Para o tempo de
cozedura, a posi¢ao de aquecimento e o tempo de cozedura exactos, consulte a embalagem,
se estiver referido o tempo de preparagao.

Posicao de aquecimento

@©@

2 3
b oo e ! R A e b
Quantidade Temp. °C Tempo Posicao de
aquecimento
400 g 200 °C 25 min. 3
0 salgado 600 g 200 °C 35 min. 3

Piza congelada 450 ¢ 220 °C 15 min. 3
Lasanha 1500 g 200 °C 40 min. 3
Frango inteiro 1500 g 220 °C 90 min. 3
Almondegas 1000 g 200 °C 60 min. 3
Beringela com 1700 g 200 °C 30 min. 1
queijo
Carne grelhada 1000 g 220 °C 20 min 1
Batatas 1500 g 200 °C 40 min. 1
escalopes
Tarte de maca 1000 g 190 °C 90 min, 3
Truta no forno 800 g 190 °C 40 min. 2

Adicione aproximadamente 10 minutos ao tempo de preparagdo para o pré-aquecimento do
forno.
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INSTRUGOES DE SEGURANGA IMPORTANTES

e Leiatodas as instrugdes antes de utilizar o aparelho.

. Nao toque nas superficies quentes. Utilize as pegas ou os botdes.

e  Para se proteger de algum choque eléctrico, ndo mergulhe o cabo, a ficha ou o
aparelho em agua ou em qualquer outro liquido.

e  Desligue da tomada quando n&o o estiver a utilizar e antes de o limpar. Deixe o
aparelho arrefecer antes de montar ou desmontar as pegas. Nao coloque em
funcionamento nenhum aparelho com um cabo ou uma ficha danificados ou depois
de o aparelho nédo funcionar correctamente, ou ter sido danificado por qualquer
forma.

e A utilizagdo dos acessorios incluidos ndo recomendada pelo fabricante do aparelho
pode causar ferimentos e anular qualquer garantia que possa ter.

. Nao utilize no exterior, ou perto de fontes de calor directas.

e Nao deixe o cabo dependurado na esquina de uma mesa ou de um balcéo, ou
toque nas superficies quentes ou pecas quentes ou deixe o produto colocado
debaixo ou junto de cortinas, persianas de janelas, etc..

. Este aparelho destina-se s6 para uma utilizagado doméstica e para os fins previstos.

e O aparelho deve ser colocado sobre uma superficie nivelada e estavel.

. Este aparelho é um aparelho que necessita de supervisdo de um adulto e, como tal,
nunca deve ser deixado ligado ou ainda quente.

. Este aparelho nao deve ser utilizado por pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas, ou com pouca experiéncia e conhecimento
(incluindo criangas), a nao ser que tenham sido instruidas e supervisionadas n
utilizag@o do aparelho pela pessoa responsavel pela sua seguranga.

e  No sentido de proteger as criangas dos perigos dos aparelhos eléctricos, nunc
deixe sem supervisdo junto do aparelho. Da mesma forma, quando seleccionar
local onde vai colocar o aparelho, faca-o de modo a que as criang@he

Sk

consigam aceder. Certifique-se de que o cabo néo fica suspenso.

. Para maior seguranga, aconselhamos a instalacdo de um disposit’
residual (disjuntor) no circuito eléctrico que abastece a casa/ e
disjuntor deve ter uma corrente residual nominal ndo superior A3
se com o seu electricista. :

e O electrodoméstico ndo foi concebido para ser utilizado ¢ enrporizado
externo ou com um sistema de controlo individual. @ﬁ?

e  Cuidado: Para evitar o perigo devido a iniciar inadvertidame-.. corte térmico,
este electrodoméstico ndo deve ser alimentado por um aparelho de ligagao externo
como um temporizador, ou ligado a um circuito que seja ligado e desligado
regularmente pelo programa.

ente
. Este
conselhe-

GUARDE ESTAS INSTRUGOES PARA FUTURA REFERENCIA

37

&

Garantia

e O aparelho fornecido pela nossa empresa esta coberto por uma garantia de 24
meses a contar da data de compra (recibo).

e  Durante a duragao da garantia qualquer avaria do aparelho ou dos seus acessorios
até defeitos de fabrico ou de material serdo eliminados sem encargo por reparagao
ou, se preferir, por substituicdo. Os servicos da garantia ndo implicam uma
prorrogacao da duracgao da garantia nem conferem nenhum direito a uma nova
garantia!

e O comprovativo da garantia é fornecido com o comprovativo da compra. Sem o
comprovativo da compra nao serao realizadas sem encargo a reparagéo ou a
substituicao.

e  Se desejar fazer uma reclamagéo prevista na garantia, devolva a maquina na
totalidade e com a embalagem de origem do distribuidor juntamente com o recibo.

Os-danos nos acessorios nao significam uma substituicdo automatica sem encargo
uina na sua totalidade. Neste caso, entre em contacto com a nossa linha de
ia directa. As pecas de vidro ou as pecas de plastico partidas estao
pre sujeitas a encargo.
efeitos nos consumiveis ou nas pegas sujeitas a desgaste, assim como a
mpeza, a manutengdo ou a substituicdo das referidas pegas nao estédo cobertos
pela garantia e por isso devem ser pagos!

A garantia termina no caso de adulteragao nao autorizada.

. Depois do prazo de validade da garantia a reparagao pode ser realizada por um
fabricante qualificado ou por um servigo de reparagdo contra o pagamento dos
custos decorrentes.

Instrucoes gerais sobre a proteccao do ambiente
I

Embalagens
As embalagens sao 100% reciclaveis. Devolva as embalagens em separado.

Este aparelho ndo deve ser colocado juntamente com o lixo doméstico depois
da sua vida util ter terminado, mas deve ser eliminado num ponto central de
reciclagem de electrodomésticos eléctricos e electrénicos. Este simbolo
indicado no aparelho, o manual de instrugdes e as embalagens chamam a
sua atengao para esta importante questdo. Os materiais utilizados neste
aparelho podem ser reciclados. Ao reciclar electrodomésticos esta a contribuir
para promover a protecgdo do nosso ambiente. Pega as suas autoridades
locais informagdes sobre os pontos de reciclagem.

Produto

Este aparelho vem equipado com uma marca que estd em conformidade com a Directiva
Europeia 2002/96/EC sobre Residuos de Equipamentos Eléctricos e Electronicos (REEE).
Ao garantir que o produto é tratado correctamente como um residuo, esta a ajudar nas
possiveis consequéncias adversas para o ambiente e para a saude humana.

Declaragao de conformidade CE

Este aparelho foi construido, fabricado e é comercializado em conformidade com os objectivos
de segurancga da Directiva “Baixa Tensao” N° 2006/95/EC, com as exigéncias da Directiva
CEE N® 2004/108/CE “Compatibilidade Electromagnética” e as exigéncias da Directiva N°
93/68/CEE.
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Anvéndning och underhall SE

Avlagsna allt férpackningsmaterial fran enheten.
Kontrollera att apparatens spanning stammer éverens med natspanningen i ditt hem.
Mérkspanning: AC220-240V 50Hz.

Férsta anvdandning

Rengér alla 16sa delar i varmt tvalvatten innan du anvénder enheten for férsta gangen. Skolj
och torka ordentligt. Dessa delar ar &ven diskmaskinsékra.

Placera alltid enheten pa en plan stabil yta och férsékra dig om ett minimum pa 30 cm fritt
utrymme runt enheten. Denna enhet &r inte 1amplig fér installation eller anvandning utomhus.
Placera enheten pa ett sakert stalle. Dock ej fér nara en védgg da den kan bérja brinna eller
missféargas. Kontrollera sa att inte gardiner och liknande féremal vidrér enheten. Lagg
ingenting mellan enhetens underdel och den yta som enheten placeras pa, for att férhindra
brandrisk.

Mat som brdd, pizza och kétt som graddas for lange i ugnen kan brannas, detta kan férhindras
genom att regelbundet kontrollera maten och inte lamna den for Iange i en paslagen ugn.
Varm aldrig upp skalar eller burkar med mat i ugnen, varmen kan f& dem att explodera och
orsaka skador. Anvand alltid ungssakra skalar och platar.

Ugnen kan sprida viss lukt och rok vid férsta anvandning, detta ar fullt normalt, s anvénd
enheten i ett valventilerat omrade.

Varning!
Enhetens ytterhélje védrms ocksa upp. Undvik fysisk kontakt, du kan fa allvarliga
skador. Anvand alltid glasdérrens (nr. 2) handtag fér att &ppna ugnen.

Anvandning av tillbehér
Anvand gallret (nr. 6) for att forbereda torr mat, sdsom bréd och pizza

Bakplaten (nr. 7) &r 1amplig for tillagning av mat som frigdr fett, sdsom kétt och kycklingratte
Bakplaten (nr. 7) kan &ven placeras under gallret (nr. 5) for att absorbera droppande fett.

Anvandning
Anvand knappen for temperaturreglering (nr. 2) for att stalla in matrattens 6nska
Anvand knappen for uppvarmning (nr. 4) till 6nskat uppvarmningslage, pa nast
de olika installningarna. Stéall in knappen fér tidsstyrning (nr.3) pa 10 minuter

ugnen, den réda indikatorlampan ténds (nr. 4) och slacks nar enheten hag~pp
instéllda tiden. Enheten &r nu klar f6r anvéndning.

. : < Kontroll fér uppvarmning

<4— Tidsstyrning
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Knapp fér uppvarmning (nr.3)

AV Sla av ugnen

Oversta varmeelementet ar paslaget.

Q Endast det lagre varmeelementet ar paslaget.

Bade det lagre och dvre varmeelementet &r paslaget.

Placera gallret (nr. 6), bakplaten (nr. 7) eller bada i ugnen. De kan placeras i tre olika
insidan av ugen ar det tre transistorer.
for temperaturreglering (nr. 4) for att stalla in dnskad temperatur, och
rning (nr. 3), for att stélla in tiden, beroende pa vilken ratt som tillagas. Valj
6nskad ing genom att stalla in knappen fér uppvarmning (nr. 4). Den hégsta
/ ity 2n ar 60 minuter, den lagsta instaliningen ar 2 minuter.
A temperaturinstallningen &r 250°C, den lagsta temperaturinstéllningen &r 100°C.
indikatorlampan tands. Nar enheten har natt sin instéllda tid slocknar
indif torlampan och enheten ger ifran sig en ljudsignal. Anvand alltid det medféljande
taget (nr. 8) for att ta ut gallret eller bakplaten ur ugnen.

S

A For anvandning med bakplaten (nr. 7)

Féast handtagets 6vre del pa den évre delen av

bakplaten (nr. 7).

B For anvandning med galliret (nr. 6)

Fést handtagets nedre del pa den &vre delen av gallret (nr. 6)

Rengéring av enheten

Avlagsna stickproppen fran eluttaget och lat enheten svalna. Tvéatta alla delar i varmt tvalvatten.
Skélj och torka ordentligt. Dessa delar ar aven diskmaskinsakra. Rengér enhetens ytterhdlje
med en fuktig trasa. Rengdr enhetens insida med ett milt rengdrings- eller
ugnsrengdringsmedel.

Anvand aldrig harda och slipande rengdringsmedel, skrubbsvamp eller stalull, vilket skadar
enheten.

Sank aldrig ner enheten i vatten eller annan vatska. Placera inte enheten i diskmaskin fér
rengdring. Om ugnens insida blir férorenad kan kok- och bakningsprocessen ta langre tid &n
normalt!
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Matrad

Din ugn ar utomordentligt Iampad for att férbereda de mest underbara ratterna. | tabellen
nedan har du nagra tips om férbedelser, och den ugnstemperatur som krévs fér vissa

matratter.

De angivna temperaturerna och tiderna &r endast vagledande. Bakresultat varierar beroende
pa recept, matrétter och ingredienser som serveras. For den exakta tillagningstiden,

varmepositionen och tillagningstiden for ditt recept, vanligen se referencen pé férpackningen.
Om tillagningstiden namns.

Uppvarmningsposition

1 2 3
b oo e ! R A e b
Recept Méngd Temp. °C | Tid Uppvéarmningsposition
Farsk pizza 400 g 200 °C 25 min.
Saltkaka 600 g 200 °C 35 min. 3
Fryst pizza 450 g 220 °C 15 min. 3
Lasagne 1500 g 200 °C 40 min. 3
Hel kyckling 1500 g 220 °C 90 min. 3
Kéttbullar 1000 g 200 °C 60 min. 3
Auberginer 1700 g 200 °C 30 min. 1
med ost
Grillkott 1000 g 220 °C 20 min 1
Gratinerad 1500 g 200 °C 40 min. 1
potatis
Appelpaj 1000 g 190 °C 90 min, 3 )
Laxlada 800 g 190 °C 40 min.

Lagg pa ytterligare 10 minuter fér uppvarmning av ugnen.
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VIKTIGA SAKERHETSRUTINER
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Las alla instruktioner innan anvandnmg

Rér inte varma ytor. Anvand handtag eller knoppar.

For att skydda dig mot elektriska stétar, sénk inte ner sladden, kontakten eller
apparaten i vatten eller nagon annan vatska.

Dra ur kontakten nar du inte anvander apparaten och innan rengéring. Lat apparaten
kylas ner innan du séatter pa eller tar loss delar. Anvand inte apparaten om den har
en skadad sladd eller kontakt eller om apparaten inte fungerar korrekt, eller har
skadats pa nagot satt.

andet av tillbehér som inte rekommenderats av apparatens tillverkare kan
ador och gér all garanti ogiltig.

and inte utomhus eller pa eller néra direkta varmekallor.

avinte sladden hange 6ver bordskanten eller banken eller réra varma ytor eller

@omma i kontakt med varma delar eller tillata produkten att placerar under eller nara

gardiner, fénster dverdrag etc.

Denna apparat ar endast till fér hushallsbruk och det anvéndningsomrade den ar
tillverkad for.

Apparaten maste placeras pa en stadig, plan yta.

Apparaten far inte ldamnas utan dvervakning av vuxen person nar den ar PA eller
varm.Apparaten bor inte anvéndas av personer med nedsatt fysik, sinnen eller
mental kapacitet, ej heller av oerfarna eller personer utan kunskap (Barn inkluderat),
om de inte har instruerats i anvdndandet av en person som ansvarar fér deras
sakerhet.

For att skydda barn fran faror med elektriska apparater, lamna dem aldrig
obvervakade med apparaten. Nar du valjer placering av apparaten bér du ta hdnsyn
till att barn inte ska ha atkomst till den. Se aven till att kablar inte hédnger ned.

Av sakerhetsskal rekommenderar vi &ven att du installerar en jordfelsbrytare for den
krets som stromforsorjer badrummet.Jordfelsbrytaren maste ha en brytstrdmstyrka
som inte 6verstiger 30 mA. Kontakta en behdrig elektriker fér mer information
Apparaten &r inte avsedd att anvéandas med extern timer eller separat kontrollsystem.
Varning: For att undvika faror pga. oavsiktlig aterstallning av varmeutskarningen, far
inte denna apparat anvandas med en extern brytarapparat, som t.ex. en timer, eller
anslutas till en sékring som regelbundet stédngs av och pa.

SPARA DESSA INSTRUKTIONER FOR FRAMTIDA REFERENS
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Garanti

e Apparaten som vart foretag tillhandahaller tdcks av en 24 manader lang garanti som
startar pa inkdpsdatumet (kvitto).

e Under garantins giltighetstid kommer alla tillverknings och materialfel pa apparaten,
dess tillbehor att atgérdas utan kostnad genom reparation eller nar vi bedémer det
nédvandigt, genom utbyte. Garanti servicen férlanger inte garantins giltighetstid inte
heller ger den rétt till ny garanti!

e Bevis pa garantin tillhandahalls genom bevis pa képet. Utan bevis pa kdpet, kommer
inga kostnadsfria reparationer eller utbyten att utféras.

. Om du vill utnyttja din garanti vanligen returnera hela maskinen inkl original
forpackningen till din aterférsaljare tillsammans med kvittot.

. Skador pa tillboehdr innebér inte automatisk gratis utbyte av hela maskinen. | sddana
fall vanligen kontakta var service linje. Trasigt glas eller spruckna plastdelar ar alltid
képaren betalningsskyldig for.

e Defekter pa férbrukningsmaterial eller delar som ar utsatta for slitage, sa val som
rengdring, underhall eller utbyte av sagda delar tacks inte av garantin och darfér ska
dessa betalas!

e Garantin forbrukas vid fall av ej auktoriserad manipulation.

e Efter utgangen av garantin kan reparationer utféras av den kompetenta
aterforsaljaren eller reparationsservice mot betalning for att tcka kostnaderna.

Riktlinjer fér skydd av miljon

Denna apparat boér inte kastas i hushallssoporna nar den slutat fungera, utan
maste kasseras vid en atervinningscentral for elektriska och elektroniska
hushallsapparater. Denna symbol pa apparaten, instruktionsmanualen och
forpackningen ar till for att uppméarksamma dig pa detta viktiga arende.
Materialet som anvands i apparaten kan atervinnas. Genom att atervinna
anvanda hushallsapparater bidrar du med ett viktigt steg till att skydda var
miljé. Fraga din lokala myndighet for information rérande samlmgspunkter for
_ atervinning.

Férpackning
Foérpackningen ar 100 % atervinningsbar, returnera férpackningen separat.

Produkt

Denna apparat &r utrustad med en méarkning enligt EU direktiv 2002/
For kasserad elektronisk och elektrisk utrustning (WEEE). Genom a
kasseras korrekt, hjalper du till att minska konsekvenserna pa for mi

att produkten
Isan.

Tillkdnnagivande for 6verensstimmelse med EC

Denna apparat ar designad, tillverkad och marknadsférd enligt de sakerhets direktiv som galler
far lag spéanningsdirektivet "Nr 2006/95/EC, skyddskraven fér EMC direktiv 2004/108/EC”
elektromagnetisk kompabilitet” och kraven for direktiv 93/68/EEC.
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Rad i odrzavanje H R

Uklonite svu ambalazu s uredaja.
Provjerite odgovara li napon koji je naveden na uredaju naponu mreze u vaSem domu.
Nazivni napon: AC220-240V 50Hz.

Prvo koristenje

Prije prvog koriStenja uredaja operite sve dijelove koje mozete izvaditi u toploj sapunici. Dobro
isperite i osusite. Ovi dijelovi mogu se prati i u perilici posuda.

Uredaj uvijek postavite na ravnu i stabilnu povrsSinu i osigurajte najmanje 30 cm slobodnog
prostora oko uredaja. Ovaj uredaj nije prikladan za koristenje izvan ku¢e. Postavite uredaj na
sigurno mjesto. Nemojte ga postavljati preblizu zida, kako zid ne bi izgorio ili promijenio boju.
Pazite da uredaj ne dode u kontakt sa zavjesama i sli¢nim materijalom. Izmedu uredaja i
povrsine na ga postavljate nemojte stavljati nikakve druge materuale kako ne bi izgorijeli.

Hrana ka ruh, pizza i meso koja se pece predugo u pecnici moze izgorjeti. Stoga
redovito avajte stanje hrane u pecnici i nemojte je predugo u njoj ostavljati. Hranu u
sta onzervama nikad nemoijte grijati izravno u pecnici jer takve posude mogu
ekg i i uzrokovati ozljede. Uvijek koristite vatrostalne posude i tanjure predvidene za

prozraenom mijestu.

@Ino je da prilikom prvog koristenja aparat ispusta dim ili miris. Stoga koristite uredaj na

Oprez!
Vanjski dio uredaja takoder se zagrijava. lzbjegavajte svaki fizicki kontakt kako se ne
biste ozlijedili. Pe¢nicu uvijek otvarajte koriste¢i rucku na staklenim vratima (br.2).

Koristenje pribora

Za pripremu suhe hrane kao $to su kruh i pizza koristite reSetku (br. 6).

Posuda za pecenje (br 7) prikladna je za hranu koja otpusta masnocu, primjerice piletina ili
drugo meso. Posuda za pecenje (br. 7) moze se postaviti i ispod resetke (br. 5) radi
prikupljanja masnoce.

Koristenje

Za postavljanje odgovarajuce temperature koristite gumb za odredivanje temperature (br. 2).
Na sljedecoj stranici vidjet ¢ete razlicite postavke gumba za odredivanje polozaja grijanja (br.
4). Postavite gumb za odredivanje vremena (br. 3) na 10 minuta i zagrijte pe¢nicu. Pali se
crvena lampica (br. 4). Nakon isteka vremena, lampica se gasi. Uredaj je spreman za
koristenje.

< Gumb za odredivanje temperature

. ! < Kontrola polozaja grijanja

<4— Kontrola vremena
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Gumb za odredivanje polozaja grijanja (br. 3)

OFF Pecnica je iskljucena.

Gorniji je grija¢ ukljucen.

Q Uklju€en je samo doniji grijac.

Uklju€ena su oba grijaca (gornji i donji).

Stavite reSetku (br. 6), posudu za pecenje (br. 7) ili oboje u pe¢nicu. MoZete ih postaviti u tri
polozaja. U unutradnjosti peénice nalaze se tri grijaca.

Za postavljanje zeljene temperature koristite gumb za odredivanje temperature (br. 4). Za
odredivanje vremena pecenja koristite gumb (br. 3). Temperatura i vrijeme ovise o hrani koju
pripremate. Odaberite Zeljeni polozZaj grijanja pomicanjem gumba za odredivanje poloZaja
grijanja (br. 4). Najdulje vrijeme je 60 minuta, a najkrac¢e 2 minute.

NajviSa temperatura je 250°C, a najniza 100°C.

Pali se crvena lampica. Nakon isteka postavljenog vremena, lampica se gasi, a uredaj se
oglasava zvuénim signalom. Posudu za pecenije ili reSetku uvijek vadite iz peénice koristeci
prilozenu rucku (br. 8).

A Za koristenje s posudom za pecenje (br. 7)
Zakacite gornji kraj ru¢ke na vrh

posude za pecenje (br. 7).

B Za koristenje s resetkom (br. 6)

Zakacite doniji kraj ru¢ke na vrh reSetke (br. 6).

Ciséenje uredaja

Iskopcajte utikac iz uticnice i pricekajte da se uredaj ohladi. Isperite sve dijelove
sapunici. Dobro isperite i osusite. Ovi dijelovi mogu se prati i u perilici posuda.
uredaja ocistite suhom krpom.

Unutrasnjost uredaja Cistite blagim deterdzentom ili posebnim sredstvom za ¢l
Radi zastite metalnih i plasti¢nih povr§ina nemoijte koristi gruba i abrazivn d
spuzve ili €eliénu vunu. \
Uredaj nikad nemojte uranjati u vodu ili druge tekuc¢ine. Uredaj nem @fﬁé{ﬁvati prati u
perilici posuda. Ako unutradnjost pecnice zaprljana, postupak kuhanja._ " ._.«4a moze potrajati
dulje nego inace.

ecnica.
a te ostre
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Savijeti za kuhanje

Pecnica je prikladna za pripremu najrazli€itijih jela. U donjoj tablici pronaci ¢ete savjete za
vrijeme pripreme i postavke temperature peénice za razli€ita jela.

Navedene temperature i vriemena samo su okvirni. Rezultati pe¢enja ovise o jelu, receptu i

sastojcima koji se koriste. To¢no vrijeme kuhanja jela koje pripremate i poloZaj grijanja
potrazite na pakiranju, ako je navedeno.

Polozaj grijanja

1 2
b oo e ! R A e b
Recept Kolicina Temperatura Vrijeme Polozaj
°C grijanja
% a 400 g 200 °C 25 min. 3
pita 600 g 200 °C 35 min. 3
mrznuta pizza | 450 g 220 °C 15 min. 3
Lazanje 1.500 g 200 °C 40 min. 3
Cijelo pile 1.500 g 220 °C 90 min. 3
Mesne 1.000 g 200 °C 60 min. 3
okruglice
Patlidzani sa 1700 g 200 °C 30 min. 1
sirom
Peceno meso 1000 g 220 °C 20 min 1
Krumpir na 1500 g 200 °C 40 min. 1
ploske
Pita od jabuke 1000 g 190 °C 90 min. 3
Pastrva u 800 g 190 °C 40 min. 2
pakiranju

Na vrijeme kuhanja dodajte priblizno 10 minuta radi zagrijavanja peénice.
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VAZNE MJERE SIGURNOSTI e Jamstvo ¢e prestati vrijediti u slu¢aju neovlastenog otvaranja.

. Nakon istijeka jamstvenog perioda, popravci se mogu obavljati u stru¢nom servisu ili
servisnoj radionici uz naplatu nastalih troSkova.

Smijernice o zastiti okoliSa

Prije koritenja procitajte sve upute.
Nemojte dodirivati vru¢e povrsine. Koristite se samo drskama ili ru¢icama.
Radi zastite od elektricnog udara, nemoijte uranjati kabel, utika¢ ili uredaj u vodu ili ﬁ ve¢ se mora odloziti u sredistu za recikliranje elektricnih i elektronickih

Ovaj aparat se ne smije pri kraju svojega Zivotnog vijeka odloZiti u kuéni otpad

kucanskih aparata. Ovaj znak na aparatu, upute za rukovanje i ambalaza vas
upozoravaju na ovu vaznu €injenicu. Materijali od kojih je ovaj aparat izraden
se mogu reciklirati. Recikliranjem rabljenih kuc¢anskih aparata ucinit ¢ete

neku drugu tekuéinu.
Iskopcajte uredaj iz utiénice kad ga ne koristite ili prije ¢iS¢enja. Uredaja ostavite da
se ohladi prije nego u njega budete stavljali ili vadili dijelove. Nemojte uredajem

rukovati ako je ostecen kabel, utika¢, nakon kvara ili se na bilo koji nagin ostetio. znacajni doprinos zastiti okoli$a. Od lokalnih vlasti zatraZite informacije o
Upotreba pribora kojeg ne preporuduje proizvodad uredaja moze dovesti do ozljeda i mjestima za prikupljanje otpada radi recikliranja
eventualno jamstvo za njegov rad uciniti nevaze¢im. E §
Nemojte ga koristiti na otvorenom prostoru ili u blizini neposrednih izvora topline
Ne ostavljajte kabel da visi preko ruba stola ili police, da dodiruje vruée povrsine ili Ambala . o . . .
Al 00% moze reciklirati, ambalazu vracéajte odvojeno.

dolazi u kontakt s vruc¢im dijelovima i nemoijte ga postavljati ispod ili blizu zavjesa,
prozorskih obloga, isl..

Ovaj aparat je predviden samo za ku¢nu upotrebu i tako ga treba i koristiti.

Aparat se uvijek mora postaviti na ravnu i stabilnu povrsinu.

Ovaj aparat se smije koristiti samo uz prisutnost osoba i kao takav se nikad ne smije

roiz. _d

Vo uredaj opremljen je oznakom koja potvrduje njegovu sukladnost s europskom direktivom
/96/EZ

<>> odlaganju elektri¢nog i elektroni€kog otpada (WEEE). Pravilnim zbrinjavanjem ovog uredaja

ostaviti bez nadzora odrasle osobe dok je ukljuéen (ON) ili dok je vrué. O s S TR o Lo

A keramia alkatrészek torésére nem vonatkozik a garancia. ___ uotpad, pomoc¢i ¢ete smanjenju Stetnih utjecaja na okoli$ i zdravlje €ovjeka.

Za dodatnu zastitu preporu¢amo da instalirate zastitnu strujnu sklopku (RCD) u EZ Izjava o sukladnosti

Sm,”m Iérgg ko'g ”F?Ft"?{a kuE)aor]lcti.letS ne Sm”e.'Tat' nazivnu struju prorade sklopke & Ovaj uredaj je izveden, proizveden i plasiran na trziste u skladu sa sigurnosnim ciljevima
vecu od 5U mA. Filajte vaseg instaiatera za savijet. _ . Niskonaponske direktive br. 2006/95/EZ, zahtjevima glede zastite iz EMC direktive

Ovaj uredaj nije namijenjen da se njime upravija preko vanjskog kontrolnog sata li 2004/108/EZ "Elektromagnetska kompatibilnost” i zahtjevima direktive 93/68/EEZ.
odvojenim kontrolnim sustavom na daljinsko upravljanje.

Oprez: Da bi izbjegli opasnosti zbog nepazljivog resetiranja termalnog iskljucivanj
ovaj uredaj se ne smije paliti preko vanjskog uredaja, kao $to je kontrolni sat, niti
smije biti spojen na strujni krug koji pali i gasi komunalna sluzba.

SPREMITE OVE UPUTE ZA BUDUCE POTREBE

Jamstvo
L]

Uredaj koji isporucuje nasa tvrtka obuhvacen je 24-mje5e@ stvom pocevsi od
dana kupnje (prijeme). /b
U jamstvenom ¢ée periodu sve greske i ostecenja u materijalu\ﬂ'i izradi uredaja ili
njegovih nastavaka biti besplatno otklonjene popravkom ili zamjenom, prema nasoj
odluci. Jamstveni popravci neée produzivati jamstveni period niti se na temelju njih
ne mogu polagati prava ni na kakva nova jamstval!
Dokaz o jamstvu je dokaz o kupnji. Bez dokaza o kupnji ne¢e se moéi ostvariti pravo
na besplatni jamstveni popravak.
Ako Zelite ostvariti popravak u jamstvenom periodu, vratite cijeli stroj u originalnoj
ambalazi zajedno s ra¢unom vasem predstavniku.
Ostecéenja na nastavcima ne podrazumijevaju automatsku zamjenu cijelog stroja. U
takvom slu€aju nazovite nasu sluzbu za pomoc¢ korisnicima. Razbijeno staklo i
slomljeni plasti¢ni dijelovi uvijek ¢e se popraviti uz naplatu.
Ostecenja potrosnih dijelova ili dijelova koji su podlozni troSenju, kao i ¢iSc¢enje,
odrzavanije ili zamjena takvih dijelova nece biti obuhvaéeni jamstvom i stoga ¢e se
naplacivati!
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Betjenning og vedlikehold NO

Fjern all emballasje fra apparatet.
Sjekk at apparatets driftsspenning stemmer overens med nettspenningen i ditt hjem.
Nominell nettspenning : AC220-240V 50Hz.

For forste gangs bruk

For apparatet brukes for farste gang vaskes alle lgse deler i varmt sdpevann. Skyll deretter av
og tark grundig. Disse delene kan vaskes i vaskemaskin.

Plasser alltid apparatet pa en flat og stabil overflate og pass pa at det i det minste er 30 cm fritt
rom rundt. Dettet apparatet er ikke egnet for utenders installasjon eller bruk. Plasser apparatet
pa et sikker sted. Ikke for neer til en vegg, da veggen kan bli brent eller missfarget. Vennligst
pass ogsa pa at gardiner e.l. ikke kommer i kontakt med apparatet. Ikke putt noe mellom
bunden pa apparatet og overflaten det er plassert pa, for a sikre at det ikke oppstar brann.
Mat, sa som brgd, pizza og kjett, som blir stekt for lenge i ovnen kan bli brent. Dette kan
forhindres ved a sjekke maten i ovnen regelmessig og ved at maten ikke blir for lenge i en
aktivert ovn. Ikke varm mat i glass eller bokser direkte i ovnen, da varmen kan forarsake at
gjenstandene eksploderer og dette kan forarsake skade. Bruk alltid ovnssikre boller og
tallerker.

Ved fgrste gangs bruk vil ovnen gi fra seg litt lukt og rek, dette er normalt, sa bruk ovnen i et
godt ventilert rom.

Advarsel
Apparatet blir ogsa utvendig varmt. Unnga enhver fysisk kontakt, da du kan bli
alvorlig skadet. Bruk alltid handtaket pa dera (nr. 2) for a &pne ovnen.

Bruk av tilbehor

Bruk risten (nr. 6) for tilbereding av terrmat, sa som brad og pizza.

Bakebrettet (nr. 7) er egnet for koking av mat som gir fra seg fett, sd som kjott og kyllingrett
Bakebrettet (nr. 7) kan ogsa brukes under risten(nr. 5), for & samle opp fett som frigis.

Bruk
Bruk temperaturkontroll rattet (nr. 2) for & stille inn gnsket temperatur for retten s
Bruk kontrollrattet (nr. 4) for & sette gnsket varmeinnstilling. Pa neste side vil d

forklaring av de forskjellige innstillingene. Sett tidskontroll rattet (nr. 3) pa 10\
forhandsoppvarm ovnen. Det rade indikasjonslyset tennes (nr. 4) og slukk~c i
apparatet har nadd den innstilte tiden. Apparatet er klar for bruk.

<«—  Temperaturkontroll

<4— Tidskontroll

49

D

Varmeinnstillings kontroliratt (nr. 3)

Av Skru ovnen av

@vre varmeelement er skudd pa.

Q Bare nedre varmeelement er skrudd pa.

Bade gvre og nedre varmeelementer er skrudd pa.

Plasser risten (nr. 6), bakebrettet (nr. 7) eller begge i ovnen. Disse kan plasseres i tre
forskjellige stjllinger. Pa innsiden av ovnen er det tre hylleplasseringer.

Bruk tempe kontroll rattet (nr. 4) for & sette ansket temperatur. For tidsinnstilling brukes
tidskont 3), og innstillingen er avhengig av rettet som skal tilberedes. Velg den

znske innstilling ved & skru pa varmeinnstillings rattet (nr. 4). Maksimum tidsinnstilling
> Minimum tidsinnstilling er 2 minutter.
temperaturinnstilling er 250°C. Minimum temperaturinnstilling er 100°C.

ndikasjonslyset tennes. Nar apparatet har nadd innstilt tid vil |nd|katorlyset slukke og
n gi fra seg et lydsignal. Bruk alltid det medfalgende handtaket (nr. 8) for & ta risten
akebrettet ut av ovnen

A for bruk med bakebrett (nr. 7)

Fest gvre ende pa toppen av

bakebrettet (nr. 7).

B For bruk med risten (nr. 6)

Fest nedre ende av handtaket pa toppen av risten (nr. 6).

Rengjering av apparatet

Fjern strampluggen fra veggkontakten. og la apparatet kjgle seg helt ned. Vask alle deler i
varmt sapevann. Skyll og terk ordentlig. Alle lgse deler kan ogsa vaskes i vaskemaskin. Gjor
rent den utvendige overflaten av apparatet med en fuktig klut.

Rengjer innsiden av apparatet med et mildt vaskemiddel eller en dedikert ovnsrengjarer
Bruk aldri grove og skrapende vaskemiddel, skureputer eller stalull som gdelegger apparatet.
Senk aldri apparatet ned i vann eller annen vaeske. |kke plasser apparatet for vask i
oppvaskmaskinen. Hvis innsiden av ovnen er tilsmusset kan koke- eller stekeprosessen ta
lengre tid enn normalt.

Koke/Steke tips

Din ovn er spesielt egnet for a tilberede de mest fantastiske retter. | tabellen nedenfor finner du
noen tilberednings tidstips og temperaturinnstillinger for ovnen for forskjellige retter.

De indikerte temperaturer og tider er bare veiledende. Koke eller steke resultatene vil variere
avhengig av oppskriften, rettene og ingrediensene som brukes. For eksakt koketid,
varmeinnstilling og steketid for din oppskrift, vennligst se etter pa innpakningen om
tilberedelsestiden er beskrevet.
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Varme posisjon

VIKTIGE SIKKERHETSREGLER

Legg ca. 10 minutter til tilberedningstiden for forvarming av ovnen.

driftsstram hgyere enn 30mA. Sper din forhandler til rads.
e Apparatet er ikke beregnet til & brukes med ekstern timer eller separat fiernkontroll.

g —
T — e Les alle instruksjoner for bruk.
Oppskrift Mengde Temp. °C Tid Varmeinnstilling o Ikke bergr varme overflater. Bruk handtak eller knapper.
Frisk pizza 400 g 200 °C 25 min. 3 . Ikke blatlegg ledning, kontakt eller apparat i vann eller annen vaeske for & beskytte
mot elektrisk stot.
Salt kake 600 g 200 °C 35 min. 3 e  Koble fra kontakten nar apparatet ikke er i bruk, og for rensing. La apparatet
avkjales far du setter pa eller tar av deler. Ikke bruk noe apparat med skadet ledning

Frossen pizza 450 g 220 °C 15 min. 3 eller kontakt, eller etter at apparatet feiler eller har blitt skadet pa noe mate.

e Brk av tilleggsutstyr som ikke er anbefalt av apparatets fabrikant kan fare til skade
Lasagne 1500 g 200 °C 40 min. 3 o ldiggjere en garantiordning.

. < rukes utendars, eller pa eller i direkte naerhet av varmekilder.
Hel kylling 1500 g 220 °C 90 min. 3 ke ledningen henge over kanten av bordet eller benken, eller bergre varme

@v rflater eller komme i kontakt med varme deler, eller la apparatet bli plassert ved

Kjottboller 1000 g 200 °C 60 min. 3 ller i naerheten av gardiner, persienner osv.

& Dette apparatet er for husholdsbruk, og bare for det formalet det er laget for.
Auberginer med 1700 g 200 °C 30 min. 1 Apparatet ma plasseres pa et stabilt og rett underlag.
ost e Apparatet er et tilsluttet apparat, og som sadan skal det aldri forlates SLATT PA eller
Grillet kjott 1000 g 220 °C 20 min 1 @DQ mens det er varmt, uten en voksens tilsyn.
Potetgrateng 1500 g 200 °C 40 min. 1 e Sprekker pa keramikkomponenter er utelatt fra garantien.
Eplekake 1000 g 190 °C 90 min. 3 S e For ytterligere beskyttelse, radder vi deg til 4 installere en ( jordfeilbryter) i den
Innpakket oret 800 g 190 °C 40 min. 2 & elektriske kretsen som gar til badet . Jordfeilbryter en ma ikke ha en nominell
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Advarsel: Dette apparatet ma ikke brukes via et eksternt vekslingssystem, slik som
timer, eller vaere koblet til en krets som ofte skrus av og pa, for & unnga fare pa
grunn av utilsiktet tilbakestilling av termostatbryteren.

TA VARE PA DENNE INSTRUKSJONEN FOR FREMTIDIG BRUK

Garanti

e Apparatet som er stilt til radighet av vart Selskap er dekt av 24 méneders garanti fra
datoen det ble kjopt (kvittering).

. | garantitiden vil enhver feil p& apparatet eller dets tilbehars materiell eller fabrikkfeil
bli korrigert gratis ved a reparere det eller, etter var vurdering, ved & erstatte det.
Garantireparasjoner vil ikke innebzere en forlengelse av garantitiden, og heller ikke
medfare rettighet til en ny garanti!

e Kuvittering er gyldig garantibevis. Uten kvittering vil ingen gratis erstatning eller
reparasjon bli utfart.

e Hvis du gnsker & klage i garantiperioden, vennligst returner hele maskinen i
originalforpakning til forhandleren sammen med kvitteringen.

e  Skade pa tilbehar betyr ikke ngdvendigvis gratis erstatning av hele maskinen. | slike
tilfeller vennligst kontakt var kundestette. Knust glass eller brudd i plastdeler blir
alltid kostnadsberegnet.

e Skader pa forbruksartikler eller klzer, sa vel som rensing, vedlikehold eller erstatning
av overnevnte deler er ikke dekt av garantien og ma falgelig betales.

e Garantien oppherer ved uautorisert reparasjon..
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e  Etter garantiens utlop kan reparasjoner bli utfert av en kyndig forhandler eller
servicereparatgr mot betaling av de palepte kostnader.

Retningslinjer for beskyttelse av miljoet

Dette apparatet ma ikke kastes i husholdningsavfallet nar det ikke lenger er i
bruk, men ma leveres pa et gjenvinningssted for elektriske apparater. Dette
symbolet pa apparatet, instruksjonsmanualen og forpakningen opplyser deg
om dette viktige temaet. Materialene brukt i dette apparatet kan gjenvinnes.
Ved gjenvinning av brukte husholdsapparater bidrar du til en viktig beskyttelse
av vart miljg. Sper dine lokale myndigheter om informasjon angaende

I innsamling.

Forpakning
Forpakningen er 100 % gjenvinnbar, lever forpakningen separert.

Produkt

Apparatet er utstyrt med et merke i samsvar med European Directive 2002/96/EC.

Pa Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE). Ved & forsikre at produktet blir korrekt
handtert som sgppel vil det forhindre uheldige konsekvenser for milje og helse.

EC Samsvarserklzering
Apparatet er laget, fabrikkert og videresolgt i henhold til sikkerhetsreglene i

Lavspenningsdirektivet "No 2006/95/EC, the protection requirements of the EMC Directive
2004/108/EC "Electromagnetic Compatibility" og kravene i direktiv 93/68/EEC @

"%
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YnoTtpe6a n nogapbkka BG

OTCcTpaHeTe BCMYKM YacTM OT onakoBkaTa Ha ypeaa.

MpoBepeTe Aanu paboTHOTO HanpexeHne 0603Ha4YEHO Ha ypeaa CbOTBETCTBA Ha TOBa B
Joma BU.

HomuHanHo paboTHo HanpexeHue: npomennue Tok (AC) 220-240V 50Hz.

MbpBa ynotpeba

Mpeav nbpBa ynotpeba Ha ypeda U3MuiiTe BCUYKM CBOBOAHM YacTW KbM HEro B canyHeHa
BoJa. MannakHeTe v cTapartenHo noacylwete. Tean YyacTtu morat Aa 6vaaT MUTU U B
CbAOMUSINIHA MaLLMHA.

BuvHaru noctassinTe ypeaa BbpXxy nnocka crabumnHa noBbpxHOCT Ha MUHUMYM 30 CM. OT
BCSAKaKBW ApYr1 ypeau n NnpuHaanexHocT. Toan ypes He e NOAXOAALL, 32 MOHTaX U1

n3nonssaH oTkpuTo. MNocTaseTe ypeaa Ha 6e30nacHoO MSCTO 1 He MHOTo GIIM3Ko A0 CTeHa,
TbI KaTo [Ja nperopu unu aa ce obesuseTy BCrieacTene paborarta Ha ypeaa.
BHumas eTara, unu nogoGHo oG3aBexaaHe Ha KyxHATa Aa He ce JOKOCBa [0 ypeaa.
He 3 HULLIO MeXay AbHOTO Ha ypeaa U1 nnoTta, Ha KOWTO CTe ro NocTaBunu, 3aLoTo
Ta I110XKa MoXe Aa 6bae nporopeHa..

3 1 NPOAYKTM KaTo xNns6, nuua unm Meca, KOUTO ce nekaT B ypeaa TBbpAe MHOTO

MOr§'S la M3ropsiT; TOBa MOXe [a Ce NPefoTBpaTH C YecTa NpoBepKa CbCTOSIHUETO Ha
HaTa XxpaHa U KaTo XpaHaTa He ce OCcTaBsl TBbpAe AbIIr0 BbB BKMOYEHUS ypea. Hukora

<§|e cronnsanTe XpaHa B 6ypKaHVI nnn KoOHCepBu HanpaBo BbLB d)ypHaTa. OT TonnuHata Taka

nakeTMpaHaTa XpaHa Moxe Aa U3byxHe U Aa NPUYMHU HapaHaBaHus. 3a uenTa BuHaru
NoCTaBsINTE XpaHaTa B Kynu 1 YAHUM, KOUTO MoraT Aa GbJaT U3nosn3BaHu BbB ypHa.

Mpu NbpBOTO BKMOYBaHE ypHaTa MOXe Aa 3arnyLuu Neko 1 Aa 13nycHe cneunduyeH mupuc,
HO ToBa e HopMarnHo. 3a uenTa obaye TpsiGBa Ja BKMOUUTE ypeda W [a ro U3rnonaearte B
[o6pe BEHTUNMPaHO NOMeLLEHME UNN TakaBa YacT OT HEro.

BHumaHwme!

BbHLWHAaTa NOBbPXHOCT Ha ypeaa CblUo ce HaropelusBa. He ro gokocsanTte, 3awoto
MOXe CEpPUO3HO Aa ce HapaHuTe. BuHaru usnonseavite gpbkkata Ha CTbkneHaTa
BpaTuyka (Ne 2) 3a oTBapsiHe 1 3aTBapsiHe Ha ypeaa.

M3non3BaHe Ha npuMHaanexHocTuTe

PeweTkata (Ne 6) ce n3non3sa 3a NPUroTBSIHE HA CYXU XpaHUTENHU NPOAYKTU KaTo XNsi6 v
nuua.

Tabnata 3a neveHe (N2 7) e nogxoasLua 3a roTBeHe Ha XpaHa, Npu KOSATO ce OTAenNs MasHuHa
KaTo SICTUSi C Meco unu ¢ nunewko. Tabnata 3a neyeHe (Ne 7) moxe aa 6bae noctaBeHa nog
peweTkata (Ne 5) 3a ga noeme m3TM4allaTa OT NPOAYKTUTE Ma3HMHA.

Ynotpeba

M3nonsBanTe kntoya 3a KOHTpon Ha TemnepatypaTa (Ne 2) 3a Aa 3agageTe xenaHaTa OT Bac
TemnepaTtypa Ha neyeHe B 3aBUCUMOCT OT BMAA Ha roTBeHoTo AcTne. C nomoLuTa Ha Krtova 3a
n3bop Ha nosuumsaTa Ha HarpeBaTens (Ne 4) 3agaliTe )enaHoTO OT Bac NoroxeHve (Ha
cnepBallaTta CTpaHuua Lie HamepuTe 0BsICHEHNE Ha Pa3NUYHUTE NOMOXKEHNS HA TO3M KItoY).
MocTaBeTe ktoya 3a HacTpolika Ha BpemeTpaeHeTo (Ne 3) Ha geneHneto 10 MUHYTU K
nogrpenTe dypHaTta. lNpy ToBa cBETBa YepBeHaTa uHaukatopHa namna (Ne 4) n oTHoBO
usracea criefi U3Tu4aHe Ha Taka 3agafleHOToO BpeMe 3a noArpsisaHe Ha ypHata. YpeabT e
BeYe roToB 3a paboTta.
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/.\ < KoHTpon Ha TemnepaTtypara
L) ]

. | <4—  KoHTpon Ha nosuuusaTa Ha HarpeBaTens

<4— KoHTpon Ha BpeMeTpaeHeTo

Kntou 3a nosuumsaTa Ha HarpeBatens (Ne. 3)

OFF W3kntouBaHe Ha dypHaTa

BkIIt04eH e ropHUsT HarpeBaTen.

Q BkritoueH e u paboTu camo AONHUAT Harpesarern.

Bkrntouenu ca n paGOTHT N TOPHUAT, U OONTHUAT HarpesaTenu.

MoctaBeTe peweTkata (Ne 6), Tabnara 3a rotBeHe (N2 7) unu 1 aBete BbB bypHaTa. Te morat
na 6baat nocTaBeHu Ha Tpy No3vumm / HUBa. 3a LenTa Ha BbTPELLHUTE CTEHM Ha dypHaTa
“ma Bogauu.

C nomoLyuTa Ha Krtoya 3a KoHTpon Ha Temnepatypata (Ne 4) 3agaiiTe xenaHaTta OT Bac
TemnepaTtypa B 3aBUCUMOCT OT SICTUETO, KOETO NpUroTesite. HanpaeseTe CbLLOTO U 3a
BpemMeTpaeHeTo 3a paboTa Ha dpypHaTa C MomMoLLTa Ha Koya 3a KOHTPOI Ha BpemeTpaeH

(Ne 3). N3bepeTe nosuumsATa Ha HarpeBaTenHMA eneMeHT C MOMOLLTa Ha NpeBKoYBaTens 3
nosuummTe Ha HarpesaTtens (Ne 4). MakcumanHo Bb3MOXHWUSI Nepuos, OT BpeMe 3a HacTpownka
€ 60 MMHYTKN, @ MUHUMAnNHUAT Nepuo e 2 MUHYTU.

MakcumanHaTa HacTpolika 3a Temnepatypata e 250°C, a MuHMMarnHaTa 1 cToun

[Mpu BkNtoyeHa ypHa cBeTU YepBeHaTa uHankatopHa namna. Korato ypeabT (6]
npeaBapuTenHo 3agafgeHarta NpoabIHKMTENHOCT Ha paboTa, Tasn namna u3 a ObT
nogasa 3BYKOB CUrHan. 3a n3BaxaaHeTo W criaraHeTo Ha pelueTkaTa u 17 war TBEHE,

BMHaru usnonssavite npegocTaBeHaTa pbkoxsaTka (Ne 8).

O

A. 3a pa s usnonsesare 3a noem ﬁaﬁﬁnam 3aroTBeHe
(Ne 7)

C ropHusi Kpail Ha pbKoxBaTkaTa 3axBaHeTe TOpHUS pbb Ha
TabnaTta 3a roteeHe (Ne 7).

B. 3a Aa A M3anon3Bare 3a NnoeMaHe Ha pelieTkaTa 3a
rotBeHe (Ne 6)

3axBaHeTe C [ONHUA Kpal Ha pbkoxBaTkaTa ropHaTta 4acT Ha
pelieTkaTa 3a neyeHe (Ne 6).
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MouncrBaHe Ha ypena

M3knioueTe Lencena oT KOHTaKTa u ocTaBeTe ypeda Aa M3CTuHe. VIsMuiiTe BCUYKMN 4acTu B
Tonmna canyHeHa Boga. MannakHeTe u noacyllete nobpe. Benuku Tesn vyactm /
npyvHagnexHocTu Morat Aa 6baaT MUTY 1 B CbAOMUSNHA MaluvHa. BbHIWHaTa NOBBPXHOCT Ha
ypeaa nouncteanTe ¢ BfaxHa Kbpra. BbTpeluHMTe NoBbLPXHOCTU Ha ypeaa nouncTeante ¢
MeK MoYncTBaLL, NpenapaTt unu ¢ npenapar crneuuyanHo 3a noyYMcTBaHe Ha ypHu.

Hwukora He n3nonaeavTe cUnHW Uy abpasuBHM NOYMCTBALLM NpenapaTu, Kbpnu-CTbpranki
Unu MeTanHa BbIIHa, KOUTO NoBpexaaT ypeaa.

Hukora He noTansawTe ypeda BbB BoAa Wnuv gpyra Te4HocT. He noctaesiTe ypena B
CbAOMUSINIHA MaLLMHa 3a ro noymcTeaTte. AKO BbTPELLUHOCTTa Ha ypeaa € 3ambpceHa
NpoLEeChT Ha NeYeHe 1 BapeHe MoXe Ja OTHeEMe noBeye Bpeme OT OBGUKHOBEHOTO.

CbBeTu 3a roTBEHe

BKIMKOYNTESNHO Nogxoddlla 3a NpuroTBAHEe Ha NoBe4YeTo NpekpacHU ACTUA. B
nony e Hamepute HAKOU CbBETU OTHOCHO BPEMETO 3a roTBEHE U HaCTpOVIKVITe

3a a\_para Ha pypHaTa npu NpUroTBSHETO Ha Pa3nUYHK ACTUS.
o € TemnepaTtypu 1 BpeMeTpaeHe ca caMo OPUEHTUPOBBYHU. PesynTatute ot
ol a neveHe ca pasfMyHU B 3aBMCMMOCT OT PeLienTuTe, BUaa Ha SicTuaTa u

3MN¢ 13BaAHUTE XPaHUTENHU CbCTaBKW. 3a To4HoTO BpemMe 3a roteeHe, noJyio)KeHMeTo Ha
eBaTenHua eneMeHT U NpoabINKUTENHOCTTa Ha nNeYeHe cnope Ballata peuenta, Mona

1 < 8UKTe OnakoBkaTa Ha NPOAYKTUTE, ako TaM € YMOMeHATO BPEMETPAEHETO Ha NPUTOTBSHETO Ha

D XpaHaTta.
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Mo3numsa Ha HarpeBaTenHua enemMeHT

1 2 3
Lo G A
PeuenTta KonuuyecTtBo TemnepaTypa BpemeTtpaeHe Mo3uuma Ha
HarpeBaTens
MpsicHo 400 rp. 200 °C 25 MUH. 3
npuroTBeHa
nuua
ConeHku n 600 rp. 200 °C 35 MuH . 3
criagkvwm
3ampaseHa 450 rp. 220 °C 15 MUH . 3
nuua
Nasansa 1500 rp. 200 °C 40 MuH . 3
Lsano nune 1500 rp. 220 °C 90 MUH . 3
KiodTeta 1000 rp. 200 °C 60 MUH . 3
MaTtnagxaH 1700 rp. 200 °C 30 MUH . 1
CbC CUpEHe
Meco Ha 1000 rp. 220 °C 20 MuH 1
ckapa
MbnHeHn 1500 rp. 200 °C 40 MUH . 1
KapTodu
A6bnkoB nan 1000 rp. 190 °C 90 MMH . 3
MbcTbpBa 800 rp. 190 °C 40 MuH . 2
BbB donmo
a

KbM nocoyenuTe BpeMeHa 3a roteeHe an6aBeTe okoro 10 MWHYTU 3a noAar;

dypHaTa.
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BAXHU NPEONA3HU MEPKU

i

MpoyeTe UHCTPyKUMWTE Npeawn ynotpeba.

He pokocBaliTe ropeLuy NoBbPXHOCTU. M3non3Bante ApbXKUTE Unu ByToHUTE.

3a Aa ce npegnasuTe oT enekTpuyecku yaap, He notansiTe kabena, wencena nnm
ypefa BbB BOfa UMW B APYrvi TEYHOCTU.

W3knitouBaiiTe OT KOHTaKTa, KoraTo He paboTuTe C ypeaa 1 npeam noYncTeaHe.
OcTaBeTe ypeaa Aa M3CTUHE Npeau Aa noctassTe unu ceansTe yactu. He pabotete
C ypeaa ako kabenbT unu LwencesbT ca NoBpeaeHn unn ypeasT He paboTtu aobpe,
nmA e nosBpeaeH no eauH unu gpyr HaumH.

6aTa Ha akcecoapu, KOUTO He ca NPenopbYaHn OT NPOM3BOAUTENS, MOXeE Aa
O NoBpea Ha ypefa v Aa Hanpasu HeBanuaHa rapaHuuaTa my.
3ron3BanTe ypeaa Ha OTKpUTO, BbPXY Uy 65130 40 M3TOYHMLM Ha TOMMUHA.
ocTaBslTe kabena Aa BUCK OT Macata unu wkada, unu aa ce gonupa go
opeLLy MOBBPXHOCTM M He NocTaBsnTe ypeaa nog unv 6nvso Ao nepaeTa, 3aBecy,
NOKPUTUA 3a NPO30opLn 1 Ap.

YpeabT e npefHasHayeH camo 3a AoMallHa yrnotpeba 1 camo 3a uenvte, 3a KOUTo
€ npousseaeH.

YpenwT TpsibBa Aa 6bae noctaBeH Ha cTabunHa n paBHa NOBBbPXHOCT.

To3u ypen He GuBa fa ce ocTaBs BKIMHOYEH 6e3 KOHTPOI OT CTpaHa Ha Bb3pacTHU
xopa.

CuynBaHeTO Ha kKepaMMYHUTE YacTu He ce MOKpUBa OT rapaHumsaTa.

Apparatet er ikke beregnet til & brukes med ekstern timer eller separat fiernkontroll.
Advarsel: Dette apparatet ma ikke brukes via et eksternt vekslingssystem, slik som
timer, eller vaere koblet til en krets som ofte skrus av og pa, for & unnga fare pa
grunn av utilsiktet tilbakestilling av termostatbryteren.

3a gonbnHUTENHa 3aluMTa H1e B CbBeTBaMe [a MHCTanMparte YCTPOMCTBO 3a
avdpepeHumanta sawmta (RCD) B enektpuyeckaTa Mpexa B baHsATa.

Tosa ycTporictBo RCD Tpsbea ga Mma HOMUHanNeH ocTaTbyeH TOK He NO-CUIeH oT
30mA. MNMocbBeTBalTe Ce CbC CneunanvcT No nHeTanauyumTe.

3AMNA3ETE TE3U MHCTPYKUWUU 3A BBAELLM CMTPABKU

FapaHuus

YpeabT, 4OCTaBeH OT Hawata dpupmMa, nma 24 Mmeceua rapaHLms, CHMTaHoO OT
farara Ha nokyrnkaTa (kacoBa benexka).

B nepuopa Ha rapaHumMsTa ako ypeabT UK YacTuTe My nokaxat dabpuuHm
AedeKTu, CblunTe LLie Ce PEMOHTUPAT WM MO Halle YCMOTPEHME Lie Ce 3aMeHSIT C
HoBwW 6e3nnaTHo. PEeMOHTUTE MO BpEME Ha rapaHLUMOHHUSI CPOK HE JaBaT OCHOBaHWe
3a yAbkaBaHe Cpoka Ha rapaHuMsiTa Uin uckaHe Ha Hosa rapaHums!
[oka3aTencTeo 3a NpaBo Ha rapaHuUusi € JOKYMEHTBLT 3a MOKyrnka Ha ypeaa. bes
[OKYMEHT 3a MOKyrKa HIMa [a ce U3BbpLUBa Ge3nnaTeH PEMOHT UnK CMsiHa Ha
ypena.

AKo 1ckaTe Aa peknamvpare ypeaa B paMKuTe Ha rapaHUMOHHKS My CPOK, BbpHeTe
Lenus ypeq B opurMHanHaTta My onakoBka v NpefcTaBeTe AOKYMEHT 3a Nokynkata.
MoBpena Ha akcecoapuTe He 03HayaBa aBTOMaTM4Ha 6e3nnaTHa cMsiHa Ha Lienvst
ypea. B TakvBa cnyyam, mons obapeTe ce Ha HalwaTta ropetua nuHus. CmsHata Ha
CYYMEeHMW CTBKIIEHW UNW NNAacCTMacoBW YacTu ce 3annatua.
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e [ledbeKkTu, NPUYMHEHN OT KOHCYMATMBW UNW B Pe3ynTaT Ha M3HOCEHU YacTu, Unu
nopagv HenpaBUMHO NOYUCTBaHe, NOAAPBKKA UMM CMSIHA Ha CMIOMEHaTUTE YacTu,
He ce MOKPVBAT OT TasW rapaHuus 1 NoAsiexar Ha 3annaiiaqe!

e [apaHuusTa ce NpekpaTsaBa B CryYyaun Ha U3BbPLUEHN PEMOHTHU AEWHOCTYU OT He
OTOpW3NPaHN CepBU3N.

e Cnep v3TnyaHe Ha rapaHuysiTa pEMOHTY MoraT Aa ce NPaBsAT OT KOMMNETEHTHU
CEpBU3M CpeLly CbOTBETHOTO 3ansatlaHe.

Hasznalat és karbantartas H U

Tévolitsa el a késziilék csomagolasat.

Ellenérizze, hogy a készulék fesziiltsége megegyezik-e az otthonaban Iévé halozati
feszlltséggel.

El6irt fesziiltség : AC220-240V 50Hz.

Els6 hasznalat

Az elsd hasznalat el6tt mossa meg a mozgd alkatrészeket meleg, szappanos vizben.
Lecsepegtetés utan alaposan t6rélje meg éket. Ezek az alkatrészek moshatdk
mosogatégépben.

Mindig stabil, sik felliletre helyezze a készliléket és hagyjon legalabb 30 cm szabad helyet
korilotte. A készilék nem alkalmas kultéri elhelyezésre vagy hasznéalatra. Helyezze a

Yka3aHusa 3a ona3BaHe Ha OKONHaTa cpefa
Cnep nsxsbpnsiHe oT ynotpeba To3u ypea He TpsbBa Aa ce NocTass npu
6uTOBUTE OTNaAbLM, a TpsSiOBa Aa ce Npefaae 3a peLuknupaHe B MyHKT 3a
peLMKnnpaHe Ha eNekTPUYECKU U eNEKTPOHHK BuToBM ypeaun. To3u cumBeon

BBbPXY ypeaa, B pbkOBOACTBOTO 3a ynoTpeba 1 Bbpxy onakoBkaTa Hacouysa Iéz_eszuleket ) nsaggls hﬁlyre.ffalhpz ne Iegr)]/en tulllkozell, mert T?g‘?ﬂ?tk?]et' v:lgytelszmezhen.
BHUMaHWETO KbM TO3M BaXXeH BbMNpoc. MaTepuanuTe, nanonssaHu npu lzonyo g rola, hogy uggony vagy hasonlo, ne erjen a keszlleknez. Ne tegyen
semm|t leK és a fellilet kbzé, amire helyezi, hogy elkerllje a gyulladasveszélyt.

HanpaeaTta Ha ypefa, noAnexar Ha peumknvpaHe. Ypes peumknupaHeTo Ha
B AOViaWHV ypean Bue umaTe OrpoMeH MPUHOC B ONasBaHeTo Ha okonHara
cpena. MNpoBepeTe Npy MECTHUTE BMACTV OTHOCHO MyHKTOBETE 3a
peumknpaHe.

példaul a kenyér, pizza vagy a hus, ha tul sokaig sul, megéghet; ezt elkerllheti,
t ellendrzi az ételt és nem hagyja tul sokaig stini. Soha ne melegitsen
leket kdzvetlenll a készilékben, mert a hétagulas és a nyomas miatt
felrg~banhatnak és sérliléseket okozhatnak. Mindig sitébiztos edényeket és talakat
aljon.
z elsé hasznalat alatt a késziilékbdl szag vagy fust johet, ez teljesen normdlis, helyezze a
3 eszuleket jol szell6zd helyre.

OnakoBKa
OnakoBkata nognexu Ha 100% peunknupaHe, BbpHeTe s OTAENHO.

MpoaykTt

Toau npoaykT uma 3Hak cnopep, EBponeiicka aupektnea 2002/96/EC, oTHocHo EnekTpuyecku
n enektpoHHu otnaabum (WEEE). Upes npaBunHoTo peumknupaHe Ha To3u NMPOAYKT Bue
nomarare 3a npeAnassBaHe OT BpeAHW Nocrneavum 3a okornHaTta cpefa v YoBEeLLKOTO 3[paBe.

Figyelem!
A készilék kilsé felilete is felmelegszik. Ne érjen hozza, mert sulyos sériiléseket
szerezhet. Mindig az (ivegajté (no. 2) fogojat hasznalja a siité kinyitdsahoz.

A kiegészitok hasznalata

A racsot (no. 6) szaraz ételek elkészitéséhez haszndlja, mint példaul a kenyér és a pizza.
6e3onacHocT Ha upekTneaTa 3a HUCkk BonTax "No 2006/95/EC, nsncksaHusiTa 3a 3 Lu,ma A sutgLalcgt(Tok. 7& Ol%%?,?t"?ltek elk7e32|t§,sere alksalmlqs_, mhe:yekﬁolt_zilr SU|fk|'f’ m_mt pleldaul hu§
cnopeg EMC Directive 2004/108/EC "EnektpomMarHMTHa CbBMECTMMOCT" U U3UCKB es csirke-ételek. A slitdtalcat (no. 7) a racs (no. 5) ala is helyezheti, hogy felfogja a lecsepegd

cnopep Oupektuea 93/68/EEC. zsirt.
Hasznalat

Hasznalja a hémérsékletszabalyz6t (no. 2), hogy bedllitsa az étel elkészitéséhez megfeleld
hémeérsekletet. A siitéspozicio gombbal (no. 4) allitsa be a kivant sitési modot, a kbvetkezd

EC peknapauus 3a cbrnacyBaHocT
To3u ypeq e KOHCTpyMpaH, Npou3BeaeH M NPoAaBaH B CbOTBETCTBME C LienuTe 3a

\ oldalon latni fogja a kiilonbdz6 beallitasok magyarazatat. Allitsa be az idézitével (no.3)a 10
Qb perces elémelegitést, a vords jelzéfény (no. 4) felizzik, majd elalszik, amikor a készlilék elérte
o a beadllitott értékeket. A készllék hasznalatra kész.

Hémérsékletszabalyz6

Siitéspozicio gomb

Idé6zit6é

Pt
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Sitéspozicio gomb (no. 3)

OFF(KI)

L]
-

Helyezze a racsot (no. 6), a slitétalcat (no. 7), vagy mindkettét a siitébe. Harom helyre teheti
Oket. A siit6 belsejében harom sin van.

Hasznalja a hémérsékletszabalyz6t (no. 4) hogy bedllitsa az étel elkészitéséhez megfeleld
hémérsékletet, majd az idézitével (no. 3) allitsa be az idét, a készitendd ételnek megfelelen.
Valassza ki a kivant sitépoziciét a slitépozicié gombbal (no. 4). A maximalis id6 60 perc, a
minimum 2 perc.

A maximalis hémérséklet 250°C, a minimum 100°C.

A voros jelzéfény felizzik.majd amikor a készulék elérte a bedllitott értékeket, elalszik, és a
készUllék hangjelzést ad. Mindig a tartozékként kapott fogét (no. 8) hasznalja a racs vagy a
sitétalca kivételéhez.

Kikapcsolja a sutét

Csak a fels6 fit6szal kapcsol be.

Csak az alsé fuitészal kapcsol be.

Az also és a felsé flitészal is be van kapcsolva egyszerre.

A siitétalca (No. 7) hasznalatahoz

Csiptesse ra a fog6 felsé részét a sitétalcara (No. 7).

B racs (No 6) hasznalatahoz

Csiptesse ra a fog6 alsé részét a racs (No. 6) felsé részére.

%
v

A késziilék tisztitasa

Hlzza ki a konnektorbdl és hagyja lehtilni. A mozgé alkatrészeket meleg, szapp
mossa. Lecsepegtetés utan alaposan torélje meg. Ezek az alkatrészek moshat¢
mosogatégépben. A kiilsé felliletet nedves ruhaval tisztitsa.A késziilék belsel e
oldészerrel vagy kifejezetten sltétisztitasra alkalmas tisztitdszerrel moss
Soha ne hasznaljon durva surolészereket, csiszol6textilt vagy dorzsiszi
megsérlilhet a készllék. .
Soha ne meritse a kész(iléket vizbe vagy mas folyadékba. Ne tisztit
mosogatégépben. Ha a készllék belsé részét felsérti, a siités és mele,
atlagosnal.

filéket
abb tarthat az
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Siitési javaslatok

A sit6je kivaloan alkalmas fantasztikus ételek elkészitésésére. Az also tablazaton elékészitési
id6krél, és a sité beallitandd hémérsékleteirdl 1at tanacsokat.

A leirt h6mérsékletek és id6k csak jelzésértékiliek. A siités eredménye a recepttél, az ételtdl és
a felhasznalt dsszetevoktdl figg. A receptjéhez ill6 sltési idd kideritéséhez, kérjiik olvassa el
annak csomagolasat, ha azon fel van tlntetve a sutési idé..

Sutéspozicio

Sk

1 2 3
b oo e ! R A e b
Recept Mennyiség Hoémérséklet °C Id6 Siitéspozicio
i i 400 g 200 °C 25 perc 3
g’ U 5 600 g 200 °C 35 perc 3
Vsztott pizza | 450 g 220 °C 15 perc 3
asagne 1500 g 200 °C 40 perc 3
Egész csirke 1500 g 220 °C 90 perc 3
Husgomboéc 1000 g 200 °C 60 perc 3
Sajtos padlizsan 1700 g 200 °C 30 perc 1
Grillezett hus 1000 g 220 °C 20 perc 1
Csipkézett 1500 g 200 °C 40 perc 1
burgonya
Melegszendvics 500 g 220 °C 8-10 perc | 3
Almas pite 1000 g 190 °C 90 perc 3
Bundazott 800 g 190 °C 40 perc 2
pisztrang

A s(itési id6khodz adjon koériilbelll 10 percet a siité elémelegitésére.
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FONTOS BIZTONSAGI OVINTEZKEDESEK

. Hasznalat elétt olvassa el az 6sszes el6irast.

e Ne érjen hozza a forr6 fellletekhez. Hasznalja a készllék fogantyujat és
kezelbszerveit.

e Az aramités elkeriilése érdekében ne meritse a kabelt, a csatlakozét és a
készlléket vizbe és mas folyadékba.

. Hasznalaton kivdl, illetve tisztitas el6tt hlzza ki a késziiléket a haloézatbol. A
készuléket hagyja lehdini, miel6tt tartozékokat tesz ra vagy vesz le réla. Ne
haszndlja a készlléket, ha megsériilt a halézati kabele vagy a csatlakozdja, ha
rendellenes mikddést mutat, illetve ha barmilyen moédon megsériilt.

e Anem akészilék gyartdja altal javasolt tartozékok hasznalata sériilést okozhat és
érvényteleniti a garanciat.

¢ Ne hasznalja a késziiléket szabadtéren, illetve héforrasokon vagy azok kézvetlen
kozelében.

e Ugyeljen arra, hogy a kabel ne légjon le az asztal vagy a pult szélérél és ne érjen
hozza semmilyen forr6 fellllethez. Ne tegye a késziiléket fliggdny vagy mas hasonlé
textilia ala vagy annak kdzvetlen kdzelébe.

e Akészlléket csak haztartasi célra és csak rendeltetésének megfelelé médon O

hasznalja.

e A késziléket stabil, vizszintes felliletre helyezze.

e Akésziléket soha ne hagyja felnétt felligyelete nélkil BEKAPCSOLVA vagy forro
allapotban.

e Akeramia alkatrészek tdrésére nem vonatkozik a garancia

e  Tovabbi védelmi elemként javasoljuk visszamaradd aramud aramkér-megszakitd
(RCD) hasznalatat a firdészobat kiszolgald elektromos aramkdrben. Az RCD
eszkdz névleges mikddési visszamaradd arama nem lehet magasabb 30mA-nél.
Forduljon a telepitést végz6 személyhez tovabbi tanacsért.

e Akészilék nem alkalmas kiils6 id6zitével vagy kiilénall6 taviranyito re
hasznalatra.

®  Figyelem! A hévédelem szakszer(tlen kiiktatdsa miatti veszélyek e
érdekében a késziiléket tilos kiilsé kapcsold berendezésrél, pé
mkodtetni, sem pedig olyan aramkdrbe kétni, amelyet egy,

rendszeresen ki-be kapcsolgat.

ORIZZE MEG EZEKET AZ UTASITASOKAT
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Garancia

e  Erre a céglnk altal gyartott késziilékre 24 honapos garanciat biztositunk a vasarlas
(szamla) datumatol szamitva.

e A garancia id6étartama alatt a készlléknek és tartozékainak barmilyen anyag- vagy
gyartasi hibabol eredé meghibasodasa esetén a készulléket ingyenesen kijavitjuk
vagy — cégiink mérlegelésétdl fliggéen — kicseréljik. A garancidlis szervizelés nem
jelenti a garancia meghosszabbitasat vagy egy Uj garanciaidészak elkezdését!

e A garanciat a vasarlast igazolé dokumentum igazolja. Vasarlast igazolé
dokumentum hianyaban nincs méd az ingyenes cserére, illetve javitasra.

e Ha érvényesiteni kivanja a garanciat, akkor kérjik, juttassa vissza az egész
készliléket eredeti csomagolasaban az értékesitéhdz a vasarlast igazold szamla
kiséretében.

e A tartozékok hibaja nem jelenti az egész készllék automatikus kicserélését. llyen
esptekben hivja Ggyfélszolgalatunkat. A t6rétt Giveg- vagy mianyag tartozékok

minden esetben dijkételes.
szkOzok, illetve a kopasnak kitett alkatrészek meghibasodasara, valamint
mlitett alkatrészek tisztitasara, karbantartasara és cseréjére a garancia nem
onatkozik, igy ezek kiilon fizetenddk!
készliilék illetéktelen felnyitasa esetén a garancia érvényét veszti.
& A garancia lejartat kdvet6en a késziilék javitasa szakszervizben, dijfizetés ellenében
lehetséges.

A késziiléket élettartamanak végeztével ne a haztartasi szemétbe dobja,
hanem vigye az elektromos és elektronikus haztartasi hulladékok szamara
kijelolt kozponti gyUjtéhelyre. Ez, a készlléken, a haszndlati Gtmutatéban és a
csomagoléanyagokon lathaté szimbélum erre a fontos tudnivaléra hivja fel a
figyelmet. A készllekben felhasznalt anyagok Ujrahasznosithatoak. A hasznalt
haztartasi eszkdz6k Ujrahasznositasaval On is hozzajarulhat kdrnyezetink
védelméhez. A gy(ijtéhelyrdl az illetékes dnkormanyzat ad felvilagositast.

| =t

Csomagolas
A csomagolas 100%-ban ujrafelhasznalhat6; a csomagolast valassza kiilén a készuléktdl.

Termék

Ez a késziilék megfelel az Elekiromos és elektronikus késziilékek hulladékairdl sz6l6
2002/96/EC sz. EU-iranyelvnek (WEEE). A terméknek a hulladékfeldolgozas soran torténd
megfeleld kezelésével elkerlilheték a kdrnyezetre és az emberi egészségre gyakorolt karos
hatasok.

EC megfeleléségi nyilatkozat

A késziilék tervezése, gyartasa és értékesitése soran figyelembe vették a 2006/95/EC sz.
kisfeszliltség iranyelv, a 2004/108/EC sz. elektromagneses megfeleléségi iranyelv, valamint a
93/68/EEC sz. iranyelv biztonséagi el6irasait.
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Betjening og vedligeholdelse DK

Fjern al emballagen fra enheden.
Kontrollér, at apparatets spaending svarer til stramforsyningen i din bolig.
Meerkespaending : AC220-240V 50 Hz.

Forste brug

Far enheden bruges forste gang, skal du vaske alle lgsdele i varmt seebevand. Skyl, og after
dem grundigt. Delene kan ogsa vaskes i en opvaskemaskine.

Placér altid enheden pa en jaevn, stabil overflade, og serg for, at der mindst er 30 cm ledig
plads rundt om enheden. Enheden er ikke velegnet til udenders installation eller brug. Placér
enheden et sikkert sted. lkke for teet pa en vaeg, da den kan antaendes eller misfarves. Sgrg
for, at gardiner eller lignende ikke kommer i kontakt med enheden. Anbring ikke noget mellem
bunden af enheden og overfladen, som du placerer den pa, for at undga at dette anteendes.
Fadevarer som brad, pizza og ked, der bages for laenge i ovnen, kan anteendes, men dette
kan undgas ved at kontrollere maden i ovnen jeevnligt og ikke lade den forblive for laenge i en
teendt ovn. Opvarm aldrig fedevarer i skale eller daser direkte i ovnen, da de kan eksplodere
og forarsage kvaestelser. Brug altid ovnsikre skale og plader.

Ovnen kan ved forste brug afgive lugt og rag, men dette er normalt, sa brug enheden et godt
ventileret sted.

Forsigtig!

Den udvendige del af enheden opvarmes ogsa. Undgéa enhver fysisk kontakt, da du
kan blive alvorligt kveestet. Brug altid handtaget pa glaslagen (nr. 2) til at &bne ovnen
med

Brug af tilbehor
Brug risten (nr. 6) til at tilberede tarre fodevarer som brgd og pizza.

Stegefadet (nr. 7) er velegnet til tllberednmg af fgdevarer, hvor fedt frigives som f.eks. kad-
kyllingeretter. Stegefadet (nr. 7) kan ogsa placeres under risten (nr. 5) for at opsamle frigive
fedt.

Brug
Brug temperaturkontrolknappen (nr. 2) til indstilling af den gnskede temperatur ¢
retten, der skal tilberedes. Indstil opvarmningspositionsknappen (nr. 4) til de
opvarmningstilstand, hvor du pa nzeste side kan se en forklaring pa de fo
Indstil tidsindstillingsknappen (nr. 3) til 10 minutter, og forvarm ovnen,
indikatorlampe (nr. 4) og indikatoren slukkes igen, nar enheden har
Enheden er Klar til brug. @9

Temperaturkontrol
Opvarmningspositionsknap

Tidskontrolknap
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Knap til opvarmningspositionskontrol (nr. 3)

OFF Ovnen er slukket.

@verste varmeelement er taendt.

Q Kun det nederste varmeelement er taendt.

Bade overste og nederste varmeelement er teendt.

Placé risten (nr. 6), stegefadet (nr. 7) eller begge i ovnen. Disse kan placeres pa tre positioner.
Indvendigt i gvnen findes tre konduktorer.

Brug tempe kontrolknappen (nr. 4) til at indstille den gnskede temperatur, og brug

(nr. 3) til tidsindstillingen afhaengigt af retten, der skal tilberedes. Vaelg den
ingsposition ved at dreje pa opvarmningspositionsknappen (nr. 4). Den
indstilling er 60 minutter og minimumstidsindstillingen er 2 minutter.

ale temperaturindstilling er 250 °C, og minimumstemperaturindstillingen er 100°C.
indikatorlampe teendes. Nar enheden har ndet den indstillede tid, slukkes
torlampen, og enheden afgiver et akustisk signal. Brug altid det medfglgende handtag

) til risten eller stegefadet til at tage disse ud af ovnen.

A Til brug til stegefadet (nr. 7)
Klem den avre ende af handtaget pa
A toppen af stegefadet (nr.7)
B B Til brug til risten (nr. 6)
Clip nedre ende af handtaget gverst pa risten (nr. 6).

Rengoring af enheden

Fjern stikket fra stikkontakten, og lad enheden afkgle. Vask alle dele i varmt seebevand. Skyl,
og after grundigt. Delene kan ogsa vaskes i en opvaskemaskine. Renggr ydersiden med en
fugtig klud.

Renger det indvendige af enheden med et mildt rengaringsmiddel eller ovnrensemiddel.

Brug aldrig skrappe og slibende rengaringsmidler, skureklude eller staluld, da det edeleegger
enheden.

Nedsaenk aldrig enheden i vand eller anden veeske. Placér ikke enheden i en opvaskemaskine
for at rengare den. Hvis det indvendige af ovnen forurenes, kan bage- og stegeprocessen tage
leengere tid end normalt.
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Tilberedningstips

Ovnen er ekseptionelt velegnet til at tilberede pragtfulde retter i.| nedenstaende skema vil du
finde nogle tips il tilberedningstid og temperaturindstillinger for forskellige retter.

De angivne temperaturer og tidsrum er kun vejledende. Resultaterne varierer afhaengigt af de
anvendte opskrifter, retter og ingredienser. Den ngjagtige tilberedningstid og
opvarmningspositionen findes pa emballagen, hvis tilberedningstiden omtales.

Opvarmningsposition

1 2 3
b oo e ! R A e b

Opskrift Maengde Temp. °C | Tid Opvarmningsposition
Frisk pizza 400 g 200 °C 25 min. 3
Saltet kage 600 g 200 °C 35 min. 3
Frossen pizza 450 g 220 °C 15 min. 3
Lasagne 1500 g 200 °C 40 min. 3
Hel kylling 1500 g 220 °C 90 min. 3
Frikadeller 1000 g 200 °C 60 min. 3
Auberginer 1700 g 200 °C 30 min. 1
med ost
Grillet ked 1000 g 220 °C 20 min 1
Gratinerede 1500 g 200 °C 40 min. 1
kartofler
FEblekage 1000 g 190 °C 90 min. 3@
Indbagt orred 800 g 190 °C 40 min. 2 ; ')

Fgj ca. 10 minutter til tilberedningstiden for forvarmning af ovnen. Qb
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VIGTIGE SIKKERHEDSINFORMATIONER

Sl

O

Lees alle instruktioner inden ibrugtagning.

Rar ikke ved varme overflader. Brug handtag eller knobber.

Nedseaenk ikke ledningen, stikket eller apparatet i vand eller nogen anden form for
veeske for at undga elektrisk stad.

Treek stikket ud af kontakten, nar apparatet ikke er i brug og inden rengering. Lad
apparatet nedkele, inden paseetning eller afmontering af dele. Brug ikke apparatet,
hvis ledningen er beskadiget, eller apparatet er defekt eller er blevet beskadiget pa

g af tilbehgr, som ikke er anbefalet af producenten, kan beskadige
aratet og medfgre, at en eventuel garanti bliver ugyldig.
ikke apparatet udendars eller pa eller i naerheden af varme overflader. Lad ikke

overflader eller apparatets varme dele. Placer ikke apparatet under eller i nazerheden
af gardiner, vinduesbeklaedning etc.
Dette apparat er udelukkende til husholdningsbrug og bar kun anvendes til det for
mal, som det er beregnet til.
Dette apparat skal placeres pa et stabilt, fladt underlag.
Dette apparat bgr kun anvendes under opsyn og ber aldrig efterlades teendt eller
varmt uden voksent opsyn.
Apparatet er ikke beregnet til at blive anvendt sammen med en ekstern timer eller
et separat fjernstyringssystem.
Advarsel: For at undga farlige situationer, pa grund af en utilsigtet nulstilling af den
termiske afbryder, ma dette apparat ikke stramforsynes gennem et eksternt
omskiftersystem, s som en timer, eller veere tilsluttet et kredslgb der med
mellemrum afbrydes og tilkobles af el-leverandaren.

N
@@dningen haenge ud over bordkanten eller komme i kontakt med varme

GEM DISSE INSTRUKTIONER TIL FREMTIDIG REFERENCE

Garanti

Dette af vores Firma leverede apparat er deekket af en 24 maneders garantiperiode
som starter pa kebsdatoen (se kvitteringen).

Indenfor garantiperioden vil enhver fejl ved apparatet eller dets tilbehar eller
fabriksfejl udbedres uden beregning enten ved reparation eller, efter vores
skansmaessige vurdering, ved ombytning. Udbedring under garantien medfarer ikke
forleengelse af garantiperioden og giver ikke ret til en ny garanti.

Kabsbeviset fungerer som garantibevis. Uden kabsbevis er det ikke muligt at
udfare reparation eller ombytning.

Hvis De gnsker at ggre krav under garantien, bedes De returnere hele apparatet i
original emballage til Deres forhandler og vedlaegge kvitteringen.

Beskadiget tilbehar medfarer ikke automatisk ombytning af hele apparatet. | sa fald
kan De kontakte vores kundelinje. Knust glas eller beskadigelse af plasticdele vil
altid medfere egenbetaling.

Defekter pa forbrugsartikler eller dele som er udsat for slid, savel som rengering,
vedligehold eller udskiftning af faromtalte dele er ikke deekket af garantien, og der vil
derfor blive opkreevet betaling for disse ydelser.
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Garantien bortfalder, hvis uautoriserede personer har forsggt at reparere eller har
andret ved apparatet.

Efter garantiperiodens udlgb kan reparationer udfares af en kompetent forhandler
eller af en reparationsservice imod betaling af omkostningerne.

Retningslinjer for beskyttelse af miljoet

Dette apparat bar ikke blot smides ud sammen med husholdningsaffaldet ved
udlgbet af dets levetid, men bgr bortskaffes pa et genbrugscenter som tager sig
af elektriske og elektroniske husholdningsapparater. Formalet med at placere
dette symbol pa apparatet, i manualen og pa emballagen er at minde Dem om
dette vigtige anliggende. Alle materialer som er brugt i dette apparat kan
genbruges. Ved at genbruge brugte husholdningsapparater kan De bidrage med
I  ct vigtiot skub i retning af at beskytte vores miljg. Sperg Deres lokale
myndigheder efter information angaende indsamlingspunkter eller genbrugscentre.

Emballage
Emballagen er 100 % genbrugelig. Bortskaf emballagen separat.

Produkt

Dette produkt er forsynet med et meerke i henhold til Europa-direktiv 2002/96/EC.

Direktiv om bortskaffelse af elektrisk og elektronisk udstyr (WEEE). Ved at sikre at produktet
bortskaffes pa korrekt vis, kan vi undga darlige konsekvenser for miljiget og vores helbred.

EC konformitetsdeklaration

Dette apparat er designet, produceret og markedsfart i henhold til sikkerhedsmalene for
“Lavspaendingsdirektivet” 2006/95/EC, beskyttelseskravene for EMC direktivet 2004/108/EC
"Elektromagnetisk kompatibilitet" og kravene i direktiv 93/68/EEC.
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Provoz a udrzba

Vyjméte zafizeni z obalu.
Zkontrolujte, zda napéti pfFistroje odpovida sitovému napéti u Vas doma.
Jmenovité napéti: AC 220-240 V 50 Hz.

Prvni pouziti

Pfed prvnim pouzitim ddkladné vycistéte vSechny vyjimatelné ¢asti zafizeni teplou mydlovou
vodou. Oplachnéte je a dikladné osuste. Tyto ¢asti Ize také myt v my&ce nadobi.

Zafizeni umistéte vyhradné na rovny stabilni povrch a kolem néj ponechejte nejméné 30 cm
volného prostoru. Toto zafizeni neni vhodné pro instalaci ani pouziti venku. Umistéte je na
bezpeéné misto. AvSak ne pfili§ bizko zdi, mohla by zagit hofet nebo zménit barvu. Pfesvédcte
se, prosim, zda zaclony &i zavésy nejsou v kontaktu se zafizenim. Mezi spodni €ast zafizeni a
povrch, na V je stavite, nic nevkladejte, aby nedoslo k pozaru.

Potraviny-i éb, pizza a maso, které se pecou v troubé prili§ dlouho, se mohou spalit;
vbudete-li potraviny v troubé pravidelné kontrolovat, zda tam nejsou pfili§
sikdy neohfivejte ve sklenicich i plechovkach pfimo v troubé, ty by mohly teplem
a zplsobit zranéni. Vzdy pouzivejte Zaruvzdorné misky a talife.

pouziti maze z trouby vychazet trochu zapachu a koure, to je normalni, proto
ari7sni pouzivejte v dobfe vétraném prostoru.

Upozornéni!
Vnéjsi povrch zafizeni se také zahfiva. Vyhnéte se jakémukoli fyzickému kontaktu,
muzete se vazné zranit. Pro otevieni trouby vzdy pouzivejte drzadlo na sklenénych
dvefich (€. 2).

Pouziti prislusenstvi

Pro pfipravu suchych potravin jako je chléb a pizza pouzivejte rost (€. 6).

Plech na peceni (€. 7) je vhodny pro pfipravu potravin, ze kterych se uvolfiuje tuk, jako
napfiklad pokrmy z masa a kurete. Plech na peceni (€. 7) Ize také umistit pod rost (¢. 5), aby
zachytil veSkery uvolnény tuk.

Pouziti

Pro nastaveni pozadované teploty pouzijte regulator teploty (€. 2) v zavislosti na druhu
pfipravovaného pokrmu. Pro nastaveni pozadovaného druhu ohfevu pouzijte regulator mista
ohfevu (€. 4). Na nasledujici strané najdete vysvétleni riznych nastaveni. Ovlada¢ nastaveni
¢asu (&. 3) nastavte na 10 minut a troubu predehrejte. Cerveny svételny indikator (&. 4) sviti.
Opét zhasne, az zafizeni dosahne nastaveného ¢asu. Zafizeni je pfipraveno k pouziti.

<« Regulator teploty

<4—  Regulator mista ohfevu

<4— Ovladac nastaveni ¢asu
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Regulator mista ohievu (no. 3)

OFF Trouba je vypnuta

Horni topné téleso je zapnuté.

Q Pouze dolni topné téleso je zapnuté.

Obé topna télesa, horni i dolni, jsou zapnuta.

Do trouby vlozte rost (€. 6), plech na peceni (€. 7) nebo oboji. Ty Ize umistit do tfi pozic. Na
vnitfni sténé trouby jsou tfi vodici drazky.

Pro nastaveni pozadované teploty pouzijte regulator teploty (€. 4), pro nastaveni ¢asu pouzijte
ovlada¢ nastaveni €asu (€. 3), v zavislosti na druhu pfipravovaného pokrmu. Pozadované
misto ohfevu zvolte pomoci regulatoru mista ohfevu (€. 4). Maximalni doba, kterou Ize nastavit,
je 60 minut, minimalni doba nastaveni je 2 minuty.

Maximalni teplota, kterou Ize nastavit, je 250 °C, minimalni teplota je 100°C.

Cerveny svételny indikator sviti. Jakmile zafizeni dosahne nastavené doby, svételny indikator
zhasne a zafizeni vyda zvukovy signal. Pro vyndavani roStu nebo plechu na peceni vzdy
pouzivejte drzadlo (€. 8), které je soucasti pristroje..

A pouziti s plechem na peceni (€. 7)
Horni konec drzadla pfipevnéte k

plechu na peceni(¢. 7).

B Pouziti s rostem (¢. 6)

Dolni konec drzadla pfipevnéte k rostu (€. 6).

Cisténi zarizeni
Vyndejte zastréku ze zasuvky a nechte zafizeni vychladnout. VSechny jeho sou” &t v

teplé mydlové vodé. Oplachnéte je a dikladné osuste. Tyto ¢asti Ize také m P aadobi.
VnéjSi povrch ocistéte vihkym hadfikem.
Vnitfek zafizeni Cistéte slabym Cisticim prostfedkem nebo prostfedkem u ¢isténi trub.

Nikdy nepouzivejte drsné &i abrazivni Cistici prostfedky, drsné hubky
Které zafizeni pogkozui. Q

Zafizeni nikdy neponofujte do vody ani jiné tekutiny. Nevkladejte je k.. " WZ/) do mycky na
nadobi. Je-li vnitfek trouby znecistény, maze proces vareni a peceni trvat déle nez obvykle.

71

Tipy na vareni

VasSe trouba je velmi vhodna pro pfipravu nejskvélejSich jidel. V nize uvedené tabulce najdete
nékteré tipy na nastaveni doby pfipravy a teploty trouby u raznych jidel.

Uvedené teploty a doby jsou pouze orientaéni. Vysledky peceni se li§i v zavislosti na receptu,
jidle a pouzitych ingrediencich. Pro pfesnou dobu pfipravy vaseho receptu se prosim podivejte
na obal, pokud je tam doba pfipravy uvedena.

Misto ohfevu

E‘m’fzené pizza 450 g 220 °C 15 min. 3

1 2 3
Lo G A
Mnozstvi Teplota °C Doba Misto ohifevu
400 g 200 °C 25 min. 3
600 g 200 °C 35 min. 3

Lasagne 1500 g 200 °C 40 min. 3
Celé kure 1500 g 220 °C 90 min. 3
Masové kulicky | 1000 g 200 °C 60 min. 3
Lilek se syrem 1700 g 200 °C 30 min. 1
Grilované maso | 1000 g 220 °C 20 min 1
Zapecené 1500 g 200 °C 40 min. 1
brambory

Jable¢ny kolac¢ 1000 g 190 °C 90 min. 3
Obalovany 800 ¢g 190 °C 40 min. 2

pstruh

K dobé pfipravy pfipogitejte priblizné 10 minut na predehfati trouby.
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DULEZITE BEZPECNOSTNi POKYNY

PFed pouzitim si prectéte vSechny pokyny.

Nedotykejte se horkych povrchl. Pouzivejte drzadla ¢i knofliky.

K zajisténi ochrany proti elektrickému vyboji neponofujte kabel, zastréku &i spotrebic
do vody ¢i jinych tekutin.

PFed CiSténim a pokud neni pfistroj pouzivan odpojte zastréku ze zasuvky. Pred
vlozenim ¢i vyjmutim jednotlivych dild nechte pfistroj vychladnout. Nemanipulujte

s zadnym pfistrojem, jehoz napajeci kabel Ci zastréka je poSkozena, nebo pokud je
pfistroj v poruse nebo jakkoliv poskozen.

Pouzivani jiného pfisluSenstvi nez toho, ktery je doporu¢en vyrobcem mize
zpusobit zranéni a zrusit platnou zaruku.

Nepouzivejte venku nebo na ¢i pobliz zdroje tepla.

Nenechavejte kabel viset pfes roh stolu &i pultu, dotykat se horkych povrchu &i
horkych ¢asti, nepokladejte vyrobek pod ¢i do blizkosti zaclon, jinych clon oken atd.
Tento spotfebic je uréen pouze k pouziti v domacnosti a to pouze k G¢eldm, pro
které byl vyroben.

Tento spotfebi¢ musi byt umistén na stabilnim a rovném povrchu.

Tento spotfebi¢ je nutno stale hlidat, proto by nikdy nemél byt zapnut bez dozoru
dospélé osoby, nebo ponechan bez dozoru horky.

Zaruka se nevztahuje na poskozeni (prasknuti) keramickych ¢asti.

Pro dodate¢nou ochranu Vam doporucujeme nainstalovat zafizeni pro ochranu pred
zbytkovym proudem (RCD) do elektrického obvodu, ktery napaji koupelnu. Toto
zafizeni RCD musi mit jmenovity pracovni zbytkovy proud ne vyssi nez 30 mA. Pro
pomoc se obratte na dodavatele.

Toto zafizeni neni uréeno k provozovani prostfednictvim vnéjSiho asovace nebo
oddéleného systému dalkového ovliadani.

Pozor: Aby se zabranilo riziku mimovolného vynulovani termalniho preruse ™, toto
zafizeni nesmi bat napajeno skrze externi vypinaci zafizeni jako je na VW
¢asovac nebo byt pfipojeno k obvodu, ktery je pravidelné zapinan a

zafizenim.

TENTO NAVOD UCHOVEJTE PRO POZDEJSi POUZITi

Zaruka
[ ]

N

Na zafizeni, dodavané nasi Spole¢nosti poskytujeme 24 m rﬁr?ruku, pocinaje
datem nakupu (Uctem).

Béhem této zarucni doby bezplatné odstranime jakoukoliv nefunkénost pfistroje €i
jeho prislusenstvi at jiz vadou materidlu ¢i vyrobniho postupu a to opravou pfistroje,
nebo jeho vyménou. Zaruéni servis nerozsifuje zaruéni dobu, ani neudéluje pravo na
novou zaruku!

Doklad o zaruce je zaroven dokladem o nakupu. Bez dokladu o nakupu nebude
poskytnuta vyména pfistroje zdarma ani nebude zdarma provedena zadna oprava.
Pokud si prejete uplatnit zaruku, vratte prosim celé zafizeni v originalnim baleni
spolu s dokladem o n&kupu svému prodejci.

Poskozeni pfisluSenstvi neznamena automaticky bezplatnou vyménu celého
pfistroje. V takovych pfipadech prosim kontaktujte nasi zakaznickou linku. Prasklé
sklo ¢i zlomené umélohmotné dily jsou vzdy zpoplatnény.
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e  Zavady spotfebniho materidlu ¢i dili opotfebenim, stejné tak jejich ¢isténi, udrzba &i
vyména téchto uvedenych dill neni zahrnuta do zaruky a proto se jedna o placenou
opravu!

Zaruka se nevztahuje na neopravnénou manipulaci.
Po skoné&eni platnosti zaruky muze vSechny opravy za odpovidajici poplatek
provadét odpovédny prodejce ¢i servisni stredisko.

Pokyny k ochrané zivotniho prostredi

Tento spotfebi¢ nevhazujte na konci jeho Zivotnosti do domovniho odpadu,
musi byt zlikvidovan &i recyklovan v pfislusném sbérném dvore jako elektricky
spotfebic ¢i spotfebi¢ domaci elektroniky. Tento symbol na spotfebici, navod i
obal na tento dllezity fakt upozorfiuji. Materidly, pouziti v tomto spotfebici Ize
recyklovat. Recyklaci domacich spotfebi¢l vyznamné pfispéjete k ochrané
ivotniho prostfedi. Ohledné informaci o mistnim sbérném dvore pozadejte
ou mistni samospravu.

dukt
O <}ento pristroj je zafizeni, oznac¢ené dle Evropské smérnice 2002/96/EC.
" Jako Odpad - Elektrické a elektronické zafizeni (WEEE). Pokud zajistite, Zze bude vyrobek

@ spravné zlikvidovan, pomuzete Zivotnimu prostredi a zabranite dopadu na lidské zdravi.

. ES prohlaseni o shodé
Toto zafizeni je navrzeno, vyrobeno a oznac¢eno v souladu s bezpe¢nostnimi predpisy
Nafizeni ohledné nizkonapétovych spotfebict "C. 2006/95/EC, s pozadavky ochrany Smérnici
EMC 2004/108/EC "Elektromagneticka kompatibilita" a s pozadavky Smérnice 93/68/EEC.
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Obstuga i konserwacja PL

Nalezy usunagé¢ wszystkie elementy opakowania urzadzenia.
Nalezy sprawdzi¢, czy napigecie urzadzenia jest zgodne z napieciem zasilania w domu.
Napiecie znamionowe: AC 220-240 V 50 Hz.

Pierwsze uzycie

Przed pierwszym uzyciem wszystkie ruchome czesci urzadzenia nalezy umy¢ w cieptej wodzie
z dodatkiem ptynu do naczyn. Nastepnie nalezy je doktadnie wyptukac¢ i wysuszy¢. Czesci te
mozna takze my¢ w zmywarce do naczyn.

Urzadzenie nalezy zawsze umieszczac¢ na ptaskiej i stabilnej powierzchni, zostawiajac co
najmniej 30 cm wolnego miejsca wokot. Urzadzenie to nie moze by¢ instalowane ani uzywane
na wolnym powietrzu. Urzgdzenie nalezy postawi¢ w bezpiecznym miejscu. Nie nalezy go
umieszczaé zbyt blisko sciany, poniewaz moze ona ulec spaleniu lub odbarwieniu. Nalezy
uwazac, aby firanki i im podobne przedmioty nie stykaty sig z urzadzeniem. Nie nalezy niczego
umieszczac¢ miedzy spodem urzgdzenia a powierzchnig, na ktérej stoi, aby unikngé spalenia
tego przedmiotu.

Zbyt dtugo pieczona zywnosé, taka jak chleb, pizza czy migso, moze ulec spaleniu; mozna
tego unikna¢, sprawdzajgc regularnie zywnos¢ i nie zostawiajac jej na diugo we wtgczonym
piecyku. Nigdy nie nalezy podgrzewac¢ zywnosci w stoikach lub puszkach; ciepto moze byé
przyczyng wybuchu i obrazen. Nalezy zawsze uzywac¢ zaroodpornych misek i talerzy.

Przy pierwszym uzyciu z piecyka moze sie wydobywaé dym i nieprzyjemny zapach — jest to
normalne zjawisko; z tego powodu z urzadzenia nalezy korzysta¢ w dobrze wentylowanym
pomieszczeniu.

Przestroga!

Obudowa urzadzenia takze sie nagrzewa. Nie nalezy jej dotykaé, poniewaz grozi to
powaznymi obrazeniami. Piecyk nalezy zawsze otwiera¢ za pomocg uchwytu na
szklanych drzwiczkach (nr 2).

Korzystanie z akcesoriow

Kratka (nr 6) stuzy do przygotowywania suchych produktéw, takich jak chleb czy pIZ
Blacha do pieczenia (nr 7) nadaje sie do przygotowywania produktéw, z ktory i
tluszcz, takich jak potrawy miesne czy z kurczaka. Blache do pieczenia (nr 5)
umiesci¢ pod kratka (nr 6) w celu gromadzenia wyciekajgcego ttuszczu.

Uzytkowanie

Za pomocg pokretta regulacji temperatury (nr 2) ustaw zadang temp eznosci od
przygotowywanej potrawy. Za pomocg pokretta regulacji pozycji grz ustaw zgdany
tryb grzania; objasnienie r6znych ustawien mozna znalez¢ na nastep \r,a . Ustaw

pokretto regulacji czasu (nr 3) w pozycji 10 minut i nagrzej wstepnie piecyk; ZaSWIeCI sie
czerwony wskaznik $wietlny (nr 4) i ponownie zgasnie po uptywie ustawionego czasu.
Urzadzenie bedzie gotowe do uzywania.

P— Regulacja temperatury

: . < Regulacja pozycji grzania

<4— Regulacja czasu
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Pokretto regulacji pozyciji grzania (nr 3)

WYL. Wytgczenie piecyka.

Witaczenie gérnej grzatki.

Q Wiaczenie tylko dolnej grzatki.

Wiaczenie zaréwno gornej, jak i doinej grzatki.

W16z do piecyka kratke (nr 6), blache do pieczenia (nr 7) lub oba te elementy. Mozna je
umiesci¢ na trzy sposoby. W $rodku piecyka znajduja sie trzy prowadnice.

Za pomocg etta regulacji temperatury (nr 4) ustaw zadang temperature; czas ustaw przy

ulacji czasu (nr 3) w zaleznosci od przygotowywanej potrawy. Wybierz

zgdana rzania, przetgczajac pokretto pozycji grzania (nr 4). Maksymalne ustawienie

0 minut, a minimalne — 2 minuty.

e ustawienie temperatury wynosi 250°C, a minimalne — 100°C.

ie czerwony wskaznik Swietlny. Po uptywie ustawionego czasu wskaznik swietiny
ie i rozlegnie sie sygnat dzwigkowy. Kratke lub blache do pieczenia nalezy zawsze

owac z piecyka przy uzyciu dotaczonego uchwytu (nr 8).

A) Uzywanie z blacha do pieczenia (Nr 7)
Zaczep gorng koncoéwke uchwytu na gérz blachy do pieczenia
ﬁi A (Nr 7).
Ly y— B B) Uzywanie z kratka (Nr 6)
Zaczep dolng koncoéwke uchwytu na gérze kratki (Nr 6).

Czyszczenie urzadzenia

Nalezy wyja¢ wtyczke z gniazdka i pozostawi¢ urzadzenie do ostygniecia. Wszystkie czesci
nalezy myc¢ w cieptej wodzie z dodatkiem ptynu do naczyn. Nastepnie nalezy je doktadnie
wyptukac i wysuszy¢. Czesci te mozna takze my¢ w zmywarce do naczyn. Obudowe nalezy
czyscic wilgotng szmatka.Wnetrze urzadzenia nalezy czyscié tagodnym detergentem lub
specjalnym srodkiem do czyszczenia piecykow.

Nigdy nie nalezy uzywac¢ silnych ani zracych $rodkéw czyszczacych, zmywakow do
szorowania ani druciakéw, poniewaz moga one uszkodzi¢ urzadzenie.

Nigdy nie nalezy zanurzaé¢ urzadzenia w wodzie ani innym ptynie. Nie wolno czysci¢
urzgdzenia w zmywarce do naczyn. Jesli wnetrze urzadzenia ulegnie zabrudzeniu, proces
gotowania i pieczenia bedzie trwat dtuzej niz zwykle.
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Wskazowki kulinarne

Piecyk ten jest doskonatym urzadzeniem do przygotowywania wspaniatych potraw. W
ponizszej tabeli zawarto wskazowki dotyczace czasu przygotowywania oraz ustawien
temperatury piecyka dla réznych potraw.

Wskazane wartosci temperatury i czasu sa tylko zalecane. Wyniki pieczenia roznig sie w
zaleznosci od przepisow, potraw i uzytych sktadnikow. Doktadny czas przygotowywania,
informacje o pozycji grzania i czas pieczenia wedtug danego przepisu mozna znalez¢ na
opakowaniu konkretnej zywnosci, o ile zostato to podane.

Pozycja grzania

1 2 3
b oo e ! R A e b

Przepis llosé Temp. °C Czas Pozycja grzania
Swieza pizza 400 g 200°C 25 min
Solone ciasto 600 g 200°C 35 min 3
Mrozona pizza 450 g 220°C 15 min 3
Lasagne 1500 g 200°C 40 min 3
Caly kurczak 1500 g 220°C 90 min 3
Klopsiki 1000 g 200°C 60 min 3
Baktazany z 1700 g 200°C 30 min 1
serem
Grillowane 1000 g 220°C 20 min 1
mieso
Ziemniaki 1500 g 200°C 40 min 1
zapiekane w
sosie
Podtuzne 500 g 220°C 8-10 min 3
buteczki |
Jabtecznik 1000 g 190°C 90 min K®&Iﬁ”
Pstrag w paczce | 800 g 190°C 40 min ' | 2

Do czasu pieczenia nalezy dodaé¢ okoto 10 minut wstepnego nagrzewania piecyka.
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WAZNE WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

e Przed pierwszym uzyciem nalezy przeczyta¢ wszystkie instrukcje.

e Nie dotyka¢ goracych powierzchni. Uzywa¢ uchwytow lub pokretet.

e Aby unikna¢ porazenia prgdem, nie zanurza¢ zadnej czesci urzadzenia w wodzie ani
innym ptynie.

e QOdtgczy¢ urzadzenie z sieci, gdy nie jest uzywane oraz przed czyszczeniem. Przed
montazem lub demontazem czesci, urzagdzenie nalezy pozostawi¢ do ostygniecia.
Nie uzywac urzadzenia, jesli przewod zasilajacy lub wtyczka sg uszkodzone, a takze
po.zauwazeniu niepoprawnego dziatania urzadzenia lub jakimkolwiek jego

uzywaé na wolnym powietrzu lub w poblizu zrodet ciepta.

powinien dotyka¢ gorgcych elementéw. Urzgdzenia nie nalezy umieszczaé pod ani
w poblizu zaston, firanek itp.

e To urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku domowego.

Urzadzenie nalezy umiescic¢ na stabilnej, rownej powierzchni.

e  To urzadzenie nie jest urzgdzeniem samoobstugowym, dlatego nie powinno by¢
pozostawione bez nadzoru osoby dorostej, gdy jest wigczone lub gorace.

. Gwarancja nie obejmuje sttuczenia elementéw ceramicznych.

e W celu zapewnienia dodatkowej ochrony zaleca sie montaz wytgcznika
réznicowopradowego w instalacji elektrycznej, doprowadzajgcej prad do tazienki.
Prad dziatania tego urzagdzenia powinien by¢ nie wyzszy od 30mA. Informacje na ten
temat uzyska¢ mozna u montera instalacji elektrycznej.

. Urzadzenie to nie moze by¢ obstugiwane za pomoca zewnetrznego regulatora
czasowego ani oddzielnego systemu zdalnego sterowania.

. Przestroga: w celu uniknigcia ryzyka zwigzanego z nieumysinym zresetowaniem
wytgcznika termicznego, urzgdzenie to nie moze by¢ obstugiwane za pomoca
zewnetrznego urzadzenia przetaczajgcego, takiego jak regulator czasowy, a takze
nie moze zosta¢ podtgczone do obwodu regularnie wigczanego i wytaczanego przez
takie urzadzenie.

@@‘znur zasilajgcy nie powinien by¢ przewieszony przez krawedz stotu lub blatu i nie

NALEZY ZACHOWAC NINIEJSZA INSTRUKCJE.

Gwarancja

. Urzadzenie, wyprodukowane przez naszg Firme, jest objete 24-miesiecznym
okresem gwaranciji, poczynajac od dnia zakupu (na rachunku).

e W okresie obowigzywania gwarancji, wszelkie usterki urzadzenia lub jego
akcesoriéw, wynikajace z wad materiatu lub produkcyjnych, bedg usuwane
nieodptatnie, droga naprawy lub wymiany. Ustugi gwarancyjne nie pociagajg za
sobg rozszerzenia czasu obowigzywania gwarancji, ani praw do nowej gwarancji!

e Dowodem gwarancji jest dowdd zakupu. Bez posiadania dowodu zakupu,
nieodptatna wymiana bgdz naprawa, sg niemozliwe.

e Aby ztozy¢ reklamacje w ramach gwarancji, nalezy zwréci¢ sprzedawcy cate
urzadzenie w oryginalnym opakowaniu, razem z paragonem.
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e  Uszkodzenie czesci nie oznacza automatycznej nieodptatnej wymiany catego
urzadzenia. W takim przypadku mozna zadzwoni¢ na naszg infolinie. Sttuczone
szklo czy ztamane czesci plastikowe, zawsze podlegajg optatom.

e  Gwarancja nie obejmuje czesci konsumpcyjnych, podlegajacych zuzyciu, a takze
czyszczenia, konserwacji czy wymiany takich czesci — te ustugi podlegajg optatom!

e  Manipulacje oséb nieupowaznionych powodujg utrate gwaranc;ji.

. Po wygasnieciu gwarancji, odptatnych napraw dokonuje sprzedawca lub warsztat
naprawczy.

Wytyczne dotyczace ochrony srodowiska

Zuzytego urzadzenia nie nalezy wyrzucac razem z odpadkami z gospodarstwa
domowego, lecz nalezy dostarczy¢ je do punktu zbiorczego domowych
urzgdzen elektrycznych i elektronicznych. Ten symbol, umieszczony na
urzadzeniu, w instrukcji obstugi oraz na opakowaniu, ma za zadanie zwrécié¢
Panstwa uwage na ten wazny aspekt. Materiaty uzyte do produkcji urzgdzenia,
nadajg sie do ponownego przetworzenia. Oddajgc zuzyte urzadzenia domowe
I do ponownego przetworzenia, przyczyniajg sie Painstwo do ochrony
Srodowiska naturalnego. O informacje dotyczace punktu przetwoérstwa
wtérnego, nalezy poprosi¢ wtadze lokalne.

Opakowanie
Opakowanie nadaje sie w 100% do ponownego przetworzenia, nalezy sktadowac je oddzielnie.

Produkt

Urzadzenie posiada oznakowanie zgodne z Dyrektywg Europejska 2002/96/EC.

w sprawie zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego (WEEE). Zapewnienie
prawidtowego przetworzenia zuzytego produktu zapobiega niepomysinym skutkom dla
Srodowiska naturalnego i ludzkiego zdrowia.

Deklaracja Zgodnosci UE

Urzadzenie zaprojektowano, wyprodukowano i wprowadzono na rynek, zgodnie z zagadami
bezpieczenstwa, podanymi w Dyrektywie Niskiego Napiecia - nr 2006/95/EC, Dyre i
Kompatybilnosci Elektromagnetycznej (EMC) — nr 2004/108/EC oraz wymogami

93/68/EEC.

Qv
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Functionare si intretinere RO

Tndepérta;i ambalajul aparatului.
Verificati daca tensiunea aparatului corespunde cu tensiunea retelei din casa dumneavoastra.
Tensiune nominala: AC220-240V 50Hz.

Prima utilizare
Spalati toate piesele detasabile ale aparatului cu apa calda si sapun inainte de prima utilizare.
Clatiti si uscati temeinic. Aceste piese se pot spala si in masina de spalat.
Amplasati aparatul pe o suprafata stabila si plana si pastrati un spatiu de cel putin 30 cm in
jurul aparatului. Aparatul nu este adecvat instalarii sau utilizarii in aer liber. Amplasati aparatul
intr-un loc sigur. Nu il amplasati foarte aproape de perete, acesta se poate arde sau decolora.
Perdelele sau altele asemenea nu trebuie sa intre in contact cu aparatul. Nu puneti nimic intre
a aparatului si suprafata pe care amplasati aparatul pentru a evita
\incendiu.
fi painea, pizza si carnea care se coc o perioada lunga de timp se pot arde;
acer poate evita prin verificarea periodica a alimentelor din cuptor; acestea nu se tin
foa n cuptor. Nu incalziti alimentele in borcane sau cani, caldura poate produce

poate provoca accidente. Folositi numai vase si farfurii speciale.

incapere bine ventilata.

@wa utilizare, cuptorul poate emana miros si fum, acest lucru este normal; folositi aparatul
§D<>

Atentie!

A Partea exterioara a aparatului este si ea incinsa. Evitati orice contact fizic, va puteti
accidenta grav. Folositi intotdeauna méanerul de la usa din sticla (nr. 2) pentru a
deschide cuptorul.

Utilizarea accesoriilor

Folositi gratarul (nr. 6) pentru a pregati alimente uscate, cum ar fi painea sau pizza.

Tava de coacere (nr. 7) este adecvata pentru pregatirea alimentelor care isi lasa grasime, cum
ar fi preparatele din carne si pui. Tava de coacere (nr. 7) poate fi amplasata si sub gratar (nr. 5)
pentru a absorbi grasimea.

Utilizarea

Folositi butonul de reglare a temperaturii (nr. 2) pentru a seta temperatura dorita, in functie de
felul preparat. Folositi pozitia de incalzire a butonului de reglare (nr. 4) la modul de incalzire
dorit; pagina urmatoare va explica diferite setari. Setati butonul de reglare a timpului (nr. 3) la
10 minute si preincalziti cuptorul; indicatorul rosu se aprinde (nr. 4) si indicatorul se stinge din
nou cand aparatul a ajuns la timpul setat. Aparatul este gata de utilizare.

/.\ <«—  Reglare temperatura
k PR Reglarea pozitiei de incalzire
<4+— Reglare durata

Buton comanda pozitie incalzire (nr. 3)
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OPRIT Oprire cuptor

Elementul de incalzire superior este pornit.

Q Numai elementul de incalzire inferior este pornit.

Ambele elemente de incalzire, superior si inferior, sunt pornite.

Amplasati gratarul (nr. 6), tava de coacere (nr. 7) sau ambele in cuptor. Acestea pot fi
amplasate in trei pozitii. In interiorul cuptorului sunt trei conductori.

Utilizati butonul de reglare a temperaturii (nr. 4) pentru a seta temperatura dorita; pentru
reglarea timpului, folositi butonul de reglare a timpului (nr. 3) in functie de felul pregatit.
Selectati pozitia de incalzire dorita, prin comutarea butonului pozitie de incalzire (nr. 4). Durata
maxima de timp care poate fi setata este de 60 de minute, durata minima fiind de 2 minute.
Setarea maxima a temperaturii este 250°C, setarea minima a temperaturii este 100°C.
Indicatorul rosu se aprinde. Cand aparatul atinge timpul setat, lumina indicatoare se stinge si
aparatul emite un semnal audio. Folositi intotdeauna manerul (nr. 8) la gratar sau la tava de
coacere pentru scoaterea din cuptor.

A A pentru utilizarea la tava de coacere (nr. 7)
Clema finald superioara a manerului din partea de sus a
B tavii de coacere (nr. 7).

B Pentru utilizarea la gratar (nr.6)
Clema finala inferioara a manerului din partea de sus a
gratarului (nr. 6)

Curatarea aparatului

Scoateti stecarul din priza si lasati aparatul sa se raceasca. Spalati toate piesele cu g0a calda
si sapun. Clatiti si uscati temeinic. Aceste piese se pot spala si in masina de spal {j\\;??
suprafata exterioara cu o carpa umeda. Curatati partea interioara cu un deterg r o]
solutie speciala pentru curatarea cuptorului.

Nu folositi substante de curatare dure sau abrazive, lavete sau bureti de sAr ot avaria
aparatul. )
Nu scufundati niciodata aparatul in apa sau alte lichide. Nu amplasat} masina de
spalat vase in scopul curatarii. Daca partea interioara se murdarest | de fierbere si
de coacere poate dura mai mult decat in mod normal. %

—
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Sfaturi pentru preparare

Cuptorul dumneavoastra este foarte bine dotat pentru pregatirea celor mai bune preparate.
Diagrama de mai jos va prezinta cateva sfaturi cu privire la durata de preparare si setari ale
temperaturii cuptorului pentru diferite preparate.

Temperaturile si duratele indicate sunt orientative. Rezultatele prepararii difera in functie de
reteta, de felurile pregatite si de ingredientele utilizate. Pentru a afla durata exacta de pregatire,
pozitia de incalzire si durata de pregatire a unei retete, cititi informatiile de pe ambalaj, daca se
mentioneaza durata de preparare.

Pozitia de incalzire

QS
@@

2 3
b oo e ! R A e b

Cantitate | Temp. °C | Durata | Pozitia de incalzire
400 g 200 °C 25 min. | 3
600 g 200 °C 35 min. | 3
izza congelata 450 g 220 °C 15 min. | 3
Lasagna 1500 g 200 °C 40 min. | 3
Pui intreg 1500 g 220 °C 90 min. | 3
Chiftele 1000 g 200 °C 60 min. | 3
Vinete cu branza 1700 g 200 °C 30 min. | 1
Friptura la gratar 1000 g 220 °C 20 min | 1
Cartofi gratinati 1500 g 200 °C 40 min. | 1
Placinta cu mere 1000 g 190 °C 90 min. | 3
Pastrav 800 g 190 °C 40 min. | 2

Adaugati 10 minute la durata de gatire pentru pre-incalzirea gratarului.
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MASURI IMPORTANTE DE SIGURANTA

inainte de utilizare, cititi toate instructiunile.

Nu atingeti suprafetele aparatului. Folositi manerele sau butoanele.

in vederea protejarii impotriva electrocutrilor, vé rugam sa nu introduceti cablul,
stecherul sau aparatul in apa sau alte lichide.

Decuplati de la priza cand nu folositi aparatul, si inainte de curatare. Lasati aparatul
sa se raceasca inainte de a introduce sau scoate componentele. Nu utilizati niciun
aparat cu cablul sau stecherul defect, daca aparatul nu functioneaza corect, sau a
fost deteriorat intr-un fel.

Utilizarea unor accesorii nerecomandate de producatorul aparatului poate determina
accidente si anula orice garantie pe care o aveti.

Nu folositi aparatul in exteriorul locuintei, sau langa surse directe de caldura.

Nu lasati cablul sa atarne peste marginea mesei sau dulapului, sa atinga suprafete
incinse, sa intre in contact cu anumite componente fierbinti, sau sa se afle sub sau
langa perdele, transperante etc.

Acest aparat este destinat doar utilizarii casnice si doar in scopul pentru care a fost
proiectat.

Aparatul trebuie asezat pe o suprafata stabila si plana.

Acest aparat trebuie supravegheat, astfel ca nu trebuie lasat niciodata singur in
prezenta copiilor atunci cand este pornit sau cand este inca fierbinte.
Componentele ceramice sparte sunt excluse din garantie.

Pentru protectie suplimentara, va recomandam sa instalati un dispozitiv de curent
rezidual (DCR) in circuitul electric din sala de baie. Curentul rezidual nominal din
acest DCR nu trebuie sa depaseasca 30mA. Pentru indicatii, apelati la instalator
dvs.

D

D

PASTRATI ACESTE INSTRUCTIUNI PENTRU REFERINTE VIITOARE

Garantie

Aparatul oferit de Compania noastra este prevazut cu o garantie d ,
incepand de la data achizitionarii lui (data de pe factura).

in timpul perioadei de garantie, orice defect de material sau
aparatului sau accesoriilor lui vor fi solutionate gratuit prin
prin inlocuire. Serviciile de garantie nu presupun o prelun
nici nu dau dreptul de obtinere a unei noi garantji!
Dovada garantiei este oferita prin documentele de achizitionare ale produsului. Daca
nu detineti aceste documente, reparatiile si inlocuirea componentelor nu pot fi
realizate gratuit.

Daca doriti sa faceti o plangere in timpul perioadei de garantie, va rugam sa
returnati furnizorului dvs. intregul aparat, in pachetul original, impreuna cu factura.
Deteriorarea accesoriilor nu presupune automat inlocuirea gratuitd a intregului
aparat. In aceste cazuri, va rugam sa contactati linia noastra directa de service.
Remedierea sticlei sparte sau a componentelor din plastic presupune intotdeauna
costuri suplimentare.

Defectele componetelor consumabile sau a celor care se uzeaza, ca si curatarea,
mentenanta sau inlocuirea acestora nu sunt acoperite de garantie si deci trebuie
platite!

Garantia este anulata in cazul interventiilor neautorizate.
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e Dupa expirarea garantiei, reparatiile pot fi realizate de un furnizor competent sau un
service de reparatii, in schimbul unei sume de bani.

e Aparatul nu se utilizeaza cu un cronometru exterior sau cu un sistem de
telecomanda separat.

e Atentie: Pentru a se evita riscurile datorate resetarii gresite a decuplarii termice,
acest aparat nu trebuie conectat printr-un dispozitiv de comutare extern, cum ar fi
cronometrele, si nu trebuie conectat la un circuit care este pornit si oprit periodic de
catre dispozitiv.

Masuri de protectie a mediului inconjurator

Acest aparat nu trebuie aruncat in gunoiul menajer la sfarsitul duratei de viata,
ci trebuie transportat la un centru de reciclare a aparatelor electrice si
electronice. Acest simbol marcat pe aparat, manualul cu instructiuni si

balajul atrag atentia asupra acestui element important. Materialele folosite
la constructia acestui aparat pot fi reciclate. Recicland aparatele de uz casnic,
contribuiti la un pas important in vederea protejarii mediului inconjurator.
Pentru mai multe informatii legate de punctele de colectare, va rugam sa
contactati autoritatile locale competente.

alaj
<>\mbalaju| este 100% reciclabil, si 1l puteti returna separat.

7

Produs

Acest aparat este marcat conform Directivei Europene 2002/96/EC, din documentatia
referitoare la Deseuri din Echipamente Electrice si Electronice (WEEE). Asigurandu-va ca ati
aruncat deseurile corect, sustineti campania de prevenire a consecintelor nefaste asupra
mediului gi sanatatii umane.

Declaratie de conformitate UE
Acest aparat este proiectat, realizat si marcat conform obiectivelor de siguranta ale Directivei
de Curent Scazut "Nr 2006/95/EC, cerintelor de protectie ale Directivei EMC 2004/108/EC

"Compatibilitate Electromagnetica" si cerintelor Directivei 93/68/EEC.
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AsgiToupyia Kal cuvTipnon EL
. < PUBuion Beppokpaciag
AgaipéoTe 6An TN oUOKeEUOGia TOU TTPOIOVTOG.

BeBaiwbeite 0TI N TAON TNG GUOKEUNG AVTIGTOIXEI OTNV KEVTPIKA TAON TNG OIKiag 0aG.
OvopaoTik T6on: AC220-240V 50Hz.

- . ) <+— MAARKTPO Bé0NG BEPppavOng

MpwTn Xprion

MpIv XpNOIYOTTOINCETE TN CUCKEUN VIO TTPWTN GOPd TTAUVTE OAA TA ATTOOTTIWHEVA ELAPTHUATA
o€ CeoTO vePO PE oaTTouVI. =€RYAATE KAl OTEYVWOTE OXOAAOTIKA. AUTd Ta eEapTApaTa gival
€TTioNG KATAAANAQ yia TTAUVTAPIO TTIATWV.

Na To1m06¢eTeiTE TTAVTA TN povada TTavw o€ eTTiTTeEdN aTaBEPn ETIPAVEIQ KA VA EEACPANICETE
TouAdyioTov 30 cm. eAeUBepOU XWpou YUpw aTTd Tn povada. Auth n ouokeur) Sev gival
KOTAAANAN yia eEwTePIKR eyKaTdoTaan ) xprion. TOTToBETAOTE TN GUOKEUNR O€ a0PAAEG PEPOG. NARKTpo BéGNG Béppavang (no. 3)
‘Ox1 TTOAU KOVTA o€ ToiX0 SIOTI UTTOPEI va KaEl i va aTTOXPWHATIOTEI 0 ToiX0G. MNapakaAolue
BeBaiwbeite 6T dev aKOUUTTOUV OTN GUOKEUN KOUPTIVEG A KATI TTapOpolo. Mnv TOTToBETEITE
TITTOTO avApEoa OTO KATW PEPOG TNG GUOKEUNG KAl OTNV £TMIQAVEIQ GTTOU TOTTOBETEITE TN
ouokeur] 816TI uTTopEi va uTTapEel Kivduvog va Kaei.

PaynTd 6TTWG TO WPwHi, N THTOA KAl TO KPEAG TTOU WHVOVTAI TTOAAR Wpa OTO PoUPVO UTTOPET Va
KaoUv. KATI TETOIO PTTOPET va aTroTPaTTEl €AV EAEYXETE TOKTIKA TO @ayNnTO TTOU BPICKETAI OTO
@oUpVO Kal BeV TO APAVETE TTOAAR Wpa OTo PoUpVo OTav auTég BpiokeTal o€ AeiToupyia. MoTé
un eoTaiveTe 0TO GOUPVO GaynTo TTou BpiokeTal péoa o€ BAda f) KovoEpPeg dIOTI N BepudTNTa

<4— XpovodIaKOTTNG

ATrevepyoTroinon Tou @oupvou

To dvw BepuavTikd OTOIXEIO €ival evepyoTTOINUEVO.
Moévo 10 KATw BEPUAVTIKG OTOIXEIO Eival EVEPYOTTOINUEVO.

Kai Ta 800 BepuavTikd aToixeia, dvw Kal KATw, €ival evepyoTroinuéva.

pTTopei va TpokaAéael ékpnén kal TpaupaTiopo. Mavra va XpnoIYoTIoIEiTE TTUpiyayxa oKeun Kai

mara. @

Katd Tnv TTpwtn Xprion Tou @oupvou UTTopei va uttapéel JupwdId Kail Katrvog, KATI TTou gival Q

QUGIONOYIKOG, YIaUTO XPNOILOTIOIACTE TN CUCKEUN 08 KAAG 0EPICONEVO XWPO. & ToToBeToTE TN OXApa (no. 6), To Tawi (no. 7) fj kai Ta SUo PESA OTo PoUpvo. MTTopolv va
TOTT00EeTNBOUV O€ TPEIG BETEIG. 2TO ETWTEPIKG TOU POUPVOU UTTAPYOUV TPEIG aywyoi BepudTnNTaAG.

XpnaiyoTroinaTe To TTAAKTPO pUBuiong Bepuokpaaiag (no. 4) yia va pubpuioeTe Tn Bepuokpaaia,
KQI IO VO pUBUICETE TO XPOVO MAYEIPEUATOG XPNOIMOTIOINOTE TO TTANKTPO pUBUIoNG Xpbvou (no.
3), av@Aoya e To mMATO TTou eTOINAeTE. ETNIAEETE TN B€0n BEpPavaong TTou emmBuEiTe
XPNOIPOTIOIWVTAG TO TTANKTPO Béong Béppavang (no. 4). H péyiotn pubuion xpoévou eival 60
| . AeTTTd KO N eAAXIOTN gival 2 AeTTTA.
Xprion va'sidpﬂlud',rwv ] w H péyiotn puBuion Bepuokpaaciag sival 250 °C, kai n eAaxioTn gival 100°C.

ag

Mpoooxn!

To e§wTEPIKO TNG CUCKEUNG £TTIoNG BeppaiveTal. ATTOQUYETE OTTOIAdNTTOTE CWHATIKNA
eragn dI0TI UTTAPYE! KivOuvog TpaupaTiopou. MavTa va XpnoIPOTIOIEITE TO XEPOUAI
yla va avoigeTe Tn yudAivn TTépTa (no. 2) Tou oUpvou.

XPWU'P,OWO'”OTS,T” oxapa (no. 6) yia va ngoaomacaa’msyvd ‘PQY']T(’ émf’g YW H kokkivn évdeign avdapel. Otav TapéABel 0 TIPOKABOPIOHEVOG XPOVOG, N QWTEIVH EVOEIGN
To Tayi (no. 7) eival katdAAnAo yia To Jayeipepa GaynTwy TTou TrepiéXouv Aitro QTTEVEQYOTTOIEITAI KOl AKOUYETAI Wia NXNTIKRA £vOeIEn. Na XpnoIUOTIOIEITE TIAVTA TO TTAPEXOUEVO

Kal KotoTrouAo. To Tayi (no. 7) Ytropei emiong va TomoBeTnBei KaTw armmo T ¢ ) yia XEPOUAI (NO. 8) yia var BYGAETE Tr) OXAPA 1} TO TaWi GO TO GOUPVO.
va ammoppoProel TUXOV AITTog.
A Ta xpAon pe 1o Tayi (no. 7)
Xpfion C MpooapTAaTE To Avw GKPO Tou XEPOUAIOU OTO TIAVW PEPOG
XpnoiyoTtroinoTe To TTANKTPO puBuiong Beppokpaaiag (no. 2) yia va ﬁr} Beppokpacia } Y ToU Tayiou (no. 7).
TTOU €TMOUNEITE CUPPWVA PE TO EKACTOTE TTIATO. XPNOIUOTTOINCTE TO £ong Bépuavong B lMNa xprion pe Tn oxdpa (No 6)

(no. 4) yia va eTAEEETE TN AciToupyia BEppavong TTou eTOUpEiTE. ETNV £TTOEVN oeAida Ba
Bpeite emegriynon Twyv dia@opwy pubuicewy. MupioTe To TTARKTPO pUBUIoNG xpdvou (no. 3) oTa
10 AeTrTd ka1l TTPOBEPUAVETE TO PoUpvo. H KOKkkivn évdeiEn avaBel (no. 4) kai ofrvel Eava éTav
TapéABel o TTpokaBopiopévog xpovog. H ouakeun eival £Toiun yia xprion.

MpooapTAoTE TO KATW GKPO TOU XEPOUAIOU OTO TTAVW PEPOG
NG oXapag (no. 6).

KaBapioudg Tng povadag
AQaIpECTE TO QIG OTTO TO PEUPATODATN KaI APAOTE T CUOKEUN va Kpuwael. MAUvTe OAa Ta
eCapTipaTa o€ vepo PE oaTToUVI. ZERYAATE Kal OTEYVWOTE OXOAAOTIKA. AUTA Ta £§apTAUATA
gival eTTiang kat@AAnAa yia TTAuvTipio TdTwyv. KaBapioTe To eEwTEPIKO PE uypod Travi.
KaBapioTe T0 eOwWTEPIKO TNG CUOKEUAG ME ATTIO ATTOPPUTTAVTIKG 1) €181KG KABAPIOTIKO @OUPVOU.
[MoTé un xpnoiyoTrolgite oKANPA Kail dlaBpwTiKG KaBapIoTiKd, ] cUpUa TPIYIMATOG BIOTI UTTOPET
va TTpokAnBei BAARN oTn CUoKeUN.
Moté un BubBioete TN cuokeun o€ vepd 1 AANO uypd. Mn TOTTOBETEITE T CUOKEUR € TTAUVTHPIO
TATWYV Yia va Tnv kaBapioete. EAv To e0wTEPIKO TOU poUpvou ival BpwHIKo, n diadikaaia
Bpaopol Kal YnaoidaTog PTTOPEi VO ATTAITEl TTEPICTOTEPO XPOVO OTTO TO KAVOVIKO.
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YupBouAég payEIpEpaATOg

O @oupvog 0ag eival atmoAUTWG KATAAANAOG yIa TNV TTPOETOINACIA TWV TTIO UTTEPOXWV TTIATWV.
270V TTapPaKATW TTiVoKa Ba BPEiTe HEPIKEG TUPPBOUAEG OXETIKA PE TO XPOVO TTPOETOINOTIAG, KAl

TIG puBpioeig Bepuokpaaciag Tou poupvou yia didgopa TIATa.

O1 TTapakdTw BePPOKPATIES Kl XPOVOI JOYEIPEPATOG eival uOvo evOEIKTIKOI. Ta armoTeAéopata

TTOIKIAAOUV avdaAoya e Tn guvTayn, TO TIATO KAl Ta UAIKA TTOU XPNOIJOTTOIoUVTal.

Mo Tov akpIfr xpovo payeipéuaTtog, Tn B€on BEpuavong Kai To XpOVO YnaoiuaTog TG ouvVTayng
0ag, TTapaKaAOUPE avaTPESTE OTN CUOKEUOOIO TOU TTPOIOGVTOG OTTOU PTTOPEL VO avagEPETal O

XPOVOG TTPOETOINATIAG.

©éon Béppavong

ZHMANTIKEZ OAHIIEZ AZ®AAEIAZ

Mnv ayyiCete TIg (e0TEG TIPAVEIEG. XPNOIYOTIOIEITE TIG AABEG Kal Ta TTOPOAQ.

MNa va poaTateuTeite ammd moavr nAekTpotrAngia, punv BuBiCeTe To KAAWSIO
TPo®od0aiag, TO QIG 1 T OUCKEUN pHéaa o€ vepd ) GAAO uypo.

ATTOOUVOEETE T GUOKEUN aTTé TNV TTPifa 1AV OEV XPNOIUOTTOIEITE TN GUOKEUN Kal
TIPIV ToV KaBapiopd. AQACTE T CUCKEUN VO KPUWAOEI TIPIV TOTTOBETATETE ETTAVW TNG
e€apTApaTa A TTPIV TO APaIPECETE aTTO QUTH. Mnv AEITOUPYEITE TN CUCKEUR €4V TO
0010 gival PBapuEVO 1 GV N CUOKEUR TTapouaidlel SuaAsiToupyieg i v eival
QUUEVN YE OTTOIOdNTTOTE TPOTTO.

€EAPTNUATWY TTOU BEV CUCTAVOVTAI ATTG TOV KATAOKEUAOTH TNG CUOKEURG
pei va TTpoKaAETEl TPAUUATIONS KAl VA AKUPWOEN TNV £yyUnan TToU JTTOPEi va
auTh.

BeppoTNTAG.
Mnv a@rvete To KAAWSIO TNG GUOKEUNG VO KPEUETAI aTTd TNV GKPN Tou TpaTrediol 1

X
@@Anv XPNOIYOTIOIEITE T CUCKEUN O€ £EWTEPIKO XWPO, oUTE TTAVW OUTE KOVTA O TINYEG

@S@ :

1 2
b oo e ! R A e b
Tuvtayn MooétnTa O¢epp. °C Xpovog Oéon
Oépuavong
Ppéokia TiToOA 400 g 200 °C 25 AemrTd 3
AApuUp6 KéIK 600 g 200 °C 35 Aemrra 3
Karawuypévn 450 g 220 °C 15 Aemrrd 3
miToo
Aalavia 1500 g 200 °C 40 Aemrrd 3
OA6kANnpo 1500 g 220 °C 90 AemrTd 3
KOTOTTOUAO
Ke@Tédeg 1000 g 200 °C 60 Aemrrd 3
MeAitldaveg pe Tupi | 1700 g 200 °C 30 Aemrd 1
Kpéag oTo YKPIA 1000 g 220 °C 20 AemrTa 1
MoaTaToKEQPTESES 1500 g 200 °C 40 Asmrtd
MnASTTITa 1000 g 190 °C 90 AerrTd v
NéoTpoga o€ 800 g 190 °C 40 Aemr @
TTOKETO ~

MpoaBéaTe oTO XPAVO payelpépaTog Trepitou 10 AeTTTd yia TNV TTpoBEpuavon Tou oUpvou.
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TOU TTAYKOU £PYOCiag oUTE va £PXETAI O€ TTAPN) PE (ETTEG ETMIPAVEIEG I PE (ETTA
JEpN OUTE VO A@AVETE Tr) CUOKEUR va AEITOUPYET KATW aTTd i} KOVTA OE KOUPTIVEG,
oTopIa | GAAG KaAUPpaTa TTapabupwy.

H ouokeur) auTr) TTpoopideTal yia OIKIOKK XPron HOVO Kal uévo yia TOV OKOTTO yia ToV
oTT0i0 TTPOoOopPICETal.

H ouokeun Trpétel va gival TorroBetnuévn TTavw o€ oTabepr, TTITTESN EMIQAVEIQ.

H ouokeur auTh TTpoopileTal yia XpAaon UTTo €TiBAEWwn Kal TTOTE deV TTPETTEI VA TNV
A@AVETE va AEIToupyei povn TNG 1\ evw givail eaTr| Xwpig Tnv emTiBAewn evnAikou.

H eyyunon dev KaAUTITE PAYIOUA TWV KEPAUIKWVY EAPTNUATWV.

Mo emmAéov TTPOOTOGCIA, OAG GUVIOTOUUE VO EYKATACTHOETE €va PNXAVIOUO
TpoaTaciag até diappor pelpatog (RCD) oTonAeKTPIKG KUKAWUA TTOU TPOPODOTEI
TO PTTAvIo 00G. AUTOG O UNXaVvIoPOG Ba TTPETTEl VO €XEI OVOUAOTIKN TINA
TTAPaPEVOVTOG PEUPATOG AgiToupyiag Ox1 upnAoTepn atrd 30mA. MNa TepaItépw
TIANPOYOPIES, CUMPBOUAEUTEITE TOV NAEKTPOAOYO OaAG.

H ouokeun) dev TTpoopideTal yia Xprion HEoW eEWTEPIKOU XPOVODIOKOTITN i
ZeXxwPIoTOU OUCTAMATOG TNAEXEIPIOUOU.

Mpoagoxn: MNa va amotpatrei mMOavog Kivduvog Adyw akoUaiag evepyoTToinang Tng
BepIKNG BIAKOTTAG, N TTAPOUCA CUOKEUN OeV TTPETTEI VO TPOPODOTEITAI HECW
€EWTEPIKAG CUOKEUNG EVEPYOTTOINONG OTTWG XPOVODIOKOTITN OUTE VO CUVOEETAI UE
KUKAWUQ TTOU EVEPYOTTOIEITAI KOI OTTEVEQYOTTOIEITAI TOKTIKA.

®YAAZTE AYTEZ TIZ OAHIIEZ NA MEAAONTIKH XPHZH

Eyyonon

H ouokeur TTou Trapéxetal atd TNV ETaipia pag kaAUTrTeTal atméd eyyunon 24 pnvwv
apxopEévng atrd TNV nUEPoUnvia ayopdg (TTou avaypageTal oTnv atrédeIgn ayopdg).
Katd tn didpkeia 1I0X00G TNG £yyunong otroladrroTe BAABN TNG CUOKEUAG 1 TwV
€EAPTNUATWY TNG TTOU OPEIAETAI O€ EAATTWHATA UAIKWV 1) KOTAOKEURG Ba
atrokaBioToTal dwPEG PE ETTIOKEUN 1), KATA TN SIOKPITIKA PHOG EUXEPEID, UE
avTikatdoTaon Tng. O1 UTTNPECiEG TTOU TTPOKUTITOUV ATTO TNV £yyunon &ev
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OUVETTAYOVTaI TNV ETTINAKUVON TNG XPOVIKNG 1I0XU0G TNG £yyUNong oUTE TTOPEXOUV
o1rol0dATTOTE dIKaiwa yia véa eyyunon!

. H eyyunon moToTrolgital atmod TNV aTTodEIgn ayopds. Xwpig TN atrodeign ayopds dev
10xU€l N dwpeAv avTikardoTaon 1 emdIopOwaon TNG CUOKEUAG 0OG.

. Edv embBupeite va eyeipeTe o1ro108ATTOTE A&iWon XPNOIYOTIOIWVTAG TNV £yyUnon,
TIAPAKAAOUNE ETTIOTPEWTE OTOV TTPOUNOEUTH 0aG OAOKANPN TN GUCKEUN OTNV APXIKN
TNG ouokeuaaia padi e TNV amodeign ayopdg.

e Tuxov {nuIEg OTa e€apTApaTa eV EvvooUV TNV AUTOPATN AVTIKATAOTOGN OAOKANPNG
TNG OUOKEUNG. Z€ QUTEG TIG TIEPITITWOEIG TTAPAKAAOUUE ETTIKOIVWVIOTE PE TNV YPAUUR
€EUTTNPETNONG TTEAATWV TNG ETAIPIOG MAG. ZTTACPEVA TCAMIA 1) OTTAgPEVA TTAAOTIKG
uépn UTTOKEIVTaI TTAVTA OE XPEWON.

. MNa eAaTTwpaTa o€ avaAwaipa ) Jépn TNG CUCKEURG TTOU UTTOKEIVTal a€ pBop4,
KOBWG Kal og KaBapIood, N CUVTHPNON 1 AVTIKATAGTACT QUTWYV TWV HEPWYV OEV
KOAUTITETAI ATTO TNV €yyUNoN KAl ETTOPEVWG N AVTIKOTACTACT TOUG XPEWVETaI!

. H eyylnon akupwveTal O€ TTEPITITWON TTOU N CUCKEUN ETTIOKEUAOTE ATTd Wn
€E0UCI000TNUEVO TEXVIKO.

. MeTd Tn AN TnG eyyUNoNg ol ETTIOKEUEG UTTOPOUV va yivovTtal aTrd Tov apuodio

TIPOUNOEUTH A OTTO TNV UTTNPECIA ETTIOKEUWY KATOTTIV XPEWONG PE TO aVAAOYO Tipnua.

0dnyieg yia Tnv TpooTaagia Tou TepIBaAAovTog

AUTA n GUCKEUN OgV TTPETTEI VO ATTOPPITITETAI OTA OIKIOKA ATTOPPIUUOTA ETE TN
AN Tou Xpovou wng TNG, aAAG TTPETTEI va ATTOPPITITETAI OTA EIBIKA onuEia
aVOKUKAWGONG NAEKTPIKWY KOl NAEKTPOVIKWYV OIKIAKWY GUOKEUWYV. AUTO TO
oUPBoAo TTou avaypd@eTal TTAVW OTn GUOKEUN, OTO EYXEIPIOIO AEITOUPYIOG Kal
TN OUOKEUOACIa EQIOTA TNV TTPOCOXA 0aG O€ auTd TO oNUavTikG ¢ATnua. Ta
UAIKG TTOU XpnaoIhoTToloUvTal HTTopoUV va avakukKAwBOoUv. AVAKUKAWVOVTAG TIG
. OIKIOKEG OUOKEUEG GUPBAAAETE ONUAVTIKG OTNV TTpoaTaadia Tou TTePIBAAAOVTO
ZNnTAOTE aTTO TIG TOTTIKEG APXES TTANPOPOPIEG OXETIKA PE T ONUEIT
avOKUKAWGONG.

YuoKeUudoia
H ouokeuacia gival avakukAwoiun 100%, atmroppiyTe TN 0TOUG AVTIOTOIXOUG K&
QaVOKUKAWGNG UAIKWV.

Mpoiév

AuUTA N GUOKeUn @épel aAuavon cUPewva pe Ty Eupwiraiki Odnyia
Amoppiwn HAekTpikwv Kal HAekTpovikwyv Xuokuewv (WEEE). E¢ao
£x€l UTTOOTE eTTECEPYaTia wg améppiupa, BonBare oTnv TTpoaTaadia
dnuo60oIag uyEiag.

Jyiamy

. 6Tl TO TTPOIOV
EMOVTog Kl TNG

ARAwon moTtéTnTag EC

H ouokeur| auTh €xel oxedlaaTel, KATOOKEUOOTEI Kal TOTTOBETNOEI oTNV ayopd ocUPPwVa PE TIG
Tpdvoleg aopaAeiag Tng Odnyiag XaunAng Tdang "Ap2006/95/EC, Tig TTpodiaypagpég
mpoaoTaciag Tng Odnyiag EMC 2004/108/EC "HAekTpopayvnTikr ZupyBarétnta” kai Tig
Tpodiaypagig Tng Odnyiag 93/68/EEC.
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Calistirma ve bakim TR

Cihazin tiim pargalarini kutusundan gikariniz.
Cihazin ¢alisma voltajinin evinizdeki ceryan miktariyla ayni oldugunu kontrol ediniz.
Calisma voltaji: AC220-240V 50Hz.

ilk Kullanma

Cihazi kulanmadan evvel tiim pargalari sabunlu suda teizleyiniz. lyice ovunuz ve kurulayiniz.
Bu pargalari bulasik makinesinde de yikayabilirsiniz.

Cihazi daima diiz bir zemine koyunuz ve cihazin etafinda 30 cm. Bosluk birakiniz. Bu cihaz
disarlya konmamali ve disarida kullaniimamalidir. Cihazi emniyetli bir yere koyunuz. Duvara
fazla yanastirmayiniz, zira duvar yanabilir veya rengi degisebilir. Litfen cihaza perde gibi,
nesnelerin temas etmemesine dikkat ediniz. Cihazin altina veya Uzerine koruyucu herhangi bir

nesen koy 1z yoksa bu nesneler de yanabilir.
Ekmek, pi t gibi yiyecekler firinda uzun sire pisirilirse yanabilirler; bunun éniine
gecebil en yemegi arada kontrol ediniz veya firida uzun silire birakmayiniz. Asla

anoz veya teneke kutularda isitmayiniz, 1s1 bu nesneerin patlamasina ve
ara sebebiyet verebilir. Daima firina dayanikli kaplar kullaniniz.

yiy
ya

ndiriimig yerde kullaniniz.

Ianmda duman ve koku yapabilir, bu durum normaldir, dolayisiyla firini
hav

Uyari!
<> F|r|n|n dig yuzeyi de 1sinmaktadir. dokunmayiniz, aksi halde ciddi derecede

yaralanabilisiniz. Cam kapiy! daima kulpundan tutarak aginiz veya kapatiniz (no. 2).

Aksesuvarlarin kullanimi

Ekmek ve pizza gibi kuru yiyecekler i¢in 1zgarayi (no. 6) kullanmaniz yerinde olur.

Pisirme tepsisi (no. 7) yagi alinmis, mesela et veya tavuk gibi yiyecekleri pisirme i¢in idealdir.
Pisirme tepsisi (no. 7) ayni zamanda i1agaranin altina da konulabilir (no. 5) bu sayede akan
yaglar burda birikecektir.

Calistirma

Sicaklik kontrol digmesi (no. 2) yardimiyla hazilanan yiyecege bagh olarak istediginiz sicaklik
degerini ayarlayiniz. Isitma kontrol digmesini (no. 4) de kullanmak suretiyle 1sitma konumunu
segebilirsiniz, sonraki sayfada farkli ayarlari gérebilisiniz. Zamanlama kontrol diigmesini (no. 3)
10 dakikaya getiriniz ve firinin iIsinmasini bekleyiniz, kirmizi gésterge 11§31 yanacak (no. 4) ve
firni ayarladiginiz sicakhga erisildiginde bu 1sik séner. Firin bdylece kullanmaya hazirdir.

<«— st kontrol diigmesi

< Isitma konum Ayari

<4— Zamanlama kontrol diigmesi
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Is1 ayar diigmesi (no. 3)

OFF

L]
-

Firini kapatiniz.

Ust 1sitma iletkeni galismaktadir.

Sadece alt 1sitma elemani agik olacaktir.

Hem alt, hem de Ust i1sitma elemanlari agik olacaktir.

Izgarayi (no. 6), ve de pisirme tepsisini (no. 7) veya ikisini birden firina yerlestiriniz. Bunu tg
konumda yapabilirsiniz. Firinin i¢cinde t¢ adet iletken tel bulunmaktadir.

Isit kontrol diigmesi (no. 4) ile arzu etiginiz 1s1 ayarini seginiz, zaman ayari i¢cin de zamanlama
kontrol diigmesini kullaniniz (no. 3), bu ayar hazirlanan yiyecege gére degisir. Isitma kontrol
diagmesini (no. 4) kullanarak istediginiz 1s1 ayarini seciniz. Azami 1s1 yar degeri 60 dakika olup,
en az ayar da 2 dakikadir.

En Ust 1s1 ayan 250°C, en dusUk 1s1 ayari 100°C.

Kirmizi gésterge 1s1§1 yanar. Cihaz ayarlanan sicakliga ulastiginda, gdsterge 1s1g1 séner ve
firin sesli bir uyari verecektir. Daima tutacaktan kavrayiniz (no. 8) ve i1zgarayi veya pisirme
tepsisini firindan ¢ikarirken tutacaktan tutunuz.

A pisirme tepsisi ile kullanmak i¢in (no. 7)
A Pisirme tepsisinin Ust kismnidaki kulpun
B Gst terminalini tutturunuz (no. 7).
B lzgara ile kullanmak i¢in (no. 6)
Tutunuz 1zgaranin tutacaginin alt terminali (no. 6).

Cihazin temizlenmesi

Fisi pirizden ¢ekiniz ve cihazin sogumasini bekleyiniz. Tim pargalari ilik sabunlu
yikayiniz. lyice ovunuz ve kurulayiniz. Bu pargalari bulagik makinesinde de yik sl
Cihazin dis ylzeyini nemli bir bezle siliniz.

Firinin igini hafif bir firin temizleyici deterjanla temizleyiniz.

Asla ¢6zicl ve agindirici madddeler, kazici bez, veya bulasik teli kullanm 1z' jra cihaza
zarar verebilirsiniz. \

Cihal asla su veya benzeri bir siviya batirmayiniz. Cihazi yikamak i ¢ k. makinesine
koymayiniz. Firinin iginne kir bulastiysa, kaynatma ve pisirme siresi._ n daha uzun

olacaktir.
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Pisirme tiiyolari

Finniniz en leziz yiyeckleri hazirlamaniz icin ideal bir cihazdir. Asagidaki tablo hazirlama sdresi,
ve farkl yiyeceklere gore farkh isi ayarlarini gérebilirsiniz.

Gosterilen sicaklik ve zamanlama degerleri gdsterme amaghdir. Pisirme kalitesi yemek tarifine,
yemege ve kullanilan malzemeye gére degisir. Dogru pisirme siresi i¢in, 1sitma konumu ve
yemeginizin pisme siresi hakkinda, litfen pakein Gzerindeki bilgilere bakiniz, ya da gerekirse
hazirlama sdresini okuyunuz.

Isitma konomu

D

§F

©

1 2 3
Lo G A
Tarif Miktar IsI. °C Siire Isitma konumu
Ta @ 400 g 200 °C 25 dk. 3
600 g 200 °C 35 dk. 3

Ep«ﬁm@ pizza 450 g 220 °C 15 dk. 3

Lazanya 1500 g 200 °C 40 dk. 3

Tim tavuk 1500 g 220 °C 90 dk. 3

Kofte 1000 g 200 °C 60 dk. 3

Peynirli Pathican | 1700 g 200 °C 30 dk. 1

Izgara et 1000 g 220 °C 20 dk 1

Soyulmus 1500 g 200 °C 40 dk. 1

patates

Elma turtasi 1000 g 190 °C 90 dk. 3

Paketlenmisg 800 g 190 °C 40 dk. 2

balik

Onceden isitilmis firin igin pisirme siiresine yaklasik 10 dakika ilave ediniz.
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ONEMLI EMNIYET TALIMATLARI

e Kullanim éncesinde talimatlari okuyunuz.

. Sicak kisimlara dokunmayiniz. Kulp veya aski kullanininz.

e  Elektrik garpmasinidan korunmak igin, kablo, fis veya cihazi su vb baska sivilara
batirmayiniz.

e  Kullanmadiginiz zamanlarda veya temizleme éncesinde chazi pirizden ¢ekiniz.
Pargalari yerine takarken veya parcgalari sékerken 6nce sogumasini bekleyiniz.
Cihazi bozuk kablo veya fisle ya da cihaz arizalandiginda veya herhangi ir sekilde
bozuldugunda kullanmayiniz.

. Cihaza ilave aksesuvarlarin takilmasi cihazin Ureticisi tarafindan tavsiye
edilmemektedir zira yaralanamalara sebep olabilecegdi gibi bu durum garanti digidir.

e  Disarida kullanmayiniz, sicak ortamlardan uzak tutunuz

e  Ceryan kablosunun masa veya tezgahtan sarkmamasini, sicak yerlere temas
etmemesini veya sicak kisimlara degmemesini veya cihazin perde altalrinda,
pencere kapaklarinda bulunmamasini saglayiniz.

e  Bucihaz sadece evde kullani8m igindir ve bu amagla Uretilmistir.

e  Cihazin sabit ve dlz bir yerde kullanilmasi gerekir.

. Bu cihaz kendi basina ¢alismaz, dolayisiyla cihazi ACIK konumda birakmayiniz

e Cihaz, harici bir zamanlayici veya ayri bir uzaktan kumanda sistemi aracihigi ile
kullaniimak Gzere tasarlanmamigtir.

. Dikkat: Termal devreden ¢ikarmanin yanhsglikla yeniden ayarlanmasindan
kaynaklanabilecek bir tehlikeyi énlemek igin cihaz zaman ayarli saat gibi harici bir
acma/kapama aletine veya diizenli olarak agilip kapatilan bir devreye
baglanmamalidir.

veya yanindan ayrilmayiniz. QD
e  Seramik pargalarin kiriimasi garanti kapsaminin disindadir. S

BU TALIMATLARI DAHA SONRA TEKRAR BAKMAK iCIiN SAKLAYINIZ

Garanti

e  Firmamizca Uretilen bu cihazin satin alnan (fatura) giinde 24 ay garanti
suresi vardir. 22‘2‘

e  Garanti siresi iginde cihazin defolu kisimlar ve alsesuvarlar-...alzefmesi ve Uretim
hatalari Ucretsiz olrak giderilir veya tamir edilir, ya da uygun gorirsek, degistirilir.
Garantii siresi uzatilamayacagi gibi bu siire tekrardan da baslatilamamaktadir!

. Garantinin varligi satin alindiginda fatura ile belgelenir. Faturasiz cihaz (cretsi ne
tamir edilir ne de degistirilir.

e Garantl kapsaminda hitmetlerimizden faydalanmak isterseniz litfen cihazi orijinal
ambalaji iginde faturayla birlikte satin aldiginiz yere géturiiniiz.

e Aksesuvarlarin zarar gérmesi cihazin timuan( degistirmek anlamina gelmez. Bu
durumlarda litfen danisma hattimizi arayiniz. Kirik cam veya plastik kisimlar daima
Ucretli olarak degistirilir.

e Asinan veya eskiyen kisimlar, temizlik de dahil, onarim ve adi ge¢en parcalarin
tamiri garanti kapsamina alinmaz ve Ucrete tabiidirler!

. Uzaman olmayanlarca cihazinagilmasi garanti kapsaminin digindadir.
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e Garanti sliresinin sonunda cihazin tamiri ve onarimi satici veya servisi tarafindan
belli bir Gcret karsiliginda yapilabilmektedir.

Cevre korumasina iligkin esaslar

kullanim émru bittiginde bu cihazin normal atiklar gibi atiimamasi
gerekmektedir, geri donustirme igin elektrik ve elktronik aletler gibi toplanmasi
gerekmektedir. Cihazin (izerinde, kullanma kilavuzunda ve ambalajda
bulunan bu simge, bu énemli noktayi belirtmektedir. Bu cihazda kullanilan
maddeler geri donusturilebilmektedir. Ev aletlerinin geri donUstiriimesini
saglamakla gevre korumasina énemli bir katkida bulunmus olursunuz.
Toplama noktalari ile ilgili bilgili yerele yénetiminize sorarak elde edebilirsiniz

Ambalaj
Ambala i dondstaralebilir, ambalaji ayr olarak veriniz.

Ur
’/rupa Yonergesi 2002/96/EC’ne gobre.
¢ elektronik aletler(WEEE) sinifina gore belgelenmistir. Cihazin uygun olarak

tilry asini saglamakla, ¢evre ve insan hayatinin kurunmasina yardimda bulunmus olursunuz.

C uygunluk bildirisi
Bu cihaz Disuk Voltaj Yonergesi "No 2006/95/EC’ nde yer alan emniyet kaidelerine sadik
kalinarak, EMC Yonergesi 2004/108/EC "Elektromanyetik uyumluluk” kisminda yer alan
koruma esaslarina uygun olarak ve 93/68/EEC ydnergesinin gerektirdigi esaslara gére
tasarlanmisg, Uretilmis ve pazarlanmigtir.
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