SIEMENS

Afin  que cuisiner fasse autant de plaisir que déguster

veuijlez lire cette notice d'utiligation. Voug¢ pourrez ajorg
profiter de tou¢ |e¢c avantage¢c technique¢ de votre four a
vapeur.

La notice contient dec¢ informationg importantec relative¢ a |a
cécuritt. Vou¢ apprenez a connaitre votre nouve, apparei; en
détail. Et nouc voug expliquong étape par étape comment
régier. C'egttout c¢imple.

Dan¢ |e¢ tabjeaux, voug¢ trouverez le¢c vajeur¢c de réglage et
lec  niveaux d’enfournement approprie¢ a de nombreuceg
recettec courante¢c. Tout a été tecté danc notre |aboratoire.

Si un incident devait curvenir, vou~ trouverez ici deg
informationg qui voug permettront < X\ remédier voug-mémeg
aux petiteg panneg. RN

o

. P . . .
Une tabje de¢ matiereg de&qug/e vou¢ aidera a voug oriente
rapidement. A

N

Et maintenant bon ;’\@/ﬁe‘ht.

D
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® Consignes de sécurité

Veuijlez lire attentivement cette

Cet appareil ect dectiné a un

compartiment de cuiggon. Utilicez uniquement

petite¢ quantité¢ je¢ boiccong

etouvrez prudemment ja porte

notice  d'utiligatio

domeg

uniquement. Utilicez appareil exclugivement poul
préparer deg ajimentg.
L'appareil ne doit pag¢ étre utilicé c¢ang gurve
dec adujte¢ ou deg enfantg :
¢i phyciqguement ou mentajement co
en megure ou
¢ilc ont un manque de connai¢canceg et
d’expérience, d’uti,”\e\r apparei| cé
Ne jamaic ,alggr)\ ¢ enfantg ra
Compartiment de cuisson Rigque de uweg !
chaud Ne jamaic- toucher le¢ curface¢ chaudeg deg
de chavft.- et de cuigcon ni Je¢c curfaceg
danc ﬁ\\‘\{/,,,compartiment de cuiccon.
prud :m tent ja porte du compartiment cui
D%,a/ vapeur chaude ¢’échappe. i tou
¢ enfantc.
quueg d’incendie !
Ne jamai¢ concerver de¢ objetc inflammabjec
f\)\ - compartiment de cuicgon.
D . . .
- Ricque de court-circuit !
Ne jamai¢ coincer e cordon raccordement
appareij électrique dan¢c ja porte de
L’icojation du cébjage ricque de
Ricque de brljurec !
Ne jamai¢ préparer de¢ met¢ avec granc
quantitéc de boiggong fortement Le
vapeur¢ d’ajcoo] peuvent ¢’enflammer e

€

ajcoojic



Accessoires  chauds Ricque de brQjureg !
Ne jamai¢ retirer |e¢ acceccoire¢ chaudg¢ de
¢ang utijicer de¢ maniqueg.

Eau chaude Ricque de ¢’ébouijjanter !
Ne pa¢ nettoyer directement apré¢c Jarrét. L'e
la coupejle d’évaporation ect encore chaude.
Attendre que apparei} coit refroidi.

Réparations  inexpertes Ricque de choc électrique !
Lec réparationc inexpertec c¢ont dangereugec. S
technicien du cervice apreg-vente formé par r

ect habijité a effectuer de¢ réparationg.

Si  Japparei; ect défectueux, coupez e fugibje
boitier a fuciblec 0& retirez ja fiche cecteur
IV

Appejez le cervice \ rec-vente.
PR
Causes de 2
dommages L0

Garder dégage le fond Neu pK\"% ren a méme Je fond du compe
compartiment ~ de  cuisson ¢y g’{rb\{‘l/\le le couvrez pa¢ de fim alu. U
aég)mjfation de chaleur ricque d’endommager
lapyareil. Le fond du compartiment de cuiggo
N upejle d’évaporation doivent toujour¢ recter
&\ dégagéc. Placez toujourc la vaiccelle cur la

N dan¢c Je bac de cuigcon perforé.

Feuille alu N Une feuille aju placée dang |e compartiment
cuiccon ne doit pa¢ entrer en contact avec
la porte. Ceja peut conduire a de¢c décojora
définitivec c¢ur ja vitre de ja porte.

Ustensile L'uctencile doit récicter a ja chajeur et a |

N'utiicez pa¢c de vaicgelle prégcentant deg¢ tact
rouille. Méme dinfime¢ tache¢ peuvent étre &
de ja précence de rouille danc Je comparti

cuigcon.
Cuire & la vapeur aveclorle de ja cuiccon & Ja vapeur dangc e
bac perforé perforé, incérez toujourc le bac de cuiccon
perforé en decgougc. Cela permet de recueiljir
qui ¢’égoutte.



Aliments  humides Ne pac¢ congerver de¢ ajlimentc humide¢ danc
compartiment de cuiggcon pendant une jongue
lic peuvent occagionner de ja rouijjle dang e
compartiment de cuiggon.

Joint de porte fortementSi |e joint de ja porte ect fortement encrag

encrasse de Vappareil ne fermera pju¢c correctement. Le
facade¢ de¢ meublec voigcing peuvent étre
endommagéec. Maintenir toujour¢ le joint de
propre et e rempjacer, le ca¢ échéant.

Porte de [l'appareil utiséNee pa¢ monter ni ¢’aggeoir cur la porte d

comme assise ouverte. L’appareil ricque détre endommagé.

Transporter [l'appareil Ne pa¢ trancporter ou porter [appareij par |
de ja porte. La pognée ricque de c¢e cacg

Entretien et nettoyage Le compartiment v cuiggon de votre apparei

acier inoxydab'> ‘J: qualité cupérieure. Si le
compartiment KQD cuiccon ec¢t ma; entretenu, |
corrogion , o ut> y apparaitre. Regpectez |e¢ ind
d’entret'e@ t de nettoyage figurant dang |a
d’uti:i,r‘“{u\“{/ Eliminez |e¢ c¢ajicgure¢ dang e
cg&aB/ment de cuiccon, dég que ['apparei|

re. Jidi.

N
Votre ncuvel appareil

Dan¢ ce chapitre, voug¢ trouverez de¢ informat
ie bandeau de commande
ie¢ mode¢ de cuicgon

ie compartiment de cuiggcon et je¢ accecgo



Bandeau de
commande

. Touche Touche
Affltlzhage Start  Stop

on D |E @ clean < > ® =0 i sat swp

1 |
| Sélecteur rotatif "\
interrupteur Touches deTouches de , whes de
>

principa; menu nawigation /&f\ 1 fonction
— Kﬁ
SLe
Elément de réglage Utilisatio
interrupteur  principa Mettre Ex\ﬁ,a'érei: en sewice et hors serwice
Touches de menu # Sgé@,/ér ie mode de fonctionnement
= Séle tionner les programmes automatiques
é&gyir le chapitre : Programmes automatiques)
<<@ nregistrer Memory et 'appeler
/}\,j (woir e chapitre : Memory)
<;‘Q§}§an Séjectionner le  nettoyage
e (woir e chapitre : Entretien et nettoyage)

Touches de nawigation (')  Commuter ~a gauwche ou a droitt dans [affichage,
tout en mémorisant |es modifications

Sélecteur  rotatif Modifier les waleurs pour ['heure, la durée, le poi
Appuyez  sur le sélecteur rotatif pour ['enclencher et
désencjencher

Touches de foncton © Séjectionner une fonction de temps
(woir je chapitre : ronctions de temps)
= Actiwer et désactiwer ja  sécurité-enfants
(woir Je chapitre : Securité enfants)
i Appareil aljumé : demander des informations actuejjes
Appareii  éteint : sélectionner des régjages de base
(woir |e chapitre : Réglages de base)




Elément de réglage Utilisation
Touche Start start ~ Démarrer Je fonctionnement
Touche Stop stop  Pression bréwe interrompre je  fonctionnement (pause
Pression jongue terminer le fonctionnement
Modes de Voug atteignez Je¢ mode¢ de fonctionnement
fonctionnement pocciblec de votre appareii au moyen ##e |a
Mode de Application
fonctionnement
Cure a la wapeB5 - 100pol€ des |égumes, du poisson, des garnitures, pour
lejus de fruits et pour bjanchir
Réchauffer 80 - 100pou€ des pjats et d\(\pains et patisseries.
Les ajiments cuits s réchauffés déjicatement. 9réce
wapeur  amenée, /'a\Q ) ajiments ne  se dessechent pas
Laisser jewer 35 - 50 podr de ja M a Ja jewure de boujanger et
La pate Yo ‘aettement plus rapidement qua la
ambiante Wessus de ja pate ne se desséche
Décongé|ation 35 - 60 podr \05\ ‘"}Jégumes, de Ja wiande, du poisson et
9% & Vhumidité, 1a chajeur est
transmise sur leenjes ménageant. Les
2N mets ne se desséchent pas
N&\ déforment pas
(\(\\\ i
Compartiment\w‘o Le compartiment de cuiccon poccéde quatre
de cuisson et d’enfournement. Le¢ niveaux d’enfournement ce
accessoires comptent du ba¢c ver¢c je haut.
Attention !
La coupelle dévaporation ne doit pag étre
recouverte. Ne pjacez aucun pjat a méme
du compartiment de cuiccon.
Ningérez pa¢ d’acceggoire entre |e¢ niveaux

10

d’enfournement, i} ricque de bacculer.



Accessoire

oppe

\ >
N |
I I
Supports  pour  Coupelie Réserwoir
iles accessoires  d'éwaporation deau

Utilicez uniguement

, .
par le cervice apré

lec acceccoireg

livréc ou
ente. li¢c c¢ont ¢péciajeme

adapté¢ a votre -.npareij.

Votre apparei%?;‘/‘ équipé de¢ acceggoire¢ Gui
o

/\\‘\ <>

Bac de cuisson,
non perforé,

GNZ3 40 mm de
profondeur

pour récupérer le liquide
s'égoutte lors de Ja cuiss
la  wapeur et pour cuire

des |égumes secs et des
céréajes

Bac de cuisson, perforé,
GN23, 40 mm de
profondeur

pour cuire a ja wapeur
poisson entier ou une ass
grande quantitt de |égumes,
pour extraire Je jus de
etc.

11



Réservoir

12

d'eau @Q@

Grille

pour des ustensies tels q
des bocaux, moules a sou
et a fan

D’autre¢ acceccoire¢ cont en vente dang |e
commerce  ¢pécialicé

Accessoire Référence

Bac de cuisson, non  p&Horé, 40 9NmrhZ36D533
de profondeur

Bac de cuisson, perfd¢, AN mm HE36D5339
profondeur

Bac de cuisson, %Mjoré,szmmiZ%D%z

de profondeur (p!~.'¢ & patisserie)
Bac de cwssoﬁ> “Tah phipré, 40 9Nmrk Z36D513
de profondeur\ﬁ

Bac de <@ ‘s perflé, 4N mm HE36D5139
profond@t&%j9

oritle HZ36DR
||\9/

ouvrant la porte de [appareil, le récervoi
cecitue a droite.

Rempliccez e récgervoir d'eau uniquement d’eau
fraiche du robinet ou deau non gazeuge di
commerce.

Si votre eau e¢t trée¢ cajcaire, noug voug
recommandong d’utilicer de eau adoucie.

Si Jeau du robinet fortement chjorée (> 40
utiicez une eau minérale non gazeugce. Pour
de¢c informationg cur votre eau du robinet v
pouvezvou¢c adreccez a votre compagnie deg

Avant |a premiére utilication, humidifiez avec
deau e joint dan¢ e couvercle du régervoir



Attention !

Ne mettez pa¢ deau dictijjée ni dautrec |iq
dancie récervoir deau. li¢ ricquent dendomma
I'apparei;.

=
—

Avant chaque utilisation Rempjir e régervoir;s\geau.
1. Rempljir le rf”@\ ir deau froide jugqu'au
« max ». f};/
2. Fermer ‘e \cduverc:e du récervoir jugqua c
¢genclen Voo cengiblement.
3. Intrd\g\u/; e récervoir deau jugqu'a ce Qqu
"any lenche.
o
Aprés chaque utilisation V% le récervoir deau apre¢ chaque utilicatio
@?Retirer e récervoir d'eau |entement et
Q\ horizontalement de Jappareil, afin que de
K\N rectante ne puicce pa¢ ¢écouler de ja v
‘QQ& 2. Evacuer 'eau.

3. Sécher coigneucement |e Jogement du récer
dan¢c apparei}] et le joint dan¢c e couverc

récervoir.
Message Un cigna; retentit jorcque |e récervoir d’eau
« Remplir le réservoir Le texte «Rempjir je récervoir deau» apparail
d'eau » raffichage. Le fonctionnement egt interrompu.

1. Ouvrir prudemment }a porte de [apparei.
vapeur ¢'échappe.

2. Retirer le récervoir deau, le remplir jugqu'a
repere et e remettre en place.
3. Appuyer c¢ur ja touche Start.

13



Message _ Le megcage apparait jorcque voug régiez un
<<|Remf|lf le réservoir defonctionnement et le régervoir deau ect
d'eau ? » uniqguement remp!i de moitié.

Si voug éte¢ davic que Ja quantité deau
récervoir deau ec¢t cufficante pour Je procegcu
cuiccon, vou¢ pouvez démarrer [apparei,.
Si  non, rempliccez je récervoir deau jugqu’au
«max», réintroduicez-le et démarrez encuite

I'apparei.
Etalonnage La température d’ébujjition de Jeau dépend d
automatique preggion atmocgphérique. Lor¢ de [étajonnage,

Papparei; ect réglé aux condition¢ atmocgphériqu
régnant cur e ,iem’ingta::ation. Cela a lieu

automatiqguement active pour la premi
foic |e mode %%n vapeur a 100 °C. |,

pluc de vap/{ﬁ’ﬁ due d’habitude.

Aprés un déménagement Afin ue, . ‘a arel réadapte automatiquemen
nouvea remettez 'apparei} aux régjagec
(v0|r ; Uhap|tre . Régjage¢ de bace).

Avant la g{%miére utilisation
<®%
. oy

I Dan¢g ce chapitre, vou¢ apprendrez

comment régler heure apré¢c e raccordeme
électrique de votre apparei;

comment modifier Ja Jangue danc [affichage
comment modifier ja cjacce de dureté de

comment nettoyer votre apparei; avant ja
utilication

14



Premiers réglages Apré¢c e raccordement de votre nouve, appar
texte «Uhrzeit» (Heure) et «Sprache wéhlen »

(Séjection jangue) apparaiccent danc [affichage.
Réglez 'heure et, en ca¢ de becoin, ja jar
I'affichage.

0:00 Uhrzeit einstellen

C Uhrzeit N Sprache wahlen:
0:00 deutsch

Régler I'heure et modifiet. Ragier [heure actuejle a Jaide du céjecteu
langue 2. Au moyen de !a )toumhmmuter a «Sprache
wahlen» (Séjection jangue).
3. Avec e gé:ectel®otatif, régier ja langue
4. Appuyer c¢ur ,3\ che
La jangue e/@}\néure ceront mémoricéeg. L'he
actuejie  ¢'affiche.

N

Réglage de la ] Déta"\"@\x: "}égu:iérement votre apparei. Ce n’ect
classe de dureté g#a.  que vouc pouvez éviter de¢ dommag

l'eau Votre apparei; affiche automatiguement en temy
@ ‘il doit étre détartré. 1} ect prérégié a |a
N&\ dureté de leau Il. Modifiez 'a valeur ci vot
s plu¢ douce ou pju¢c dure.
{ Q N

Vérifier la dureté  de EVaouug pouvez Vérifier ja dureté de Jeau au
ruban tecteur joint ou Ja demander a votre
de¢c eaux.

Eau adoucie Le détartrage n’e¢t pac néceccaire c¢i  voug
excjucivement de [eau adoucie. Dan¢ ce cag,
modifiez ja cjacce de dureté de [eau c¢ur

Modifier la classe de Vou¢ pouvez modifier ja cjacce de dureté d
dureté de [leau dang lec réglage¢ de bage lorcque !apparei!
1. Maintenir |a toucheappuyée jugqu’'a ce que

«Sélection Jangue» apparaicce dan¢ [affichag

2. Tourner |e célecteur rotatif jugqu'a [apparitio
«Dureté de [eau ».

15



Nettoyage
Chauffer Il'appareil
x@
A
(‘{9;9
Nettoyage préalable des

accessoires

16

3. Appuyer c¢ur ja touche >.
«2-moyenne» ec¢t marqué danc [affichage.
4. Modifier Ja clacce de dureté de Jeau au
¢célecteur rotatif. Vajeurc pocgibjec
adoucie
1-douce |
2-moyenne |l
3-dure 0l
4-treg dure IV
5. Appuyer cur la tbucpeur quitter lec réglage
de bace.
La modification e¢t mémoricée.

Chauffez  {'appareij N Nlde avant |a premiere
et nettoyez ,eg ) GGoireg.

1. Appuyer gu\ﬂa touchazour mettre  'apparei
cervice. L0

Apregs v. 4 cecondeg, e mode de fonc
men ;/CUlre a la vapeur» apparait.

2%,\.}4yer cur la touche Start.
apparei] chauffe automatiquement a 100 °

Vg’arréte apre¢ 20 minutec. Un ¢igna] retent

3. Appuyer cur Ja touche Stop pour terminer
fonctionnement.

Laiccez Ja porte de [apparei} entrebaijjée jucq
que [appareij coit refroidi.
Avant ja premiére utijication, nettoyez ¢oigneuce
le¢c acceccoireg avec de Jeau additionnée de
vaiccejle et une |avette.



Utilisation de I'appareil

Dan¢ ce chapitre, vou¢ apprendrez
comment ajlumer et éteindre [apparei|

ce que voug devez recpecter apré¢ chaqu
utilication

Mettre l'apparell en
1. Appuyer gur ja tougher mettre [apparei

service cervice.
Le Jogo de Ja marque apparait pendant
4 ceconde¢ dang /\{fchage L’affichage  pagge
encuite automati\% ent au menu « Modeg
cuicgon ». Q
/>\ /
Sélectionner le mode deVoug pouvez \'A@peer le menu « Modeg cuig
cuisson € % la #t.ouche

(6\0 2. R,éfg:er le mode de cuiccon déciré au mc
S célecteur rotatif.
Sélectionner la températurg. Appuyer c¢ur ja touche >
La température de référence ec¢t marquée.
4. Régler la température décirée au moyen d
célecteur rotatif.
Sélectionner la durée 5. Appuyer g¢ur ja t@iche
« Minuterie » apparait danc¢ [affichage.

6. Commuter a Ja durée au moyen de |la
7. Régjer ja durée décirée au moyen du ¢é
rotatif.

17



8. Appuyer cur la tSuche

9. Appuyer ¢ur Ja touche Start pour démarrel
I'apparei,.
L’appareil chauffe. Lor¢ du mode de
fonctionnement Cuire & |a vapeur, |a durée
¢’écoule ceulement apré¢ e tempg¢ de che

Température actuelle Appuyez cur la touchea température actuelle ¢
affichée pendant 10 cecondeg.

Le¢ barre¢ du témoin de chauffe a coté ¢
indiguent jJa montée en température dang e
compartiment de cuiggon.

Modifier la température Vou¢ pouvez modifier Ja température a tout
au moyen du céjecteur rotatif. La modification
automatiquement va!i\(ﬁ\@.

AO/
Mettre l'appareil W
hors service Ricque Wbo@mer !
De :K »peur chaude peut ¢'échapper jorcque

ouvrnj\‘ia” porte de Japparei. Ouvrez prudemn
p . de apparei} apré¢c la cuiccon.

La durée est écoulée ~ Votre appareil ¢'éteint automatiquement aprec
<> ~scoulement de Ja durée Un c¢igna) retentit.
N&\ cur la toughe pour arréter je c¢ignaj.

(6\0 Appuyer cur la touchgour éteindre appareil.
N Ouvrir prudemment la porte de appareil.

Pause Appuyer brievement c¢ur Ja touche Stop. Le
de refroidiccement peut continuer de fonctionne
Pour démarrer, appuyer c¢ur la touche Start.

Si vou¢ ouvrez |a porte de [appareii pendan
fonctionnement, |e fonctionnement cera interromp
Pour démarrer, fermer ja porte de [apparei|
appuyer cur ja touche Start.

Si vouc avez réglé |e réglage de bace «
apre¢ fermeture porte » c¢ur « Automatique >

n‘avez pa¢ becoin de redémarrer (voir chapitr
Réglagec de bace).

18



Annuler

Apres

utilisation

Vider

Sécher

le réservoir

le compartiment

de cuisson

Recommandations

de

réglage

chaque

Exercer une pregcion jongue c¢ur ja touche
arréter e fonctionnement.

Appuyer ¢ur ja touchgour éteindre apparei.
Ouvrir prudemment ja porte de [appareil.

Le ventijateur de refroidigcement peut continuer
fonctionner jorcque wvou¢ ouvrez Ja porte de

d'eau Videz e récervoir deau. Séchez coigneucement

lejoint dan¢ e couvercle du récervoir et céc
logement du récervoir danc¢ [apparei.

Ne c¢échez pag 'e;/\«égervoir deau dang e
compartiment de %n chaud. Le récervoir
d’eau gera endoyy ‘@o 8.

Laiccez ja_ pbm de apparei; entrebéijjée jucq
ceque "(.%3%' coit  refroidi.

Ricque &d g'éboyRanter !
L’ ‘\Q/dang |a coupejle d’évaporation peut étr
%de. Laiccez-ja refroidir avant d’egguyer [ea

cuyez e compartiment de cuiccon et la
‘évaporation avec [éponge fournie et c¢échez
coigneugement avec un chiffon doux.

Eccuyez le¢c meubje¢ ou je¢ poignéec c¢i de
condencation ¢y ect formée.

Si vou¢ céjectionnez un plat danc |ec
recommandation¢ de régjage, le¢ valeurc de
optimaje¢ cont déja prédéfinieg.

Voug pouvez choigir parmi  un grand
nombre catégorieg différenteg. Voug
trouverez un grand nombrede met¢

avec no¢ recommandationg réglage, depuic
dec gateaux  jucqu’aux grating pjatc
cuicinég, en paccant par du pain,
de
de ja viande, du poiccon et du gibier. Vol
modifier la température et |a durée. Le mac
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fonctionnement ect régjé fixe.



Voug arrivez aux difféerent¢ pjatc en pagcant
plucieurc niveaux de c¢élection. Eccayez-je. Décc
ie jarge choix de pjatc.

Sélectionner un plat 1. Appuyer c¢ur Ja t#hche

Le mode de fonctionnement Cuire a ja
et100°C apparaiccent dan¢ [affichage.

2. Tourner e céjecteur rotatif a gauche c¢ur
Recommandation¢ de réglage.

3. Avec |a touphe paccer a |a premiére catég
de metc et c¢éjectionner ja catégorie déciré
lecélecteur rotatif.

Avec la touyhe vou¢ commutez au niveau Gui
Avec e céjecteur rotatif, vouc¢ célectionnez
regpectivement e choix cuivant.
Le réglage pour '&% |at  célectionné apparait
dang |a vigua:ic"%s

N
4. Appuyer ¢l ‘ e touche Start.

Le foncti @emeht démarre. La durée de réfé
Y g’iQ viciblement dan¢ [affichage.

La durée est écoulée Un 95\101, retentit. L’appareij; ne cHadffeO:0fuc.

8
a%}w{ dan¢ [affichage. Appuyer c¢ur ©a touc
po arréter le c¢ignaj.

Modifier la températ<@ ou¢ pouvez modifier ja température a tout
.~ au moyen du céjecteur rotatif.

N ~
Modifier la duré\\}?y Appuyer ¢ur ja t@chet commuter a ja duré
. avecja touch®. Modifier ja durée a Jaide du
¢célecteur rotatif. Quitter je¢ fonction¢ de temp moyen
de ja t@xche

Demander des Appuyer brievement ¢ur ja i.touehar deg
informations informationg  gcuppjémentaire¢, réappuyer cur ja
touche i.
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Fonctions de temps

Vou¢c appejez je¢c fonctiong de tempg au mc
touche ©. Lec¢ fonction¢g cuivante¢ c¢ont pocgibje

Lorcque Jappareil ect éteint
Régjage de ja minuterie
Régjage de [heure

Lorcque [appareil ect allumé
Régjage de ja minuterie
Réglage de Ja durée
Différer heure dt/\ a

Réglage des fonctions 1. Appuyer gur @&@che
detemps - expliqué

succinctement 2. Izigu(;(;r a kﬁTonctlon décirée a Jaide de
3. Rege%\@jtempg ou une durée a Jaide
rota
4. \\Ev iec  fonctiong de temp¢ au moyen
uche ©.
w régiage de chaque fonction individuejle ect
<@ facon détaijlée pjuc join dan¢g ce chapitre
)
€\,
S T
Reglage de La minuterie fonctionne indépendamment de
minuterie appareil. Voug¢ pouvez [utiicer comme un mi

de cuicine et ja régjer a tout moment.

1. Appuyer c¢ur ja t@xche

2. Régier je temp¢ de minuterie au moyen
célecteur rotatif.

3. Quitter |e¢ fonctiong de temp¢ au moyen
touche ©.

L’affichage commute a [état précédent. Le ¢

# pour ja minuterie et e temp¢ qui ¢'éco

affichég.
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Modifier le temps de Il&ppuyer cur Ja t@ichdang je¢ c¢econdeg

minuterie

Aprés écoulement du
temps de minuterie

Annuler la durée réglée
la  minuterie

Réglage de Ila d

guivante¢, modifier e tempg de minuterie au
du céjecteur rotatif. Quitter je¢ fonction¢ de
moyen de |a t@iche

Un cigna] retentit. Danc¢ [affichage# afjfarait
Appuyer ¢ur ja t@iucheour couper e cigna|.

Ammuyer c¢ur |a t@cheRamener (e tempg de

minuterie a 0:00 a Jaide du célecteur rotatif
lec fonctiong de tempc au moyen @e ja to

WV&E 'a fonction durée vouc pouvez régler !
de cuiccon pour votre pjat. L’appareil ¢'éteindra
automatiqguement :orc;(\g la durée ect écoujée.
Exempje dancg ,!’?"*\{Qation : Cuiccon vapeur a
pendant 45 i v,
" AN
Condition préawuwie
Un mo%&’j fonctionnement et une températ
régléc. & Y

/\@/‘er cur la t@uche

Modes cuisson 1 20:00

£ Minuterie > B! Durée
0:00 min:sec 20:00 min:sec

2. Commuter a |a durée avec )a odouehe
régier ja durée au moyen du céjecteur rC

10:16 Modes cuisson .

< £\ Minuterie Bl Durée
0:00 min:sec 45:00 min:se

23



Modifier la durée

La durée est écoulée

Différer [I'heure

de la fin NS
(\\\ =
(‘{9;9

24

@%ug pouvez différer

3. Quitter je¢c fonctiong de temp¢ au moyen
touche ©.

4. Appuyer c¢ur ja touche Start.
L’'appareil chauffe. La ®hréeg’écoule
vicibjement dang¢ [affichage.
Lor¢ du mode de fonctionnement Cuire a
vapeur, la durée ¢'écoule ceulement apreg
temp¢c de chauffe.

10:16 LLIOC0

Cuire
a la wapeur

~
1;00 AC

Appuyer  c¢ur % ommuter a la durée
ia touchy 0@ odifier ja durée avec e
rotatif. thter/”ﬁ\,/ fonctiong de temp¢c au mc
touche ©.

Wenm L’'appareil ne chauffe pjuc.
"affc*“‘%\ “apparait la ¥brée:00. Appuyer cur

%b) pour couper e ¢igna,.

'neure & jaquejje votre
étre prét. L'appareil démarre automatiquement
cuiggon cera terminée au moment voulu.
Vou¢ pouvez p.ex. enfourner je metgc je mat
de tejlle maniere qu’il cera prét a midi

Veijjez a ce que
longtempc dan¢ e
gatent.

ie¢ ajiment¢ ne
compartiment de

regtent  pe
cuicgon

Lor¢ de
différer

certaing programmecg i
'heure de ja fin.

n'egt pac p
Le tempc de

la vapeur doit
fin régjée peut

chauffe pour |e fonctionnement
étre additionné a |a durée.
ajor¢ c¢e reporter du tempg

Exemple dan¢ iljugtration : I} ect 9:30h, ja
piat demande 45minuteg, mai¢c e pjat doit
étre prét a 12:45.



Condition préajable
Le fonctionnement régié n'a pa¢ démarré. Un
ect régjée. Le¢ fonctiong d® teomb¢ ouvertec.

9:30 Modes cuisson

Pl Durée
< 45:00 min:sec<

1. Pagcer a 'heure de Ja fin au moydn de

9:30 Modes cuisson

< Hl Durée < - Fin
45:00 min:sec 12:45

. Différer heure < %}V:a fin au moyen du

rotatif. NG
3. Quitter je¢ (fouctiong de tempgc au moyen
touche © P

4. Confir erc la touche Start.
Le "g,;;é ect valjidé. L’appareii e¢t en pogi

d Qq)/ L'heure de Kla efit affichée dang la
vig 4jication. Le fonctionnement démarre au mc

@proprié. La durée ¢écoule Vviciblement a Va
<

Modifier I'heure de < l“fleja ect poccibje tant que Japparei; ect en
K\N d’attente. Appuyer cur la CioucBemmuter a
QQ;Q 'heure de ja fin & laide )e oQa etoucheriger
- "heure de la fin au moyen du célecteur rc
lec fonctiong de tempc au moyen @e ja to

La durée est écoulée Un cignal retentit. L’appareii ne chauffe pjuc.
ect c¢drz 0:00. Appuyer cur |® tmmive couper
e ¢igna;.

Annuler T'heure de Ila fidela ec¢t pogcibje tant que appareii ec¢t en
d’attente. Appuyer cur ja CioudPaccer a ['heure
de ja fin au moyen d9 |aQ. tolUchmer e
Gélecteur rotatif a gauche jugqu'a ce que
¢g'éteigne. La durée régiée ¢'écoule immédiatem
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Réglage de [I'heur@our pouvoir régler ou modifier 'heure, !appa

étre éteint.

Aprés une coupure de Apré¢ une coupure de courant, e texte «

courant

Modification de [I'heure

Modifier [l'affichage de
I'heure

‘heure » apparait danc¢ Jaffichage.
1. Régler |heure actuejle a [aide du c¢électeu

La Jangue réglée ne ce déregle pac apreg
coupure de courant.

2. Appuyer c¢ur ja t@iche
L’heure ect validée.

Exemple : Modifier [heure de [heure dété

d’hiver

1. Appuyer cur ja —\che

2. Au moyen d*-j\, Dfoucbenmuter a :@aure
et modifier/~1,.Zdre au moyen du ¢électeur

3. Quitter ,4eg\10nctiong de temp¢ au moyen

toucha%b

Lorgo“’x&: apparei} ect éteint, [heure actuejie
darg ' affichage. Voug pouvez modifier cet aff
o@:e décactiver (voir |e chapitre : Réglage¢

O

Programn'es
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automatigues

Dan¢c ce chapitre, wvouc pouvez |ire:

comment régjer un programme de¢ program
automatiquec

de¢ indicationg et de¢ congeijc concernant
programmeg

guejc programmeg Vvoug¢ pouvez régler (tabje
de¢ programmeg).

Avec le¢ programmeg¢ automatique¢ VoOug pPOUVE
facilement préparer de¢c metc. Il vy a 9 groug
programmeg¢ avec au tota] 40 programmeg.



Réglage du
programme

Sélectionner le

groupe
de programmes

Sélectionner un
programme

Entrer le poids

Exempie Vou¢ décgirez faire cuire a ja va
de Dbjanc de poujet fraig.

Regpectez |e¢ indication¢ pour je¢ programmeg.
Séjectionnez le programme adapté danc |ec

de¢ programmeg.

Exemple

m Groupe de programmec¢ «Viande, vojaijle»

= Programme «Bjanc de poujet, fraic, a |a

12:35 Programmes

» Chou-fleur
a la wapeur

Légumes

)
1. Appuyer glfj;/ tBu.che
Le premj\er\groupe de programme¢ «Légum
appar@%:zng raffichage.
2. Tollép\?w e céjecteur rotatif jugqu'a [apparitio

\v@/}e de programmeg déciré.

30 Programmes

< Blanc de

_ L poulet o
frais, a

wolaille
la wapeu

3. Appuyer c¢ur ja touche > pour marquer e
programme du groupe de programmeg.
4. Tourner e céjecteur rotatif jugqu’'a [apparitio

programme déciré.

11:31 Programmes

Blanc de poulet,
frais, a la wapeur

5. Appuyer c¢ur ja touche > pour marquer e
référence.

6. Tourner le célecteur rotatif pour régler le

met¢c & cuire.
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Réglage individuel du 7. Appuyer c¢ur ja touche >.

résultat de  cuisson Le réglage individuejqeiqgmq + apparait
dan¢ [affichage.

8. Tourner |e célecteur rotatif pour adapter e

de cuigcon

ver¢ Ja gauche : régler un récujtat de
faible

ver¢ la droite : régler un récujtat de cu
intence

Vou¢c pouvez aucci adapter durablement le ré
cuiccon pour toug |e¢ programmeg¢ en méme
(voir e chapitre : Réglage¢c de bace).

9. Appuyer cur Ja touche Start pour démarrer
programme.

La durée du \ﬁmme G¢’écouje vicibjement
raffichage. e/j%r./om de chauffe n’apparait p

Différer Theure de la fidougc pouv.c: <>d|fferer 'heure de ja fin pour
prograrg Le programme démarrera pjuc tar

finira 2 “/heure dégirée (voir le chapitre
t% ),
Fin du programme ¢igna} retentit. L’apparei} ¢'éteint.
<@ puyer c¢ur ja touche Stop.
\& Ricque de gebm@nter !
6\ De la vapeur chaude peut c¢’échapper |orcque

N

2 ouvrez la porte de [apparei.. Ouvrez prudemn
porte de [appareij, apré¢c ja cuigcon.

Annuler le programme Exercer une precgion jongue cur |a touche

Remarques Tou¢ le¢c programmeg cont congug pour la
concernant les un - niveau.
programmes Le récujtat de cuigcon peut varier cejon ja

quajité de¢ alimentg.

Ustensiles Utilicez le¢ uctencile¢ indiquég. Toug le¢c platc
tecté¢ avec ce¢ récipientg. Si  voug utilicez U

uctencile, e récujtat de cuiccon peut étre di
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Quantité/  poids

Temps de cuisson

Tableaux des

Lor¢ de la cuiccon dang je bac de cuigge
enfournez toujour¢ en pjuc je bac de cuiggc
perforé au niveau 1. Ceja permet de recuei

qui ¢’égoultte.

Placez Je¢c alimentg dan¢ [acceggoire cang dé

une hauteur de 4cm.

La commande de¢ programme¢ automatiqueg
connaitre le poid¢ de Jaliment. En ca¢c de
céparég, indiguez toujourc le poidc du pluc
morceau. Le poid¢ tota] doit c¢e cituer a
fourchette de poid¢ prédéfinie.

Apre¢c le démarrage du programme, e tempg

cuiccon c¢’affiche. |} peut changer pendant lec
10premiéreg minutec\;\}/\gU fait que e tempg
dépend entre autre de |a température de
de 'eau. )

N

TN

O
<
Dang c Wpitre voug trouverez toug le¢ gr

programmes prog’rarﬁ‘\ﬁ/g et jeurc programmeg. Regpectez
in 'c\*@/ng avant de préparer de¢ met¢c avec
amme.
Légumes @Mgaigonnez le¢c j|égumeg ceujement apré¢ |a
Programme /\\/;1 Remarques Ustensilelaccessoire Niweau

|

Chou-fleur a 'a wu 2w’

| bouquets de taijle bac de cuisson perforé3

En bouquets identique + bac de cuisson naln
perforé

Chou-fleur a ja wapeur [/ - bac de cuisson perforé3

Chou-fleur, entier + bac de cuisson noln
perforé

reurs de brocoji a ja wapebuouquels de taile bac de cuisson perforé3

identique + bac de cuisson noln
perforé

Haricots werts cuits & ja wapeur bac de cuisson perforé3

+ bac de cuisson noln
perforé
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Programme Remarques Ustensilelaccessoire Niweau

Carottes rondej;., a ja wapeurrondejes d'enw. bac de cuisson perforé3
3mm dépaisseur + bac de cuisson noln

perforé
Chou-rawe rond., a ja wapeurrondejles d'enw. bac de cuisson perforé3
3mm dépaisseur + bac de cuisson noln
perforé
Choux Bruxelles a ja wapeur— bac de cuisson perforé3
+ bac de cuisson noln
perforé
Asperges a Ja wapeur / —bac de  cuisson perforé3
Asperges bjanches + bac de cuisson noln
perforé
Asperges a ja wapeur / —bac de%&isson perforé3
Asperges wertes 5\ ac de cuisson naln
e foré
Macédoine de |égumes surgejée, a NS "bac de cuisson perforé3
la  wap. <, + bac de cuisson noln
|
< W perforé
O
Pommes de terre A@wﬁnez lec pommec¢ de terre ceujement
culiyzon.
<
Programme & Remarques Ustensilelaccessoire Niweau
Pommes de terre (@\\Iar{g:aismi::e moyenne, enbac de cuisson perforé3
Ry quartiers, + bac de cuisson naln
poids unitaire perforé
30-40g¢
Pommes de terre en robe ®dE®e moyenne, bac de cuisson perforé3
champs 84-5cm + bac de cuisson naln
perforé
Produits  céréaliers Pecez laliment et ajoutez de Jeau dang |e¢
proportiong appropriéeg
Riz 1 : 15
Couccoug 1 1
Millet 1 : 3
Lentijlec 1 2
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Indiquez |e poid¢ c¢ang liquide.
Remuez le¢ produitc céréalierc apré¢ Ja Cuigge
L'eau rectante ect aingi rapidement abcorbée.
Préparer du risotto
Ajouter de Jeau au ricotto dan¢ un rapport
Pour e poid¢, indiguez ja quantité totaje av
Le meccage «Remuer»apparaitaprec
env.15minutec. Remuez e ricotto et appuyez
touche Start.
Programme Remarques Ustensilelaccessoire Niweau
Riz / Riz jong grain max. 0,75kg bac de cuisson  non2
perforé
Riz /| Riz Basmati max. 0,75kg b/\de cuisson  non2
Riz /| Riz compjet max. 0,75kg 6xJac de cuisson  non2
Qﬁ perforé
Couscous max. 0,75 % bac de cuisson non2
W perforé
Miliet @)oSkg bac de cuisson non2
<% perforé
Risotto X. 2 kg bac de cuisson non2
@W perforé
Lentilies /\N} max. 0,55kg bac de cuisson non2
(O perforé
Viande, volaille Ne cuperpocez pa¢ ja Vviande ou ja vojaije
‘ugtencgile. Voug pouvez mariner au préajabje
bjanc¢ de poujet.
Programme Remarques Ustensilelaccessoire Niweau
Blanc de poujet, frais, a Podwsapeuiors) bac de cuisson perforé 3 +
0,2-1,5kg + bac de cuisson non 1 perforé
Kassier, frais, en tranches - bac de cuisson perforé 3 +
+ bac de cuisson non 1 perforé
Saucisses - bac de cuisson perforé 3 +
+ bac de cuisson non 1 perforé
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Poisson Pour préparer du poiggon, graiccez je bac
perforé.
Ne cuperpogez pa¢ |e¢ poiggong entier¢c ou
de poiccon. Indiquez e poid¢ du poigcon e
et choigiccez ¢i  poccibje de¢c morceaux de
taijle.
Programme Remarques Ustensilelaccessoire Niweau
Poisson frais entier a ja wep3-2kg bac de cuisson perforé3
+ bac de cuisson noln
perforé
riets de poisson & ja  wapépeisséur  max. bac de cuisson perforé3
riet de poisson frais 2,5cm + bac de cuisson naln
perfp@
riets de poisson & ja  wapépeisséur  max. %% cuisson  perforé3
Poisson, surgejé 2,5cm \ de cuisson noln
Q jp erforé
Moujes - < bac de cuisson perforé3
W + bac de cuisson noln
\ perforé
Patiss., dessert P@arer de la compote de fruits
e programme convient uniquement pour deg
au et de¢ fruitc a pépin Pecez lec fri
&@ Y 'eau é’m\? de '% quaﬁtlt% gde f(r;utg) g a
\ convenance du cucre et dec épiceg.
/ ;o Préparer du riz au lait
- Pecez e riz et ajoutez e jait (pour 1vojum
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env.2,5vojumeg de |ait).
accegcoire c¢ang dépagger
Remuez apréc¢ ja cuiccon. Le it
rapidement abcorbé.

Mettez e riz et e
une hauteur de 2
récidue} eg

Confectionner du vyaourt

Chauffez je jat a 90°C c¢ur ja tabje de
Laiccez-le encuite refroidir a 40°C. En cag
congervation, i n'egt pa¢ néceccaire de e

Pour 100m| de jlait, ajoutez une a deux
café de yaourt nature ou la quantité corregr
de ferment¢ jactique¢. Vergez Je méjange dan
pot¢ propre¢ et fermez-jec.



Apréc ja préparation, jaiccer refroidir je¢ potg
réfrigérateur.
Programme Remarques Ustensilelaccessoire Niweau
Compote de fruits - bac de cuisson non2
perforé
Riz au jait - bac de cuisson non2
perforé
Yaourt en pots - Pots + bac de cu2isson
perforé
Réchauffer
Programme Remarques U;@nsilelaccessoire Niweau
9arnitures, cuites - ,\\E%de cuisson  non2
) erforé
S N . -
Légumes, cuits - &ﬁ/ bac de cuisson non2

N ~ perforé
o

Décongélation

"

(‘{9;9

Si po&%&, congejez je¢ produitc ajimentaireg
et ;\\O/‘wportion, a -18 °C. Ne congejez pag
m%tlreg.

programme¢ de décongéjation

ajimentg crug.

1€¢ ce ra

Ricque pour la té |

lorc de |a décongélation d’aliment¢ d’origine
enjevez impérativement |e Jiquide de décongéjat
ne doit jamai¢ entrer en contact avec d’autr
ajimentc. De¢ germe¢ pourraient étre trangmic.
Apre¢ ja décongéjation, faire fonctionner e fo
vapeur pendant 15 minute¢ a 100 °C.
Décongeler des filets de poisson

Ne cuperpocez pa¢ je¢ fijet¢ de poiccon.
Décongeler de la volaille entiére

Retirez embajjage avant ja décongélation.
Laiccez repocer ja volaille, une foic décongelé
Encac de grocce vojaille (p. ex. dindonneau),
pouvez retirer le¢ abatc apré¢ un tempc de
d’env. 30 minuteg.
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Décongeler de la viande
Avec ce¢ programmeg, voug pouvez décongeler
morceaux de rdti individueg.

Dégeler des fruits
Si vou¢ ne décirez que dégeler dec¢ fruitc,
individuejlement |e récultat de cuiccon.

Programme Remarques Ustensilelaccessoire Niweau

Poisson / Poisson entier épaisseur  max. bac de cuisson perforé3
2,5¢cm + bac de cuisson noln

perforé
Poisson / rijet de poisson épaisseur max. bac de cuisson perforé3
2,5¢cm + bac de cuisson noln

perfp@
Yolaijje entiere max. 1,5 kg bé%%e cuisson perforé3
#)10ac de cuisson maln

A\e/rf .

( sperfore
Yiande poids unit ‘i/\ rax.bac de cuisson perforé3
1,5kg % + bac de cuisson noln

N perforé
Baies - \@/‘ bac de cuisson perforé3
+ bac de cuisson noln

perforé

Spécial N& Stériliser des biberons

@\\ =’ Nettoyez toujour¢ le¢ biberong directement apre
Ry tétée avec un goupijjon. Lavez-le¢ enguite au
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lave-vaiccejle.

Dicpocez lec biberonc dan¢c e bac de cuicg
de corte quilc ne c¢e touchent pac.

Apréc ja ctérijication, céchez |e¢ biberong ave
torchon propre. Le proceccug corregpond a e
ctérijication cjaccique a Jeau bouijjante.

Mise en conserve

Le programme convient pour dec¢ fruitgc a nc
frutc a péping ainci que pour de¢ |égumeg
haricotg).

Avant Ja mice en congerve¢ de potiron, e
bianchir.



concu pour de¢ bocaux
pju¢ grand¢ ou pjuc petitg
récutat de cuiggon individue

Le programme egt
Pour de¢ bocaux
devez adapter |e

A ja fin du
compartiment  de
¢e pourcuive. Laiccez
guejgue¢ minute¢ dang e

ouvrez ja porte di
cuiccon afin déviter que |a
refroidir je¢ bocaux enc
compartiment de

programme,

Le programme et
fruitc utilicé¢c ne cont pjuc bien
récultat de cuiccon individue}lement.

concu pour dec fruitg fe
ferme¢, adar

Faire cuire des oeufs
Piquez le¢c oeufc avant de |e¢c faire cuire.
cuperpocez pa¢ je¢ oeufc. Le calibre M cor
un poid¢ unitaire /\d’env. 50 9.
Programme Remarques ‘\*}k}silelaccessoire Niweau
Stérijisation de biberons - ()‘pac de cuisson perforé2
Mise en conserwes en bocaux - le<>1lbac de cuisson perforé3
+ bac de cuisson noln
& perforé
Oeufs [/ Oeufs durs \A|bre M, bac de cuisson perforé3
1,8 kg + bac de cuisson noln
perforé
Oeufs / Oeufs a |a & oeufs calibre bac de cuisson perforé3
/\N max. 1Kkg + bac de cuisson moln
(O perforé
Memory
La fonction Memory voug¢ permet denregigtrer
propre programme et de [appejer par une
preccion d'un  bouton.
Memory ect utiie pour de¢ platc que voug
accez couvent.
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EnregiStrement 1. Régler e mode déciré. Ne pac démarrer.
des reglages dans 2. Maintenir ja touche appuyée jugqua ce que

Memory letexte «Memory validée» apparaicce dang

I'affichage.
Le régjage ect mémoricé et peut étre démat
moment.

Mémoriser un autre régl®gecéder a un nouveau régjage et mémoriger
'aidede ja touche L’ancien régjage c¢era écrag

Démarrer Memory vouc pouvez démarrer a tout moment le ré
mémorice. \
1. Appuyer briéve@gur 'a t.ouche
2. Appuyer g%\@ ), touche  Start.

Le régjage . N.7vdory  démarre.

O

Q/
Modifier le réglage Voug @y? modifier e régjage a tout mon
Au prenyh, démarrage de  Memory, e régjage

m %\:@ /é réapparait.

tS

Sécurité-eéﬁé;
Lo

L'apparei; ect équipé d'une cécurité-enfantg, afi
queije¢c enfant¢ ne puiccent pa¢c e mettre e
invojontairement ou modifier un fonctionnement
courg.

Activer la sécurité-enfantsMaintenir Ja toushe appuyée pendant env.
4 cecondeg, jugqu'a ce que e xgymboje
apparaicce.

Le bandeau de commande egt verrouijjé.

Désactiver la Maintenir |ja toushe appuyée jugcqua ce que
securité-enfants cymbole == ¢'éteigne. Voug pouvez régler a
nouveau.
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Remarque

Reéglages de

Méme <¢i ja ceécurité-enfantc ect activée,
voug pouvez éteindre [apparei),
décactiver |e c¢igna] au moyen d®, ja touche
arréter je fonctionnement au moyen de ja ftc
et régler Ja minuterie.

base
Votre apparei; poccede différent¢ réglagec de
quicont prérégléc en ucine. Mai¢ Vvoug pouve:
modifier ce¢ réglage¢ de bace c¢ejon vogc be
Si vou¢c décirez armujer toute¢ je¢c modification

Voug pouvez re(;taur% ¢ réglagec ucine.

L’apparei| d0|t/> B éteint.

> Francais

aintenir la  toucheappuyée
jucqu'a ce que « Séjection
dancg Jaffichage.

env. 4
langue »

gecondeg
apparaig

1500 Reglages base

Durée du signal: > mopenne

2 Tourner e céjecteur rotatif

régjage déciré.

jucqu’a Japparitio
15:01 Réglages base

Durée du id courte

signal:

3 Appuyer cur ja tuchpour marquer Ja vajeu
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4 Tourner e céjecteur rotatif

javajeur décirée.

5 Maintenir ja toucheappuyée env. 4
pour quitter Je¢c régjagec de
La modification e¢t mémoricée.

1e¢

jugqu’a

Voug pouvez modifier

bace.

réglagec de

I'apparitio

cecondec

bace

Réglage de base  Fonction Réglages possibles
Sélection jangue Modifier ja jangue dans [affichage30 |angues différentes
Durée du signa| Réglage de la durée du signal ceorbe a |a
findu fonctionnement moyenne
longue

Sonorité des touches Actiwation

ou désactiwation du _signa0iff sonore

lors de lactionnement d'une ﬂ en
Luminosité de [affichagMeodifier la juminosité de “}kﬁageJour
/C ﬁ,/ moyenne
\/ Nuit
Contraste Modifier |e contr% raffichage7  positions
—qqqqgamq  +
Affichage  heure Affichage G/eure lorsque  appaorefii est
éteint anajogique 1
V anajogique 2
<@ analogique 3
& digita!
Continuer  fonct. /\)\as besoin de remettre en march& aprés
apr.fermet.porte werture de ja porte de [appafeifomatique
Rég,. indiwidue Regler les résuftats de cuisson  @énérpimitients
pius intenses ou pjus faibles powr qEyqqamqgq +
programmes
Affichage Logo de mlatjuer ou désactiwer [affichage duOn jogo
demarque jors de ja mise en Ofiwice de
I'apparei|
Dureté de Jeau Réglage de la classe de dureté addecie eau  pour
Vindication de détartrage 1-douce 2-

moyenne 3-dure
4-tres dure
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Réglage de base

Fonction Réglages possibles

Signa} d.chauffe
Cuiss.wapeur

indiqgue Ja fin de |a phase de0Offchauffe Jors des
modes de fonctionnement awec deOnja wapeur

Restaurer les  régjages Remettre  appareil aux réglages usiee pas  reinitijiser

usine —toutes |es modifications dans lesénigigseeges
de base sont supprimées
—Memory est effacé
—un nouweau cajibrage automatique a Jieu
Entretien et nettoyage

Dan¢ ce chapitre, %g trouverez de¢ informat
I'entretien e/k Q nettoyage de votre apparei
'eg produntkjét aide¢c de nettoyage

i@de fonctionnement Nettoyage

e &\%.e de fonctionnement Détartrage

\\ /‘
R@e de court-gyuit !
icez pac¢ de Thettoyeur haute precgcgion ni
<@ ttoyeur a jet de vapeur pour nettoyer votr
N& Attention !

I\
QQ Dommage¢ de |a c¢urface ! Nlutijicez pac

de détergentc agreccifc ou abragifc,
de produit de nettoyage pour four,

de nettoyant¢ caugtiqueg, agreccifc ou conte
du chjore,

de nettoyantg fortement ajcoojicéc.

Si ja facade e¢t mice en contact avec un
nettoyez-la immédiatement avec de eau.

Ejliminez le¢c cajiccure¢ danc e compartiment
cuiccon, de¢ que Vapparei} ect refroidi. Deg
incructéc cont pjuc difficijec a éjiminer ujtérieu
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En ca¢ de cajiccure¢c pjuc importanteg, utilicez
¢ycteme de nettoyage (voir e  chapitre Mo
nettoyage).
Le¢ c¢ejc cont tré¢ agreccifc et peuvent occe
de¢c tache¢ de rouijle. Ejiminez dan¢ |e com
de cuiccon le¢c récidu¢ de cauce¢ piquanteg
moutarde) ou de met¢c calég, immédiatement
refroidigcement.
Eponge de nettoyage Vou¢ pouvez nettoyer e compartiment de cui
avec 'éponge fournie. L’'éponge ect ftrec abgc
Vou¢ pouvez lutilicer pour enlever !'eau rectar
la coupejje d’évaporation.
Lavez coigneucement [éponge avant ja premier
utijication.  Voug pou(‘e< paccer [éponge au
(leccive a 959). =
Cx
Nettoyants o é/
Extérieur de l'appareil Eau a&%?(ee de produit a waissejje: séchez awe
doux’ Q
awec une facade en al@ant non agressif pour witres - passer horizont
san pressmn sur |es surfaces awec un chiffon d
M chiffon & microfiores non pejucheux
awec une fagade%\ inBAU  additionnée de produit a waisselle: séchez  awe
(@\\ ~°  doux. Ejiminez immédiatement Jes taches de calcaire,
N fécule et blanc doeuf
Des nettoyants spéciaux pour inox sont en wente
serwice aprés-wente ou dans |je commerce  Spécialjisé
Intérieur du compartiment deEau chaude additionnée de produit a waisselle ou
cuisson Utiliser 'éponge de nettoyage fournie ou une bross
Nepas utijiser des éponges en acier ni a dos
Lecompartiment de cuisson risque de rouijer
Coupelle d'éwaporation Eau chaude additionnée de produit & waissejle ou
Joint a [l'extérieur du oompEzauimechiaude additionnée de produit & waissejje
de cuisson
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Réserwoir  d'eau Eau additonnée de produit a waisselle, ne pas ne
lawe-waisseje !
Logement du réserwoir  Sécher aprés chaque utilisation
Joint du couwercle Bien sécher aprés chaque utilisation
Supports A leau chaude additionnée de produit a waisselle
lawe-waisse|je
Vires de la porte Nettoyant pour witres
Accessoires raire tremper dans de Jeau chaude additionnée de

waissejje. Nettoyer awec une brosse ou une éponge

ou au lawe-waisselle

En cas de dues a des

nettoyer a

décojorations
I'eau winaigrée

féculents  (p.

Systeme de

nettoyage

Préparatifs

Démarrer le mode

nettoyage

1. rincage

@Miggez

ﬁ

décojjer
cuiccon  a
géliminée

Le gygten“ <§e nettoyage permet de
ca| |99ure§\\ le  compartiment de
E::eg: peuvent

, encuite étre
fac e@ it
L@mode

nettoyage dure env. 30 minutec.

refroidir je compartiment de cuiccon €
lec acceccoirec. Nettoyez Ja coupelie dévaporat

avec [éponge de nettoyage fournie.

deau jugqu'au repere
produit a vaiccejle da

fond du

Rempliccez e récgervoir
Vercez une goutte de
coupejle d’évaporation cituée au
compartiment de cuiccon.

1. Appuyer cur |a touche cjean.

«Nettoyage» apparait dan¢ [affichage.

2. Appuyer c¢ur ja touche Start.

Le mode nettoyage ce déroule. La
compartiment de cuigcon recte éteinte.

lampe

bout d’env.
eccuyer

30 minuteg.
Fapparei}» appe

Un cigna] retentit au
«Vider ja coupejle et
dan¢ Vaffichage.
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1. Retirer le¢ cupport¢ du compartiment de
et le¢ nettoyer (voir |e chapitre : Décroch
gupportc).

2. Eccuyer ec caliccure¢c décojiéec dang e
compartiment de cuiccon et dan¢ |a coupe
d’évaporation, avec une brogcce douce et
de nettoyage.

3. Rempjir le récervoir d'eau, |e ca¢ échéant,
remettre en pjace.

4. Appuyer cur ja touche Start.

L'appareil c¢e rince. Dang¢ [affichage apparait
« 1. rincage ».

2. rincage Apré¢c une courte durée apparait «Vider ja

Eliminer

Annuler

42

1. Rincer goigneugerr(\ 'éponge de nettoyage.
2. Avec V'éponge -a.  nettoyage, enlever !eau
dang ja ¢y, Bxe d’évaporation.
3. Appuyer/c;u& ‘Ja touche Start.
L’app 026 rince. Dan¢ [affichage apparait

« 2. ».

Ape\)ge deUX|eme rincage apparait «Vider |a

Appuyer cur ja touche Stop.

l'eau remKL{\@Avec 'éponge de nettoyage, enlevez |eau reg
g dan¢c ja coupelle d’évaporation. Eccuyer e
Q 2 compartiment de cuiccon avec [éponge de
et cécher avec un chiffon doux.

le mode nettoyalg.eExercer une precggion jongue c¢ur ja touche
Le mode nettoyage c¢’arréte.
Afin que du produit & vaiccejle ne recte p
'appareij, vou¢ devez rincer 2x apré¢ une
2. Appuyer c¢ur ja touche Start.
Le texte «Vider ja coupelle et eccuyer e
apparait danc¢ Jaffichage.

Procédez maintenant comme décrit danc e
paragraphe «1. rincage ».



Détartrage Afin de garantir que votre apparei! continue
fonctionner correctement, vou¢c devez e détartre
régujierement. Le megcage «Détartrer [apparei} »
voug (e rappejiera. Le détartrage dure env.
30minuteg. Le compartiment de cuiccon doit
étre compietement  refroidi.

Le détartrage n’e¢t pa¢ nécegcaire ¢i  voug
excjucivement de |eau adoucie.

Détartrant Pour e détartrage, utiicez excjucivement je de
liqguide recommandé par e cervice apreg-vente
(référence 311138, également en vente online
eShop). Le¢ autre¢ détartrantc ricquent
d’endommager ['appareil.

1 Meéjanger !eau \y,e détartrant liquide de
obtenir une (’Q,xﬁ%n détartrante de 350 m|
conformant a?x)&nﬁcation(; du fabricant.

2 Vider :ei\‘rééer'\//oir deau et le remplir de
détart@%?

Attent '%x o

SR . .
VFgne7a ce que ja cojution détartrante ne
pay> cur le bandeau de commande ou cur

@W}rface déjicate. Si toutefoic ceja c¢e produicai
&@e:iminez la cojution immédiatement avec de |

Démarrer le dé@'\g;’é Le compartiment de cuiccon doit étre complé
D refroidi.

1. Appuyer cur la touche cjean.
«Nettoyage» apparait danc¢ [affichage.

2. Tourner e céjecteur rotatif jugqu'a |apparitio
« Détartrage ».

3. Appuyer c¢ur ja touche Start.

Le deétartrage c¢e déroule. La jampe dang
compartiment de cuigcon recte éteinte.

1. ringage Un c¢igna] retentit au bout denv. 30 minuteg.
«Vider la coupejle et remettre de Jeau dang
récervoir» apparait dan¢ [affichage.
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2. ringage

Eliminer

Annuler

Détartrer
coupelle

44

'eau résiduelle

le detar}tﬂ,
(0%

.

uniquement
d'évaporation

@W

la

1. Ejiminer e détartrant de |a coupejje dévap
a Jaide de [éponge de nettoyage fournie.

2. Rincer coigneucement e récervoir deau, e
deau et |e remettre en place.

3. Appuyer c¢ur ja touche Start.

L'appareil c¢e rince. Dang¢ [affichage apparait
« 1. ringage ».

Apréc une courte durée apparait «Vider la

1. Rincer coigneucement Jéponge de nettoyage.
2. Avec éponge de nettoyage, enjever |eau
dan¢ la coupejle d’évaporation.
3. Appuyer gur |a touche Start.
L’apparei| nnoe\ Dan¢ [affichage apparait
« 2. rlngage ».
Apréc e de%((@ ringage apparait «Vider |a
coupejie ». Cn
o
4. Appuye’. la touche Stop.

Avec %D)nge de nettoyage, enjevez eau reg
Qa coupejie dévaporation. Ecgcuyer e

%ar iment de cuigcgcon avec [éponge de
¢cécher avec un chiffon doux.

1. Exercer une pre¢gion jongue c¢ur Ja touche
Le détartrage ¢'arréte.
Afin  que de ja cojution détartrante ne regte
Fappareij, vouc devez rincer 2x apré¢ une
2. Appuyer c¢ur ja touche Start.
Le texte «Vider ja coupejle et remettre d
dan¢c e récervoir» apparait dan¢ [affichage.

Procédez maintenant comme décrit dang e
paragraphe «1. ringage ».

Si vou¢ ne décirez pa¢ détartrer [apparei|

mai¢ uniquement Ja coupelile d’évaporation dan
compartiment de cuiggon, Vvoug pouvez égaleme
utiicer je mode de fonctionnement Détartrage.



Seule différence:

1. Rempjir compjetement ja coupelie d'évaporatio
de cojution détartrante.

2. Rempjir e récervoir deau uniqguement d’eau

3. Démarrer e mode de fonctionnement Détart
comme décrit.

Vou¢ pouvez aucci détartrer ja coupelie déva

manuejlement, can¢ mode de fonctionnement.

Décrocher et Pour faciliter le nettoyage, voug pouvez décro

accrocher la porteporte de Vapparei.

de Iapparell Ricque de b:eggu !
Lec charniérec #&:a porte de [appareil
repivoter avec/)%& grande force. Tournez
iec  deux ﬁ&,/ jucqu’en butée pour accroc
décrocher }\ﬁporte de [apparei|.
Si | e de Jappareii a été décrochée
tourrgr\/,, jec deux arrétgc jugqu'en butée, |a

pr.a. - repivoter. Ne mettez pa¢ le¢ maing
ére. Appelez e cervice aprécg-vente.

715

AN

~

1. Ouvrir compjétement |a porte de [apparei,.

2. Pivoter le¢ deux levier¢ de verrouijjage a
a droite.

3. Incjiner ja porte de [apparei,.
Avec je¢ deux maing, Ja tenir en haut
droite. Fermer |a porte de [apparei} un
I'extraire.
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Montage de la porte deRemonter ja porte de [appareij aprée¢ e net

l'appareil
1. Introduire le¢ charniere¢ de porte danc |ec
a gauche et a droite au niveau du con
de cuiccon, can¢ je¢ incliner lor¢ de leur
introduction. L’'encoche a ja charniére doit
¢’enciencher degdm{ cotéc.
2. Ouvrir comp:é/te\\ ja porte de [appareil
relever le¢ | wie'¢ de verrouillage.
K\J\;/
3. Fermer 'a @te de ‘lappareil.
Nettoyage des Voug ip%vez enlever lec cupportc pour lec
supports ‘

'_J

B

Pour ceja, tirer |e cupport ver¢ Javant et |

Nettoyez |e¢ c¢upportc avec du produit a va
une éponge & vaiggcejle ou avec une brocge.
pouvez égajement nettoyer Je¢ cupportc au
lave-vaicce|ie.

Accrocher les supports Accrocher |e cupport & larriere et & Javant
pouccer ver¢ Jarriere, jugqu'a ce qulii ¢encle

Le¢ c¢upportc ne ¢adaptent recpectivement que
coté.
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Nettoyage des Voug pouvez enlever la vitre intérieure de la
vitres de la pOrtgappareil  pour faciliter |e nettoyage.

Attention !
Réutilicez 'apparei} c¢eujement Jorcque ja vitreg

porte de [appareii et |a porte de I'apparei|
correctement montéeg.

1. Dépocer la porte de Vappareii et la place
chiffon, a poignée ver¢ e bag.

2. Devf\g le recouvrement en haut a ja pc

"z;’pb\“fei':. A cet effet, déviccer le¢c vic a
‘o, (Fig. A
Q etirer la vitre de ja porte. (Fig. B)

@ ettoyez le¢ vitregc de Ja porte avec un ne
N&\L vitreg et un chiffon doux.

Pose des \vitres de la l.pBédatroduire la vitre de |a porte.
Veiler & ce que Ja face licce coit a
1a face avec [écriture c¢oit a Vintérieur.

2. Pocer e recouvrement et |e vigger.
3. Remonter ja porte de [apparei,.
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Incidents et depannage

Il ce peut quune petite panne géne e bo
fonctionnement de votre appareil. Obcgervez |ec
indicationg guivanteg, avant d’appejer le gervice aprég-
vente.

Seujc le¢ technicieng c¢péciajicé¢ du cervice

apreéc-vente cont habilitéc a effectuer dec rép
Dec réparation¢ incorrecte¢ peuvent engendrer
ricque¢ congidérabje¢ pour [utilicateur.

Panne Cause possible Remarques | Remeédes
L'appareii ne fonctionne paka fiche n'est pas con\/\@]er Pappareil au  secteur
Panne de courant %enﬂer si dautres appareils de

AN /CUISIne fonctionnent
rusibje defectueux © Yérifier dans e coffret a fus
%D sije fusible pour [apparei; est
&% bon état

rausse @/*oeuwre Couper je fusibje pour [appare
@ dans le boitier a fusibles et

rearmer apres enw. 10  second

L'appareil ne peut pas pude de appareij mhsher paa porte de |apparei]

en marche & mpjetement  fermée
«Heure»  apparait ’:@5 Panne de courant Régier l'heure & nouweau
I'affichage S (w. chapitre ronctions de temp

L'appareii n'est pas en rhercheséjecteur rotatif a éMopuyer sur ja touche  Stop
Une durée est affichée doamsoviéa par mégarde

e
wisuajsation La touche Start na pasAppudedr sur ja touche Start
actionnée aprés |e réglagaennuler e réglage a aide d

touche Stop

«Arrét  automatique »  apparail’arrét  automatique est  aAppuyer sur une touche
dans [affichage quejconque

Le message «Remplir le Le réserwoir d'eau est |mbduire e réserwoir deau
réserwoir  d'eau» malgré  quetrodeit jusqua ce quil s'encienche
réserwoir d'eau soit plein Le

systtme de détectionAppnegler le  serwice aprés-wente
fonctionne  pas
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Panne Cause possible Remarques | Remeédes

L'affichage «Rempjir e résleewoiréserwor d'eau est  Secouer e réserwoir d'eau et
d'eau» apparait bien que enicerassé. Les indicateurs nettoyer. Si les particujes ne
réserwor d'eau ne soit pamsobies du niweau deaupeuwent pas étre détachées,

encore wide ou ajors e EHWES acheter un réserwoir d’'eau neu
deau est wide, mais e message aupres du serwice apres-wente
«Rempjir le réserwoir deau»

n‘apparait pas

Le réserwoir deau se widee gafnssewor d'eau est  meaner e couwercle jusqua  Ce
raison apparente. La coupeflelemé qu’ii senclenche sensibjement
d'éwaporation  déborde Le

joint  dans je couwenditoyetu le joint
réserwoir est encrassé

Le joint dans |e couwerdfhetedu un  réserwoir deau  net
réserwoir est  défectueux (\qés du serwice aprés—wente
%

La coupelle déwaporation dst réserwoir d'eau PSWduire e réserwoir  deau
wide, majgré que e  réseinwtoriomluit 0 jusqua ce quil  senclenche
d'eau soit pjein

La conduite d’/ajim%mation Dédattrer  appareij.  Yérifier si

bouchée <l classe de durett de l'eau es
1 1
% correctement  régjée

S

Dans laffichage apparait  L'appar I\"Q;’wé " pas €€ Yidsé 'e réserwor deau et e
«Yiderle réserwoir nettoyer?»dep%au moins 2  joumsetioyeet. jeYider toujours e

réserwol” d'eau est pjeinréserwoir deau aprés Ja  CuisSO
| s/’agit

Un bruit («Plopp») se ff% d'un effet froidC/estchanuodma]
entendre  pendant |a Aﬁ\r@ cas de produit surgele, di
/AN “’a la wapeur deau

"y a une trés ioe ljapheeth est  étalomé  Clest  normal
dewapeur jors de la cuisaotomadiquement
wapeur

Iy a a nouweau une Lapépsareifotene peut pas Rseemetre [appareil aux réglages
production de wapeur jors cadiebreria automatiqguement joussne (w. chapitre Régjages de
cuisson & ja  wapeur de courtes durées de dmEm Démarrer ensuite Cuisson

wapeur a 100 °C pour 20

De |a wapeur séchappe des Cest norma;
fentes d'aération pendant |a
cuisson

L'appareii ne produit pjus L'appareij est entartré  Démarrer e programme de
correctement de ja  wapeur détartrage
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Panne Cause possible Remarques | Remeédes

Un message derreur «E..Défaillance  technique Appuyer sur ja  @uchpour

apparait dans affichage effacer e message d’erreur,
régier heure de nouweau, e
échéant.

Si le message derreur réappa
appejer e serwice  aprés—-wente

le message derreur «EQLWine touche a été presddmuydrop sur ja @uchpour

apparait dans [affichage  longtemps ou est bjoquéeeffacer je message derreur.
Appuyer sur toutes jes touches
'une aprés lautre et wérifier
ejles sont propres

L'appareil ne chauffe pjus.Une combinaison de tucChoeusper [ajimentation  éjectrique

«Démo» apparait dans aété actionnée ja  réétabjir au bout de

I'affichage P&%econdes Dans jes 2 minu
)&)puyer 4 secondes sur ja
~/ touche O

S¥

Changer Il'ampoule V ;\71Jouvez vouc procurer de¢c ampoulec hal

dans le octablec 230V/25 W avec de¢ jointg auf
Compartiment vnotre cervice aprec-vente. Veuillez indiquer e
cuisson & uméro¢ E et FD de votre apparei

/\ Ricque de brO:ur !

Q Laiccez refroidir €~ compartiment de cuigcon e

lampe dan¢c |e compartiment de cuigcon avan

changer Jampouje dan¢ e compartiment de

Utilicez toujourc de¢ gantc pour enjever Pamp

halogéne de c¢on embajlage, c¢inon ja durée

'ampoule cera pju¢c courte.

1. Enjever |e fucible danc e boitier a fucibje
débrancher ja fiche cecteur.

2. Déviccer e cache en e tournant vergc ja

3. Retirer ['ampouje et ja rempjacer par un
d’ampoule identique.

4. Gjiccer le¢c jointc neufc et ja bague de
le cache en verre, en regpectant [ordre
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5. Reviccer le cache en verre avec |e¢ joint
6. Brancher [apparei; cur e c¢ecteur et régler
nouveau ['heure.
Ne jamai¢ utijicer [appareii can¢ e cache er
¢an¢c |ec jointg. :&
Changer le cache en \@ireje cache e;’(]%rre ect defectueux ou bi
ou les joints jointc  cont c’({f@ufeux, vouc devez lellec remy
Veuijezindiruer ~au  gervice aprég-vente |e¢  num

E et w votre appareil.

N

W)
Remplacement du S%IEB/joint de porte a)extérieur  ducompa
joint de porte cuiccon ect défectueux, il doit étre remplacé.
T ¢jointc de rechange pour votre appareij ¢o
&\ dicponiblec auprec du cervice aprec-vente. Veui

/\N indiquer le¢c numérog E et FD de votre ap

<;9\/>

N

1. Ouvrir Ja porte de [appareil.
2. Retirer e joint de porte ucagé.
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3. Enfijer & un endroit je joint de porte ne
rentrer tout autour. Le¢ extrémité¢ du joint
¢e joindre ¢ur je coteé.

4. Revérifier en particulier dan¢ |e¢ angje¢ i
de porte ect correctement en pjace.

Service apres-vente

Si votre appareil a becoin détre réparé, not
aprég-vente ce tient a votre digpogition. Dang

annuaire té:éphoniqup\voug trouverez ['adregce

numéro de téléphraiy . du cervice apreg-vente

proche. Le¢ cer:<, . de cervice apréc-vente

voug rengeignm\p/‘vo:ontierg cur |e cervice
aprég-vente :Qﬂug proche de votre domicile.
Numéros de |ndiq,l"\<2\§OUjOUfQ au cgervice apreg-vente le nt
roduit E et de pr Qib/‘(N" E) et le numéro de fabrication
abrication FD vé% ~appareil. En ouvrant la porte de !appa
trouverez en ba¢c cur le cb6té gauche la pk
. /gnalétique comportant ce¢ numérog. Pour évit

N davoir a le¢c rechercher en ca¢c de panne,
K\N pouvez reporter e¢ donnée¢ de [apparei; dan
<~\Q;o Pencadré ci-degcouc.

= D |

‘ Serwice apres-wente ‘
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Conseils concernant ['énergie et
I'environnement

Voug trouverez ici de¢ congeilc pour utilicatic
votre apparei] en économigcant de [énergie el
concernant ja mice au rebut correcte de vo

apparei.
Economiser de Préchauffez [apparei] ceulement c¢i cela ect in
I'énergie dan¢ !a recette ou dang le¢c tableaux de !
d’utilication.

Ouvrez e pjuc rt\t%nt poccibje ja porte d
pendant la cui(;M \

Lor¢ de |Ja /Su yén a ja vapeur voug pouv
<;|mu'tanement \,mr pjucieur¢ niveaux. En ca¢ ¢

avec de¢ ~ —mp¢ de cuiccon différentg, enfourr
d’abor met¢ demandant e temp¢ e pu

O
Elimination %nez 'embajlage en regpectant |environnemer

ecologlque <@ apparei; ect marqué c¢ejon Ja directive
& 2002/96/CE concernant |e¢ appareilc éjectriqueg
K\N électronique¢ ucagéc (wacte electrical and elect
Q O equipment -WEEE).
La directive cpécifie Je cadre pour une repri
recyciage de¢ appareiic ucagéc applicabje au
européen.
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Tableaux et conseils

La cuiccon & ja vapeur ect une fagcon par
diététigue pour cuire de¢ met¢c. La vapeur

le metc et empéche ain¢i Ja perte de cub
nutritive¢ de¢ ajimentc. La cuiccon a jieu c¢a
curpregcion. La forme, ja coujeur et [arbme
de¢c met¢ cont concervég.

Dan¢ le¢ tabjeaux c¢uivantg, voug¢ trouverez un
¢élection de pjatc qui ce préparent facilement
foura wvapeur. Illc vouc¢ indiqguent que] mode
fonctionnement, que] acceccoire et quejle

durée cuigcon - voug devez choicir de

préférence. \S%
Le¢ indicationg 3\5 vajable¢ pour un enfourn
danc :’apparei?)%/d cauf indication contraire.

Accessoire Utijicez :erz,\\ qgcéggoireg fournic avec [apparei,.
Lorg @Q‘, cuiccon & ja vapeur dang e
perforl~ icérez toujourc le bac de cuiggon

pero.*” en deccouc. Cela permet de recueilir
li equi ¢’égoutte.

Ustensiles @éf voug utilicez un ugtengile, pjlacez-je toujourg
N& mijieu du bac de cuiccon perforé.
fj« ~ Luctengi'e doit récicter a 'a chaleur et a
N lec uctencilec cont épaic, lec tempc de cuic
piuG  jongg.

Recouvrez d'une feuille aju le¢c ajiment¢c qui
lement ce préparent au bain-marie (p.ex. poul
fondre du chocojat).

Temps de cuisson et Le¢ tempg de cuiccon jor¢ de |a cuiggon
quantité a cuire dépendent de 'a tail'le dec piéceg, mai¢c con
indépendantc de ja quantité totaje. L’apparei
cuire a ja vapeur au maximum 2kg dalime
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Recpectez |e¢ taijlec de¢c piece¢ indiquéec da
tabjeaux. En ca¢ de piéce¢ pjuc petiteg, e
cuiccon ec¢t pju¢c court, i} ect pjuc jong i
¢ont pjuc grogcec. Le tempg de cuiggon et
égajement influencé par ja quajité et je degr
maturation. C’ect pourquoi je¢ vajeur¢ dang je
tabjeaux ne ¢ont qu’indicativeg.

Reépartir les  aliments Réparticcez toujourg je¢c ajimentc uniformément
uniformeément la vaiccelle. Si lec couche¢ cont de hauteur
ilc ne cuicent pa¢ régulierement.

a

Aliments  sensibles a la Le¢ ajiment¢ cencibjec a ja precgcion ne doiv
pression étre dépocéc en couche¢ trop haute¢c dang
cuiccon. |} ect préférabjle d'utiicer deux bacg.

Cuisson simultanée de Voug pouvez cuir \/}\v |a vapeur de¢ menug

plusieurs  plats cimultanément, g?:':\kun trancfert de golQt. En
en premier :P,@\@)tg demandant ja durée de
lapijuc :ongue&#) ajoutez lec autregc au mom
approprié.@@ lec met¢c ceront aingi prétc
tempg.

La { \a\éi/" de cuigcon totale c¢'allonge lorg de

n%bv@gon, car de |a vapeur ¢échappe |org
chajue ouverture de ja porte de [apparei] ¢

@gbit étre chauffé a nouveau.

: -
Legumes ‘f\)\\o Placer lec légumec dang e bac de cuiggon
T enfourner au niveau3. Enfourner en-deccoug, a
niveau 1, e bac de cuiccon non perforé.
de recueillir |e liquide qui ¢égoutte.
Aliment Taille des Accessoire Mode de  Tempéra- Temps de
piéces fonctionne- ture cuisson
ment AC en min.
Artichauts entier perforé + non Cuire a |al00 30 - 35
perforé wapeur
Chou-fleur entier pefforé + non Cuire & ]al00 30 - 40
perforé wapeur

*  Préchauffer |appareil
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Aliment Taille des  Accessoire Mode de  Tempéra- Temps de
pieces fonctionne- ture cuisson
ment AC en min.
Chou-fleur bouquets perforé + non Cuire a ja 100 10 - 15
perforé wapeur
Brocojis bouquets pefforé + non Cuire & ja 100 8 - 10
perforé wapeur
Petits pois - pefforé + non Cuire & ja 100 5 - 10
perforé wapeur
renoui, rondejles pefforé + non Cuire a ja 100 10 - 14
perforé wapeur
ran de |égumes- mouje de Cuire a ja 100 50 - 70
bain-marie 1,5! +wapeur
bac de cuisson :&
perforé au niweau ’&
Haricots werts - perforé  + non/<> (e & la 100 20 - 25
perforé O uapeur
Carottes rondejles perforé w Cuire a Ja 100 10 - 20
perforé & wapeur
Chou-rawe rondejles pe ‘\?/‘r non Cuire & ja 100 15 - 20
pel wapeur
Poireaux rondejles N oré + non Cuire & Ja 100 4 - 6
erforé wapeur
Bettes* bétpfﬂéﬁf) pefforé + non Cuire a ja 100 8 - 10
(O perforé wapeur
Asperges, wertes* entiéres perfforé + non Cuire a ja 100 7 - 12
perforé wapeur
Asperges, entiéres perfforé + non Cuire a ja 100 10 - 15
bjanches* perforé wapeur
Epinards* - pefforé + non Cuire a ja 100 2 - 3
perforé wapeur
Romanesco bouquets pefforé + non Cuire a Ja 100 8 - 10
perforé wapeur
Choux de Bruxejfesiquets perfforé  + non Cuire a Ja 100 20 - 30
perforé wapeur
* Préchauffer [apparei
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Aliment Taille des Accessoire Mode de  Tempéra- Temps de
pieces fonctionne-  ture cuisson
ment AC en min.
Betterawe rouge entiére perforé  + non Cuire a la 100 40 - 50
perforé wapeur
Chou rouge en janiéres perforé + non Cuire a Ja 100 30 - 35
perforé wapeur
Chou blanc en janiéres perforé + non Cuire a Ja 100 25 - 35
perforé wapeur
Courgettes rondejies perforé + non Cuire & Ja 100 2 - 3
perforé wapeur
Pois mange-tout - pefforé + non Cuire a ja 100 8 - 12
perforé wapeur
*  Préchauffer 'appareil S OV
>
Garnitures et Ajouter de- 'eau ou du Jiquide dang le¢ pr
légumes secs indiquéec
Exempy W = pour 100g de riz,
150 r| '|qU|de
N /
@ pouvez choicir Jibrement je niveau
d’enfournement du bac de cuiccon non perfo
<
Aliment Rachcessoirel Mode de Tempéra- Temps de
mdf\DSQ.rJ niweau fonctionnement ture cuisson
AC en min.
Pommes de terretaile perforé (niweau 3)Cure a la wepler 35 - 45
en robe des moyenne + non perforé
champs (niweau 1)
Pommes de terreen aquartiersperforé  (niweau 3)Cuire & ja  wepled(r 20 - 25
I'anglaise + non perforé
(niweau 1)
Riz compjet 1 1,5 non perforé Cure a la weplelr 30 - 40
Riz jong grain 1 15 non perforé Cuire & ja wepled(r 20 - 30
Riz  Basmati 1 15 non perforé Cure a la weplelr 20 - 30
Riz  précuit 1 15 non perforé Cuire a la weplelr 15 - 20
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Aliment Rapportl  Accessoirel Mode de Tempéra- Temps de

indications  niweau fonctionnement ture cuisson

AC en min.
Lenti}les 1 : 2 non perforé Cuire a ja wapleQuor 30 - 45
Haricots bjancs, 1 2 non perforé Cuire a ja wapleQuOr 65 - 75

pré-trempés

Couscous 1 : 1 non perforé Cuire & ja wapleQuor 6 - 10
Bié wert, moujul : 2,5 non perforé Cuire a ja wapleOuOr 15 - 20
Millet, entier 1 : 25 non perforé Cuire & ja wapleQuor 25 - 35
Bié, entier 1 : 1 non perforé Cuire a ja vgld0 60 - 70
Quene}ies - perforé (niweaul 3)Cuire a ja wgtdhr 20 - 25

+

(niwegg ! 1)perfore :&

o)

Viande, volaille, Enfourner je- @ de cuiccon perforé au nive
poisson bac de <@’ non perforé au niveau 1.

Laigger %poger e roti cuit encore 10  minute
fou Q vapeur éteint et fermé. La viande re

be
Volaille
&
Aliment QUQDQiL;}Accessoire Ni- Mode de Tempéra- Temps de
pa ds, o ‘ weau  fonctionne- ture cuisson
e ment AC en min.
Blanc de poujet de non perforé?2 Cuire a ja 100 15 - 25
0,15 kg wapeur
Magret de canarddte non perforé2 Cuire & ja 100 12 - 18
0,35 kg wapeur

* Saisir au préajable et enwelopper dans une feuille
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Boeuf

Aliment Quantitél Accessoire  Ni- Mode de Tempéra- Temps de
poids weau  fonctionne- ture cuisson
ment AC en min.
Rosbif peu épaisl, kg non perforé?2 Cuire a ja 100 25 - 35
médium* wapeur
Rosbif épais, 1 kg perforé + 3 Cuire & Ja 100 30 - 40
médium* non perforé 1 wapeur
* Saisir au préajable et enwelopper dans une feuille
Porc
U
Aliment Quantitél ~ Accessoire  Ni- KW& de Tempéra- Temps de
poids Weauf}muénonne- ture cuisson
-~ ‘ment AC en min.
riet mignon de PegBc* kg  non perf@@ Cuire a 1ja 100 10 - 12
wapeur
Médaillons de porcgtnw. 3 cmo \ /ore2 Cuire a ja 100 10 - 12
d’épaisseur wapeur
Trawers de porc eumetra \@n perforé 2 Cuire a ja 100 15 - 20
\ wapeur
¥ Saisir au préajab,~. "' enwejopper dans une feuije
O
Saucisses
Aliment Quantitél  Accessoire  Ni- Mode de  Tempéra- Temps de
poids weau fonctionne-  ture cuisson
ment AC en min.
Saucisses  wiennoises — perforé +3 Cuire & @28 - 812 - 18
non perforé 1 wapeur
Saucisses bjanches - perforé +3 Cuire & @8 - 815 - 20
non perforé 1 wapeur
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Poisson

Aliment Quantitél ~ Accessoire  Ni- Mode de Tempéra- Temps de
poids weau  fonctionne  ture cuisson
ment AC en min.
Dorade, entiere  de 0,3kg perforé + 3 Cuire a la80 - 6015 - 25
non perforél wapeur
riet de dorade de 0,15kgperforé + 3 Cuire & a8 - 6010 - 20
non perforél wapeur
Terrine de poissonMouje de non perforé2 Cuire a ja70 - 8040 - 80
bain-marie wapeur
15 |
Truite, entiére de 0,2kg perforé + 3 Cuire & 280 - 6012 - 15
non perforé 1 wape{\
riet de cabijaudde 0,15 Ikpgefod + 3 “%Ba |a80 - 6010 - 14
non perforél -~ arlur
riet de saumon de 0,15kgperforé + 3 \L,uwe a jaloo 8 - 10
non perforé wapeur
Moujes 15 kg non peﬁ\'ﬁ Cuire a }al00 10 - 15
) wapeur
riet de sébaste de 0,15kgpe o+ 3 Cuire & 1280 - 6010 - 20
non perforé 1 wapeur
Paupiettes de  soje, &@perfore + 3 Cuire & 1280 - 6010 - 20
farcies non perforé 1 wapeur
e
Garniture de potage
Aliment Accessoire Ni- Mode de Tempéra- Temps de
weau  fonctionnement ture cuisson
AC en min.
Eierstich non perforé 2 Cuire a ja wepeelur 15 20
(oeuf broui};é)
Boujettes de perforé + non 3 Cuire & ja wepbelur — 657
semouie perforé 1
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Desserts,

compote compote »
Pecez 'ec fruitg, ajoutez de fead (€av. quantit

de fruitg) et a
Riz au lait
Pecez e riz et

ajoutez

convenance du

e ait

(pour

cucre et

env. 2,5 vojumec de |ait). Mettez le riz et Je

'accecgcoire cang dépagger une hauteur
Remuez apré¢ la cuiccon. Le lait récidue]
rapidement abcorbé.

Yaourt

Chauffez e lat a 90°C cur table de
Laiccez-jle encuite refroidir a 40°C. En cag
congervation, i n’eg;Y\pag néceccaire de e

Pour

100 m!

de -, ajoutez

une a deux

café de yaoyfz~\\\>)ture ou ja quantité corregp

de fermentg @iﬁueg. Vercez e mélange dan
pot¢ pro "3 ~et  fermez-ec.
Apréeg !&iparation, laiccer refroidir le¢ potc
réfrip”. ilnﬂ
Aliment Accessoire Mode de Tempéra- Temps de
7N fonctionne- ture cuisson
% ment AC en min.
9rosses  brioches ~ ~—h.>'’de cuisson non Cuire a ja 100 20 - 25
fourrées K} rforé wapeur
Créme carame; ramequins Cure & jJa 60 - 6515 - 20
+ bac de cuisson pegiEé
Riz au ait* bac de cuisson non Cuire a ja 100 25 - 35
perforé wapeur
Yaourt* pots  indiwidue|s Cuire a Jja 40 300 - 360
+ bac de cuisson pegiEE
Compote de pommes bac de cuisson non Cuire a Ja 100 10 - 15
perforé wapeur
Compote de poires bac de cuisson non Cuire a la 100 10 - 15
perforé wapeur
* Yous pouwez également utiliser le programme correspondant (woir le chapitre

automatiques).
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Aliment Accessoire Mode de Tempéra- Temps de
fonctionne- ture cuisson
ment AC en min.

Compote de cerises bac de cuisson non Cure a Ja 100 10 - 15

perforé wapeur

Compote de rhubarbe bac de cuisson non Cuire & Ja 100 10 - 15

perforé wapeur

Compote de quetschesbac de cuisson non Cuire & Ja 100 15 - 20

perforé wapeur

* Yous pouwez égajement

automatiques).

utiliser e programme correspondant (woir le chapitre

Réchauffer des

Avec e mode Ré(\iuffer lec  metc ceront

mets déjicatement réchauy lic ont un golt et 1
comme fralchgp@ prepareg

L
Aliment Accessoire w1 Mode de Tempéra- Temps de

fonctionne- ture cuisson

R & ment AC en min.
Légumes bac de cuisgn “aon3 Réchauffer 100 12 - 15
perforé

Pates, pommes
deterre, riz

perfor¢

bac @Qson non3 Réchauffer 100 5 - 10

Décongélation
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Si  pogcible, congelez le¢c produitgc ajimentaireg
et par portion, a -18°C. Ne congejez pacg
guantitéc. Dec¢ alimentc décongelé¢c c¢e concgerve
moin¢ bien et périccent pjuc rapidement que
ajiment¢  fraig.

Décongelez e met¢ dan¢ e cac de congéla
danglagciette ou dan¢ |e bac de cuiccon
Enfourner toujour¢ en-deccouc e bac de cuig
perforé. Aingi, le¢ ajiment¢ ne rectent pac d
de décongéjation et e compartiment de cuigg
recte propre.

Utilicez je mode de fonctionnement Décongé)ati



Si  nécegcaire,
ou bien retirer
décongeijéc.

céparer le¢c ajimentc entre-tempg
de [apparei} le¢ morceaux déja

Apré¢c ja décongéjation,
repocer pendant 5 -
température ¢'égajice.

jaiccer Jajliment
15 minute¢ pour

encore
que

Ricque pour la té !

Lor¢c de |a décongéjation d’ajiment¢ d’origine
enjevez impérativement e jiquide de décongéat
line doit jamai¢ entrer en contact avec d’au
ajimentc. De¢ germe¢ pourraient étre trangmic.
Apréc ja décongéjation, faitegc fonctionner e fc
vapeur pendant 15 minute¢ avec e mode d
fonctionnement Cuigcon vapeur a 100 °C.

Décongeler de Ieg nde

Le¢ morceaux ‘. viande devant étre panég
dé 1 H V/fj\\ / 1 ANi 1
écongejer ju U ce que Je¢c épiceg et Ja
adhérent.

2
la volaille

Décon% de
L'enjeva. ~de [embaljage avant }a décongé ation.

Je u\_i/‘érativement le liquide produit jor¢ de
ngéjation.
Aliment Ql{@ Accessoire Ni- Température Temps de
raioy weau  AC cuisson
(6« en min.
Poulet 1 kg  perforé + non3 45 - 50 60 - 70
perforé 1
Cuisses de poujet 0,4 kg perfore + non 3 45 - 50 30 - 35
perforé 1
Légumes surgeés en0,4 kg perforée + non 3 45 - 50 20 - 30
bjoc (p.ex. épinards) perforé 1
Baies 03 kg perforé + non 3 45 - 50 5 - 8
perforé 1
riet de poisson 04 kg perforé + non 3 45 - 50 15 - 20
perforé 1
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Aliment Quantitél  Accessoire Ni- Température Temps de
poids weau  AC cuisson
en min.
9oulasch perforé + non 3 45 - 50 40 - 50
perforé 1
Roti de boeuf perfforé + non 3 45 - 50 70 - 80
perforé 1
Laisser lever de Aac le mode de fonctionnement Laicger jeve
pé_te monte nettement pju¢ rapidement qu'a |a
température  ambiante.
Placer le récipient avec |a pate cur ja grile
couvrir la pate. /\
RN
Aliment Quantité Ustensile leeg;g \3 ) impérature  AC Temps  de
ﬁ cuisson en  min.
Pate & la lewure 1de kg saladier +2- L 40 20 - 30
boulanger griie &
Lewain 1 kg saadie >+z 40 20 - 30
oie
Extraire le jug@Avant d’extraire |e jug, pjacer je¢ baie¢ dang
¢cajadier et caupoudrer de cucre. Laiccer repo
moin¢ une heure pour laiccer je juc ¢ingtalie
- Pilacer le¢ baiec dan¢ |e bac de cuigcon
enfourner auniveau 3. Pour recueijlir e jug,
bac de cuigcon non perforé au niveau 1.
A Ja fin, vercer |e¢c baie¢ dan¢ un torchon
juc rectant.
Aliment Accessoire  Niweau Mode de Température Temps de
fonctionnement AC cuisson en min.
rramboises perforé + 3 Cuire & Ja vl 30 - 45
non perforé 1
9roseiljes perforé + 3 Cuire & Ja vl 40 - 50
non perforé 1
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Mise en conserveslettre en congerve¢ de¢ ajiment¢ fraig, i
¢ctockage agcez jong réduit ja teneur en vita
lec ajiment¢c fermentent facijement.

Utilicer uniqguement dec¢ fruitc et Jégume¢ de
qualjité.

Vérifier le¢ bocaux, le¢ jointc en caoutchouc,
agrafe¢ et le¢ reccortc.

Nettoyer c¢oigneugement je¢ jointg en caoutchol
lec bocaux a Jeau chaude. Le programme
dec biberonc » ect également approprié pour
lec  bocaux.

Placez lec bocaux dan¢ |e bac de cuigccon
ne doivent pac (;eNoucher.

Ouvrir 'a porte %@compartiment de cuigccon
tempgc de cgi;g@/‘ indiqué.

L .
Enjever lec b\wﬂaux de congerve¢ uniguement
apparei, @'i:(} cont completement refroidic.

N

—

Aliment Accessoire Ni\(’g?g‘{ ‘Mode de Température Temps de
»— fonctionnement  AC cuisson
en min.
Légumes bocaux de /,iﬁtre Cure a ja wgldd 30 - 120
rruits a noyaubocaux e Ii2tre Cuire a ja wgldlr 25 - 30
rruitsapépinsbocauxd\\@gﬁé Cuire & ja waplelr 25 - 30
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Produits surgelés Recpectez le¢ indicationg figurant c¢ur ['emballag

Le¢ tempc de cuiccon indiquéc c¢'appiliquent
enfournement dan¢ |e compartiment de cuicgor

Aliment Accessoire Ni- Mode de Tempéra- Temps de
weau  fonctionne- ture cuisson
ment AC en min.
Pates, fraiches, bac de cuisson non?2 Cuire a ja 100 5 - 10
dufrigo* perforé wapeur
Truite bac de cuisson perfodré++ Cuire & ja 80 - 10020 - 25
bac de cuisson nonl wapeur
perforé
riet de saumonbac de cuisson perfo3é ++ Cuwe -~y v 80 - 10020 - 25
bac de cuisson nonl %
perforé />\
Brocojis bac de cuisson perfo3ré ++¥mre a j@a 100 4 - 6
bac de cuisson non %D%apeur
perforé
Chou-fjeur bac de cuisso \@)Sre ++ Cuire a ja 100 5 - 8
bac de cuiss(% mon 1 wapeur
perforé
Haricots bac di@ on pefo3é¢ ++ Cuire & Ja 100 4 - 6
bac “wdisson  nonl wapeur
perf‘”\z&?”
@)
Petits  pois bac-—wue cuisson pefodé ++ Cuire a ja 100 4 - 6
bac de cuisson nonl wapeur
perforé
Carottes bac de cuisson perfo3é ++ Cuire a Jja 100 3 - 5
bac de cuisson nonl wapeur
perforé
Macédoine de bac de cuisson pefodé ++ Cuire a ja 100 4 - 8
iégumes bac de cuisson nonl wapeur
perforé
Choux de Bruxelbeasc de cuisson perfodé ++ Cuire a Ja 100 5 - 10
bac de cuisson nonl wapeur
perforé

* Ajouter un peu de liquide
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