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Manual de instrucciones

espafnol

Muy importante: Lee integramente este manual antes de utilizar el horno. La documentacion y

accesorios, los encontraras en el interior del horno.

Este manual esta disefiado de forma que los textos estén relacionados con los dibujos correspondientes.

P

>

Identificacion

Identifica el modelo de tu horno (“a”, “b”, “c”,
“d”, “e”, “f’) comparando el panel de mandos de tu
aparato con el de las ilustraciones.

Instalacion

1.1 Desembalaje. Retira todos los elementos de
proteccion.

1.2 Conexion a la red eléctrica. Ten siempre en
cuenta los datos de la placa de caracteristicas
(1.2.1) y las medidas del mueble en el que se
va encastrar el horno (1.2.2, 1.2.3).

Hornos independientes: el aparato debe

Antes de utilizar tu nuevo horno por primera
vez caliéntalo en vacio (sin alimento, en posicion
C] , 250°C y 30 minutos de duracion). Puede
producir humo o mal olor (es normal debido al
calentamiento de restos de grasa, etc). Una vez se
haya enfriado, efectlia una limpieza previa pasando
por el interior un pafo humedo.

2.1 Accesorios. Segin modelo, dispones de
Bandeja Estandar [ J](2.1.1), Bandeja
Profunda | 4 (2.1.2)y Parrilla Estandar
(2.1.3) gue funcionan de forma independiente.

6, 2.1.7) son el soporte de las bandejas

0 conjunto (2.1.8). Ten en cuenta la posicion
de las parrillas al introducirlos en el interior.
Disponen de topes laterales antivuelco (2.1.9).

conectarse a la red mediante una conexion @
fijla monofésica, en la cual, la conexion @ 2.2 Posicién accesorio. Dispones de 5

no quede en la parte superior
Sujétalo al mueble con los da$

a-80lo se instalara con
las placas vitrocg ecomendadas por el
fabricante con el fird€ vitar un peligro. Coloca
la placa de coccion encima de la encimera

y suelta la caja de los conmutadores (1.2.8).
Introduce la placa en el hueco de la encimera
cumpliendo los requisitos de instalacion (ver
manual de la placa) (1.2.9). Introduce el horno
en el hueco del mueble dejando espacio

para su manipulacién (1.2.10). Atornilla la
cajaal horno (1.2.11, 1.2.12). Conecta la

placa al horno (1.2.13). Introduce el horno
hasta el fondo y sujétalo con los dos tornillos
suministrados (1.2.14, 1.2.15). Coloca a
presion los suplementos de los mandos, segin
el tipo de foco de calor (1.2.16) y los mandos
(1.2.17).

vitroceramicas:/£&

osiciones para colocar los accesorios
0 0.6 5.0,

2.3 Ajuste de hora. Reloj convencional: Tira del
mando inferior y gira hacia la derecha (2.3.1).
Ajusta la hora (2.3.2). Reloj digital: pulsa la
tecla @ y se pondré a parpadear |®) (2.3.3).
Ajusta Ia hora con las teclas 4+, — (2.3.4).
Después de unos segundos [(®)| dejaré de
parpadear (2.3.5).

Nota: vuelve a ajustar la hora después de un
corte de suministro eléctrico o por cambio
horario.

2.4 Alimento a cocinar. Introduce el alimento en el
horno. Selecciona el accesorio(s) y su posicion,
previa consulta de la tabla de coccion. Cierra la
puerta.

2.5 Seleccion funcion de cocinado. E]
Selecciona la funcidn de cocinado segin
modelo:

Calor tradicional ventilado. Para cualquier
tipo de plato. Se pueden cocinar varios platos
a la vez sin que se mezclen sabores ni olores.

Turbo plus. El calor es producido por la
resistencia central.

Grill fuerte ventilado. Gratina repartiendo el
calor de modo uniforme. Ideal para asados de
gran tamano.

Grill fuerte. Gratinados: pastas, soufflé y salsa
bechamel.



[j Grill suave. Hamburguesas, tostadas y
alimentos con pequena superficie.

Calor de solera intenso. El fuerte calor inferior
se reparte uniformemente. ideal para paellas,
pizzas.

g Calor de solera ventilada. El ventilador reparte
el calor inferior de manera uniforme. Indicado
para paellas.

Calor tradicional. Pan, tartas, pasteles rellenos y
arnes magras.

@ Descongelacion. Descongela en tiempos
minimos cualquier producto.

Celeris. Para precalentamiento del horno.

2.6 Seleccion de la temperatura . Selecciona
la temperatura girando el mando selector. El
piloto se apagara cuando alcance la temperatura
seleccionada.

FUNCIONES DE TIEMPO

2.7 Seleccién de la duracién. Temporizador
(© : selecciona los minutos girando el mando
selector. (2.7.1). Si quieres que funcione sin limite
de tiempo, ponlo en la posicién manual IL|I)
Reloj convencional: Gira el mando superior a
la derecha y selecciona los minutos (2.7.2). Si
quieres que funcione sin limite de tiempo, ponlo
en la posicién manual IL|I) y haz coincidir la flecha
roja con las horas que indican las agujas del reloj.
Reloj digital: pulsa la tecla @ y se pondré a
parpadear EF(Z.YB). Ajusta la duracién con las

dejaré de parpadear.

2.8 Seleccion hora inicio.
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Reloj digital: una vez seleccionado programa,
temperatura y duracion, pulsa la tecla @ yse
pondra a parpadear |E| (2.9.1). Ajusta la hora
que deseas que finalice pulsando con las teclas
=+, —(2.9.2). Después de unos segundos |E|
dejaré de parpadear.

2.10 Funcio6n avisador.

Reloj convencional: Selecciona la posicion

0 con el mando de programa (2.10.1). Gira el
mando superior a la derecha y selecciona los
minutos (2.10.2). Solo funciona si el horno esta
apagado.

Reloj digital: pulsa varias veces la tecla @ y

se pondra a parpadear [2)] (2.10.3). Ajusta la
duracion con las teclas 4 , — (2.10.4). Después
de unos segundos |)| dejara de parpadear.
Funciona con el horno encendido y apagado.

2.11 Funcién bloqueo. Para evitar manipulaciones
por parte de los nifos.

teclas 4 , — (2.7.4). Después de unos segundo<@®

espafnol

Reloj convencional: Gira el mando superior
hasta seleccionar $X .(2.11.1)
Reloj digital: pulsa durante 3 segundos
simultaneamente las teclas 4, — v visualizara
(2.11.2). Para desbloquearlo repite la
operacion.
Advertencias de uso: una vez finalizado el tiempo de
coccién, pon los mandos de funcién y temperatura en
posicion 0y el mando de tiempo en posicion mano IL|I)
. Abre con cuidado la puerta del horno, ya que puede
salir vapor caliente.

Mantenimiento y
limpieza

3.1 Limpieza de accesorios. Son aptos para
lavavajillas. Silos limpias a mano, usa
detergente de uso corriente. Ponlos a remojo
para facilitar la limpieza.

Limpieza interi no.

3.2 Modelgg con edes lisas. Extrae las guias
later. n modelos las guias laterales
dispaherige dos tipos de fijacién, sin soporte

.2) o con soporte, (3.2.4, 3.2.5).

Ok el horno a temperatura templada,

pasando un pafio con agua caliente y jabon

8.2.3, 3.2.6). Una vez limpias las paredes del

horno vuelve a colocar las guias.

3.3 Modelos de paredes rugosas.

autolimpiantes. En estos hornos la placa

posterior y los paneles laterales estan
recubiertos con un esmalte autolimpiante

que elimina la grasa mientras el horno esta

en funcionamiento. Los paneles laterales son

reversibles de esta forma duplican la duracion

del revestimiento.

Para sacar los paneles autolimpiantes, extrae

previamente las guias laterales.

Cuando lo paneles no se limpian lo suficiente

por si mismos es necesario regenerarlos. Para

ello retira todos los accesorios y recipientes

del interior del horno. Limpia a fondo las

superficies del horno que no son autolimpiantes.

Selecciona la funcion [Z] .

Pon la temperatura a 250° C y el tiempo entre

30y 60 minutos dependiendo del grado de

suciedad.

Cuando el programa de limpieza termine

y el horno se enfrie pasa con una esponja

humedecida los elementos autolimpiantes que

volveran a ser completamente funcionales.

Nota: No limpies las paredes cataliticas con

productos de limpieza especificos para hornos.

No raspes las superficies con estropajos

metalicos, instrumentos puntiagudos o

cortantes.




3.4 Limpieza del techo. Si tu horno dispone de
grill abatible, tira hacia arriba y presiona para
bajarlo (3.4.1) y limpia el techo con un pafo
humedo (3.4.2).

3.5 Limpieza exterior del horno. Usa productos
neutros, sécalo bien con un pafio suave.

Advertencias de uso: 1. Asegurate de que el
horno esta apagado. 2. Nunca utilices maquinas
de limpieza a vapor.

Solucion de ‘ K

problemas \

Hay una serie de incidencias que puedes

solucionar ti mismo.

4.1 No funciona. Comprueba si esté conectado,
y/o que el mando selector de tiempo no esta
en 0.

4.2 Sale humo durante la coccion. Reduce la
temperatura y/o limpia el horno (punto 3.3).

4.3 Hace ruido después de la coccion. Es
normal, el ventilador sigue funcionando hasta
reducir la temperatura del interior y la del
exterior.

Los modelos con pantalla digital incorporan u
sistema de diagnostico que detecta y avisa a

cualquier incidencia. Podras visualizarla el

pantalla:

4.4 No funciona. Parpadea |(®)| Pol
selector de funciones en 0 y us
(punto 2.3).

4.5 No funciona. Parpadead ¥ Fh no ha

g desconectado de
ando selector de
y ¥Ia hora (punto 2.3).
4.6 No funciona. Parpadea [—| Pon el mando
selector de funciones en 0 y desbloquea el
horno (punto 2.11).
4.7 Funciona. Parpadea Pulsa cualquier
tecla.

A ¢ No manipules el horno para repararlo,
llama al servicio técnico.

=

¢ La instalacion del horno, debe ser efectuada
por un instalador autorizado, que seguiré las
instrucciones y esquemas del fabricante.

e | a instalacion eléctrica debe de estar
dimensionada a la potencia méxima indicada en

Seguridad

espafnol

la placa de caracteristicas y la toma de corriente
eléctrica con toma a tierra reglamentaria.

e El circuito de la red que alimenta el horno, debe
tener un interruptor de corte omnipolar de al
menos 3 mm de separacion entre contactos.

e Si el cable de alimentacion esté dafiado, debe
ser sustituido por su servicio postventa o
personal cualificado similar, con el fin de evitar
un peligro.

¢ AsegUrate de que el aparato esta desconectado
antes de sustituir la lampara, para evitar posibles
choques eléctricos.

¢ No utilizar productos de limpieza abrasivos o
estropajos metélicos duros para limpiar la puerta
del horno, ya que se puede arafiar la superficie y
provocar la rotura en aficos del vidrio.

e Mantener alejados del horno a los nifios
pequenos. Durante el funcionamiento, hay
partes accesibles que pueden calentarse.

e Evitar tocar los elementos calefactores dentro
del horng.

e Este ap4
de ol

Q_No esta destinado al uso por parte
Incluidos nifos) cuyas capacidades
msoriales 0 mentales estén reducidas
brezcan de experiencia o conocimiento,
. » e-Hajosupervision o después de recibir
strucciones relativas al uso del aparato de una

persona responsable de su seguridad. Debera
supervisarse su uso por parte de los nifios para

evitar que jueguen con el aparato.

’ /N
6 Medio-ambiente /"/

El horno ha sido disefiado pensando en la
conservacion del medio ambiente.

Respeta el medio ambiente. Precalienta el
horno sélo cuando haga falta (consulta la tabla).
Usa preferentemente moldes de color oscuro.
Para largos periodos de horneado desconecta

el horno 5 6 10 minutos antes del tiempo previsto.

Gestion de residuos de aparatos eléctricos y
electrénicos.

El simbolo E indica que no debe eliminarse el
aparato utilizando los contenedores tradicionales
para residuos domésticos.

Entrega tu horno en un centro especial de
recogida.

El reciclado de electrodomésticos evita
consecuencias negativas para la salud, el medio
ambiente y permite ahorrar energia y recursos.
Para mas informacioén, contacta con las
autoridades locales o establecimiento donde
adquiriste el horno.



Tabla de Coccidon

Alimento Programa y temperatura

ternera
1,5Kg
cerdo

1,5 Kg

cordero
1,2 Kg

carnes y aves

pavo
4 Kg

pollo
1,25 Kg

pimientos rojos
asados
1,25 Kg
tomates
rellenos

4 unid.
merluza
asada

1,5 Kg
langostino al
horno

1 Kg
pescados
asados

1 Kg
bacalao al
horno

1,5 Kg

verduras
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pizza

pan

varios

magdalenas

flan

descongelacion
para todo tipo
de alimentos

220°C

200°C
200°C
190°C

130°c
@75’0

50 - 60 min Q1
85 - 95 min 92
40 - 50 min QQ
115-125min Q1
50 - 60 min Q1

13 - 17 min

7 -9 min QZ
18 - 22 min Q1
18 - 22 min QZ
15 - 19 min 92
30 - 40 min Q1

e
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no

no

no
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no
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no

no
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Notice d’utilisation

francais

Tres important: lire cette notice dans son intégralité avant d'utiliser le four. La documentation et les

accessoires se trouvent a I'intérieur du four.

Cette notice est ainsi congue que les textes et les dessins sont liés.

P

>

Identification

Utilisation

Identifier le modele de four (“a”, “b”, “¢”, “d”,
“e”, “f”) en comparant le bandeau de commande
de votre appareil avec celui des illustrations.

Installation

1.1 Déballage. Retirer tous les éléments de
protection.

1.2 Branchement secteur. Tenez toujours
compte des données de la plaque
signalétique (1.2.1) et des dimensions du
meuble ou va étre encastré le four (1.2.2,
1.2.3).

neutre (en bleu) avec neutre garantie
Introduire le four dans I'encastreme
veillant & ce que le cable en trop #
dans le haut (1.2.5, 1.2.6).
avec les deux vis fournies

Fours polyvalents po(rpia
vitrocéramiques: stdlgrfe four
qu’avec les plagde e€ramiques
recommandées\p ghricant afin d’éviter
tout risque. Placerta plaque de cuisson

sur le plan de travail et détacher le boitier
des commutateurs (1.2.8). Introduire la
plaque dans I'encastrement en respectant
les exigences d'installation (voir notice de
la plaque) (1.2.9). Introduire le four dans
I’encastrement du meuble en laissant de
I'espace pour sa manipulation (1.2.10).
Visser la bofte sur le four (1.2.11, 1.2.12).
Connecter la plaque au four (1.2.13).
Introduire le four a fond et le fixer avec les
deux vis fournies (1.2.14, 1.2.15). Monter a
pression les suppléments des commandes,
selon le type de foyer de chaleur (1.2.16) et
les commandes (1.2.17).

Fours indépendants: Brancher I'appareil @
sur une prise fixe monophasée a connexi
7Y

Avant d’utiliser votre nouveau four pour la
premiére fois, chauffez-le a vide (sans aliment,
en position , 250°C et 30 minutes de durée). Il
peut se dégager de la fumée ou une mauvaise odeur
(c’est normal et d(i au réchauffement de restes de
graisse, etc.). Le laisser refroidir et le nettoyer en
passant a l'intérieur un chiffon humide.

2.1 Accessoires. Selon le modele, vous disposez
d’'une plaque standard (2.1.1), d'une
plaque profonde | Jj (2.1.2) et d’une grille
standard ||||]] (2.1.3) a fonctionnement

&ndent. De plus, vous pouvez combiner

Pelle plaque avec la grille standard

iN2.1.4) pour former un ensemble. La

h extraction partielle (2.1.5) et la grille a

draction totale (2.1.6, 2.1.7) sont le support

des plaques ou de 'ensemble (2.1.8). Tenez
compte de la position des grilles en les
introduisant a I'intérieur. Elles disposent de

butées latérales anti-renversement (2.1.9).

2.2 Position accessoire. ll existe 5 positions pour
placer les acoessoiresg, Qz 3 64 @5.

2.3 Réglage de I'heure. Horloge conventionnelle:
Tirez sur la commande inférieure et faites-la
tourner vers la droite (2.3.1). Régler I'heure
(2.3.2). Horloge numérique: Presser la touche
®auisemeta clignote (2.3.3). Régler
I'heure avec les touches =+, — (2.3.4). Aprés
quelques secondes || cesse de clignoter
2.3.5).

Nota: Régler de nouveau I'heure aprés une
coupure de courant ou un changement horaire.

2.4 Aliment a cuisiner. Introduire I'aliment dans le
four. Sélectionner 'accessoire(s) et sa position
en consultant le tableau de cuisson. Fermer la
porte.

2.5 Sélection fonction de cuisson. C]
Sélectionner la fonction de cuisson selon le
modele.

Cuisson traditionnelle pulsée. Pour tous les
plats. Permet de cuisiner plusieurs plats & la fois
sans mélange d’odeurs ni de saveurs.

Turbo plus. La cuisson s'effectue par la
résistance centrale.

Gril fort pulsé. Pour gratiner avec répartition
uniforme de la chaleur. Idéal pour plats de
grandes dimensions.

E] Gril fort. Pour gratins : pates, soufflés et sauce
béchamel.
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Elle fonctionne avec le four allumé et éteint.
2.11 Fonction verrouillage. Pour éviter toute manipulation

[j Gril doux. Pour hamburgers et pour faire dorer
des toasts ou toute autre petite portion d’aliment.

Sole intensive. Chaleur intensive par le dessous
répartie uniformément. Idéale pour paellas et
pizzas.

g Sole pulsée. Chaleur par le dessous associée a

I'hélice de brassage d'air. Idéale pour paellas.
Cuisson traditionnelle. Pain, tartes, gateaux
és et viandes maigres.

0
@ Décongélation. Décongele rapidement tous

2.6

les aliments.

Celeris. Préchauffement rapide du four.
Sélection de la température . Sélectionner la
température en tournant la commande. Le témoin
s’éteint quand la température de consigne est
atteinte.

FONCTIONS TEMPS

2.7

2.8
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Sélection de la durée. Minuterie (©) :
Sélectionner les minutes en tournant la
commande (2.7.1). Pour un fonctionnement sans
limite de temps, la placer sur la position Manuel IL|I)
Horloge conventionnelle: Faites tourner

la commande supérieure vers la droite et
sélectionnez les minutes (2.7.2). Pour un
fonctionnement sans limite de temps, la placer sur
la position Manuel |ll et faire coincider la flsche
rouge avec les heures qu'indiquent les aiguilles de
I'horloge.

Horloge numérique: Presser la touche (9 et

elle se met a clignoter |E| (2.7.3). Régler la durée
avec les touches 4, — (2.7.4). Apres quelque:
secondes @ cesse de clignoter.
Sélection heure de commencement.

faites-la tourner jusqu’a sitl @-’ € rouge sur

I'heure de départ souhaitée »électionnez la
durée en faisant tourner la commande supérieure
vers la droite.

Sélection heure fin.

Horloge numérique: Apres avoir sélectionné
programme, température et durée, presser la
touche (©) qui se met & clignoter |ﬁ 2.9.1).
Régler I'neure de fin de cuisson voulue en
pressant les touches 4, — (2.9.2). Aprés
quelques secondes ﬁ cesse de clignoter.

2.10 Fonction avertisseur.

Horloge conventionnelle: Sélectionner la position
0 avec la commande de programme (2.10.1).
Faites tourner la commande supérieure vers la
droite et sélectionnez les minutes (2.10.2). Elle ne
fonctionne que si le four est éteint.

Horloge numérique: Presser plusieurs fois la
touche @ qui se met a clignoter || (2.10.3).
Régler la durée avec les touches 4, — (2.10.4).
Apres quelques secondes [) | cesse de clignoter.

par les enfants.

Horloge conventionnelle: Faites tourner la
commande supérieure pour la situer sur & L(211.1)
Horloge numérique: Presser ensemble pendant 3
secondes les touches 4, — et afficher | (2.11.2).
Pour le déverrouillage, répéter I'opération.

Avertissements d’usage: Une fois terminé le temps

de cuisson, remettre les commandes de fonction et
température en position 0 et la commande de temps en
position Manuel IL|I) . Ouvrir avec précaution la porte du four
car il peut sortir de la vapeur chaude.

3.1

Entretien et
nettoyage

Nettoyage des accessoires. Lavables au
lave-vaisselle. Pour les laver a la main, utiliser
un détergent ¢ t. Les laisser tremper pour
faciliter le n

pr{es types de fixation des glissiéres latérales
safs support (3.2.1, 3.2.2) ou avec support
@ 3.2.4, 3.2.5). Nettoyez le four encore tiéde,

3.3

avec un chiffon trempé dans de I'eau chaude
savonneuse (3.2.3, 3.2.6). Une fois les parois du
four nettoyées, remettez en place les glissieres.
Modeéles parois rugueuses autonettoyantes.
Sur ce type de fours, la plaque arriere et les
panneaux latéraux sont recouverts d’un émail
autonettoyant qui élimine la graisse pendant que
le four est en marche. Ces panneaux latéraux
sont réversibles, ce qui permet de dupliquer la
durée de vie du revétement.

Pour Oter les panneaux autonettoyants, veuillez
d’abord extraire les glissieres latérales.

Lorsque les éléments autonettoyants du four ne
sont pas suffisamment propres, une régénération
est nécessaire. Pour ce faire, retirez les
accessoires et les récipients du four. Nettoyez en
profondeur les surfaces du four qui ne sont pas
autonettoyantes. Sélectionnez la fonction [Z] .
Réglez la température sur 250° C et la durée
entre 30 et 60 minutes, selon le degré de
salissure. Le programme de nettoyage une fois
achevé et lorsque le four est froid, nettoyez avec
une éponge légerement humide les éléments
autonettoyants, qui seront a nouveau totalement
fonctionnels.

Note : Ne nettoyez pas les parois catalytiques
avec des produits de nettoyage spéciaux pour
four. N'utilisez pas d’éponges métalliques, ni
d’instruments pointus ni coupants pour gratter
les surfaces.




3.4 Nettoyage du plafond. Si votre four est muni
d’un gril rabattable, poussez sur le support pour
le rabattre (3.4.1) et nettoyez le plafond du four
avec un chiffon humide (3.4.2).

3.5 Nettoyage extérieur du four. Utiliser des produits
neutres, bien sécher avec un chiffon doux.

Avertissements d’usage: 1. S’assurer que le four
est éteint. 2. Ne jamais utiliser de machines de
nettoyage a vapeur.

Solution de
problémes

Il existe une série d’incidents que vous pouvez

résoudre vous-méme.

4.1 Le four ne fonctionne pas. \érifier s'il est
branché et/ou si la commande de temps n’est
pas sur 0.

4.2 De la fumée sort pendant la cuisson. Réduire
la température et/ou nettoyer le four (point 3.3).

4.3 Bruit aprés la cuisson. C’est normal, le
ventilateur continue a fonctionner jusqu’a
diminuer la température intérieure et extérieure.

Les modeles a écran numérique incorporent un
systéme de diagnose qui détecte et avertit de toy
incident. Vous pourrez le voir a I'écran:
4.4 Le four ne fonctionne pas. clignete
la commande de fonctions sur 0 e, ‘
(point 2.3).
4.5 Le four ne fonctionne pas.

iote. Le
four a fonctionné pendant a’?ﬂ";} eures et
ﬂ:g odt déconnecté

4.6 Le four ne fong

le four (point 2.11J:
4.7 Le four fonctionne. clignote. Presser une
touche quelconque.

A ¢ Ne pas manipuler le four pour le réparer,
appeler le service technique.

Sécurité

e |installation du four doit étre confiée & un
installateur agréé qui suivra les instructions et les
schémas du fabricant.

¢ |'installation électrique doit étre dimensionnée
a la puissance maximale indiquée sur la plaque
signalétique et la prise électrique équipée d’une
mise a la terre réglementaire.

francais

e | e circuit secteur qui alimente le four doit
disposer d’un dispositif de coupure omnipolaire
avec au moins 3 mm d’écart entre contacts.

¢ Si le cable électrique est endommageé, il doit
étre remplacé par un technicien du service
apres-vente ou toute autre personne qualifiée afin
d’éviter tout danger.

e S’assurer que I'appareil est débranché avant de

remplacer la lampe pour éviter un éventuel choc

électrique.

Ne pas utiliser de produits de nettoyage abrasifs

ou d’éponges métalliques dures pour nettoyer

la porte du four, car vous risquer de la rayer et

de provoquer la cassure en petits morceaux du

verre.

Maintenir les petits enfants éloignés du four.

Pendant le fonctionnement, il existe des parties

accessibles qui peuvent chauffer.

Eviter de toucher les éléments chauffants a

I'intérieur du four.

Cet appareil n’est pas destiné a I'utilisation par

Le four a été congu en pensant a la
conservation de I'environnement.

Respectez I'environnement. Ne préchauffer le
four que si nécessaire (consulter le tableau). Utiliser
de préférence des moules de couleur sombre. Pour
de longues périodes de cuisson, arréter le four 5 ou
10 minutes avant le temps prévu.

Gestion des appareils électriques ou
électroniques mis au rebut.

Le symbole o indique que I'on ne doit
pas se débarrasser de I'appareil en utilisant
les conteneurs traditionnels pour les résidus
domestiques.

Remettez votre four dans un centre de collecte
spécialisé.

Le recyclage des appareils électroménagers
évite des conséguences négatives pour la santé
et I'environnement et permet des économies
d’énergie et de ressources.

Pour plus d’information, contacter les autorités
locales ou I'établissement distributeur du four.
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Tableau de Cuisson

Aliment Programme et température Prg:g:u» Accessoires

Veau 0
50 - 60 min Q1 non EDE
1,5 kg
0] 0!
85-95min Q 2 non ng
0] 0]
40 - 50 min QQ non [HID
0] 0]
115 - 125 min Q1 non EDE
(I 0!
50 - 60 min Q1 non SDS
0] 0]
w (CH(D

non

Porc
1,5 kg
Agneau
1,2 kg

1]
o
=

]

>

-

)

1]

@
e}

c
o

>

Dinde
4 kg

Poulet
1,25 kg

Poivrons
rouges grillés
1,25 kg
tomates
farcies

4 unit.

Merlu

au four

1,5 kg
Grosses cre-
vettes au four
1 kg

Poissons
grillés 2® 200°C 1317 min Q 2 ou

légumes

0O

oui

oui

1kg

Morue

au four [z] 220°C  7-9min Q 2 oui
1,5 kg

Pizza 200°C @ 220°C  18-22min Q1 oui
Pain 200°C [z] 220°C  18-22min Q 2 non
Madeleines 190°C @ 210°C  15-19min Q 2 oui
Flan 130°C [z] 150°C 30 - 40 min Q1 non

déconggélation
pour tout type @ 75°C Q 2 non

d’aliments

poissons et fruits de mer

(%)
&L
()
=
a
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Manual de instrucoes

portugués

Muito importante: Leia todo este manual antes de utilizar o forno. A documentagéo e 0s acessdrios estédo no

interior do forno.

Este manual foi concebido de forma a que 0s textos estejam relacionados com o0s desenhos correspondentes.

P

>

Identificacao

Identifique o modelo do seu forno (“a”, “b”, “¢”,
“d”, “e”, “f") comparando o painel de comandos
do seu aparelno com o painel das ilustragoes.

1.1 Desembalagem. Retire todos os elementos
de protecgéo.

Instalacao

1.2 Ligacgao a rede eléctrica. Tenha sempre em
conta os dados da placa de caracteristicas
(1.2.1) e as medidas do mdvel em que vai
encastrar o forno (1.2.2, 1.2.3).

Fornos independentes: o aparelho deve

azul) com neutro deve ficar garantida
Introduza o forno no orificio para o
tendo atencdo para que o cabo pé
fique na parte superior (1.2.5, 1.2y

pelo fabricante a TG evitar perigos.
Coloque a placa de cozedura por cima do
tampo e solte a caixa dos comutadores
(1.2.8). Introduza a placa no orificio do tampo
cumprindo os requisitos de instalagéo (ver
manual da placa) (1.2.9). Introduza o forno
no orificio do mével, deixando espaco para a
sua manipulagéo (1.2.10). Aparafuse a caixa
ao forno (1.2.11, 1.2.12). Ligue a placa ao
forno (1.2.13). Introduza o forno até ao fundo
e fixe-o com os dois parafusos fornecidos
(1.2.14, 1.2.15). Coloque a pressao os
suplementos dos comandos, de acordo
com o foco de calor (1.2.16) e os comandos
(1.2.17).

Utilizacao

Antes de usar o novo forno pela primeira

vez aqueca-o vazio (sem alimentos, na posi¢ao

C] , 250°C e 30 minutos de duragéo). Pode ser

produzido fumo ou mau cheiro (¢ normal devido ao

aquecimento de restos de gordura, etc). Quando

o forno estiver frio, faga uma limpeza passando no

interior do forno com um pano huimido.

2.1 Acessorios. De acordo com o modelo, tem
Tabuleiros standard |{_}f (2.1.1), Tabuleiro
profundo (2.1.2) e Grelha standard
(2.1.3) gue funcionam de forma independente.

, pode combinar qualquer tabuleiro

standard ([ {_J) 2.1.4)

-6, 2.1.7) séo o suporte dos tabuleiros ou
onjunto (2.1.8). Tenha em conta a posicao

das grelhas quando as introduzir no interior do
ser ligado a rede através de uma ligagao fix forno. Tém guias laterais anti-viragem (2.1.9).
monofésica, na qual a ligagéo neutro (cor,

2.2 Posigao acessorio. Téem 5
0sicOes para colocar 0s acessorios
bi 2 3 4 5

2.3 Ajuste de hora. Relégio convencional.
Puxe o comando inferior e rode para a direita
(2.3.1). Ajuste a hora (2.3.2). Reldgio digital:
pressione a tecla () e o [®)] fica a piscar
(2.3.3). Ajuste a hora com as teclas +, —
(2.3.4). Passados alguns segundos [©)] deixa
de piscar (2.3.5).

Nota: volte a ajustar a hora depois de um corte
de energia ou por mudanga horéria.

2.4 Alimento a cozinhar. Introduza o alimento
no forno. Seleccione of(s) acessorio(s) e a sua
posicéo, consulte previamente a tabela de
cozedura. Feche a porta.

2.5 Selecgao funcédo de cozedura.

Seleccione a fungdo de cozedura de acordo
com o modelo.

Calor tradicional ventilado. Para qualquer
tipo de prato. Podem cozinhar-se varios
pratos de uma vez, sem que se misturem os
sabores ou 0s odores.

Turbo plus. O calor é produzido pela
resisténcia central.

Grelhador forte ventilado. Gratina repartindo
0 calor de maneira uniforme. Ideal para
assados de grande tamanho.

Grelhador forte. Gratinados: massas, soufflé
e molho bechamel.



E] Grelhador suave. Hamburgueres, torradas e
alimentos de pequena dimensao.

Calor da placa intenso. O forte calor inferior
reparte-se uniformemente. Ideal para paelhas,
pizzas.

Calor da placa ventilado. O ventilador reparte
o calor inferior de maneira uniforme. Indicado
para paelhas.

Calor tradicional. Pao, tartes, pastéis com
echeio e carnes magras.

@ Descongelagao. Descongela em tempos
minimos qualquer produto.

Celeris. Para o pré-aquecimento do forno.

2.6 Selecgao da temperatura . Seleccione a
temperatura rodando o comando selector. O
piloto desliga-se quando atingir a temperatura
seleccionada.

FUNCOES DE TEMPO

2.7 Selecgao da duragao. Temporizador (5)
: seleccione os minutos rodando o comando
selector. (2.7.1). Se pretender que funcione
sem limite de tempo, coloque-o na posicao
manual |I).
Relégio convencional: Rode o comando
superior para a direita e seleccione os minutos
(2.7.2). Se pretende que funcione sem limite de
tempo, coloque-o na posicdo manual IL|I) e faca
coincidir a seta vermelha com as horas que
indicam os ponteiros do relégio.
Relogio digital: pressione a tecla () e 0 |E|

fica a piscar (2.7.3). Ajuste a duragao com
as teclas 4 , — (2.7.4). Passados alguns @

segundos [|»|| deixa de piscar.
2.8 Selecgao hora inicio.
Reldgio convencional: Uma vez sel : S

superior para a posicéo & . A s8N o

superior para a direita.

2.9 Selecgao hora fim.
Relégio digital: uma vez seleccionado o
programa, temperatura e duragao, pressione
atecla @ e | »|| comega a piscar (2.9.1).
Ajuste a hora que pretende para finalizar a
cozedura pressionando as teclas 4, — (2.9.2).
Passados alguns segundos |E| deixa de
piscar.

2.10 Funcéo avisador.

Relégio convencional: Seleccione a posicao

0 com o comando de programa (2.10.1). Rode

0 comando superior para a direita e seleccione

os minutos (2.10.2). Sé funciona se o forno

estiver desligado.

Relégio digital: pressione varias vezes a

tecla @ e o|Q|fica a piscar (2.10.3). Ajuste

a duragdo com as teclas 4, — (2.10.4).

Passados alguns segundos [£)| deixa de

>-

portugués

piscar. Funciona com o forno ligado e desligado.
2.11 Funcéo bloqueio. Para evitar manipulacdes
por parte das criancas.
Relégio convencional. Rode o comando
superior até seleccionar & (2.11.1)
Reldgio digital: pressione durante 3 segundos
simultaneamente as teclas 4 , — e vai
visualizar [ (2.11.2). Para desbloquear repita a
operagao.
Adverténcias de utilizagao: uma vez finalizado
0 tempo de cozedura, coloque os comandos de
fungdo e temperatura na posicao 0 e o comando de
tempo na posigdo mao IL|I) . Abra a porta do forno
com cuidado, j& que pode sair vapor quente.

Manutencao e
limpeza

3.1 Limpeza de acessoérios. Podem ir a maquina
de lavar loiga. Se os lavar a méo, utilize
detergente de {isdxcorrente. Coloque-os de

ate@s tém dois tipos de fixacéo, sem suporte
1, 3.2.2) ou com suporte, (3.2.4, 3.2.5).
mpe o forno a uma temperatura média,
passando um pano com agua quente e
detergente (3.2.3, 3.2.6). Quando as paredes
do forno estiverem limpas volte a colocar as
guias.

3.3 Modelos de paredes rugosas. Auto-limpeza.
Nestes fornos a placa posterior e os painéis
laterais estdo revestidos com um esmalte de
auto-limpeza que elimina a gordura enquanto
o forno esta a funcionar. Os painéis laterais séo
reversiveis e desta forma duplicam a duragao
do revestimento.

Para retirar os painéis autolimpantes, extraia
previamente as guias laterais

Quando os painéis nao ficarem suficientemente
limpos por si proprios tem de os substituir.
Para isso baste retirar todos os acessorios

e recipientes do interior do forno. Limpe em
profundidade as superficies do forno que ndo
sdo de auto-limpeza. Seleccione a fungao |§| .
Coloque a temperatura a 250° C e o tempo
entre 30 e 60 minutos dependendo do grau de
sujidade.

Quando o programa de limpeza terminar e

o forno arrefecer passe com uma esponja
humedecida nos elementos de auto-limpeza
que voltarao a estar completamente funcionais.
Nota: Nao limpe as paredes cataliticas com
produtos de limpeza especificos para fornos.
N&o raspe as superficies com esfregoes



metalicos, instrumentos pontiagudos ou
cortantes.

3.4 Limpeza do tecto. Se o seu forno dispor de
grill rebativel, puxe para cima e pressione para
baixa-lo (3.4.1) e limpe o tecto com um pano
humido (3.4.2).

3.5 Limpeza exterior do forno. Utilize produtos
neutros, secando bem com um pano suave.

Adverténcias de utilizagao: 1. Certifique-se
de que o forno esta desligado. 2. Nunca utilize
méaquinas de limpeza a vapor.

Resolucao de

problemas \

Existem vérias incidéncias que pode solucionar por

si mesmo.

4.1 Nao funciona. Verifique se esta ligado, e/ou
que o comando selector de tempo néo esta
em 0.

4.2 Sai fumo durante a cozedura. Reduza a
temperatura e/ou limpe o forno (ponto 3.3).

4.3 Faz ruido depois da cozedura. E normal, o
ventilador continua a funcionar até reduzir a
temperatura do interior e do exterior.

portugués

corrente eléctrica com tomada de terra
regulamentar.

¢ O circuito da rede que alimenta o forno deve
ter um interruptor de corte unipolar de pelo
menos 3 mm de separagao entre contactos.

e Se o cabo de alimentagao estiver danificado,
deve ser substituido pelo servico de poés-
venda ou por pessoal qualificado por um cabo
semelhante com o fim de evitar danos.

¢ Certifique-se de que o aparelho esta
desligado antes de substituir a lampada, para
evitar possiveis choques eléctricos.

e Nao utilizar produtos de limpeza abrasivos ou
esfregdes de metal duros para limpar a porta
do forno, j& que pode arranhar a superficie e
provocar a ruptura no vidro.

e Manter as criangas pequenas afastadas do
forno. Durante o funcionamento, existem
partes acessiveis que podem aguecer.

e Evitar tocar nos elementos aquecedores
dentro do forno.

¢ Este aparelho nao se destina a ser utilizado por

gluindo criangas) cujas capacidades

Qriais ou mentais sdo diminuidas,

falja de experiéncia ou conhecimentos,

sob superviséo ou apds receber
0Oes sobre a utilizagao do aparelho, por
fa pessoa responsavel pela sua seguranca.

Devera supervisionar a sua utilizagdo por
Os modelos com ecra digital incorporam um criangas para evitar que brinquem com o
sistema de diagnostico que detecta e avisa p e aparelho.
qualquer incidéncia. Podera visualiza-la no,

hora (ponto 2.3).
4.5 Nao funciona. Pisca o [ S}

funcionar ha vérias horag(e
seguranca desligou-
Coloque o comand
e ajuste a hora

4.6 Nao funciona.
comando selectorde funcées no 0 e
desbloqueie o forno (ponto 2.11).

4.7 Funciona. Pisca o Pressione qualquer
tecla.

A ¢ Nao manipule o forno para o reparar,
contacte o servigo técnico.

=

Seguranca

¢ Ainstalagdo do forno deve ser efectuada
por um instalador autorizado, que seguira as
instrugdes e esquemas do fabricante.

¢ Ainstalagao eléctrica deve estar
dimensionada a poténcia maxima indicada
na placa de caracteristicas e a tomada de

’ /N
Meio-ambiente /"/

O forno foi concebido a pensar na
conservagao do meio ambiente.

Respeite o meio ambiente. Aquega previamente
o forno s6 quando fizer falta (consulte a tabela).
Use preferentemente moldes de cor escura. Para
grandes periodos de cozedura desligue o forno 5
ou 10 minutos antes do tempo previsto.

Gestao de residuos de aparelhos eléctricos e
electronicos.
O simbolo E indica que o aparelho ndo deve
ser eliminado usando os contentores tradicionais
para residuos domeésticos.

Entregue o seu forno num centro especial de
recolha.

A reciclagem de electrodomésticos evita
consequéncias negativas para a salde e para

0 meio ambiente, e permite poupar energia e
recursos.

Para mais informagdo, contacte as autoridades
locais ou o estabelecimento onde adquiriu o forno.
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Tabela de cozedura

Alimento

vitela .
190°C
1,5Kg
porco 150°C
» 1,5 Kg
2
®©
o borrego .
g 1,2 Kg
®
O
peru .
170°C
4 Kg
frango
210°C
1,25 Kg
pimentos
9 vermelhos assados 190°c
= 1,25Kg
g tomates
= recheados 200°C
4 unid.
pescada
assada 210°C
1,5Kg
§ camarao no
R formo . 220°C
g £y
@ .
% peixes
1 assados 20
ol |1 Kg
bacalhau no
forno
1,5 Kg
piza 200°C
péao 200°C
madalenas 190°C
pudim flan 130°C
descongelacéo

HE

para todo o tipo
de alimentos

Programa e temperatura

50 - 60 min Q1
85 - 95 min 92
40 - 50 min QQ
115-125min Q1
50 - 60 min Q1

13 - 17 min

7 -9 min QIZ
18 - 22 min Q1
18 - 22 min QZ
15 - 19 min 92
30 - 40 min Q1

portugués

Pré-aque-

cimento

néo

néo

néo

néo

sim

sim

sim

sim

sim

sim

Acessorios

[ 0
0 0
0 0
0 0
0 0
0 0

0O
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Instruction manual

Important! Read the entire manual before using the oven. The documentation and accessories are

inside the oven.

english

The texts in the manual correspond to the numbered diagrams.

P

>

To find out which model your oven is (“a”, “b”,
“c”, “d”, “e”, “f") compare its control panel with
the control panels shown in the illustrations.

Identification

Installation

1.1 Unpacking. Remove all the protective
packaging elements.

1.2 Mains connection. Always take into account

the data on the reference plate (1.2.1) and
the measurements of the cabinet the oven
will be housed in (1.2.2, 1.2.3).

phase connection with the neutral (blug
connection guaranteed (1.2.4). Fit
into the space, ensuring there is
cable in the upper part (1.2.5, 1.

S
& £ oven may only

1.2.7).

Multi-purpose ove

hobs: to avoid

be installed wit % ®-ceramic hobs
recommended b manufacturer. Fit the
cooking hob into the worktop and remove
the switch box (1.2.8). Insert the hob in the
worktop space according to the installation
requirements (see the hob manual) (1.2.9).
Insert the oven into the cabinet space,
leaving enough room for handling (1.2.10).
Screw the switch box onto the oven
(1.2.11, 1.2.12). Connect the hob to the
oven (1.2.13). Fully insert the oven and fix
it in place with the two screws supplied
(1.2.14, 1.2.15). Firmly push in the control
accessories, according to the cooking ring
type (1.2.16), and the controls (1.2.17).

e

Freestanding ovens: the appliance must b
connected to the mains with a fixed singl@

Using the oven

Before using your new oven for the first time,
heat it up while empty (with no food in it and
with the control turned to C] , at for 30 minutes
at 250°C). It may produce some smoke or a bad
smell (this is normal and is caused by the oven
heating up grease residue etc.). When it has
cooled down, pre-clean it by wiping the inside
with a damp cloth.

2.1 Accessories. Depending on the model,
the oven is equipped with a Standard Tray
(2.1.1), a Deg Tray (2.1.2)and a
StandarthRack ||| ]] (2.1.3), which function

ahYou may also combine any tray

& standard rack ﬂ]ﬂ] @2.14)to0

a unit. The half-removable rack (2.1.5)
the fully-removable rack (2.1.6, 2.1.7)
upport the trays or the unit (2.1.8). Take

into account the position of the racks when

placing them inside the oven. They have anti-

overturn side stops (2.1.9).

2.2 Accessory positions. The accessories
can be fitted in 5 different positions,

1 Qz 83 4 5

2.3 Setting the time. Ordinary clock: Pull on
the lower dial and turn it to the right (2.3.1).
Set the time (2.3.2). Digital clock: press the
@ button. [®] (2.3.3). Set the time using
the + and — buttons (2.3.4). After a few
seconds [®| will stop flashing (2.3.5).

Note: the time will need to be set again after an
electricity cut or when the hour changes.

2.4 Cooking the food. Place the food in the
oven. Consult the cooking table to choose
the accessory or accessories to be used and
their position. Close the oven door.

2.5 Selecting the cooking function.

Select the cooking function according to the
model

Traditional fanned heat. For any kind of
dish. Several dishes may be cooked at once
without their flavours or smells mixing.

@ | Turbo plus. The heat is produced by the
central element.
Fanned high grill. This browns the food,
distributing the heat evenly. Ideal for large-
sized roasts.

[f] High grill. For browning pasta, soufflés and
bechamel sauce.

E] Low grill. For hamburgers, toast and food

13



with a small surface area.

High base heat. The heat from the oven
base is evenly distributed. Ideal for paellas or
pizzas.

. Fanned base heat. The fan distributes the
base heat evenly. Suitable for paellas.
Traditional heat. For bread, cakes, cakes

filing and lean meat.

nith
E] Defrost. Rapidly thaws any kind of food.
E]Celeris. For pre-heating the oven.

2.6 Selecting the temperature . Select the
temperature by turning the selector dial. The
pilot light will switch off when the selected
temperature is reached.

TIME FUNCTIONS

2.7 Selecting the cooking time. Timer @ :
select the minutes by turning the selector
dial. (2.7.1). If you prefer the oven to function
vi/ithout a time limit, turn it to hand position
(W
b)rdinary clock: Turn the upper dial to the
right and select the minutes (2.7.2). If you
prefer the oven to function without a time
limit, turn it to hand position |l and line up
the red arrow with the time shown by the
hands of the clock.

the 4 and — buttons (2.7.4). |E| will stop
flashing after a few seconds.

english

Ordinary clock: Turn the upper dial to select &

(2.11.1)

Digital clock: press the 4- and — buttons at the

same time and hold them down for 3 seconds.

will appear on the display (2.11.2). To

remove the child lock, repeat the process.
Warnings: when the cooking time has elapsed, turn
the function and temperature dials to 0 and the time
dial to hand position IL|I) . Open the oven door, taking
care as hot steam may come out.

Maintenance and
cleaning

3.1 Cleaning the accessories. The accessories
are dishwasher-safe. To wash them up by
hand, use normal detergent. Leave them to
soak for easier cleaning.

Cleaning the insid€ of.the oven.
3.2 Smooth-wallegd Mmogdels. ake out the side

271, 3.2.2) or with a support (3.2.4,
X an the oven while it is warm, wiping
ealls with a cloth soaked in hot soapy
ater (3.2.3, 3.2.6). When you have cleaned

Self-cleaning rough-walled models. On
these models, the rear plate and side panels

Digital clock: press the (©) button. [>[] will :
start to flash (2.7.3). Adjust the duration using @ e oven walls, replace the runners.

2.8 Selecting the start time.

Ordinary clock: When you have selecied

programme and the temperature, t %
upper dial to & . Then pull on thi |

and turn it until the red arrow tart
time (2.8.1). Select the durati ming

the upper dial to the righ
2.9 Selecting the end time.
Digital clock: after selectingthe programme,

temperature and cooking time, press the
@ button. |E| will start to flash (2.9.1). Set
the desired end of cooking time by pressing
the 4 and — buttons (2.9.2). [»]] will stop
flashing after a few seconds.

2.10 Beeper function.
Ordinary clock: Select the position 0 on the
programme dial (2.10.1). Turn the upper dial
to the right and select the minutes (2.10.2).
This only works if the oven is switched off.
Digital clock: press the @ button several
times. [(3] will start to flash (2.10.3). Adjust
the duration using the 4 and — buttons
(2.10.4). will stop flashing after a few
seconds. This works with the oven switched
off and switched on.

2.11 Child lock. To prevent children from playing
with the oven.

’.

are covered with a self-cleaning enamel

that removes the grease while the oven is
functioning. The side panels are reversible,
doubling the lifetime of the coating.

To remove the self-cleaning panels, firstly
remove the side rails.

If the panels are not performing the self-
cleaning process sufficiently, they will need
regenerating. To do this, remove all the
accessories and utensils from the inside of the
oven. Thoroughly clean the oven surfaces that
are not self-cleaning. Select the (=] function.
Set the temperature to 250°C and set the time
between 30 and 60 minutes, depending on
how dirty the oven is.

When the cleaning programme ends and the
oven has cooled down, wipe the self-cleaning
elements with a damp sponge. They will then
be totally functional again.

Note: Do not use specific oven cleaning
products to clean the catalytic walls.

Do not scrape the surface with metal scouring
pads or sharp or pointed instruments.

3.4 Cleaning the oven ceiling. If your oven has a
fold-down grill, pull upwards and press to fold
it down (3.4.1) and clean the top wall with a
damp cloth (3.4.2).



3.5 Cleaning the outside of the oven. Use
neutral cleaning products and dry the oven
well with a soft cloth.

Warnings: 1. Make sure the oven is switched off.
2. Never use steam cleaning machines.

Troubleshooting

You can solve the following problems yourself:

4.1 The oven does not switch on. Check it is
plugged in and that the time selector dial is
not turned to 0.

4.2 Smoke comes out during cooking. Turn
the temperature down and/or clean the oven
(point 3.3).

4.3 The oven makes a noise after cooking.
This is normal, as the fan keeps running until
the temperature inside and outside the oven
is reduced.

Digital display models have a diagnosis system
which detects any problems and warns the user.
You can see this on the display:

4.4 Oven not working. is flashing. Turn th
function selector dial to 0 and set the tim,
(point 2.3).

4.5 Oven not working. | U [ is flashing

automatically. Turn the fungt
to 0 and set the time (poiit
4.6 Oven not working.
function selector di
child lock (poin
4.7 Oven not worl
any button.

d remove the

flashing. Press

A ¢ Do not try to repair the oven yourself.
Call the technical assistance service.

=

¢ The oven must be installed by an authorised
installer in accordance with the manufacturer’s
instructions and diagrams.

® The electrical installation must be dimensioned
for the maximum power indicated on the
reference plate and the electrical socket must
have a regulatory earth connection.

® The mains circuit supplying the oven must have
a single-pole cut-off switch with at least 3 mm

Safety

english

between contacts.

e |f the power cord is damaged, it must be
replaced by the after-sales technical service or
by similarly qualified staff, to avoid hazard.

e Ensure the appliance is unplugged from the
mains before replacing the oven lamp, to avoid
electric shock.

¢ Do not use abrasive cleaning products or metal
scouring pads to clean the oven door, as they
could scratch the surface and cause the glass
to shatter.

e Keep small children away from the oven. It
has accessible parts that can heat up during
functioning.

¢ Do not touch the heating elements inside the
oven.

e This appliance is not intended for use by
people (including children) whose physical,
sensory, or mental capacities are reduced or
who lack experience or knowledge, except

under supervision or after receiving instruction

¢ of the appliance from a person
or their safety. Use by children
supervised to prevent them playing
¢ appliance.

The Environment  /

This oven has been designed with
environmental protection in mind.

Respect the environment. Only preheat the
oven when necessary (see table). Use dark
coloured cake tins whenever possible. For
long cooking times, switch off the oven 5 or 10
minutes before the end of cooking time.

Management of waste electrical and
electronic equipment.

The symbol . indicates that the appliance must
not be disposed of in traditional bins for domestic
waste.

Take your oven to the a special collection centre.
Recycling domestic appliances will prevent
negative consequences for health and the
environment and will allow savings on energy and
resources.

For further information, contact the local
authorities or the shop where you bought the
oven.
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Cooking Table

Food PEETIG e Time Position Preheat | Accessories
temperature

50 - 60 min Q1 no
85 - 95 min 92 no
40 - 50 min QQ no
115 - 125 min Q1 no
50 - 60 min Q1 no

no

beef
1,5Kg
pork
1,5 Kg

lamb
1,2 Kg

>
=
>
I}
a
k)
C
IS
-
@
o}
IS

turkey
4 Kg

chicken
1,25 Kg

roasted red
peppers
1,25 Kg
stuffed
tomatoes
4 servings
baked
hake
1,5Kg
roasted
lobster

1 Kg

baked
fish 2® 200°C 1317 min Q 2 yes

I i N
0 é - @.

]
B

vegetables

no

0O

yes

yes

fish and seafood

1 Kg

baked
cod @ 220°C 7 -9min Q 2 yes

1,5 Kg

pizza Eore Dare wzm i
bread 200°C [z] 220°C  18-22min Q 2 no
sponge cakes 190°C @ 210°C  15-19min Q 2 yes

flan 130°C [z] 150°C 30 - 40 min Q1 o
defrosting, all @ Q

75°C 2
types of food o

=
°
c
=)
(%]

B 008 8000



Bedienungsanleitung

Sehr wichtig: Lesen Sie diese Bedlienungsanleitung vollstandiig durch, bevor Sie den Herd benutzen. Dokumente

und Zubehar finden Sie im Herd.

deutsch

Diese Bedienungsanleitung ist so konzipiert, dass die Texte mit den entsprechenden Bildern in Beziehung stehen.

P

Feststellung @
des Modells

Stellen Sie das Modell Ihres Herdes fest. (,a”, ,b”",
. d”, e, F) Vergleichen Sie hierzu das Bedienfeld
Ihres Gerétes mit dem auf den Abbildungen.

/I Installation

1.1 Auspacken. Entfernen Sie die Schutzelemente.

1.2 Anschluss an das Stromnetz. Beachten Sie
stets die Daten auf dem Typenschild (1.2.1)
sowie die MaBe des Mdbelstlicks, in das sie
den Herd hineinstellen (1.2.2, 1.2.3).

Backéfen: Das Gerét ist mittels einem
einphasigen festen Anschluss an das

Netz anzuschlieBen, bei der eine Nullung
(blau) mit Nullleiter gewéhrleistet sein muss @

ein und achten Sie darauf, dass obel
liberschiissiges Kabel verbleibt (1

Herde fiir Glaskeramikkochfefger: Der Herd
wird ausschlieBlich 4@ Hersteller
empfohlenen Glagkeanyikkéchfeldern
installiert, um GeX ’ psrhindern. Stellen

Sie die Kochplatte™aaf die Arbeitsflache und
|6sen Sie den Schaltkasten (1.2.8) los. Flhren
Sie die Platte unter Berticksichtigung der
Installationsanforderungen in die Offnung an
der Arbeitsflache ein (siehe Handbuch fiir

die Platte) (1.2.9). Fihren Sie den Herd in die
Offnung an dem Mébelstiick ein und lassen Sie
dabei Raum flir seine Handhabung (1.2.10).
Schrauben Sie den Kasten an den Herd
(1.2.11, 1.2.12). SchlieBen Sie die Platte an den
Herd an (1.2.13). Filhren Sie den Herd ganz ein
und befestigen Sie ihn mit den mitgelieferten
Schrauben (1.2.14, 1.2.15). Drlicken Sie die
Anzeigeringe fUr die Bedienkndpfe je nach
Kochstelle (1.2.16) und die Bedienkndpfe
(1.2.17) an.

Gebrauch

Vor dem Gebrauch lhres neuen Herdes heizen Sie
ihn zuerst in leerem Zustand auf. (ohne eine Speise,
auf Position E] bei 250 °C und 30 Minuten Dauer). Es
kann Rauch oder ein unangenehmer Geruch entstehen
(dies ist auf Grund der Erwdrmung von Fettresten etc.
normal). Nach dem Abkuhlen des Herdes fiihren Sie
eine Vorreinigung des Innenbereichs mit einem feuchten
Lappen durch.

2.1 Zubehdr. Je nach Modell verfiigen Sie Uber ein
Standard-Blech [|_}] (2.1.1), ein tiefes Blech
(2.1.2) und einen Standard-Rost ﬂm] 2.1.3), die

g§ndig voneinander funktionieren. AuBerdem

dtght. Der teilausziehbare Rost (2.1.5) und der

yer7 ausziehbare Rost (2.1.6, 2.1.7) sind Trager

der Bleche bzw. der Einheit (2.1.8). Beachten

Sie die Position der Roste beim Einflihren in den

Innenbereich. Sie sind zur Kippsicherheit seitlich mit

Einkerbungen (2.1.9) versehen.

2.2 Position Zubehér. Es stehen Ihnen 5 Positionen
fiir die Zubehertele [, (. s (34 [ Jszur
Verfligung.

2.3 Einstellen der Zeit. Analoguhr: Ziehen Sie am
unteren Schalter und drehen Sie ihn nach rechts
(2.3.1). Stellen Sie die Uhrzeit ein (2.3.2). Digitaluhr:
Driicken Sie die Taste (©). Das Symbol [(®| beginnt
zu blinken (2.3.3). Stellen Sie die Zeit mit den Tasten
—+, — (2.3.4) ein. Nach einigen Sekunden hért das
Symbol [®] zu blinken auf (2.3.5).

Anmerkung: Stellen Sie die Zeit nach einer
Unterbrechung der Stromzufuhr oder nach der
Zeitumstellung wieder ein.

2.4 Zu garende Speisen. Stellen Sie die Speise in den
Herd. Wahlen Sie das Zubehdrteil/die Zubehorteile
und die Position aus. Schauen Sie vorher in der
Tabelle zum Garen nach. SchlieBen Sie die Tur.

2.5 Auswahl Garfunktion. E] Wahlen Sie die
Garfunktion gemaB Modell
Ober-, Unterhitze mit Umluft. Fir alle
Gerichte. Es kénnen verschiedene Gerichte
gemeinsam zubereitet werden, ohne dass
sich der Geschmack oder der Geruch
vermischen.

HeiBluft. Die Hitze wird durch den
Heizkdrper am LUfter erzeugt.

Umluft mit Grill. Zum Gratinieren, wobei die
Hitze gleichméBig verteilt wird. Ideal fir groBe
Braten.
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E] GroBflachengrill. Gratinieren: Nudelgerichte,
Soufflés und BechamelsoBe.
Kleinflachengrill. Hamburger, Toasts und
Nahrungsmittel mit einer kleinen Oberflache.
Pizzastufe. Die starke Hitze von unten wird
gleichmaBig verteilt und das ist ideal flr
Paellas, Pizzas.

. Unterhitze mit Umluft. Der Ventilator verteilt
die niedrige Hitze gleichmaBig. Gut geeignet
fur Paellas.

C] Ober-, Unterhitze. Brot, Kuchen, geflillte

teten und magere Fleischsorten.

@ % Auftauen. Zum Abtauen innerhalb
klrzester Zeigt eeignet.

Celeris. FUr das Vorwérmen des Ofens.

2.6 Temperaturauswahl . Wéhlen Sie die Temperatur
durch Drehen des Wahlischalters. Die Kontrollleuchte
geht aus, wenn die gewahlte Temperatur erreicht ist.

ZEITFUNKTIONEN

2.7 Auswahl der Dauer. Zeitschalter (£) : Wahlen Sie die
Minuten durch Drehen des Wahlischalters (2.7.1). Wenn
Sie méchten, dass das Gerét flr unbegrenzte Zeit in
Betrieb ist, stellen Sie es auf Manual-Position I,
Analoguhr: Drehen Sie den oberen Schalter nach
rechts und wahlen Sie Funktionszeit in Minuten
(2.7.2). Wenn Sie méchten, dass das Gerét fir
unbegrenzte Zeit in Betrieb ist, stellen Sie es auf
Manual-Position IL|I) . Stellen Sie sicher, dass der
rote Pfeil mit den Stunden, die durch die Uhrzeiger
angezeigt werden, Ubereinstimmt.
Digitaluhr: Driicken Sie die Taste (©) . Das Symbol

beginnt zu blinken (2.7.3). Stellen sie die Dauer

mit den Tasten 4, — (2.7.4). ein. Nach einigen

Sekunden hért das Symbol |E| zu blinken ayf.
2.8 Auswahl Ze|t des Beglnns w

indem Sie den oberen Schalter ach rechts drehen.
2.9 Auswahl Zeit Ende.
Digitaluhr: Nach Auswahl von Programm,
Temperatur und Dauer driicken Sie die Taste () .
Das Symbol |E| beginnt zu blinken (2.9.1). Stellen Sie
die fur das Ende gewtinschte Zeit durch Driicken der
Tasten 4, — (2.9.2) ein. Nach einigen Sekunden
hért das Symbol [ »1] zu blinken au.
2.10 Funktion Signalgerét.
Analoguhr: Wahlen Sie die Position 0 mit dem
Bedienknopf des Programms (2.10.1). Drehen sie
den oberen Schalter nach rechts und wahlen Sie
Funktionszeit in Minuten (2.10.2). Dies funktioniert nur
bei ausgeschaltetem Herd.
Digitaluhr: Driicken Sie mehrere Male die Taste
@ . Das Symbol || beginnt zu blinken (2.10.3).
Stellen Sie die Dauer mit den Tasten =, — (2.10.4)
ein. Nach einigen Sekunden hért das Symbol
[&3] zu biinken auf. Dies funktioniert bei ein- und

’.

deutsch

ausgeschaltetem Herd.

2.11 Sperrfunktion. Diese Funktion dient dazu, eine
Betétigung durch Kinder zu vermeiden.
Analoguhr: Drehen Sie den oberen Schalter zur
Auswahl £ .(2.11.1)

Digitaluhr: Driicken Sie 3 Sekunden lang
gleichzeitig die Tasten 4, — Das Symbol
wird angezeigt (2.11.2). Zum Aufheben der
Sperrung wiederholen Sie diesen Schritt.

Hinweise zum Gebrauch: Nachdem die Garzeit

abgelaufen ist, stellen Sie die Funktionsschalter und

Temperatur auf Position 0 und den Zeitschalter auf

Manual-Posttion . Gffnen Sie vorsichtig die Tur des

Herdes, da heiBer Dampf entweichen kann.

Wartung und Q>
Reinigung

3.1 Reinigung des Zubehdrteile. Die Zubehtrteile sind
splimaschinengeeignet. Wenn Sie sie per Hand reinigen,

A uhrungen heraus. Je nach Modell
ormen, wie die seitlichen Flihrungen

deh !1' n werden ohne Halter (3.2.1, 3.2.2) oder mit
r (3.2.4, 3.2.5). Reinigen Sie den Ofen bei einer

duwarmen Temperatur mit einem heiBen feuchten
Tuch und Seife (3.2.3, 3.2.6). Bringen Sie nach der

Rem\gung der Ofenwande die Fulhrungen wieder an.
Modelle mit selbst reinigender rauer Innenwand.
Bei diesen Ofen sind die hintere Platte und

die Seitenwénde mit einer selbst reinigenden
Beschichtung versehen, die Fett beseitigt, wahrend
der Ofen im Betrieb ist. Die Beschichtung der
Seitenwénde ist reaktivierbar und so wird die
Lebensdauer des Ofens erhéht.

Zum Herausnehmen der selbstreinigenden

Paneele missen zunachst die seitlichen Flihrungen
herausgenommen werden.

Wenn sich die Wande nicht mehr genligend reinigen,
ist es notwendig, sie zu reaktivieren. Nehmen Sie das
gesamte Zubehdr und KochgefaBe aus dem Inneren
des Ofens. Reinigen Sie alle Oberflachen des Ofens
gut, die nicht selbst reinigend sind. Wahlen Sie die
Funktion[Z]

Wahlen Sie eine Temperatur von 250° C und eine
Zeitspanne zwischen 30 und 60 Minuten, je nach
Grad der Verschmutzung.

Wenn das Programm zur Reinigung beendet und der
Ofen abgekihlt ist, reinigen Sie alle selbst reinigenden
Teil mit einem feuchten Schwamm und sie sind nun
wieder vollstandig funktionsfahig.

Anmerkung: Die Katalyse-Wande drfen nicht mit
Ofenreinigern gereinigt werden.

Die Oberflachen nicht mit Metallschwammen oder
scharfen bzw. spitzen Gegensténden reinigen.




3.4 Reinigen des oberen Abschlusses des Innenbereichs.
Wenn der Ofen Uber einen Klappgrill verfigt, ziehen
Sie ihn nach oben und driicken Sie, um ihn zu senken
(3.4.1) und reinigen die Oberseite mit einem feuchten
Tuch (3.4.2).

3.5 Reinigung des AuBenbereichs des Herdes.
Verwenden Sie neutrale Produkte und trocknen Sie ihn
mit einem weichen Lappen gut ab.

Hinweise zum Gebrauch: 1. Stellen Sie sicher, dass der Herd
ausgeschaltet ist. 2. Verwenden Sie niemals Dampfreiniger.

4 e Q

Es existiert eine Reihe von Vorféllen, die Sie selbst [6sen

kénnen.

4.1 Das Gerat funktioniert nicht. Stellen Sie sicher,
dass das Gerat angeschlossen ist und/oder dass der
Zeitwahlschalter sich nicht auf 0 befindet.

4.2 Wahrend des Garvorgangs entweicht Rauch.
Verringern Sie die Temperatur und/oder reinigen Sie
den Herd (Punkt 3.3).

4.3 Gerausche nach dem Garvorgang. Das ist normal;
der Ventilator ist weiterhin in Betrieb, bis Innen- und
AuBentemperatur verringert werden.

Problembehe-
bung

deutsch

bemessen werden und die Steckdose mit Erdung
vorschriftsgemal sein.

o Der Stromkreis, der den Herd speist, muss einen
Schalter mit allpoliger Trennung mit mindestens 3
mm Kontakt6ffnung aufweisen.

¢ \Wenn das Stromkabel beschadigt ist, muss
es durch lhren Kundendienst oder ahnlich
qualifiziertes Personal ausgetauscht werden, damit
Gefahren vermieden werden.

o Stellen Sie sicher, dass das Gerat abgeschaltet ist,
bevor Sie die Lampe austauschen, um mogliche
Stromschlége zu vermeiden.

¢ \erwenden Sie keine Poliermittel oder harten
Metallschwamme fir die Reinigung der Herdtdr,
da die Flache zerkratzt und Bruch mit Glassplittern
hervorgerufen werden konnte.

¢ Halten Sie kleine Kinder vom Herd fern. Wéhrend
des Betriebs kénnen einige der zuganglichen
Bereiche heil3 werden.

¢ \lermeiden Sie das Berlhren der Heizelemente
des Herds.

¢ Dieses Gerét ist nicht fur die Verwendung durch
PersoneR (eischiieBlich Kinder) mit eingeschrankten

Nsensorischen oder geistigen Féhigkeiten
aneh.Qder die Uber keinerlei Erfahrung oder

Qﬁi g$se im Umgang mit diesen Geraten verfligen.

ghserdenn, der Umgang erfolgt im Beisein eines fur

¢ Sicherheit zustandigen Verantwortlichen oder

sie wurden zuvor im Umgang mit diesen Geraten
Die Modelle mit Digitalanzeige enthalten ein Diagnose-, unterwiesen. Kinder soliten den Kihlschrank nur unter

System, das jegliche Vorfalle aufspiirt und anzeigt. &t
sind auf der Anzeige sichtbar:

den Auswahlschalter fir die Funktioné
stellen Sie die Zeit ein (Punkt 2.3

4.5 Kein Betrieb. Es blinkt das $y
war mehrere Stunden lang i

*eit€in (Punkt 2.3).

4.6 Kein Betrieb. Dag blinkt. Stellen Sie
den AuswahlschalterTir die Funktionen auf 0 und
heben Sie die Sperre des Herdes auf (Punkt 2.11).

4.7 Betrieb. Das Symbol [£)| blinkt. Betatigen Sie eine
beliebige Taste.

A ¢ Manipulieren Sie den Herd nicht, um ihn zu
reparieren, rufen Sie Ihren Kundendienst an.

=

Sicherheit

¢ Die Installation des Herdes muss durch einen
zustandigen Installateur durchgeflihrt werden, der
die Anweisungen und Schemata des Herstellers
befolgt.

¢ Die Elektroinstallation muss gemaB der auf dem
Typenschild angegebenen Maximalleistung

Aufsicht verwenden, um zu verhindern, dass sie mit
dem Gerét spielen.

Umwelt

Der Herd wurde unter Beriicksichtigung des
Umweltschutzes konzipiert.

Denken Sie an die Umwelt. Vorheizen des Herdes nur
bei Notwendigkeit (schauen Sie in der Tabelle nach).
Verwenden Sie vorzugsweise Formen in dunklen Farben.
Bei langen Backzeiten stellen Sie den Herd 5 oder 10
Minuten vor der vorgesehenen Zeit ab.

Handhabung von Abfallprodukten elektrischer und
elektronischer Geréte.

Das Symbol E weist darauf hin, dass das Gerét
nicht mit dem normalen Hausmdill entsorgt werden
darf.

Bringen Sie den Herd in ein Entsorgungszentrum.

Die Entsorgung von Elektrohaushaltsgeréten verhindert
negative Auswirkungen auf Gesundheit, Umwelt und
ermdglicht das Einsparen von Energie und Ressourcen.
Fir weitere Informationen wenden Sie sich an die lokalen
Behorden oder an die Einrichtung, in der Sie den Herd
erworben haben.
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Tabelle zum Garen

©
o)
g
=
o)
(©)
°
c
=1
<
9]
&
@
c

Gemlse

Fisch und Meeresfriichte

)
14
C
[9)

ko)

Q@

<
[3)
(2]
)

>

Q

Nahrungsmittel

Kalb
1,5 Kg

2200 C

Schwein
1,5 Kg
Lamm
1,2 Kg

Truthahn
4 Kg

Hahnchen
1,25 Kg

Gebratene rote
Paprika

1,25 Kg
Gefllite
Tomaten

4 Einheiten
Gebratener
Seehecht
1,5Kg
Riesengarnelen
im Backofen

1 Kg
Gebratener
Fisch

1 Kg

Kabeljau im
Backofen

1,5 Kg

@R

200°C
200°C
Madeleine (k. .
190°C
Biskuitgeback)

Pizza

Brot

Pudding 130°C
Abtauen

Alle Arten von 75°C
Nahrungsmitteln

Programm und Temperatur

2® 200°C

@ 220°C

50 - 60 min Q1
85 - 95 min 92
40 - 50 min QQ
115-125min Q1
50 - 60 min Q1

13 - 17 min

7 -9 min QIZ
18 - 22 min Q1
18 - 22 min QZ
15 - 19 min 92
30 - 40 min Q1

nein

nein

nein

nein

nein

nein

nein

ja

nein

ja

nein

nein

deutsch

Zubehor
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Instructiehandleiding

nederlands

Zeer Belangrifk: Lees voor gebruik van de oven deze handleiding in zijn geheel door. Documentatie en accessoires

zult u binnenin in de oven aantreffen.

Deze handleicling is dusdanig vormgegeven dat de teksten betrekking hebben op de biibehorende tekeningen.

P

>

Identificatie

Gebruik

Ga na welk model oven u heeft (“a”, “b”,
“c”, “d”, “e”, “f") door het bedieningspaneel te
vergelijken met de illustraties.

/I Installatie

1.1 Het uitpakken. Verwijder alle
beschermingsmaterialen.

1.2 Aansluiting op het elektriciteitsnet. Houd
rekening met de gegevens die op het plaatje
met technische gegevens staan (1.2.1) en de
afmetingen van het keukenmeubel waarin u
de oven gaat inbouwen (1.2.2, 1.2.3).

Losse ovens: het apparaat moet worden
aangesloten op het elektriciteitsnet d.m.v. g&

aanbevolen keramische kookplaten om
gevaarlijke situaties te voorkomen. Leg

de kookplaat op het keukenblad en maak
het kastje voor de bedieningsknoppen los
(1.2.8). Plaats de kookplaat in het gat van het
keukenblad waarbij u dient te voldoen aan
de installatievoorwaarden (zie de handleiding
van de kookplaat) (1.2.9). Schuif de oven in
de opening van het meubel en laat ruimte

vrij om ermee te kunnen manoeuvreren
(1.2.10). Schroef het kastje vast aan de oven
(1.2.11, 1.2.12). Sluit de kookplaat op de
oven aan (1.2.13). Schuif de oven helemaal
naar achteren en maak die vast met de twee
meegeleverde schroefies (1.2.14, 1.2.15).
Plaats met enige kracht de onderringen

voor de knoppen, afhankelijk van het type
warmtebron (1.2.16) en de knoppen zelf
(1.2.17).

Voordat u de oven voor de eerste keer gaat
gebruiken dient u die leeg op te warmen (zonder
gerechten, in de positie C] , 250°C en gedurende 30
minuten). Er kan daarbij rook of een vieze lucht ontstaan
(dat is normaal en komt door de opwarming van
vetresten, etc.). Nadat de oven afgekoeld is maakt u die
van binnen schoon met een vochtige doek.
2.1 Accessoires. Afhankelik van het model, heeft
u een standaard bakplaat || 4 (2.1.1), een diepe
bakplaat |§_} (2.1.2) en standaard rooster [mﬂp
(2.1.3) die onafhankelijk van elkaar gebruikt
Qden. Bovendien kunt u iedere bakplaat

de combinaties van bakplaat/rooster (2.1.8). Houd

rekening met de positie van de roosters wanneer

u ze in de oven plaatst. Ze beschikken over

inkepingen aan de zijkant die voorkomen dat ze er
uitglijden (2.1.9).

2.2 Positie van de bakplaten/roosters. Er zijn 5
&sities waarin u de platen/roosters kunt plaatsen

1 2 3 4 5.

2.3 Instelling van de tijd. Analoge klok: Trek de
onderste knop uit en draai die naar rechts (2.3.1).
Stel de tijd in (2.3.2). Digitale klok: druk op de toets
@ en het symbool gaat knipperen (2.3.3). Stel
de tiid in met de toetsen &+, — (2.3.4). Na enkele
seconden zal |(®] ophouden te knipperen (2.3.5).
Opmerking: u dient de tijd opnieuw in te stellen na
een stroomstoring of bij een wijziging van de tid.

2.4 Gerechten bereiden. Plaats het gerecht in de
oven. Selecteer de plaat/het rooster en de positie
ervan na raadpleging van de bereidingstabel. Sluit
de deur.

2.5 Selecteer de manier van bereiden. C] Selecteer
de manier van bereiden afhankelijk van het model

Traditionele hete lucht. Voor elk type
gerecht. Er kunnen tegelijkertijd verschillende
gerechten worden bereid zonder dat smaak of
geur vermengd raken.

Turbo plus. De warmte wordt geproduceerd
door de centrale weerstand.

Krachtige hete-luchtgrill. Gratineert door
de warmte op gelijkmatige wijze te verdelen.
|deaal voor grote stukken gebraden viees.

E] Krachtige grill. Gegratineerde gerechten:
deegwaren, soufflés en bechamelsaus.
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[j Matige grill. Hamburgers, toast en
voedingsmiddelen van klein formaat.
Intensieve onderwarmte. De krachtige
onderwarmte wordt op gelijkmatige wijze
verdeeld; ideaal voor paella’s en pizza’s.

g Hete lucht vanuit de bodemplaat. De
ventilator verdeelt de onderwarmte op
gelijkmatige wijze. Ideaal voor paella’s.
Traditionele warmte. Brood, taarten, gevulde
pasfeitjes en mager vlees.

@ Ontdooien. Ontdooit in zeer korte tijd elk
willekeurig product.

Celeris. Om de oven voor te verwarmen.

2.6 Selectie van temperatuur . Selecteer de
temperatuur door de keuzeknop te draaien. Het
waarschuwingslampje zal uitgaan wanneer de
geselecteerde temperatuur bereikt is.

TIJDFUNCTIES

2.7 Selectie van de tijdsduur. Timer (©) : selecteer
de minuten door de keuzeknop te draaien. (2.7.1).
Wanneer u wilt dat de oven functioneert zonder
tijidslimiet, zet die dan op handmatige bediening IL|I)
Analoge klok: Draai de bovenste knop naar rechts
en selecteer de minuten (2.7.2). Wanneer u wilt dat
de oven zonder tijidslimiet functioneert, zet die dan
op handmatige bediening IL|I) en zorg dat het rode
pijltie samenvalt met de tijd die door de wijzers van
de klok wordt aangegeven.
Digitale klok: druk op de toets @ en het symbool
gaat knipperen [I»1] (2.7.3). Stel de tijd in met de
toetsen 4, — (2.7.4). Na enkele seconden zal
ophouden te knipperen.

2.8 Selectie van de begintijd.
Analoge klok: Nadat u programma en tg

bovenste knop naar rechts

2.9 Selectie van de eindtijd.
Digitale klok: na selectie van programma,
temperatuur en tijdsduur drukt u op de toets @
en het symbool gaat knipperen |j(2.9.1). Stel
de tijd in waarop u wilt dat de oven klaar is met de
toetsen 4, — (2.9.2). Na enkele seconden zal [ »]]
ophouden te knipperen (2.7.5).

2.10 Waarschuwingsfunctie.
Analoge klok: Zet de programmaknop in de stand
0(2.10.1). Draai de bovenste knop naar rechts en
selecteer de minuten (2.10.2). Deze functie werkt
alleen wanneer de oven uit is.
Digitale klok: druk enkele malen op de toets (©)
en het symbool gaat knipperen (2.1 0.3). Stel
de tijdsduur in met de toetsen 4, — (2.10.4). Na
enkele seconden zal |\| ophouden te knipperen.
Deze functie werkt zowel wanneer de oven aan als
uitis.

2.11 Blokkeerfunctie. Zorgt ervoor dat aanraken door

o

nederlands

kinderen geen gevolgen heeft.
Analoge klok: Draai de bovenste knop totdat die
B aanwist (2.11.1).
Digitale klok: druk gedurende 3 seconden tegelijk
op de toetsen 4, — en het symbool zal
verschijnen (2.11.2). Om de blokkering op te heffen
herhaalt u deze handeling.
Waarschuwingen voor het gebruik: Na afloop van
de bereidingstiid zet u de functieknop en de knop
van de temperatuur in de stand 0 en de knop voor
de tijdsinstelling in de positie handmatig IL|I) . Open
voorzichtig de ovendeur, aangezien er een daarbij warme
lucht vrij kan komen.

Onderhoud en
reiniging

3.1 Schoonmaken van bakplaten en roosters. Deze
zijn vaatwasmachinebestendig. Wanneer u ze
met de hand schoongaakt kunt u een gewoon
schoonmaakeQiddebggbruiken. Laat ze een poosje

apnd zikanten. Er zijn twee manieren van
beuéstiging van de zijgeleidingen, die afhankelijk zijn

an het model: zonder steun (3.2.1, 3.2.2) of met

@ steun (3.2.4, 3.2.5). Maak de oven schoon wanneer

die matig warm is met een doekje bevochtigd met
warm water en zeep (3.2.3, 3.2.6). Nadat de wanden
van de oven schoongemaakt zijn, plaats je de
geleidingen opnieuw.

3.3 Modellen met ruwe zelfreinigende wanden.
Bij deze ovens zijn achterwand en de zijwanden
gecoat met een zelfreinigende emaillaag die tijdens
het functioneren van de oven het vet verwidert. De
zilwanden zijn omkeerbaar waardoor de levensduur
van de coating verdubbeld wordt.
Om de zelfreinigende panelen te verwijderen, moet je
eerst de geleidingen aan de zijkanten eruit halen.
Wanneer de wanden zichzelf niet meer voldoende
reinigen, is het nodig hun functioneren te herstellen.
Verwijder daartoe alle accessoires en schalen uit de
oven. Maak alle niet-zelfreinigende opperviakken van
de oven grondig schoon. Selecteer de functie |§| .
Stel de temperatuur in op 250° C en selecteer een
tijd tussen 30 en 60 minuten, afhankelik van de mate
van vervuiling van de onderdelen.
Wanneer het reinigingsprogramma klaar is en de
oven afkoelt, ga je met een vochtige spons over
de zelfreinigende onderdelen die daarna opnieuw
volledig functioneel zullen zijn.
Opmerking: Maak de katalytische wanden niet
schoon met reinigingsmiddelen specifiek voor ovens.
Schuur de oppervlakken niet met metalen
schuursponsjes, spitse of scherpe voorwerpen.




3.4 Schoonmaken van de bovenzijde. Wanneer
jouw oven over een inklapbare gril beschikt, moet
je die omhoog trekken en er druk op uitoefenen
om hem naar beneden te bewegen (3.4.1) en de
bovenwand met een vochtige doek schoon te
maken (3.4.2).

3.5 Buitenzijde van de oven schoonmaken. Gebruik
neutrale producten en maak de buitenzijde goed
droog met een zachte doek.

Waarschuwingen bij schoonmaken: 1. Vergewis
u ervan dat de oven uit is. 2. Gebruik nooit een
stoomreiniger.

Oplossen van
problemen

Een aantal probleemgevallen kunt u zelf oplossen.

4.1 Hij functioneert niet. Controleer of de oven
aangesloten is en/of de keuzeknop van de tijd niet
op 0 staat.

4.2 Tijdens de bereiding komt er rook uit. Verlaag
de temperatuur en/of maak de oven schoon (punt
3.3).

4.3 Hij maakt lawaai na de bereiding. Dat is

nederlands

het maximale vermogen dat staat aangegeven op
het productplaatje en het stopcontact dient te zijn
geaard in overeenstemming met de desbetreffende
regelgeving.

¢ Het stroomnet dat de oven voedt dient te zijn
voorzien van een omnipolaire schakelaar met een
afstand tussen de contacten van ten minste 3 mm.

¢ Wanneer de voedingskabel beschadigd is moet deze,
om gevaar te voorkomen, worden vervangen door de
afdeling after-sales of door bevoegd personeel.

e \ergewis u ervan dat het apparaat uitgeschakeld
is voordat u het lampje vervangt om eventuele
stroomschokken te voorkomen.

e Gebruik voor het schoonmaken van de deur
geen schuurmiddelen of harde metalen sponsjes,
aangezien die krassen kunnen maken op het
opperviak en de glasplaat kunnen doen breken.

o | aat kleine kinderen niet in de buurt van de oven
komen. Tijdens het functioneren worden sommige
gewoon toegankelijke onderdelen warm.

e Zorg ervoor dat u de verwarmingselementen in de

Gebruik door kinderen dient onder toezicht te

normaal, de ventilator blifft draaien totdat de zin over het gebruik van het apparaat door een
temperatuur binnen en buiten lager is. § persoon die verantwoordelijk is voor hun veiligheid.

diagnosesysteem die problemen opspoort ep

melding van maakt. U kunt die aflezen vapfgr$s

4.4 Hijfunctioneert niet. [®] knipprt.
keuzeknop van de functies opAen\s{eBE tid in
(punt 2.3).

4.5 Hij functioneert n|et

De modellen met een digitaal scherm hebben eg
Q)

ch uitgeschakeld.

nctles op 0 en stel de
tiid in (punt 2.3).

4.6 Hij functioneert niet. knippert. Zet de
keuzeknop van de functies op 0 en deblokkeer de
oven (punt 2.11).

4.7 Hij functioneert. |()| knippert. Druk op een
willekeurige knop.

A  \oer geen reparatiehandelingen uit aan de
oven, bel naar de technische dienst.

=

Veiligheid

¢ De installatie van de oven dient te worden uitgevoerd
door een geautoriseerd installateur met inachtneming
van de instructies en de schema’s van de fabrikant.

¢ De elektrische installatie dient geschikt te zijn voor

gebeuren om te voorkomen dat ze met het apparaat
spelen.

Milieu

Bij het ontwerp van de oven heeft men rekening
gehouden met de bescherming van het milieu.

Respecteer het milieu. Verwarm de oven alleen voor
wanneer dat nodig is (raadpleeg de tabel). Gebruik

bij voorkeur alleen bakvormen met een donkere kleur.
Bij lange bereidingstijden schakelt u de oven 5 of 10
minuten voor het einde uit.

Behandeling van elektrisch en elektronisch afval.

Het symbool E geeft aan dat het apparaat niet dient
te worden weggegooid in een gewone container voor
huishoudelijk afval.

Breng uw oven naar een speciaal inzamelpunt.

Door het recycleren van huishoudelijke apparaten
worden negatieve gevolgen voor gezondheid en milieu
voorkomen en bespaart u energie en geld.

Voor meer informatie neemt u contact op met de
plaatselike autoriteiten of met de winkel waar u de oven

heeft gekocht. c
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Bereidingstabel
Gerecht Programma en temperatuur
kalfsviees B [z] 210°C
1,5Kg
varkensviees B @ T
1,5 Kg
lamsvlees . [z]
200°C 220°C
1,2 Kg E
kalkoen .
170°C @ 190°C
4 Kg
kip
210°C [z] 230°C
1,25 Kg
gebakken rode
paprika 190°C
1,25 Kg
gevulde
tomaten 200°C
4 eenh.
gegrilde heek 2109
1,5 Kg e
kreeft in de
oven bereid . 220°C
1 Kg E
gegrilde vis . .
1 Kg Ky 2® 220°C
kabeljauw in
de oven bereid [z] 220°C
1,5 Kg
pizza 200°C @ 220°C
brood 200°C [z] 220°C
muffins 190°C @ 210°C

D
2
=
)
>
o

karamelpudding 130°C
ontdooien
(5

voor elk type
gerecht

50 - 60 min Q1
85 - 95 min 92
40 - 50 min QQ
115-125min Q1
50 - 60 min Q1

13 - 17 min

7 -9 min QIZ
18 - 22 min Q1
18 - 22 min QZ
15 - 19 min 92
30 - 40 min Q1

Voor-

verwar-

men

nee

nee

nee

nee

nee

nee

nee

ja

ja

nee

nee

nederlands

cessoires|
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0! 0]
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) Pycckun
PyKOBOﬂCTBO no aKcnnyatauuu

OyeHb BaXHo: ﬂpoqmre BCIO 3Ty UHCTPYKLMIO NMONHOCTLIO, MPEX e Y4eM 110/130BarbCA ,[lyXOBKOﬁ. Bes LOKyMeHTaumA
W [OMNONMHUTENbHbIE ﬂpMCﬂOCOﬁﬂeHMFI HaXo[ATCA BHYTPU LYX0BKM.

3Ta MHCTPYKLWA COCTaBIIEH TaKyM 00pa3oM, YTOBKI TEKCT MKOCTPHUPOBAICA COOTBETCTBYIOLMMM DUCYHKAMM,

P

UpeHTtudpmukauma @

WpeHTudnumpyiite Moaenb Balueid AyXoBKK (‘@”, ‘b’
‘c”,"d", “e”, “f’) cpaBHMBAA NaHesb ynpaBneHuA BaLLero
annapara ¢ pucyHkamu.

1.1 PacnakoBka. YjanuTe BCe 3aLMTHbIE 3NIEMEHTbI.

YcTtaHoBKa

1.2 TMoakntoyeHue K anekTpuyeckoil cetn. Beeraa
PYKOBOACTBYATECH AAHHbIMM, YKa3aHHbBIMM
Ha MAeHTUDIUKALMOHHOM Tabnnyke (1.2.1), a
TaKxe pasmepamu Mebenu, B KOTopyto byneT
BCTpauBaThCA ayxoBka (1.2.2, 1.2.3)

OTAenbHO CTOALUME AYXOBKM: Annapar AOMKeH

6e30nacHoCTI AyXoBRa [OMKHA yCTaHaBNMBATLCA
TOMbKO CO CTEKNOKEPaMUYECKUMI NANTaMK,
PeKOMeHA0BaHHbIMM U3roToBuTenem. Momectute
BaPOYHYIO MANTY Ha CTONELUHMLY 1 0cBOBOANTE
Kopo6ky nepexntoyatenen (1.2.8). YetaHosute
NANTY B BbIEMKY CTONELUHULbI, CIeAyA YKa3aHWAM
no yctaHoke (cm. PykosoacTso no Mnute) (1.2.9).
[MomecTuTe [yX0BKY B MEGEMbHYIO HULLY, OCTaBUB
€BOBOAHOE NPOCTPAHCTBO ANA MaHUMYNALMIA

¢ ayxoBkoli (1.2.10). MpuBKHTMTE KOPOBKY K
nyxoske (1.2.11, 1.2.12). MoacoeanHnTe nauty

K pyxoeke (1.2.13). MpoaBuHbTE AYXOBKY A0
ynopa 1 3aKpenuTe ABYMA BUHTAMM, BXOAALLAMM
B komnnekT (1.2.14,1.2.15). Hagaenueas,
YCTaHOBUTE HaKNaJKu nepexmoyarened, B
COOTBETCTBI C TUMOM MCTOYHIKA Tenna (1.2.16) u
nepekntoyarenei (1.2.17).

e

NOAKNYaTLCA K CeTU NOCPEeACTBOM MOCTOAHHON,
MOHOGHa3HOr0 COEAMHEHMA, NPY KOTOPOM ,qon@

Skcnnyatauma

Mpexne yem B nepBbIil pa3 NoNb30BaTLCA HOBOM AYXOBKOM
NpoU3BEAVTE HarpeBaHue BXONOCTYH (6e3 npoayKToB B
nosuuun ||, 250°C B Te4enue 30 muHyT). Mpu 3TOM MOXeT
MOABUTLCA AbIM UM HENPUATHbI 3anax (3T0 HopManbHoe
ABEHYE, NOCKONbKY MPOVCXOAUT HarpeBaHve 0cTaTkos
CMaskw, 1 T.n.). Kak Tonbko AyxoBKa OXNaguTCA, Npou3BeauTe
MPeaBapUTENbHYIO YNCTKY BHYTPEHHEN Kamepbl BIIaXHOM
TKaHbI0.
2.1 [lononHuTenbHble NPUCNocobnenua. B asucumoctyt ot

MOZENM [yX0BKa MOXET BbiTb CHabxXeHa CTaHAapTHBIM
[MonHocom (2.1.1), y6okmm MogHocom

{ CrarnapTHoit PewwéTkoit ﬂIﬂ] (2.1.3), koTopble

TG HeaBvcuMo Apyr ot Apyra. Kpowme Toro,
OMOUHMPOBATb NMi0BOI NOAHOC CO CTaHAAPTHOM
&Ko [ﬂ:ﬂ] [ 1) (2.1.4), o6pasys, Takum o6pazom,
AVFIbIA KOMNNEKT. Pell&TKa YacTUyHO M3Bnekaeman

.1.5) 1 PewéTka nonHocTbro n3snekaeman (2.1.6,

2.17) npeactaenatoT coboit onopy AnA NOZHOCOB UK

KkomnnekTa (2.1.8). Cneaute 3a nonoxeHueM peLwéTok npu

MOMELLEHUM UX B Kamepy AyXOBKY. PeLIETKM CHaBXeHbI

60KOBBIMI yrIOpamy, NO3BONAIOLLMMY M3BEXATb HAKNOHA U

nepesopayuBanma (2.1.9).

2.2 YcTaHOBKa AOMOMHUTENbHbBIX NPUCMOCOBNEHN.
OcHalLeHme MOXeT YCTaHaBMMBATLCA B 5 NONOXEHUAX

1 2 3 é«t 5

2.3 YcraHoBKa Tekylero BpemeHu. OBbI4HbIe Yachl:
OTTAHYTb HUKHIOKO PY4KY W NOBEPHYT BNPaso (2.3.1).
YcraxouTe Tekyluee BpemA (2.3.2). Liudposbie yachl:
Haxmure Ha knasiwy (5) , ¥ HaUHET MUTaTh 3Ha4OK
(2.3.3). YcTaHoBWTE TekyLuee BpemA npy NOMOLLM KnasiL
~+, — (2.3.4). Yepes HeCKOMbKO CeKyHTL 3HAUOK
nepecTaHeT muraTb (2.3.5).

Mpumeyanue: HeobXxoanMo 3aHOBO BbICTaBITL BPEMA
rocne nepepbiBa B NoAa4e ANEKTPOIHEPTAM UMK B Cyyae
Mepexoaa Ha Apyroe Bpema.

2.4 Munwesble npopyKTbI: MoMECTUTE NPOAYKTHI B AYXOBKY.
Bei6epute npucrocobneHue(s) U €ro MonoxeHue,
MPOKOHCYNIbTUPY/TECH NPeABAPUTENBHO C TabnuLieit
npUroToBNeHMA. 3akpoiite AsepLy.

2.5 Bbl60p (YHKLUK NPUrOTOBIEHUA. C] BuibepuTe
ChYHKLIMIO MPUrOTOBNEHVA B 3aBUCUMOCTI OT MOAENM

TpapnLMOHHBIiA TUN NOAAYM Tenna ¢
NPUHYANTENBHOM LMPKYNALME BO3AyXa B KaMepe
wkada. ITOT pexim NOAXoAUT ANA NPUTOTOBNEHNA
6ntoa nro6oro TMNa. Bl MOXETE rOTOBUTb HECKOMbKO
6oz, 0AHOBPEMEHHO, 1 11X 3amaxv v BKYCbl He ByayT
CMELUMBATCA.

Pexum «Typ6o nntoc». Tenno BoipabatbiaeTca
LieHTPa/bHbIM HarpeBaTeNbHbIM SNEMEHTOM.

25

C



O

@m

=

26

OYHKLIWW BPEMEHU
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28

29

Pe)XXM MHTEHCUBHOTO NPUTrOTOBIIEHUA Ha rPUne ¢
NPUHYANTENBHOM LMPKYNALME BO3AyXa B Kamepe
wwKada. B 3ToM pexume Bbl MOXETE roTOBUTb Ha
rpune, PaBHOMEPHO pacrpeaensaa Tenso. Pexxim o4eHb
XOPOLL AA1A MPUFOTOBIIEHNA XXAPEHOTO MACA KPYMHbIMY
KycKamm.

Pe)XuUM MHTEHCMBHOTO NPUrOTOBNIEHUA Ha rpune.
3anekaemble 6toaa: MyyHble U3aenua, cydrne u coyc
Getwamen.

Pe)XMm MArkoro NpUroToBREHUA Ha rpune.
[ambyprepbl, rpeHKy 1 NPOAYKTbI ¢ HEGONbLLOM
NOBEPXHOCTIO.

WHTEHCMBHBIA HYXHUI noporpes. VIHTeHCBHaA
nogaya Tenna cHuay ¢ paBHOMEPHbIM ro
pacnpeneneHnem. Pexwm 04eHb XOpOLLO MOAXOAUT AnA
NPUFOTOBNEHNA Na3MbN UM MALLBI.

HuXHWiA NoAorpes ¢ NPUHYAUTENBHON LIMPKYNALMEN
BO3/lyXa B Kamepe Lkada. 3a cyet paboTbl
BEHTUNATOPa 0BECNeYNBaETCA PaBHOMEPHOe
pacnpeneneHme Tenna, NoAaBaemMoro CHU3Y. Pexum
PEKOMEHYETCA ANA MPUTOTOBNEHA Nadmbu.
TpapnLMOHHbIiA TN NoAauy Tenna. Xne6obyrnodHbie
A3LENNA, MAPOTM, MPOXKM C HAYMHKOI 1 NOCTHOE MACO.
Pa3mopaxusanue. Vcronb3ya 3T0T pexxiM, Bbl
CMOXETe B KpaT4aiiLuie CPOKM pa3mMopo3uTb Niobble
NPOAYKTbI.

Celeris. 30T pexum npeaHasHayeH AnA
npeaBapuTENbHOMO PasorpeBa AyXOBKU.

Bbi6op Temnepatypbi [°C|. YcTarosuTe Temneparypy,
roBopayMBan nepektoyarenb. KoHTponbHan namnoyka
noracHeT, koraa ByneT ycTaHoBNEHa HyXHaA TeMnepaTypa.

YeraoBka Bpemenit npurotonenus. Taitmep (O ,
YCTaHOBUTE MUHYTbI, NOBOPaYBaA NepeKmoyaTef (2
Ecnw Bbl x0TUTE, 4TOGbI AYX0BKA paboTana 6e;

YCTaHOBWTb MUHYTHI (2.7.2). Ecn
pabotana 6e3 BpemeHHoro orpak
€€ N103MLMI0 Py4Horo ynpasnenvA [T caenaiiTe Tax,

4706bl KpacHaA CTpenka cosnaaana ¢ BpemeHeM, KoTopoe
N0Ka3bIBAIOT CTPENKY YaCoB.

Liuchposbie yacbl: HaxmuTe Ha knasuuy @ M

HaYHET MuraTh 3HAYOK |E| (2.7.3). YcTaHoBuTe Bpema
MPUrOTOBNIEHA P NOMOLLUYM Knasul -, — (2.74). Yepe3s
HECKOMbKO CEKYHA 3HA4YOK |E| MIepecTaHeT MUraTb.
YcTaHoBKa BpeMeH# 3anycka.

06bI4HbIe Yacb!: Mocne Bbi6opa nporpamMubl i BENYMHbI
TeMnepaTypbl NOBEPHYTL BEPXHIOK Py4KY B MONOXEH!E g
. Mocne 3T0ro OTTAHYTH BEPXHIOIO PY4KY ¥ BpALLATb €€ [0 Tex
110p, NOKa KpacHaA CTpenka He NoKaxeT spema nycka (2.8.1).
YcTaHoBKa BpeMeHH 3aBeplUeHnA

Liuchposbie yachl: [ocne ycTaHoBKM nporpambl,
TeMNepaTypbl v BpEMEHM NPUTOTOBMEHNA HAKMUTE Ha
Knasuy @ , W HAYHET MMraTh 3Ha4oK |E| (29.1).
YCTaHoBHUTE BPEMA 3aBEPLUEHVA NPY NOMOLLM KNasuL =,
— (2.9.2). Yepe3 HECKOMbKO CEKYHA 3HAYOK |E| nepecTaxet
EwS

Pycckun

2.10 OyHKUMA CUTHANKM3aLmMm

06bI4HbIe Yachl: YCTaHOBUTE NepeKnioyaTesb MporpamM

B no3uuytio 0 (2.10.1).MoBepHyTb BEPXHIOKO Py4Ky BPaso i
YCTaHOBWTb MUHYThI (2.10.2). TonbKO €C [yX0BKa HaXOmUTCA
B HepaboTatolLiemM COCTORHIM.

LindpoBble yachl: Haxmute HECKONbKO pa3 Ha KnasulLy
() v HauH&T muraTb aHavok [L)] (2.10.3). Yerarosute
BPEMA MPUrOTOBIEHUA NPY NOMOLUYN KNasul =, — (2.10.4).
Yepes HECKONbKO CeKyHf 3Ha4OK | )| nepecTaHeT Murarb.
[lyXoBKa MOXET HaXOAUTLCA Kak B paboTatoLiem, Tak v B
HepaboTatoLLeM COCTORHMM.

2.11 ®yHKUMA 6nOKMPOBKM: YT0BbI AETU HE MK

MaHnNYIMpOBaTb C AYXOBKOI.

06bI4HbIe Yachl: BpallaTb BEPXHIOK pyuky A0 TeX nop, noka
He Gyner ycTanoanero BY . (2.11.1)

LindpoBble yachbl: HaxumaiiTe B Te4eHne 3 CEKyHA
OAiHOBPEMEHHO Knasuiun -}, — , 1 0TOBPa3UTCA 3HAY0K
(2.11.2). [InA pa36noK1poBKY NOBTOPUTE ONeEpaLio.

Mpepynpesxaenue: Mo 0KOHYaHNN BPEMEHM NPUTOTOBNEHIA
YCTaHOBWUTE NEPEKOYaTEMN (DYHKLWA ¥ TEMNEPATYPLI B NONOXEHUE
0, a nepekto4aTeN BPEMEH B NOVLMIO PY4HOTO ynpaBneHuA IL|I)

. OTKpbIBaiiTE OCTOPOXHO ABEPLIY AYXOBKW, Tak KaK 0TTyAa MOXET

BbIPBATLCA FOPAYMIA

AOUCNOCOBNEHVA MPUTOAHbI ANA MbITbA B NOCYZOMOEYHON
MaLuvHe. Tpn YUCTKE BPYHYIO MCTIONb3yWiTe 0BbIYHbIE MOOLLME
cpeacTaa. YTo6bl 06neryuTb YUCTKY NpUCOCOBAEHHIA, MX
MOXHO NpezBapUTENbHO 3aMOYHTS.

YucTka BHyTpeHHei NOBEPXHOCTM Kamepbl AyXOBKH.
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Mogenu ¢ rnagKummu CTEHKaMM. HeobXoauMo CHATb BOKOBbIE
HanpasnAtLve. B 3aBUCMOCTY OT MOAENN AYXOBOIO LKatha
60KOBbIE HANPaBNAKLLME MOTYT KPENUTLCA OBHUM U3 ABYX
cnoco6os: 6e3 onopl (3.2.1, 3.2.2) wnu ¢ onopoi (3.2.4,

3.2.5). [lyxoBKy CnepyeT MbiTb CRierka HarpeTot, npomblBas
TANKY ropAYeil BOZO 1 MOIOLLYUM CPEACTBOM UM MbINOM
(3.2.3,3.2.6). Mocne 3aBepLueHUA MPOLIGAYPLI O4UCTKM CTEHOK
HanpasnAoLLVe CMeayeT YCTaHOBUTb Ha MECTO.

Mopenu ¢ penbedHbIMK cTeHKaMy (camoounwatowymeca). B
[lyX0BKaX TakvX MOAeneit 3aAHAA v GOKOBbIE NaHenM MOKPbITbI
camooyMLLatoLLeCA 3Manblo, BnarofapA YeMy Xvp yaanaetca
CO CTEHOK BO Bpema paboTbl npubopa. BokoBbie naxen MoxHO
nepeBopay1BaTh Ha Apyryto CTOPOHY, YTO NPOANEBAET CPOK
cnyx6bl 06MMLOBOYHONO CNIOA B ABa pasa.

Korga naHenu nepectanyT obecneynsarb 4OCTATONHYO
QYYCTKY 3a CYET CBOMX CBOVCTB, HEOGXOAMMO NPOU3BECTH

UX pereHepaLmio. [inA aToro 13 Wwkaca HyXHO 3BneYb

BCE NPUHAANEXHOCTI it eMKOCTW. Tocne 3Toro TLaTenbHo
QYUCTUTb MOBEPXHOCTI AYXOBKM, HE ABNAIOLLMECA
camooyMLLakLMMUCA. 3aTem 3afaiTe PexuM @ .
YcTaHoBwTe TemMneparypy Ha yposte 250 °C 1 Bpema

B Avanasoe 30-60 MUHYT B 3aBUCMOCTY OT CTENEHN
3arpASHEHHOCTI NpUBopa.

locne TOro Kak nporpamma 04UCTKM 3aBepLUIMT paboTy v



[YXOBKa OCTBIHET, CaMOONMLLAIOLLMECA SNEMEHTbI HeoBXomuMo
1poTepeTb BaxHOI ry6KoiA. Mo 3asepLueHy 3Toi npoLieayps!
OHY NOMHOCTBIO BOCCTAHABAMBAIOT CBOK) MPUTOAHOCTb K
aKennyarauum.

3.4 YucTka notonka. Ecnv ayxoBka MMeeT CheMHbIi rpunb, TO
HYXHO MPUMIOBHATD €r0, HAXATb Ha HEro U BbIHYTb BHU3 (3.4.1),
11 O4UCTUTE BEPXHIOKD CTEHKY BIAXHON TPANKO (3.4.2).

3.5 YucTka HapyXHbIX MOBEPXHOCTEN AYXOBKHM. Vcnonb3yiite
HeWTparnbHble MotoLLVE CPEACTBA, XOPOLLO BLITPUTE AYXOBKY
KYCKOM MATKO TKaHM.

Mpepynpexaenua: 1. YaocToBepbTeCH B TOM, YTO AyXOBKA
HaxopuTCA B HepaboTatoLiem CoCTORHMM. 2. Hukoraa He ucnonsayitte
11apOBbIE OYUCTUTENIM.

Mpo6nembi

HexkoTopble npo6nembl Bbl MOXETE el Tb Cami.

4.1 [lyxoBka He pabotaer. Y0cTOBEpLTECH B TOM, YTO
[IyXOBKa NOAKITIOYEHa K CETV W YTO nepekntoyarens
BPEMEHI He HAXOANTCA B MONoxeHm 0.

4.2 Bo BpemA NpUroToBNIEHNA NOABNACTCA AbIM.
YMeHblLMTE TeMnepaTypy wim No4MCTUTE AyXOBKY
(nyHKkT 3.3).

4.3 [lyxoBKa NpOM3BOAUT LUYM, KOFAa NPUrOTOBEHUE

BHYTPU 1 CHapy>Xu ByXOBKI.

JVarHoCTKy, Mo3BONAIOLLEN OBHAPYXVBaTb
11 CUTHANN3MPOBATb O HIX. OTO OTOBPAXa!

44 [lyxoBKka He paboTaer. MuraeT
nepekroyaTenb thyHKLMI B Naf YCTaHOBYTE
TekyLLee BpeMA (MyHKT 2

4.5 [lyxoBKa He paboTaer.
paboTana B TeyeH X 4aCOB 1 aBTOMATUYECKN
OTKMoYMNach AnA o DiA Be30MacHoCTH.
YcTaHoBITE Nepexmiodatenb QyHKLMiA B nonoxerne 0 v

YCTaHOBMTE TeKyLLee BPeMA (MyHKT 2.3).

4.6 [lyxoBka He pabotaer. MuraeT 3Ha4oK Eol . YcTaHosuTe
nepeKioyaTenb yHKLMIA B nonoxere 0 1 cHMUTE
6noKMpoBKY (MyHKT 2.11).

4.7 [lyxoka He pabotaeT. Muraet 3Ha4ok . 2] Haxxwure
nto6yio KnasuLLy.

A * He npou3BoauTe ¢ AYXOBKOI HUKaKUX MaHUMyNALMA,
CBAKMTECH C OT/IEIOM TEXOBCTYIBAHIA.

BesonacHocTb

e YcTaHoBKa LAYXO0BKM A0MXKHa OCYLLECTBNATLCA
KBEﬂI/ICt)I/ILWIpOBaHHbIM crneynanncTom no MOHTaxy B
COOTBETCTBUM C UHCTPYKLMAMI 1 CXeMamu U3rOTOBUTENA.

Pycckun

* OneKTpOyCTaHOBKA AOMXHA NPOU3BOANTLCA B
COOTBETCTBYUN C MAKCUMANBHOM MOLLHOCTbIO, YKa3aHHON
Ha MAEHTUHUKALMOHHO TabnnyKe, ¥ C UCNoNb30BaHNEM
3NEKTPUYECKON PO3ETKM C 3a3eMNEHINEM, COOTBETCTBYHOLMM
HopMam.

Llenb aneKTpu4eckoro Toka, MUTaIoLEero AyXoBKY, AOMKHA

BbITb CHabXeHa OMHUNONAPHBIM NPepbIBaTeneM ¢

MUHUMaTbHbIM PACCTOAHUEM MEXAY KOHTaKTaMu 3 MM.

Ecnn nuTatowwuit kabenb NOBPeXAEH, OH AOMKeH

6bITb 3aMEHEH NepCoHaNoM 0TAena NocTNPOAAXHOMO

06cnyx1BaHIUA NN CrieLmManiucTammy Takoi Xe Keanuemkauum

C LieNblo 0becneyeHna 6e30nacHoCTu.

o Tpexae 4Yem 3aMeHNTb Namny Ya0CTOBEPLTECH B TOM, YTO
annapar BbIK/K4eH, 4T0Bbl M36exaTb yaapa TOKOM.

* He ucnonb3yite abpaamBHble YUCTALLME CPEACTBA MK
XECTKME METaNNMYeCKue MoYaKu ANA YUCTKI ABEPLIbI
[LYXOBKM, TaK KaK 3T0 MOXET MPUBECTY K NOBPEXAEHNIO
MOBEPXHOCTM 1 K Pa3pyLLEHuIO CTeKna.

¢ He paspeluaiite ManeHbkuM AETAM HAXOAUTLCA PAAOM
¢ paboTaroLLeit AyxoBKOM. HeKOTOpbIE HAapyXXHbIE YacTy
W3LENUA MOTYT HarpesarTbee.

o 3BeraiiTe JOTparvBaThCA 40 HArPEBATENbHbIX ANEMEHTOB

€ MpeaHasHaveH ANA SKCTIyaTaLmy muamm
(6TbMY) C OrPaHIYEHHBIMY (OM3MHECKIMM,

fOLLYIMIA OCTATOMHOTO OMMbITa M 3HAHMIA. I'Ionbeosauwe
OpOM TaKM LMY PA3PELLAETCA TOMBKO MO MPUCMOTPOM

Y)Ke 3aBepLueHo. 310 HOpMmasibHOe ABJEHWe, BEHTUNATOR (> Nnia, 0TBETCTBEHHOTO 32 TEXHUKY 6e3onacHocTu, Ui
npoaomxaeT pabotats, YT06bl MOHM3UTH Temneparypy,

rocne NPOBEAEHIA M COOTBETCTBYHOLLENO MHCTPYKTaXa Mo
akennyaraum. Mpy SKcryaTaLmin npubopa AETbMI 3a HUMINA
HeobX0aMMO NpuCMaTpUBaTb, HE MO3BONAA MrPaTh C MPUGOPOM.

4

Okpy>caroujan
cpena 4

KOHCTpyKLMA AYXOBKU OCHOBaHA Ha NPUHLMNAX 3aLMTbl
OKpyXarowedn cpeabl.

CobniopaiiTe NPUHLMNBI 3aLLMTbI OKPYXKatoLLel Cpeabl.
I'Ipoussonme npeasapuTenbHoe HarpesaHie AyX0BKK, TOMbKO
€€ 310 HeobxoaMMo (M. Tabnuly). Mpu AnuTenbHoi pabote
[YXOBKY BbIKT04aiiTe eé 3a 5-10 MUHYT [0 YCTaHOBNEHHOMO
BPEMEHM.

Mpo6nema 0TpaboTaHHbIX INEKTPUYECKUX U
9MeKTPOHHbIX annaparos.

O603HaYeHme o YKa3bIBAET Ha TO, YTO aHHbIA MPMOOP
HeNb3A Bb6packiBaTh B 00bIYHbIE KOHTEHEPbI ANA BbITOBBIX
OTX0/10B.

MepenaiiTe BaLLy AYXOBKY B CneLManbHblit LIEHTP NPUEMKAA.
YTUNM3aLmA 6bITOBbIX ANEKTPONPUBOPOB NO3BONAET U3bexaTb
HeraTvBHbIX NOCNEACTBUI ANA 3A0POBLA, OKPYXKaloLLEl Cpefbl
11 IOMOTaeT 3KOHOMMTb ANEKTPOSHEPTMIO 1 PECYPCI.

[InA nony4eHnA AONONHUTENbHOM MH(oPMaLMK 0BpaTUTECh

K MECTHbIM BNaCTAM N B OpraHu3auuio, rae Bbl npuobpeni
Ballly [yXOBKY.
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Pycckun

Tabnuua npuroToBneHuA

Muweson Mporpamma n

Bpema lonoxenune
nNpoayKT TemnepaTtypa

TenaTuHa
190°C [z]zwc 50 - 60 Q1
1.25 kr M
CBUHMHA 0]
150°C @ 180°C  85-95 MuH Q 2 HeT P
1.25 kr E ”D”

(]
=
=
=1 6apaHuHa D
N 1 2pKr 200°C [z] 220°C 40 - 50 MuH Q 2 HeT [MD
= .
(]
s
NHpeiika Q T
A 170°C @190"0 115- 125 MuH 1 HeT uDu
= (I 0!
HbINNICHOK 210°C [z] 230°C 50 - 60 Mum Q1 HeT )
1.25 kr
TYLWEHbIA —
" Kpackbit nepey 190°C @ 210°C 30 - 40 MuH et [ I [[lIl]
g 1.25 kr
= apwmpoBaHHble
TOMaThl 200°C @ 220°C  15-19m f HeT
4w

O O

. Q QO
>KapeHbli
mMepnaH 210°C @ 230° 0 H Q 2 na
1.5 kr
3aneyéHHble
KpeBeTKM 220°C 4-5muH a 4 na

3
E
X
=
=3
o
a
cC
)
aQ
o
=
=
®©
©
3
a

1Kr

>XapeHana

pbiba 20 220°C 13 -17 MuH Q 2 na
1kr

3aneyéHHan

Tpecka @ @ 220°C 7-9muH g 2 na
1.5 kr

nuuua 200°C @ 220°C 18 -22 MuH Q1 na
xne6 200°C @ 220°C 18- 22 MuH Q 2 Het
KEeKCbl 190°C @ 210°C  15-19 MuH 92 na
donaH 130°C [z] 150°C 30 - 40 MuH Q1 Het

PasvopaxusaHne
THOBIX @ 75°C Q 2 HeT

MPOAYKTOB

pasnnyHblie

B 008 8000
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Navod k pouziti

Velmi dulezité: Prectéte tento navod cely, nez troubu pouZijjete. Dokumentaci a prislusenstvi najdete

uvnitr trouby.

tesky

Tento navod byl koncipovan tak, aby texty odpovidaly pfislusnym obrazkum.

Identifikace

Identifikujte model své trouby (“‘a”, “b”, “¢”,
“d”, “e”, “f") tak, ze porovnate ovladaci desku

svého pristroje s ilustracemi.
/I Instalace e

1.1 Vybaleni. Odstrante vsechny ochranné
prvky.

1.2 Pfipojeni k elektrické siti. Méjte vzdy na
paméti Udaje ze Stitku s parametry (1.2.1) a
miry nabytku, do néhoz se trouba zabuduje
(1.2.2,1.2.3).

Samostatné trouby: pristroj se musi
pripojit k siti prostrednictvim pevného
jednofazového pripojent, ve kterem

Prigroubujte jej k nabytku gfémna a.m);mi

Srouby (1.2.7).

ombinaci se
i. troubu je

Multifunkeni trou
sklokeramicky
mozné instalo se sklokeramickymi
deskami doporuceriymi vyrobcem, abychom
se vyhnuli nebezpeti. Umistéte varnou
desku pracovni desku a uvolnéte skrirku

s prepinati (1.2.8). Vlozte varnou desku

do otvoru v pracovni desce a dbejte na
instalatni pozadavky (viz navod k desce)
(1.2.9). Vlozte troubu do otvoru v nabytku

a ponechte prostor pro manipulaci s ni
(1.2.10). Prisroubujte skrinku s prepinaCi

k troubé. (1.2.11, 1.2.12). Pripojte desku

k troubé (1.2.13). Vlozte troubu UpIné do
skfinky a prisroubuijte ji dvéma dodanymi
$rouby (1.2.14, 1.2.15). Umistéte krouzky
ovladatu podle druhu zdroje tepla (1.2.16)
aovladacte (1.2.17).

Pouziti

Nez pouzijete svou novou troubu poprve,
zahrejte ji prazdnou. Nez pouzijete svou
novou troubu poprvé, zahrejte ji prazdnou.
(bez potravin pri teploté C] , 250°C a po dobu
30 minut). Muze se objevit kour nebo zapach
(coz je normalni vzhledem k zahfati zbytkd
konzervacnich prostfedku apod.). Jakmile se
ochladi, vytistéte vnitrek vihkym hadrem.
2.1 Prislusenstvi. Podle modelu je k dispozici
standardni plech (2.1.1), hluboka plech
| {(2.1.2) a standardni roét[ﬂﬂ] (2.1.3),

uji samostatné. Kromé toho Ize
@% [ 1 (2.1.4) tak, ze vytvori celek.
Rob

iakykoliv plech se standardnim
s tastetnym vyjmutim (2.1.5) a rost s
efKovym vyjmutim jsou podstavcem plechi
ebo celku (2.1.8). Méjte na paméti polohu
rostu pfi jejich vsunovani dovnitf. Maji boeni
dorazy zamezujici preklopeni (2.1.9).

3 2.2 Poloha prislusenstvi. Je k dispozici

Sdoloh pro uml’stém’éﬁslu"senstvi

1 2 3 4 5t

2.3 Nastaveni casu. Bezné hodiny: Zatahnéte
za spodni ovladat a ototte jim doprava
(2.3.1). Nastavte cas (2.3.2). Digitalni
hodiny: stisknéte tlatitko () a to zatne
blikat (2.3.3). Nastavte cas tlacitk
=+, — (2.3.4). Po nékolika vtefinach
prestane blikat (2.3.5).

Poznamka: Znovu nastavte tas po preruseni
dodavky elektrického proudu nebo pfi zméné
tasu.

2.4 Potraviny na peteni. Vlozte potraviny do
trouby. Zvolte prislusenstvi a jeho polohu
po predchozi konzultaci tabulky pro peteni.
Zavrete dvirka.

2.5 Volba funkce vareni. (Z] Zvolte funkci
vareni podle modelu

Tradicni ohrev vzduchem. Pro jakykoliv
druh pokrmd. Je mozné pripravovat nékolik
pokrmu najednou, aniz by se smichali chuté
a pachy.

Turbo plus. ATeplo je vytvarené centralnim
odporem.

Silny ventilovany gril. Gratinuje tak, ze
teplo rovnomérné rozklada. Idealni pro
opékani velkych kusu.

E] Silny gril. Gratinovani: téstovin, soufflé a
omacky bechamel.
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[j Jemny gril. Hamburgery, toasty a potraviny
s malym povrchem.

Intenzivni nistéjoveé teplo. Silné spodni
teplo se roznomérné rozklada. Idealni pro
paelly, pizzy.

g Vzduchové nistéjoveé teplo. Ventilator
rozprostira teplo rovnomérné. Urcené pro
paelly.

[:] Tradicni teplo. Chleba, dorty, pInéné
petjvo a libove maso.

@ RozmraZeni. Rozmrazi za minimalni
dobu jakykoliv vyrobek.

Celeris. Pro predehrati trouby.

2.6 Volba teploty . Zvolte teplotu tak, ze
otatite jejim volicem. Kontrolka zhasne,
jakmile bude dosazeno zvolené teploty.

CASOVE FUNKCE

2.7 Volby doby. Casovat. (D : zvolte minuty
tak, ze otatite volicem (2.7.1). Pokud
chcete, aby fungoval tasové neomezené,
dejte ho do rutni polohy |l
Bézné hodiny: Ototte hornim ovladatem
doprava a zvolte minuty (2.7.2). Pokud
chcete, aby fungoval tasové neomezené,
dejte ho do ruéni polohy IL|I) a tervena Sipka
musi byt v tasové poloze, kterou ukazuji
rucicky hodin.
Digitalni hodiny: stlacte tlacitko () , které
zatne blikat [[*]] (2.7.3). Nastavte dobu
tlacitky 4 , — (2.7.4). Po nékolika vterinach

prestane blikat.

2.8 Volba potatectniho ¢asu.
Bézné hodiny: Po zvoleni programu
a teploty otocte hornim ovladatem e V

2.9 Volba konetného tas
Digitalni hodiny: Jakmile
program, teplotu a dobu, stisknéte tlatitko
(® a to zatne blikat [»]] (2.9.1). Nastavte
tas, kdy si prejete skoncit tak, ze stisknéte
tlatitka 4 , — (2.9.2). Po nékolika vterinach
[>]] prestane blikat.

2.10 Signalizacni funkce.

Bézneé hodiny: Zvolte polohu 0 u ovladate
programu (2.10.1). Otacejte hornim
ovladatem doprava a zvolte minuty
(2.10.2). Funguje pouze, pokud je trouba
zhasnuta.

Digitalni hodiny: Stisknéte nékolikrat
tlatitko (O) a zatne blikat [Q)] (2.10.3).
Nastavte dobu tlatitky 4, — (2.10.4).

Po nékolika vterinach || prestane blikat.
Funguije, i kdyz je trouba rozsvicena, i kdyz
je zhasnuta.

2.11 Funkce blokovani. Abychom zabranili

’.

ces ky

zasahum ze strany déti.

Bézné hodiny: Otatejte hornim ovladatem

doprava, dokud nezvolite £ .(2.11.1)

Digitalni hodiny: stlacte na 3 vtefin

zaroven tlacitka 4 , — a zobrazi se

(2.11.2). K odblokovani kon opakuijte.
Upozornéni tykajici se uzivani: Jakmile je
ukontena doba peteni, dejte ovladate funkce
a teploty do polohy 0 a ovladat ¢asu do ruéni
polohy IL|!) . Otevrete opatrné dvirka trouby,
nebot muze vyjit horka para.

Udrzba a cisteni

3.1 Tisténi prislusenstvi. Lze je umyt v mytce
nadobi. Pokud je Cistite rucné, pouzivejte
bézné uzivany Cistici prostredek. Odmotte
je, aby bylo ¢isténi snadnéjsi.

Vnitrni ¢isténi
mi sténami. Vyjméte botni
islosti na modelu botni voditka
ma druhy upevnéni, bez drzaku

( 2) nebo s drzakem (3.2.4, 3.2.5).

3.

Ro jich vyjmuti otrete botni stény vihkym

hadfikem (3.2.3, 3.2.6). Kdyz budou stény
@ ouby Eisté, nasadte znovu voditka.

Modely s drsnymi sténami. Samotistici.
V téchto troubach jsou zadni deska a botni
panely pokryté samotisticim smaltem, ktery
odstrariuje tuk, kdyZz trouba funguje. Botni
panely jsou reverzibilni, coz zdvojnasobuje
zivotnost potahu.

Pokud se panely dostatetné samy neisti,
je treba je regenerovat. Za timto Ucelem
vyjmeéte vSechny doplnky a nadoby z vnitrku
trouby. OCistéte petlivé povrch trouby, ktery
neni samotistitelny. Zvolte funkci |§|
Nastavte teplotu na 250° C a dobu mezi

30 a 60 minutami, v zavislosti na stupni
znetisténi.

Kdyz €istici program skonti a trouba
vychladne, pfejedte navihtenou houbitkou
po samocisticic prvkach, které budou opét
zcela funkeni.

3.4 Tisténi stropu. Pokud vase trouba
disponuje skladacim grilem, vytahnéte jej
nahoru a zatlatte dolu, aby jste jej roztahli
(3.4.1) a vycistéte strop vinkym hadrikem
(3.4.2).

3.5 Vnéjsi tisténi trouby. Pouzivejte neutraini
produkty, vysuste dobre mékkym hadrem.

Upozornéni tykajici se uzivani. 1. Ujistéte se,
ze trouba je vypnuta. 2. Nikdy nepouzivejte parni
Cistici stroje.



Reseni ( \
probléemu \

Je fada udalosti, které muzete vyresit sami.

4.1 Nefunguje. Zkontrolujte, zda je pripojena a/
nebo zda volic doby neni na 0.

4.2 P¥i peteni vystupuje kour. Snizte teplotu
a /nebo vytistéte troubu (bod 3.3).

4.3 Po peteni vydava hluk. Je normalni, ze
ventilator funguje dal, dokud se nesnizi
teplota uvnitf a vné.

Je normalni, ze ventilator funguje dal, dokud se

nesnizi teplota uvnitr a vné.

4.4 Nefunguje. Blika |®| Dejte voli¢ funkci na 0
a nastavte tas (bod 2.3).

4.5 Nefunguje. Blika Trouba fungovala po
nékolik hodin a z bezpetnostnich divodu
se automaticky vypnula . Dejte voli¢ funkci
na 0 a nastavte ¢as (bod 2.3).

4.6 Nefunguje. Blika |—| Dejte voli¢ funkci na 0
a odblokujte troubu (bod 2.11).

4.7 Funguje. Blika |()| Stisknéte jakékoliv
tlatitko.

A ¢ Nemanipulujte s troubou za Ucelem
opravy, zavolejte technicky servis.

Bezpetnost

o Instalaci trouby musi prové&std

odbornik podle instrukgi<y
predpisu. \,

o Elektricka instalagé byt dimenzovana na
maximalni prikon P na typovem Stitku,
zasuvka musi mit uzemnéni podle predpisu.

e V pripadé pripojeni napevno, do el. instalace
musi byt zarazen vypinac, ktery odpojuje
vSechny poly zdroje se vzdalenosti min. 3 mm
mezi kontakty v rozpojeném stavu.

* Pokud je napajeci kabel poSkozen, musi
byt nahrazen servisnim oddélenim nebo
obdobnymi kvalifikovanymi pracovniky, aby se
zabranilo nebezpeti.

o Ujistéte se, ze pristroj je vypojen, nez
vymenite zarovku, abyste zamezili
eventualnimu Urazu elektrickym proudem.

¢ Nepouzivejte abrazivni Eistici prostredky nebo
tvrdé kovové kartate k Cisténi dvirek trouby,
nebot se tak mUize poSkrabat povrch a v
dusledku toho roztfistit sklo.

e Zabranite, aby se malé déti dostaly do blizkosti
trouby. Pri provozni se mohou pristupné casti
zahrat.

tesky

* Viyhnéte se dotyku topnych prvku uvnitf trouby.

e Tento pristroj nesméji pouzivat osoby (vtetné
déti) se snizenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo mentalnim schopnostmi nebo s
nedostatetnymi zkuSenostmi ¢i znalostmi,
pokud nejsou pod dohledem nebo nejsou
radné poutené o pouzivani spotrebice osobou
odpoveédnou za jejich bezpetnost. Nedovolte
détem, aby spotrebit pouzivaly jako hratku.

v
Zivotni prostredi  /

Trouba byla navrzena s ohledem na
uchovani zivotniho prostredi.

Respektuje zivotni prostredi. Predehrivejte
troubu jen, kdyZz to je nutné (podivejte se do

). Rodgivejte radéji formy tmavé barvy.
peteni vypnéte troubu 5 nebo
stanovenou dobou.

ymbol _ znaCi, ze se pristroj nesmi
vyhazovat do béznych kontejnerd na domaci
odpad.

Odevzdejte svou troubu do zvlastniho sbérného
strediska.

Recyklace domacich elektrickych spotfebicu
zabrariuje negativnim vlivim na zdravi a
umoznuje Setrit energii a zdroje.

Vice informaci ziskate u organt mistni
samospravy, u prodejce a na www.elektrowin.cz
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Tabulka peceni

Potravina
teleci .
190°C
1,5Kg
veprové B
ol 1.5Kg
5 .
= jehneci .
200°C
S 1.2Kg &
:
krocan .
170°C
4 Kg
kure
210°C
1,25 Kg
pecené tervené
papriky 190°C
1,25 Kg
plnéna rajcata . )
4 jednotky 200°C
petena treska .210°c
1,5 Kg
>
B krevety v
o ~
5 troubé . 220°C
e o ]
o
E petené ryby
= 1Kg
>
treska v
troubé
1,5 Kg
pizza 200°C
chléb 200°C
' polevané .
N 190°C
1| pernitky
nakyp 130°C

pro vsechny
druhy potravin

HE

Program a teplota

2® 200°C

@ 220°C

50 - 60 min Q1
85 - 95 min 92
40 - 50 min QQ
115-125min Q1
50 - 60 min Q1

13 - 17 min

7 -9 min QIZ
18 - 22 min Q1
18 - 22 min QZ
15 - 19 min 92
30 - 40 min Q1

Predhrivani

ne

n

[0}

ne

ne

ne

ne

ano

ano

ano

ano

ano

ne

ano

ne

ne

tesky
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Kezelesi utmutato

Figyelem! A sitd hasznélata eldtt olvassa el a teljes utmutatot! A dokumentacio és a tartozékok a

sitdtérben talalhatok.

magyar

Az Utmutatd szovege a szamozott abraknak megfeleld.

Azonositas

Sutdje tipusanak meghatarozasahoz (,,a”,
»b”, »c”, ,d”, ,e”, .f7) hasonlitsa 0ssze a
vezérlépanelt az abran lathatokkal.

/I Uzembe
helyezés
1.1 Kicsomagolas. Tavolitson el minden
csomagolo- és véddanyagot.

1.2 Halozati csatlakoztatas. Mindig vegye
figyelembe az adattablan talalhato adatokat
(1.2.1) és a butor méreteit, ahova a sutét
beépiti (1.2.2, 1.2.3).

Onallo sutdk: a keszuleket
rogzitett, egyfazisu halozati aljzathoz
kell csatlakoztatni, a nulla (kék)
csatlakozasanak biztositasaval (1.2.4)
sUtét Ugy helyezze a helyére, hogy, &
részén ne legyen kilogd vezetél

1.2.6). Amellékelt két csavargal arozza
a helyére (1.2.7). w

fézélapot a munkapultra és tavolitsa el a
kapcsolodobozt (1.2.8). lllessze a féz6lapot
a munkapult nyilasaba (lasd a f6zélap
Utmutatojat) (1.2.9). lllessze a sutét a
szekrény nyilasaba. Hagyjon elegendé
helyet a kivitelezéshez (1.2.10). Csavarozza
a kapcsolodobozt a sutére (1.2.11, 1.2.12).
Csatlakoztassa a f6z6lapot a stitéhdz
(1.2.13). lllessze a sutét teljesen a helyére
és rogzitse a mellekelt ket csavarral
(1.2.14, 1.2.15). Hatarozott mozdulattal
tolja a helyére a kezelészervek feddlapjat

a szabalyzok tipusanak (1.2.16), és a
kezelGszerveknek (1.2.17) megfeleléen.

e

A suté
hasznalata

Uj suitéje els6 hasznalata el6tt Uresen melegitse
fel a keszuléeket. (etel behelyezése nelkill kapcsolja a
vezérl6t E] allasba 30 percre 250°C-ra). Fustot vagy
kellemetlen szagot érezhet (ez normalis jelenség, a
sutd felmelegedése és a rajta maradt kenéanyag stb.
okozza). Amikor a készulék lehdlt, tisztitsa meg a
belsejét, torolje ki nedves konyharuhaval.
2.1 Tartozékok. A sité tipusatol fuggéen
szabvanyos tepsi (2.1.1), mély tepsi
[ 7} (2.1.2) és szabvanyos racs [mﬁ (2.1.3)
is tartozhat a készulékhez, melyek kulon-

td racs (2.1.5) és a teljesen kivehetd

(2.1.6, 2.1.7) tartja a tepsiket vagy a

acs-tepsi egységet (2.1.8). Ugyeljen a racsok

megfeleld elhelyezésére, amikor behelyezi

a sutébe, elfordulasgatlo oldalso ttkdzékkel

rendelkeznek (2.1.9)

2.2 Tartozékok behelyezése. A tartozékokat
5 kUIbnbbzé)eremszintre helyezheti

1 2 3 4 5

2.3 Az ora beallitasa. Hagyomanyos ora: Hizza
ki az also kapcsolot, &s forgassa el jobbra
(2.3.1). Allitsa be az idét (2.3.2). Digitalis
ora: nyomja meg a @ gombot. A jelzés
villogni kezd (2.3.3). Allitsa be az iddta =+
&s — gombokkal (2.3.4). Nehany masodperc
elteltével a |(®| villogasa abbamarad (2.3.5).
Megjegyzés: az idét aramszunet, vagy
oraatallitas esetén Ujra be kell allitani.

2.4 Etelek suitése. Helyezze az ételt a stébe.
A megfeleld tartozékok, és peremszint
kivalasztasahoz ellendrizze a sutéesi tablazatot.
Zarja be a sit6 ajtajat.

2.5 Sutési funkcib kivalasztasa. [Z] Valassza ki
a sutd tipusanak megfeleld sutési funkciot

Hagyomanyos hdhatas legkeveréssel.
Barmely tipusu ételhez. Egyszerre tobb
etelt is tud kesziteni, anelkul, hogy az izek
vagy a szagok keverednének.

Turbo plus. A hét a kbzépsé héelem adja

e.
Erds legkeveréses grill. A grillezés a hét
egyenletesen osztja el. Idealis nagy méret(
stltekhez.
(T Erss grill. Grillezett ételek: tesztak, souffle
és besamel martas.
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[j Enyhe grill. Hamburgerek, piritdsok és kis
felUletd etelek.

Intenziv sutétér héhatas. Az also erds
héhatéas egyenletesen oszlik el, idealis
paellakhoz, pizzakhoz.

g Légkeveréses sutétér héhatas. A
ventillator az also hét egyenletesen osztja el.
Paellakhoz javasolt.

[:] Hagyomanyos héhatas. Kenyer,
cukraszsutemények, toltott sutemények és

ankak.

@ Kiolvasztas. Barmely terméket minimalis
idétartam alatt olvasszon ki.
Celeris. A suté elémelegitesehez.

2.6 Homerseklet be’alll'tésa. Allitsa be a
hémeérsékletet a valasztogomb forgatasaval. A
beallitott hémérséklet elérésekor a kontrollampa
kikapcsol.

IDGZITG FUNKCIOK

2.7 Asitesiidé beallitasa. 1d6zit6 (1) : allitsa be a
percet a valasztogomb forgatasaval (2.7.1). Ha
a sltét iddzité nelkul kivanja hasznalni, forditsa
kezi helyzetbe |Il.
Hagyomanyos ora: Tekerje el a felsé kapcsolot
jobbra és valassza ki a perc érteket (2.7.2). Ha
a sltét iddzité nelkul kivanja hasznalni, forditsa
keézi helyzetbe IL|I) , és a piros nyilat allitsa egy
vonalba az 6ramutatok altal jelzett idponttal.
Digitalis ora: nyomja meg a () gombot.

A jelzés villogni kezd (2.7.3). Allitsa be
az idétartamot a 4 és — gombokkal (2.7.4). @

A |E| villogasa néhany masodperc elteltév
megszUnik.

2.8 A kezdéesi idépont beallitasa.
Hagyomanyos ora: Miutan kivalaszta?
programot és a hémersékletet, }
kapcsolot a B allasba. Majd 2z
kapcsolot, és forgassa el afgig, Wogy a piros
nyil a kezdd id6pontot mutq * 9.1). Valassza
ki az id6tartamot a felsé kap€solo jobbra
tekerésével.

2.9 Abefejezeési iddpont beallitasa.

Digitalis ora: a program, a hémérséklet &s a
sutési idd kivalasztasat kovetéen nyomja meg (©
gombot. A |E|jelzés villogni kezd (2.9.1). Allitsa
be a sutés kivant befejezési idépontjat a 4 és
— gombokkal (2.9.2). A |E| villogasa néhany
masodperc elteltével megszunik.

2.10 Hangjelzés funkcio.

Hagyomanyos ora: Allitsa a programgombot 0

helyzetbe (2.10.1). Forgassa el a felsé kapcsolot

jobbra és valassza ki a perc érteket (2.10.2). Ezt

a funkciot csak akkor hasznalhatja, ha a suté ki

van kapcsolva.

Digitalis ora: nyomja meg tobbszor a (5

gombot. A|L)|jelzés villogni kezd (2.10.3). Allitsa

be az idétartamot a 4 &s — gombokkal (2.10.4).

A jelzés villogasa nehany masodperc

’.

magyar

elteltével megsz(inik. Ez a funkcio a suté ki- &s
bekapcsolt allapotaban egyarant hasznalhato.
2.11 Gyermekzar. Megakadalyozza, hogy a gyermekek
a sutdvel jatsszanak.
Hagyomanyos ora: Forgassa el a felsé kapcsolot
a pX éllas kivalasztasahoz (2.11.1).
Digitalis ora: nyomja meg egyszerre a 4 &s —
gombokat, és tartsa ket nyomva 3 masodpercig.
Akijelzén a E jelzés jelenik meg (2.11.2). A
gyermekzar kikapcsolasahoz ismételie meg a
muveletsort.
Figyelmeztetések: a sutési idd elteltekor forditsa a
funkcio- és hémérséklet gombokat 0 helyzetbe, és az
ora gombot kézi helyzetbe |llj. Nyissa ki a stitd ajtajat,
legyen ovatos, mert a sutébdl forrd g6z tavozhat.

Karbantartas és
tisztitas

Idalracsok tisztitasa. Vegye ki az
dalsineket. Modelltdl fuggéen az oldalsinek

ket tipust rogzitessel rendelkeznek, tartd
nélkul (3.2.1, 3.2.2) vagy tartoval (3.2.4,
3.2.5). Miutan kivette éket, egy nedves
kendével torblje le az oldalso falakat (3.2.3,
3.2.6). Ha a suté ontisztitd, engedie le a
sin mogotti panelt. Miutan a falak tisztak,
visszarakhatja a sineket a sutébe.

3.3 Hullamos oldalfali, dntisztito modellek.
Ezekben a sutékben a hatso lemez és
az oldalso panelek ontisztito bevonattal
vannak ellatva, amely eltavolitja a zsirt,
mikdzben a suté mikodik. Az oldalso panelek
megfordithatoak, igy megkett6zik a bevonat
tartossagat.
Ha a panelek maguktol nem megfeleléen
tisztulnak, helyre kell ket allitani. Ehhez
vegye ki az dsszes tartozékot és edényt a
sutd belsejébdl. Alaposan tisztitsa meg a suté
ontisztuld feluleteit. Valassza ki a |§| funkciot.
Allitsa a h6mérsékletet 250° C-ra, az
idétartamot 30-60 perc kbdzé a szennyezddes
mértékétdl fuggden.
Amikor a tisztitd program befejezédott, &s a
sutd lehdil, tordlje at az dntisztulo elemeket
egy nedves szivaccsal, amelyek igy teljesen
mUikod6kéepesekké valnak.

3.4 A sutdter tetejenek tisztitasa. Ha sutdje
felhajthato grillel rendelkezik, hiizza felfele
és nyomja meg, ha le akarja engedni (3.4.1),



)O.

és tisztitsa meg a felsé részt egy nedves
torlékenddvel (3.4.2)

3.5 Asuté kulsé feluletének tisztitasa.
Hagyomanyos tisztitoszereket hasznaljon,
majd puha ruhaval alaposan torblje
szarazra a készuleket.

Figyelmeztetések. 1. Ugyeljen, hogy a suté
ki legyen kapcsolva. 2. Soha ne hasznaljon
g6ztisztitot.

Hibaelharitas

Az alabbi problemakat On is megoldhatja.

4.1 A suté nem kapcsol be. Ellendrizze,
hogy a suté be van-e kapcsolva, és az
id6kivalasztdo gomb nincs-e 0 helyzetben.

4.2 Sutes kozben fust tavozik a suitébol.
Csokkentse a hémeérsékletet és/vagy
tisztitsa ki a sutét (3.3 pont).

4.3 A sutést kovetéen zaj hallhato. Ez nem

hibajelenség. Sutés utan a ventilator tovabb
mukodik, mig a belsé és kulsé hémérseklet

lecsdkken.

A digitalis kijelzével rendelkezd tipusok

magyar

megadott maximalis teljesitménynek
megfeleléen kell beallitani, és a csatlakozbnak
szabalyos foldeléssel kell rendelkeznie.

o A sutét ellato aramkort egypolusi, legalabb
3mm nyitassal rendelkezd levalaszto
kapcsoloval kell ellatni.

¢ Ha a halozati csatlakozovezetek megseril, a
veszélyek megeldzése érdekében kizarolag
szakképzett szerel§ cserélheti.

* A sutd vilagitasanak izzocseréjekor huizza
ki a suté halozati csatlakozojat az aramutes
elkerulése érdekében.

¢ Ne hasznaljon suroloszert vagy fem
slroloszivacsot a sUt§ ajtajan, mert karcolhatja
a feluletét, vagy 0sszetorheti az Uveget.

¢ Ne engedijen kisgyermekeket a suté kozelébe,
mert olyan alkatrészekhez is hozzaérhetnek,
amelyek a sutés soran felmelegszenek.

¢ Ne érintse meg a sutétérben levé flitdszalakat.

e Ezt a készuléket nem hasznalhatjak olyan
személyek (beleértve gyerekeket), akik fizikai,

gy mentalis fogyatékossaggal

e, vagy nem rendelkeznek
pégieldldtapasztalatokkal vagy ismeretekkel;

w ha azt egy, a biztonsagukeért felelés

a€ly nem felugyeli vagy nem ad utasitasokat
eszulek hasznalataval kapcsolatban. A

gyermekeket figyelni kell, nehogy a készulekkel
igitalis kijelz6 6 ti] jatszanak.
diagnosztikai rendszerrel rendelkeznek, am@

eszleli a meghibasodast és figyelmezteti

felhasznalot.

4.4 Asuté nem mikodik. A [©] je
Forditsa a valasztbgombot 0,all e

allitsa be az idét (2.3 pon ,,.
4.5 A suté nem miikodik. &[4 s villog.
{ biztonsagi

4.6 A suté nem miikodik. A |—| jelzés villog.
Forditsa a funkciovalaszto gombot 0
helyzetbe és kapcsolja ki a gyermekzarat
(2.11 pont).

4.7 A suté nem miikodik. A |1)] jelzés villog.
Nyomja meg barmelyik gombot.

A ¢ Ne probalja meg sajat maga javitani a
suit6t. Forduljon a szakszervizhez.

=

Biztonsag

® A sutét kizarolag engedéllyel rendelkezé
szerel6 helyezheti izembe a gyartd
Utmutatoja és abrai alapjan.

* Az elektromos csatlakozast az adattablan

v
Kornyezetvédelem /'

A suité tervezésekor nagy gondot
forditottunk a kornyezetvédelemre.

Ovja On is a kornyezetet. Csak akkor
melegitse eld a sutét, ha szukséges (lasd a
tablazatot). Amikor lehetséges, hasznaljon sotét
szinl edényeket. Hosszl suitési id6 esetén
kapcsolja ki a sutét 5-10 perccel a sutéesi idé
befejezése elétt.

Elektromos és elektronikus hulladékok
kezelése.

A g szimbblum azt jelzi, hogy a készuléket
tilos a haztartasi szeméthez hasznalt
hagyomanyos konténerekbe kidobni.

A sutét megfeleld gydjtéhelyen adja le.

A haztartasi készulekek Ujrahasznositasaval
megel6zi az egészsegugyi és kornyezeti
kovetkezményeket, és takarékoskodik az
energiaval és egyéb erdforrasokkal.

Tovabbi informéacibért vegye fel a kapcsolatot a
helyi hatosagokkal vagy az eladoval.
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Sutesi tablazat
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hal és tenger gyumolcsei
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Etel Program és hémerseéklet
marha
1,5Kg

LS 150°C @ 180°C
1,5 Kg
baran
y 200°C [z] 220°C

1,2 Kg
e @ee 0

170°C 190°C
4 Kg
csirke

210°C [z] 230°C
1,25 Kg
sult pirospaprika .190°C @ M0°C
1,25 Kg

toltott

paradicsom 200°C
4 fogas

?Ug Egkk 210°C
1 Kg

?U}Ltghal 2® 220°C
?ufl)t Pt<c’;kehal @ [z] 2909 C
pizza 200°C @ 220°C
kenyér 200°C [z] 220°C
piskota 190°C @ 210°C
vajastészta 130°C [z] 1500 C

kiolvasztas,
minden @ 75°C
eteltipus

sult rak 2200 C @

Helyzet

50 - 60 perc Q1
85 - 95 perc Q 2
40 - 50 perc Q 2
115 - 125 perc Q1
50 - 60 perc Q1

30 - 40 perc

4 -5 perc 54
13- 17 perc 92

7 -9 perc Qz
18 - 22 perc Q1
18 - 22 perc QZ
15 - 19 perc 92
30 - 40 perc Q1

[

nem

nem

nem

nem

nem

nem

igen

igen

igen

igen

igen

nem

igen

nem

nem

magyar

Tartozéekok

|

[
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Navod na pouzitie

slovensky

Doélezité: Pozorne si precitajte tento navod na pouzitie predtym, nez riru prvykrét pouzijete. Potrebné

dokumenty a prislusenstvo néjdete vo vnitri riry.

Tento navod na pouZitie je vytvoreny tak, Ze texty savisia s prislusnymi obrazkami.

Urcenie typu

Ureite typ rary (“a”, “b”, “c”, “d”, “e”, “f”)
tak, ze ovladaci panel Vasej riry porovnate so
zariadenim z obrazkov.

1.1 Rozbalenie. Odstrarite vsetky ochranné
prvky.

1.2 Pripojenie k elektrickej sieti. Pozorne si
pozrite Stitok s idajmi (1.2.1) a rozmery
nabytku, do ktorého budete instalovat riru
(1.2.2,1.2.3))

Samostatneé rury: Pristroj pripojte do siete
jednofazovou pevnou pripojkou, sutastou

ktorej musi byt ochranny vodic (zeleno/
Zlty) (1.2.4). Raru vlozte do otvoru a

davajte pozor, aby prebytotny kab, Dp

aby sa predislo netézpetenstvu.
Sklokeramickl dosku polozte na pracovni
dosku linky a odmontujte skrinku s
vypinatmi (1.2.8). VloZzte varnu dosku

do otvoru v pracovnej doske. Dodrzte
intrukcie pre montaz (vid navod na
pouzitie dosky) (1.2.9). Vlozte riru do
otvoru v nabytku tak, aby zostal potrebny
priestor na manipulaciu (1.2.10). Pripevnite
skrinku s vypinaémi k rure (1.2.11, 1.2.12).
Pripojte kabel dosky ku konektoru riry.
Ruru zasunte do celeho otvoru a prichytte
ju so skrutkami, ktoré s siitastou balenia
(1.2.14, 1.2.15). Nasunte krizky pod
gombiky tak, aby zodpovedali intenzite
tepla (1.2.16) a polohe ovladatov (1.2.17).

&

Pouzivanie

Pred prvym pouzitim riry ju este prazdnu zahrejte.
(bez pokrmu, v pozicii na 30 mintt pri teplote
250°C). Moze sa objavif dym alebo zapach (st to
normalne javy, ktoré svisia s tym, ze sa zahrievaji
zvysky mastnoty a pod.). Po vychladnuti rry ju vycistite
vihkou handrickou.
2.1 Doplnky. Podla typu riry s k dispozicii
standardny plech na petenie 2.1 1), hiboky
lech na petenie 2.1 2) a Standardny rost
ﬁ:ﬂ] (2.1.3), ktoré sa mdzu pouzivat samostatne.
Navy$e mate moznost vytvori sipravu pomocou
lechu na petenie so Standardnym
yA lf (2.1.4). Roét s tiastotnym
(2.1.5) a rost s Uplnym vysunutim (2.1.6,
sluzia ako podpora pre plechy na petenie
50 pre sUpravy vytvorené z plechu na petenie
a Standardného rostu (2.1.8). Pri vkladani rotov
do rury dbajte na ich spravnu polohu. RoSty maju
zabezpetenie proti ipinému vysunutiu (2.1.9).
2.2 Pozicie prislusenstva. K dispozicii je
Sdozicii pre umiestnenie prislusenstva

1 2 3 4 5

2.3 Nastavenie hodin. Bezné hodiny: Zatiahnite
za spodny ovladat a ototte nim doprava (2.3.1).
Nastavte ¢as (2.3.2). Digitalne hodiny: Stlatte
tiatidlo () . Po stlateni zatne ikona [(®] blikat
(2.3.3). Pomocou tlatidiel + , — nastavte ¢as
(2.3.4). Po uplynuti niekolkych sekiind, ikona
prestane blikat (2.3.5).

Poznamka: Hodiny treba nastavit po kazdom
preruseni dodavky elektrickej energie a po kazdej
zmene tasu.

2.4 Pecenie. Vlozte potraviny do rlry. Viyberte vhodné
prislusenstvo a zasunte ho do pozicie podla
tabulky pre petenie. Zatvorte dvierka.

2.5 Vyberte si funkciu pecenia. || Otacanim
vypinaca pre vyber zvolte funkciu petenia podfa
vZoru

Tradicny ohrev vzduchom. Pre akykolvek
druh pokrmov. Je mozné pripravovat niekolko
pokrmov slitasne, bez toho, aby sa miesali
chute a pachy.

Turbo plus. Teplo je vyrabané centralnym
odporom.

Silny vzduchovy gril. Gratinuje rovhomernym
rozlozenim tepla. Idealne na opekanie velkych
kusov.

E] Silny gril. Zapekanie: cestovin, soufflé a
omacky bechamel.
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[j Jemny gril. Hamburgery, toasty a potraviny s
malym povrchom.

g Intenzivne nistejove teplo. Silné spodné
teplo sa rovnomerne rozklada. Idealne pre
paelly, pizzy.

g Vzduchové nistejoveé teplo. Ventilator
rozprestiera teplo rovnomerne. Urtené pre
paelly.

[:] Tradicné teplo. Chlieb, torty, pinené petivo a

hudé maso.

@ Rozmrazovanie. Rozmrazi za
minimalnu dobu akykolvek vyrobok.

Celeris. Pre predehriatie rury.

2.6 Nastavenie teploty . Otatanim vypinata
pre vyber zvolte pozadovani teplotu petenia.
Kontrolka sa vypne, ked sa rira nahreje na
zvolenl teplotu.

FUNKCIE CASU

2.7 Vyber dizky trvania pecenia. Casovat () :
Zvolte potet mint otatanim ovladata pre vyber
(2.7.1). Ak chcete, aby rira piekla bez tasovata,
nastavte ovladat do manuainej polohy IL|I)
Klasické hodiny: Ototte hornym ovladacom
doprava a zvolte minity (2.7.2). Ak chcete, aby
rira piekla bez tasovata, zvolte manualnu
polohu IL|I) , a dajte do rovnakej polohy terveni
Sipku s hodinami, ktoré oznatuju hodinovée
rucicky.
Digitalne hodiny: Stlatte tiatidlo (£) a ikona
dzaéne blikat (2.7.3). Trvanie pecenia

2.8 Vyber hodiny zaciatku pecenia.
Klasické hodiny: Po zvoleni programi
otoCte hornym ovladatom az do pol
Napokon zatiahnite za horny ovladaC's
nim tak, aby Cervena ipka ukazq
(2.8.1). Zvolte dobu trvania 8 ‘
ovladata doprava.
Vyber hodiny ukontenia pecenia.
Digitalne hodiny: Po zvoleni programu, teploty a
dizky trvania petenia, stlacte tlatidio (5 a ikona
|E| prestane blikat (2.9.1). Hodinu ukoncenia
peCenia nastavte stlacanim tlatidiel 4, —
(2.9.2). Po niekolkych sekundach ikona [»[]
prestane blikat.
2.10 Funkcia ,,Casovac*.
Klasické hodiny: Ovladatom pre program
vyberte poziciu 0 (2.10.1). Otatajte hornym
ovladatom doprava a zvolte minity (2.10.2). Tato
funkcia je funkéna iba ak je rira vypnuta.
Digitalne hodiny: Viackréat stiatte tlatidio (t) a
ikona |\ zatne blikat (2.10.3). Nastavte dlzku
trvania tlacidlami -|i — (2.10.4). Po niekolkych

nastavte tlatidlami 4, — (2.7.4). Po niekolkych @
sekundach ikona |E{_Lprestane blikat. %
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sekundach ikona || prestane blikat. Funkcia je
funkéna pri zapnutej aj vypnutej rire.
2.11 Funkcia blokovania. Pre zabranenie

manipulacie detom.

S

slovensky

Klasické hodiny: Otatejte hornym ovladatom

doprava, dokial nezvolite §Y . (2.11.1)

Digitalne hodiny: Potas 3 sekind stlatajte

slicasne tlatidla 4 , — a zobrazi sa ikona B

(2.11.2). Pre odblokovanie postup zopakujte.
Upozornenia pre pouzivanie: Po ukonteni pecenia
ovladate teploty a funckii uvedte do polohy 0 a tasovy
ovladat do polohy IL|I) . Opatrne otvorte dvierka riry —
moze z nej vyjst horica para.

Udrzba a cistenie

3.1 Cistenie prislusenstva. Prislusenstvo
sa moze umyvat v umyvackach riadu. Pri
ruénom umyvani pouzite bezné Eistiace
prostriedky. Pre ufahtenie tistenia mdzete
prislusenstvo zamotit.

OCIIRE
dispgn @ e voditka dvomi druhmi
’ @ (3.2.1,3.2.2) alebo s

, Bez drziaku

hkOp handricku pre vy€istenie botnych

@"' (3.2.3, 3.2.6). Ked budu steny rary

Zisté, nasadte znova voditka.

Modely s drsnymi stenami. Samotistace.

V tychto rUrach sl zadna doska a botné

panely pokryté samotistiacim smaltom, ktory

odstrariuje tuk, ked rira funguje. Botné
panely su reverzibilng, tak zdvojnasobuiju

Zivotnost potahu.

Ak sa panely dostatotne sami netistia, treba

ich regenerovat. Za tymto Utelom odoberte

vSetky dopinky a nadoby z vnitrajska riry.

Petlivo otistite tie povrchy riry, ktoré nie st

samotistitelhé. Zvolte funkciu |§| .

Nastavte teplotu na 250° C a dobu na 30 az

60 minit, v zavislosti od stupna znetistenia.

Ked tistiaci program skonti a rira

vychladne, oCistite navlhtenou hubkou

samocistiace prvky, ktoré budi opat celkom
funktné.

3.4 TCistenie stropu rary. Ak vasa rira
disponuje sklapacim grilom, vytiahnite ho
smerom hore a zatlatte dole, aby ste ho
roztiahli (3.4.1) a vygistite strop vihkou
handrickou (3.4.2).

3.5 Cistenie rury z vonkajsej strany. PouZite

prostriedky s neutralnym PH, jemne osuste

handrickou.

Upozornenie pre pouzivanie. 1. Pred Cistenim
sa uistite, ze rira je vypnuta. 2. NIKDY
nepouzivajte parne Cistice.




RieSenie (\
problémov \

Su problemy, ktoré mdzete vyriesit aj sami bez

privolania servisu.

4.1 Rura nefunguje. Skontrolujte, ¢i je rura
zapojena do elektrickej siete a/alebo Ci
ovladat tasu nie je v polohe 0.

4.2 Dym pocas petenia. Znizte teplotu a/alebo
vycistite ruru (bod 3.3).

4.3 Rura po peteni robi hluk. Je to bezny
jav, ventilator pracuje az pokial sa vnitorna
teplota rlry temer nevyrovna s vonkajsou.

Typy s displejom maju zabudovany diagnosticky
systém, ktory vyhladava a oznamuje niektore
chyby. Na displeji sa zobrazi:

4.4 Nefunguje. Blika ikona [®]. Uvedte
ovladat pre funkcie do polohy 0 a nastavte
tas (bod 2.3).

4.5 Nefunguje. Blika 3] Rura bola v
prevadzke nepretrzite niekolko hodin a z
bezpetnostnych dovodov sa automaticky
odpojila. Ovladat funkcii ototte do polohy 0
a nastavte ¢as (bod 2.3).

slovensky

¢ Nepouzivajte brusiace Cistiace prostriedky
ani kovové drdtenky na Cistenie dvierok riry.
Mohol by sa nimi poskrabat a znitit skleneny
povrch.

¢ Dajte pozor, aby sa malé deti nepriblizovali
k rire. Potas petenia sa mdzu zahriaf aj
zvonku pristupné €asti rury.

¢ Nedotykajte sa ohrevnych telies vo vnutri
rlry.

e Tento pristroj nesmi pouzivat osoby (vratane
deti) so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi
alebo mentalnym schopnostami alebo s
nedostatocnymi skiisenostami ¢i znalostami,
ak nie sl pod dohfadom alebo nie st riadne
poutené o pouzivani spotrebica osobou
zodpovednou za ich bezpecnost. Nedovolte
detom, aby spotrebit pouzivali ako hratku.

v
Zivotné prostredie /

abota Byrobena podla zasad pre
fapu)zivotného prostredia.

@Bektujte zivotné prostredie. Ruru

edhrievajte iba v pripadoch, kedy je to

4.6 Nefunguje. Blika ikona [—d|. Ovladat <
funkcii ototte do polohy 0 a odblokujte rr skutotne potrebné (vid tabulku). PouZivajte

(bod 2.11).

4.7 Nefunguje. Blika ikona [Q)]. Stlatte @

ktorékolvek tlatidlo.
5%

=

A ¢ Nemanipulujte rirou, aby.s
opravili. Zavolajte servis, :

Bezpeinast

* Montaz rury musi realizovat autorizovany
servisny technik, ktory sa bude riadit
indtrukciami a nakresmi vyrobcu.

o Elektricka instalacia musi zohfadriovat
maximalny prikon spotrebicta uvedeny na
typovom §titku a musi byt vykonana podfa
platnych predpisov.

¢ V obvode napajania musi byt zaradené
zariadenie, ktoré odpaja vsetky poly zdroja
a vzdialenost jeho kontaktov v rozpojenom
stave je minimalne 3 mm.

¢ Ak je napajaci kabel poskodeny, musi byt
vymeneny autorizovanym servisom, aby sa
predislo nebezpetenstvu.

¢ V pripade vymeny Ziarovky sa uistite,
ze pristroj je vypnuty, aby sa predislo
pripadnym zasahom elektrickym prudom.

najma nadoby tmavej farby. Pri dlhej dobe
petenia vypnite raru 5 az 10 minut pred
planovanym ukon¢enim pectenia.

Vyradenie spotrebita z prevadzky.

Symbol E oznamuije, ze sa pristroj nesmie
vyhadzovat do beznych kontajnerov na doméci
odpad.

Vyraden( rlru odneste do $pecialneho
zberného centra pre zber elektroodpadu.
Recyklovanie domacich spotrebitov zabrariuje
negativnym vplyvom na zdravie ¢tloveka, na
Zivotné prostredie a pomaha Setrit energiu a
prirodné zdroje. Viac informacii ziskate na www.
envidom.sk, pripadne kontaktujte miestne Grady
alebo predajné miesto, kde ste spotrebit kupili.
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Tabulka pecenia

o
(2}
@
£
©
>
[S)
=
k<]
>
ey
[
o)
(2}
©
=

Zelenina

Ryby a dary mora

Rozne

Jedlo Program a teplota

Telacie maso

190°C [z] 210°C
1,5 Kg
Bravtove
maso 150°C @ 180°C
1,5 Kg
Baranie maso

200°C [z] 220°C
1,2 Kg
Mortacie
maso 170°C @ 190°C
4 Kg
Kuracie maso

210°C [z] 230°C
1,25 Kg
Petené Cervene
papricky 190°C
1,25 Kg
Plnené
paradajky 200°C
4 jednotky
Pecteny pstruh

210°C

1,5 Kg
Opekanée
langusty . 220°C
1 Kg E
Petené ryby . .
1Kg Ky 2® 220°C
Opekana
treska [z] 220°C
1,5 Kg
Pizza 200°C @ 220°C
Chlieb 200°C [z] 220°C
Muffiny 190°c @ 210°0
Nakyp 130°C [z] 1500 C

Odmrazovanie
vsetkych typov
potravin

HE

=

50 - 60 min Q1
85 - 95 min 92
40 - 50 min QQ
115-125min Q1
50 - 60 min Q1

13 - 17 min

7 -9 min QIZ
18 - 22 min Q1
18 - 22 min QZ
15 - 19 min 92
30 - 40 min Q1

Predhriatie

Nie

Nie

Nie

Nie

Nie

Nie

Nie

Ano

Ano

Ano

Ano

Ano

Nie

Ano

Nie

Nie

slovensky

Prislusenstvo

0O

B 008 8000



Manual d’instruccions

catala

Molt important: llegeix integrament aquest manual abans d'utilitzar el forn. La documentacio i els accessoris

els trobaras a ['interior del forn.

Aquest manual esta dissenyat de manera que els textos estiguin relacionats amb els dibuixos corresponents.

P

>

Identificacio

Identifica el model del teu forn (“a”, “b”, “c”, “d”,
“e”, “f") comparant la placa de comandaments del
teu aparell amb la de les il-lustracions.

Instal-lacio

1.1 Desembalatge. Retira tots els elements
protectors.

1.2 Connexi6 a la xarxa eléctrica. Tingues
sempre en compte les dades de la placa de
caracteristiques (1.2.1) i les mides del moble
on s’ha d’encastar el forn (1.2.2, 1.2.3).

Forns independents: cal connectar I'aparell

Abans d'utilitzar el forn per primera vegada,

escalfa’l en bui (sense cap aliment, en posicio

, 250°C i durant 30 minuts). Pot ser que faci fum o

pudor (és normal a causa de I'escalffament de les

restes de greix, etc.) Un cop fred, neteja’l passant un
drap humit per l'interior.

2.1 Accessoris. Segons model, disposes de
safata estandard [ ] (2.1.1), safata profunda
(2.1.2)i graella estandard (][] (2.1.3) que
funcionen de manera independent. A més, pots
combinar qualsevol de les safates amb la graella

([ ] 2.1.4) formant un conjunt.

Pextraccio parcial (2.1.5) i la graella

i0 total (2.1.6, 2.1.7) sén el suport de

» pOsicid de les graelles quan les introdueixis
n I'interior. Tenen topalls laterals antibolcada

2.1.9).

a la xarxa electrica per mitja d’una connexid, 2.2 Posici6 accessori. Tens 5 posicions
fixa monofasica, en la qual cal garantir la r er col-locar els accessoris
connexié neutre (color blau) amb neut 2 s o s

(1.2.4). Introdueix el forn al forat mij
el cable que sobra no quedi a la

(1.2.5, 1.2.6). Subjecta’l al mgble els
dos cargols proporcionats %7

esA/itroceramiques

& icant per tal d’evitar
perills. Col-loca laptaca de coccid sobre

el taulell i desenganxa la caixa dels
commutadors (1.2.8). Introdueix la placa en
el forat del taulell, complint tots els requisits
d’instal-lacié (vegeu manual de la placa)
(1.2.9). Introdueix el forn en el forat del moble
deixant espai per poder manipular (1.2.10).
Colla la caixa al forn (1.2.11, 1.2.12).
Connecta la placa al forn (1.2.13). Introdueix
el forn fins al fons i subjecta’l amb els dos
cargols proporcionats (1.2.14, 1.2.15).
Col-loca a pressié els suplements dels
comandaments, segons el tipus de focus de
calor (1.2.16) i els comandaments (1.2.17).

23 Ajust de I'hora. Rellotge convencional: Estira
el comandament inferior i fes-lo girar cap a la
dreta (2.3.1). Ajusta I'hora (2.3.2). Rellotge
digital: prem la tecla () i parpeliejara [®] (2.3.3).
Ajusta I'hora amb les tecles +, — (2.3.4). Al cap
d’'uns segons |(®| deixara de parpellejar (2.3.5).
Nota: torna a ajustar 'hora després d’una
interrupcid en el subministrament eléctric o quan hi
hagi un canvi d’hora.

2.4 Aliment que es vol cuinar. Introdueix I'aliment
al forn. Selecciona I'accessori(s) i la posicio,
després d’haver consultat la taula de coccio.
Tanca la porta.

2.5 Selecci6 funcié coccié. E] Selecciona la
funcié de coccid segons model

. Calor tradicional ventilada. Per a qualsevol
tipus de plat. Es poden cuinar diversos plats
alhora sense que es mesclin gustos ni olors.

Turbo plus. La calor es produeix gracies a la
resisténcia central.

. Graella forta ventilada. Gratina repartint la calor
de manera uniforme. Ideal per a rostits de mida
gran.

E] Graella forta. Gratinats: pastes, suflés i salsa
beixamel.

Graella suau. Hamburgueses, torrades i
aliments amb petita superficie.
Calor de solera intensa. La intensa calor c
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inferior es reparteix uniformement. Ideal per a
paelles i pizzes.
Calor de solera ventilada. El ventilador
reparteix la calor inferior de manera uniforme.
Indicat per a paelles.
Calor tradicional. Pa, pastissos, pastissos
arcits i carns magres.

@ Descongelacié. Descongela qualsevol
producte en temps minims.
Celeris. Per preescalfar el forn.

2.6 Seleccio de la temperatura . Selecciona la
temperatura girant el comandament de seleccio.
El pilot s’apagara quan s’arribi a la temperatura
seleccionada.

FUNCIONS DE TEMPS

2.7 Selecci6 de la durada. Temporitzador
(@ : selecciona els minuts girant el
comandament de seleccio. (2.7.1). Sivols que
funcioni sense limit de temps, posa’l en posicid
manual |,
Rellotge convencional: Gira el comandament
superior cap a la dreta i selecciona els minuts
(2.7.2). Sivols que funcioni sense limit de temps,
posa’l en posicié manual IL|I)i fes coincidir la
fletxa vermella amb les hores que indiquen les
agulles del rellotge.
Rellotge digital: prem la tecla @ i parpellejara
|E| (2.7.3). Ajusta la durada amb les tecles 4,
— (2.7.4). Al cap d'uns segons [[»[] deixara de
parpellejar.

2.8 Seleccio horainici.
Rellotge convencional: Un cop seleccionat
programaii la temperatura, gira el comangam

Selecciona la durada girant el S

superior cap a la dreta.
2.9 Selecci6 hora finalitzaci
Rellotge digital: un cop selectionat el

programa, la temperatura i la durada, prem la
tecla (© i parpellejara [ 1] (2.9.1). Austa I'hora
ala qual vols que finalitzi, prement les tecles 4
,—(2.9.2). Al cap d'uns segons |E| deixara de
parpellejar.

2.10 Funci6 avisador.
Rellotge convencional: Selecciona la posicid
0 amb el comandament de programa (2.10.1).
Gira el comandament superior cap ala dreta i
selecciona els minuts (2.10.2). Només funciona
si el forn esta apagat.
Rellotge digital: prem diverses vegades la tecla
Q© i parpeliejara [)] (2.10.3). Ajusta la durada
amb les tecles 4, — (2.10.4). Al cap d’uns
segons || deixara de parpellejar. Funciona amb
el forn ences i apagat.

2.11 Funci6 de bloqueig. Per evitar manipulacions

per part dels nens.
(©4

catala

Rellotge convencional: Gira el comandament
superior fins a seleccionar £ .(2.11.1)
Rellotge digital: prem durant 3 segons

simultaniament les tecles 4 , — i visualitzaras
(2.11.2). Per desbloquejar-lo, repeteix
I'operacio.

Adverténcies d’Us: un cop finalitzat el temps

de coccid, posa els comandaments de funcio i
temperatura en posicié 0 i el comandament de
temps en posicio ma IL|I) . Obre amb cura la porta del
forn, ja que pot sortir-ne vapor calent.

Manteniment i
neteja

3.1 Neteja dels accessoris. Son aptes per
rentar-los al rentavaixella. Si els neteges a
ma, fes servir detergent d’Us corrent. Posa’ls
en remull per facilitar-ne la neteja.

8.2.3, 3.2.6). Quan les parets del forn
estiguin netes, torna a col-locar les guies.

3.3 Models de parets rugoses
autonetejadores. Aquests forns tenen la
placa posterior i els panells laterals recoberts
amb un esmalt autonetejador que elimina el
greix mentre el forn esta en funcionament.
Els panell laterals son reversibles, de manera
que dupliquen la durada del revestiment.
Quan els panells no es netegen prou ells
mateixos, cal regenerar-los. Per fer aixo,
retira tots els accessoris i recipients de
I'interior del forn i neteja a fons les superficies
del forn que no sén autonetejadores.
Selecciona la funcié [(Z].

Regula la temperatura a 250° C i el temps,
entre 30 i 60 minuts en funcié del grau de
bruticia.

Quan el programa de neteja acabi i el forn
es refredi, passa-hi una esponja humida pels
elements autonetejadors, que tornaran a
estar completament operatius.

3.4 Neteja del sostre. Si el teu forn disposa de
grill abatible, tira cap amunt i pressiona per
fer-lo baixar (3.4.1) i neteja el sostre amb un
drap humit (3.4.2).

3.5 Neteja exterior del forn. Fes servir
productes neutres, asseca’l bé amb un drap
suau.



Adverténcies d’us: 1. Assegura’t que el forn
esta apagat. 2. Mai no utilitzis maquines de neteja
a vapor.

Solucié de (\

problemes \

Hi ha una serie d’incidencies que pots resoldre

tu mateix.

4.1 No funciona. Comprova si esta connectat,
i/o que el comandament de selecci6 de
temps esta a 0.

4.2 Durant la cocci6 surt fum. Redueix la
temperatura i/o neteja el forn (punt 3.3).

4.3 Després de la cocci6 fa soroll. Es normal,
el ventilador continua funcionant fins que no
es redueix la temperatura de I'interior i la de
I"exterior.

Els models amb pantalla digital incorporen un
sistema de diagnostic que detecta i avisa de
qualsevol incidéncia. A la pantalla, hi veuras:

4.4 No funciona. Parpelleja Posa el
comandament de seleccio de funcions a 0 i
ajusta I'hora (punt 2.3).

4.5 No funciona. Parpelleja El forn ha estat

funcionant durant diverses hores i per raon
de seguretat s’ha desconnectat de mane@

automatica. Posa el comandament dg
seleccio de funcions a 0 i ajusta I’h
2.3). Q

4.6 No funciona. Parpelleja

4.7 Funciona. Parpell

A t-e;li-manipuli

per reparar-lo, truca
al servei tecnic.

=

Seguretat

e | ainstal-lacio del forn I'ha de dur a terme un
instal-lador autoritzat, que cal que segueixi les
instruccions i esquemes del fabricant.

e La instal-laci¢ eléctrica ha d’estar
dimensionada a la poténcia maxima que
s’indica a la placa de caracteristiques i la
presa de corrent electrica amb presa a terra
reglamentaria.

e El circuit de la xarxa que alimenta el forn ha de
tenir un interruptor de tall omnipolar de com a
minim 3 mm de separacié entre contactes.

¢ Si el cable d’alimentacio esta danyat cal que

catala

el servei de postvenda o personal qualificat
similar el substitueixi, per tal d’evitar perills.

¢ Assegura’t que I'aparell esta desconnectat
abans de substituir la lampada per tal d’evitar
possibles xocs electrics.

¢ No utilitzis productes de neteja abrasius o
fregalls metallics durs per netejar la porta
del forn, ja que es pot ratllar la superficie i
provocar que el vidre s’esmicoli.

¢ No permetis que els nens petits s’acostin al
forn. Durant el funcionament, hi ha certes
parts accessibles que es poden escalfar.

e Evita tocar els elements calefactors de dins del
forn.

o Aquest aparell no esta destinat perque I'utilitzin
persones (incloent-hi nens) amb les capacitats
fisiques, sensorials o mentals reduides o sense
experiencia o coneixement, excepte amb
supervisié o després de rebre instruccions

relatives a I's de I'aparell d’una persona

responsable de la seva seguretat. Caldra que
se supefViSNUs de I'aparell per part dels nens

4

El forn ha estat dissenyat pensant en la
conservacié del medi ambient.

Respecta el medi ambient. Preescalfa el forn
nomes quan realment calgui (consulta la taula).
Utilitza preferentment motllos d’un color fosc. En
periodes llargs de fornejat desconnecta el forn 5
0 10 minuts abans del temps previst.

Gestid de residus d’aparells eléctrics i
electronics.

hi¢

El simbol . indica que I'aparell no s’ha
d’eliminar utilitzant els contenidors tradicionals
per a residus domestics.

Porta el teu forn a un centre especial de
recollida.

El reciclatge d’electrodomestics evita
consequencies negatives per a la salut i el medi
ambient i permet estalviar energia i recursos.

Si vols més informacid, posa’t en contacte amb
les autoritats locals 0 amb I'establiment on vas
comprar el forn.
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Taula de coccid

Aliment

vedella
1,5 kg
porc

1,5 kg

xai
1,2 kg

carniau

gall d’indi
4 kg

pollastre
1,25 kg

pebrots vermells
escalivats

1,25 kg
tomaquets
farcits

4 unit.

verdures

llug rostit
1,5 kg

llagostins al
forn
1 kg

peixos rostits
1 kg

(o]
@2
2
®©
g
x
[0}
Qo

bacalla al forn
1,5 kg

pizza

pa

magdalenes

varis

flam

descongelacié
de tot tipus
d’aliments

Programa i temperatura

220°C

20

200°C
200°C
190°C

130°c
@75’0

50 - 60 min Q1
85 - 95 min 92
40 - 50 min QQ
115-125min Q1
50 - 60 min Q1

13 - 17 min

7 -9 min QZ
18 - 22 min Q1
18 - 22 min QZ
15 - 19 min 92
30 - 40 min Q1

Preescal

fament

no

no

no

no

no

no

no

si

si

si

sf

si

no

si

no

no

catala

I- .
Accessoris

I (i I R
0 é - @.

]
B

0O

B 008 8000



Manual de instrucions

Moi importante: Le integramente este manual antes de utilizares o forno. Atopards a documentacion e

accesorios no interior do forno.

galego

Este manual esta desefiado de forma que 0s textos estean relacionados cos debuxos correspondentes.

P

>

Identifica o modelo do teu forno (“a”, “b”, “c”,
“d”, “e”, “f") comparando o panel de mandos do
teu aparello co das ilustracions.

Identificacion

Instalacion

1.1 Desembalaxe. Retira todos os elementos de
proteccion.

1.2 Conexion a rede eléctrica. Ten sempre en
conta os datos da placa de caracteristicas
(1.2.1) e as medidas do moble no que se vai
encaixar o forno (1.2.2, 1.2.3).

Fornos independentes: compre que o

aparello se conecte a rede mediante unha @}
conexioén fixa monofasica, na cal a cone@

neutro (cor azul) con neutro debe quegda

coidando que o cable sobrante
na parte superior (1.2.5, 1.2.6).

1.2.7).

Fornos polivalent
se instalara coas
omendadas polo
fabricante co fin ar un perigo. Coloca
a placa de coccién enriba da encimeira

e solta a caixa dos conmutadores (1.2.8).
Introduce a placa no oco da encimeira
cumprindo os requisitos de instalacion
(véxase o manual da placa) (1.2.9). Introduce
o forno no oco do moble deixando espazo
para a stia manipulacion (1.2.10). Aparafusa
a caixa ao forno (1.2.11, 1.2.12). Conecta

a placa ao forno (1.2.13). Introduce o forno
ata o fondo e suxéitao cos dous parafusos
subministrados (1.2.14, 1.2.15). Coloca

a presion os suplementos dos mandos,
segundo o tipo de foco de calor (1.2.16) e os
mandos (1.2.17).

Antes de utilizares o teu novo forno por
primeira vez quéntao en baleiro (sen alimento,
en posicién , 250°C e 30 minutos de duracién).
Pode producir fume ou mal cheiro (€ normal
debido ao quentamento de restos de graxa, etc.).
Unha vez que arrefrie, efectlia unha limpeza previa
pasando polo interior un pano himido.
2.1 Accesorios. Segundo modelo, dispos de
Bandexa estandar || [ (2.1.1), Bandexa
ﬁfunda (2.1.2) e Grella estandar

(2.1.3) que funcionan de forma

g de extraccion parcial (2.1.5) e a grella
e€xtraccion total (2.1.6, 2.1.7) son o
soporte das bandexas ou conxunto (2.1.8).
Ten en conta a posicion das grellas ao
introducirelos no interior. Dispofien de topes
laterais antienvorcadura (2.1.9).

2.2 Posicion accesorio. Dispds de 5

osicions para colocares 0s accesorios
0.0.6.6.0.

2.3 Axuste de hora. Reloxo convencional:
Tira do mando inferior e xira cara & dereita
(2.3.1). Axusta a hora (2.3.2). Reloxo dixital:
preme a tecla (©) e porase a escintilar
(2.3.3). Axusta a hora coas teclas +, —
(2.3.4). Despois duns segundos |(®| deixara
de escintilar (2.3.5).

Nota: volve axustar a hora despois dun corte
de subministro eléctrico ou por cambio horario.

2.4 Alimento que se vai cocifar. Introduce
o alimento no forno. Selecciona o(s)
accesorio(s) e a sta posicién, previa consulta
da taboa de coccion. Pecha a porta.

2.5 Seleccién funcion de cocifiado.
Selecciona a funcién de cocifiado segundo
modelo
Calor tradicional ventilada. Para calquera
tipo de prato. Pédense cocifar varios pratos
avez sen que se mesturen sabores nin
cheiros.

Turbo plus. A calor é producida pola
resistencia central.

Grill forte ventilado. Gratina repartindo a
calor de modo uniforme. Ideal para asados
de gran tamario.

E] Grill forte. Gratinados: pastas, soufflé e
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salsa bechamel.

Grill suave. Hamburguesas, torradas e
alimentos con pequena superficie.

Calor de soleira intensa. A forte calor
inferior repartese uniformemente. ideal para
paellas, pizzas.

. Calor de soleira ventilada. O ventilador
reparte a calor inferior de maneira uniforme.
Indicado para paellas.

Calor tradicional. Pan, tortas, pasteis
echeos e carnes magras.

@ Desconxelacion. Desconxela en
tempos minimos calquera produto.

Celeris. Para quentamento do forno.

2.6 Seleccion da temperatura . Selecciona
a temperatura xirando o mando selector. O
piloto apagarase cando atinxa a temperatura
seleccionada.

FUNCIONS DE TEMPO
2.7 Seleccion da duracion. Temporizador (©)
: selecciona os minutos xirando 0 mando
selector. (2.7.1). Se queres que funcione sen
limite de tempo, pono na posicion manual IL|I)
Reloxo convencional: Xira 0 mando
superior & dereita e selecciona os minutos
(2.7.2). Se queres que funcione sen limite
de tempo, pono na posicién manual IL|I) e fai
coincidir a frecha vermella coas horas que
indican as agullas do reloxo.
Reloxo dixital: preme a tecla (5 e porase a
escintilar |E| (2.7.3). Axusta a duracion coas
teclas 4, — (2.7.4). Despois duns segun@
2.8 Seleccion hora inicio.
Reloxo convencional: Unha vez,

deixara de escintilar.
seleccionado o programa e a teRQp a,

xira 0 mando superior ata a gSiIdn) A . A
continuacion, tira do ma o‘:w DerOr e xirao
ata que a frecha vermella\ndi¢ hora de

inicio (2.8.1). Selecciona a ddracion xirando o
mando superior & dereita.

2.9 Seleccion hora fin.
Reloxo dixital: unha vez seleccionado o
programa, a temperatura e a duracién,
prema a tecla @ e porase a escintilar |E|
(2.9.1). Axusta a hora a que desexas que
remate premendo coas teclas 4, — (2.9.2).
Despois duns segundos |E| deixara de
escintilar.

2.10 Funcioén avisador.
Reloxo convencional: Selecciona a posicion
0 co mando de programa (2.10.1). Xira o
mando superior & dereita e selecciona os
minutos (2.10.2). Sé funciona se o forno esta
apagado.
Reloxo dixital: preme varias veces a tecla
(© e porase a escintilar [A)] (2.10.3). Axusta

>-

galego

a duracion coas teclas 4, — (2.10.4).
Despois duns segundos deixara de
escintilar. Funciona co forno aceso e
apagado.

2.11 Funcién bloqueo. Para evitar manipulacions
por parte dos nenos.
Reloxo convencional: Xira 0 mando
superior ata seleccionar g (2.11.1)
Reloxo dixital: preme durante 3 segundos
simultaneamente as teclas 4 , — e veras
(2.11.2). Para desbloquealo repite a
operacion.

Advertencias de uso: unha vez finalizado o

tempo de coccién, pon os mandos de funcion e

temperatura en posicion 0 e 0 mando de tempo

en posiciéon man IL|I) . Abre con coidado a porta

do forno, xa que pode sair vapor quente.

Mantemento e
limpeza

interior do forno.

mpeza de guias laterais.Extrae as guias

laterais. Segundo modelos as guias laterais

dispofien de dous tipos de fixacién, sen

soporte (3.2.1, 3.2.2) ou con soporte, (3.2.4,

3.2.5). Unha vez extraidas, utiliza un pano

humido para limpar as paredes laterais

(3.2.3, 3.2.6). Unha vez limpas as paredes do

forno, volve colocar as guias.

3.3 Modelos de paredes rugosas.
Autolimpantes. ENestes fornos a placa
posterior e os paneis laterais estan
recubertos cun esmalte autolimpante que
elimina a graxa mentres o forno esta en
funcionamento. Os paneis laterais son
reversibles. Desta forma, duplican a duracion
do revestimento.

Cando os paneis non se limpan o suficiente
por si mesmos, compre rexeralos.

Para iso, retira todos os accesorios e
recipientes do interior do forno. Limpa a
fondo as superficies do forno que non son
autolimpantes. Selecciona a funcion |§| .
Pon a temperatura a 250 °C e o tempo entre
30 e 60 minutos, dependendo do grao de
sucidade.

Cando o programa de limpeza remate

e o forno arrefeza, pasa cunha esponxa
humedecida os elementos autolimpantes que
volverén ser completamente funcionais.

3.4 Limpeza do teito. Se o teu forno dispon



) . galego

de grella abatible, tira cara arriba e pulsa coa toma a terra regulamentaria.

para baixalo (3.4.1) e limpa o teito cun pano e Compre que o circuito da rede que alimente

humido (3.4.2). o forno tefa un interruptor de corte omnipolar
3.5 Limpeza exterior do forno. Usa produtos de, polo menos, 3 mm de separacién entre

neutros, sécao ben cun pano suave. contactos.

® Se o cable de alimentacion esta danado, debe

Advertencias de uso: 1. Asegurate de que o ser substituido polo seu servizo posvenda ou
forno esta apagado. 2. Nunca utilices maquinas persoal cualificado semellante, co fin de evitar
de limpeza a vapor. un perigo.

¢ Asegurate de que o aparello esta desconectado
antes de substituir a lampada, para evitar
posibles choques eléctricos.

o Non utilizar produtos de limpeza abrasivos ou

problemas estropallos metalicos duros para limpar a porta

do forno, xa que se pode riscar a superficie e

provocar a rotura en anacos do vidro.

Solucién de

Hai unha serie de incidencias que podes ¢ Manter afastados do forno os nenos pequenos.
solucionar ti mesmo. Durante o funcionamento, hai partes accesibles
4.1 Non funciona. Comproba se esta conectado que se poden quentar.
e/ou que o mando selector de tempo non o Evitar tocar os elementos calefactores dentro
estaen 0. do forno.
4.2 Sae fume durante a coccién. Reduce a o Este ap4

non esta destinado ¢ uso por
§xsbas (incluidos nenos) coas

Jades fisicas, sensoriais ou mentais

hs ou que carezan de experiencia ou

emento, salvo baixo supervision ou

eépois de recibir instruccions relativas 6 uso

Os modelos con pantalla dixital incorporan un @) do aparato dunha persoa responsable da sta

temperatura e/ou limpa o forno (punto 3.3). part
4.3 Fai ruido despois da coccion. E normal, o ¢

ventilador segue funcionando ata reducir a

temperatura do interior e a do exterior.

sistema de diagndstico que detecta e avisa seguridade. Deberase supervisar 0 uso por

perante calquera incidencia. Poderas vela na parte dos nenos para evitar que xoguen co

pantalla: aparato.

4.4 Non funciona. Escintila |®| Pon o,
selector de funcions en 0 e axusjd &
(punto 2.3).

4.5 Non funciona. Escintila B estivo

! 4
Medio ambiente /

forma automatica, ndo selector de O forno foi desefiado pensando na

funciénsen 0 e ora (punto 2.3). conservacion do medio ambiente.
4.6 Non funciona. Pon o mando

selector de funcions en 0 e desbloquea o Respecta o medio ambiente. Prequenta o

forno (punto 2.11). forno s cando faga falla (consulta a tdboa). Usa
4.7 Funciona. Escintila |)| Preme calquera preferentemente moldes de cor escura. Para

tecla. longos periodos de forneado desconecta o forno 5

ou 10 minutos antes do tempo previsto.

A ¢ Non manipules o forno para reparalo,
chama o servizo técnico. Xestion de residuos de aparellos eléctricos e

electrénicos.

O simbolo E indica que o aparato non se debe

: eliminar utilizando os contedores tradicionais para

residuos domésticos.

Entrega o teu forno nun centro especial de recolla.

Seguridade

e Compre que a instalacién do forno a efectie un A reciclaxe de electrodomésticos evita
instalador autorizado, que seguira as instrucions consecuencias negativas para a saude, o medio
e esquemas do fabricante. ambiente e permite aforrar enerxia e recursos.
¢ A instalacion eléctrica debe estar dimensionada Para méis informacién, contacta coas autoridades
& potencia maxima indicada na placa de locais ou establecemento onde adquiriches o
caracteristicas e a toma de corrente eléctrica forno. c
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Taboa de coccion

carnes e aves

verduras

[}
e}
o
@
=
I}
IS
©
1%
o}
X
©
Q

varios

Alimento Programa e temperatura

tenreira [z]

190°C 210°C
1,5Kg
poreo E 150°C @ 180°C
1,5 Kg
cordeiro

200°C @ 220°C

1,2 Kg
P & &

170°C 190°C
4 Kg
polo @

210°C 230°C
1,25 Kg

pementos ver-
mellos asados
1,25 Kg
tomates
recheos

4 unid.
pescada
asada

1,5 Kg
lagostino ao
forno

1 Kg

peixes
asados

1Kg

bacallau ao
forno

1,5 Kg

200°C
@ 200°C
190°C

130°c
@75’0

pizza

pan

madalenas

flan

desconxelacion

para todo tipo
de alimentos

50 - 60 min Q1
85 - 95 min 92
40 - 50 min QQ
115-125min Q1
50 - 60 min Q1

13 - 17 min

7 -9 min QZ
18 - 22 min Q1
18 - 22 min QZ
15 - 19 min 92
30 - 40 min Q1

galego

Prequen- AG
tamento

non

non

n

S
=1

non

non

non

non

Si

Si

Si

si

Si

non

Si

non

non

Ccesorios
0] 0!
0! 0]
L
0 (I
0! 0]

0O

B 008 8000



Erabilera-eskuliburua

euskara

Oso garrantzitsua: labea erabili aurretik irakurri osorik eskuliburu hau. Dokumentazioa eta osagarriak

labearen barrualdean aurkituko dituzu.

Eskuliburu honetako testuak eta marrazkiak erlazionatuta daude.

P

>

Identifikatu zure labearen modeloa (“a”’, “b”,
“c”, “d”, “e”, “f"), zure aginte-panela irudikoarekin
alderatuz.

/I Instalazioa

Identifikazioa

1.1 Enbalajea kentzea. Kendu babes-elementu
guztiak.

1.2 Sare elektrikorako konexioa. Kontuan hartu

beti ezaugarri-plakaren datuak (1.2.1) eta
labea ahokatuko deneko altzariaren neurriak
(1.2.2,1.2.3).

Labe independenteak: aparatua konexio
finko monofasiko baten bidez konektatu
behar da sarera, eta konexio horretan

Bitrozeramikazko plaketa
erabilera anitzeko Q

Katzaleak’gomendatutako
bitrozeramikazkQ éRIN bakarrik
instalatuko da labea” Egosketa-plaka
gainestalkiaren gainean jarri, eta
konmutadore-kaxa askatu (1.2.8). Plaka
gainestalkiaren hutsunean sartu, instalazio-
baldintzak betez (ikus plakaren eskuliburua)
(1.2.9). Labea altzariaren hutsunean sartu,
maneiatzeko lekua utziz (1.2.10). Kaxa
labera torlojutu (1.2.11, 1.2.12). Plaka
labera konektatu (1.2.13). Labea barruraino
sartu, eta bi torlojuekin lotu (1.2.14, 1.2.15).
Agintearen osagarriak presio bidez kokatu,
bero-foku eta aginte motak kontuan hartuta
(1.2.16 eta 1.2.17).).

Erabilera

Zure labe berria erabili aurretik, hutsik
dagoela berotu (elikagairik gabe,
kokalekuan, 250 °C-tara 30-60 minutuz). Kea
edo kiratsa sor dezake (normala da, koipe-
hondarrak ...berotzen direlako). Hoztutakoan,
barrualdetik aurre-garbiketa bat egin trapu busti
batez.

2.1 Osagarriak. Modeloaren arabera, erretilu
estandarra ||} (2.1.1), erretilu sakona
(2.1.2) eta parrilla estandarra ﬂm] (2.1.3)

) dituzy. Horiek modu independentean

MURxQY osatuz ﬂ]ﬂ] (2.1.4) Partzialki
@ zen den parrilla (2.1.5) eta guztiz

atefatzen dena (2.1.6, 2.1.7) erretiluen edo
ultzoaren euskarriak dira (2.1.8). Parrillak
barrualdera sartzerakoan, kontuan hartu
horien kokalekua. Alboetan topeak dituzte,
irauli ez daitezen (2.1.9).
2.2 Osagarriaren kokalekua. 5 kokaleku daude
osagarriak jartzeko Q1 Qz Bs 54 @5.
2.3 Ordua aldatzea. Erloju analogikoa: Tira
beheko agintetik eta biratu eskuinera (2.3.1).
Ordua aldatu ﬁS.Z). Erloju digitala: sakatu

(© tekla, eta [@] keinuka hasiko da (2.3.3).
Ordua aldatu -, — teklak erabiliz (2.3.4).
Segundo batzuen ostean, [®)] ikurrak ez du
keinurik egingo (2.3.5).

Oharra: ordua berriro aldatu behar da
korronte-etena badago edo ordutegia aldatu
bada.

2.4 Elikagaiak kozinatzea. Elikagaia labean
sartu. Osagarria(k) eta horren kokalekua
aukeratu, kozinatze-taula kontsultatu
ostean. Itxi atea.

2.5 Kozinatze-funtzioa aukeratzea. C]
Modeloaren arabera, kozinatze-funtzioa
aukeratu
Bero arrunta, haizagailuarekin. Edozein
plater prestatzeko. Plater bat baino gehiago
presta daiteke usainak edo zaporeak nahastu
gabe.

Turbo plus. Erdiko erresistentziak sortzen du
beroa.

Grill indartsua haizagailuarekin. Beroa
era uniformean banatuz gainerretzen du.
Tamaina handiko platerak erretzeko egokia.

E] Grill indartsua. Gainerretzeko: pasta, soufflé
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eta bexamela. (2.10.4). Segundo batzuen ostean,
Grill suabea. Hanburgesak, ogi txigortua eta ikurrak ez du keinurik egingo. Labea piztuta
azalera txikiko elikagaiak. zein itzalita dagoenean funtzionatzen du.
Zolako bero indartsua. Azpitik ateratzen 2.11 Blokeo-funtzioa. Haurrek erabil ez
den bero indartsua era uniformean banatzen dezaten..
da. Paella eta pizzetarako egokia. Erloju analogikoa: Biratu goiko agintea &
g Zolako bero indartsua, haizagailuarekin. aukeratu arte (2.11.1).
Haizagailuak azpitik datorren beroa era Erloju digitala: 4 , — teklak aldi berean
uniformean banatzen du. Paelletarako sakatu 3 segundoz, eta ikusiko duzu
egokia. (2.11.2). Desblokeatzeko, errepikatu
Bero arrunta. Ogia, tartak, pastel beteak eta eragiketa.
okela, Erabilera-oharrak: Egosketa-denbora
E] Desizoztea. Oso denbora laburrean bukatutakoan, funtzio- eta tenperatura-aginteak
desizozten du edozein produktu. 0 posizioan jarri eta denbora-agintea eskuzko
Funtzionamendu-argia piztuko da. posizioan IL|I) . Labeko atea kontuz ireki, lurrun
Celeris. Labea aurretiaz berotzeko. beroa irten daiteke-eta.

2.6 Tenperatura aukeratzea . Tenperatura
aukeratu hautagailua biratuz. Aukeratutako
tenperatura lortutakoan, argia itzali egingo
da. Mantentzea eta

IRAUPEN-FUNTZIOAK garbiketa

2.7 Iraupena aukeratu. Tenporizadorea (5
: minutuak aukeratu hautagailua biratuz
(2.7.1). Denbora-mugarik gabe funtziona itoZK 3z garbitzen badituzu,
dezan, eskuzko posizioan jarri IL|I) i eko garbigarria erabili.
Erloju analogikoa: Biratu goiko mandoa azteko, beratzen jar itzazu.
eskuinera eta aukeratu minutuak (2.7.2).
Denbora-mugarik gabe funtziona dezan,
eskuzko posizioan jarri IL|I) , eta gezi gorria
erlojuko orratzek adierazten duten ordu
berean kokatu. gidariek bi finkatze mota dute; euskarririk
Erloju digitala: sakatu @ tekla, eta |E| gabekoa (3.2.1, 3.2.2) edo euskarriduna

keinuka hasiko da (2.7.3). Iraupena aIdat@(@ (3.2.4, 3.2.5). Behin gidariak aterata, erabili
3.3

barrualdea garbitzea.
ko gidarien garbiketa Alboetako
dariak atera. Modeloen arabera, alboetako

+ , — teklak erabiliz (2.7.4). Segunda, zapi heze bat alboetako hormak garbitzeko

batzuen ostean, |E| ikurrak ez du keiwmn (3.2.3, 3.2.6). Behin labeko hormak garbituta,
egingo.
2.8 Hasiera-ordua aukeratzea. a

Horma zimurtsuak dituzten labeak.
Autogarbigarriak. Labe hauen kasuan,
d goiko atzeko plaka eta alboetako panelak

jarri gidariak berriz.
Erloju analogikoa: Program@
tenperatura aukeratutakg

mandoa & tokian jarri ren tira esmalte autogarbigarri batekin estalita

goiko mandotik eta biratu gezi gorriak daude, labeak funtzionatzen duen bitartean

hasteko ordua adierazi arte (2.8.1). Aukeratu koipea kentzeko balio dutenak. Alboetako

iraupena, goiko agintea eskuinera biratuta. panelak alderantzikagarriak dira eta, horrela,
2.9 Amaiera-ordua aukeratzea. estalduraren iraupena bikoizten da.

Erloju digitala: programa, tenperatura eta Panelak ez direnean berez nahikoa

iraupena aukeratutakoan, sakatu @ tekla, garbi geratzen, leheneratu beharra dute.

eta | »l| keinuka hasiko da (2.9.1). Amaiera- Horretarako, atera osagarri eta ontzi guztiak

ordua aldatu 4 , — teklak erabiliz (2.9.2). labetik. Ondo garbitu autogarbigarriak ez

Segundo batzuen ostean, |E| ikurrak ez du diren gainazalak. Aukeratu |§|funtzioa.

keinurik egingo. Jarri tenperatura 250° C-tan eta denbora
2.10 Abisu-funtzioa 30 eta 60 minutu bitartean, zikinkeria

Erloju analogikoa: 0 posizioa aukeratu, kopuruaren arabera. Garbiketa-programa

programa-hautagailua erabiliz. Biratu goiko bukatu eta labea hoztutakoan, belaki heze

agintea eskuinera eta aukeratu minutuak batekin elementu autogarbigarriak garbitu eta

(2.10.2). Labea itzalita dagoenean bakarrik guztiz funtzionalak izango dira berriz.

funtzionatzen du. 3.4 Sabaia garbitzea. Zure labeak grill

Erloju digitala: sakatua @ tekla hainbat eraisgarria badu, egin tira gorantz eta sakatu

aldiz, eta keinuka hasiko da (2.10.3). jaisteko (3.4.1) eta garbitu sabaia zapi heze

Iraupena aldatu 4 , — teklak erabiliz batekin (3.4.2).
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3.5 Labearen kanpoaldea garbitzea. Produktu
neutroak erabili, eta ondo sikatu trapu leun
batez.

Erabilera-oharrak: 1. Ziurtatu labea itzalita
dagoela. 2. Ez erabili inoiz lurrunezko garbiketa-
ekipamendurik.

C

Arazoak
konpontzea \

Badira hainbat gorabehera zuk zeuk konpon

ditzakezunak.

4.1 Ez dabil. Ziurtatu konektatuta dagoela edo/
eta denbora-hautagailua 0 posizioan ez
dagoela.

4.2 Labea martxan dela, kea irteten da. Jaitsi
labeko tenperatura edo/eta labea garbitu (3.3
puntua)

4.3 Egosketa ostean labeak zarata egiten du.
Guztiz normala da, haizagailuak martxan
jarraitzen duelako labe barruko eta kanpoko
tenperatura jaitsi arte.

Pantaila digitala duten modeloek edozein
gorabeheraren berri ematen duen diagnostiko
sistema bat dute. Pantailan ikusi ahal izango duzo
4.4 Ez dabil. |®| keinuka. Funtzio-hauta
posizioan jarri, eta ordua aldatu (2.3 f
4.5 Ez dabil. [ 5] keinuka. Labea org(i
batzuetan martxan egon da,
arrazoiengatik deskonekta]
automatikoki. Funtzio-h
posizioan jarri, eta ordd
4.6 Ez dabil. | keinukaNpdn)zio-hautagailua 0
kokalekuan jarrj ¢ desblokeatu (2.11
puntua).
4.7 Badabil. |1)| keinUKa. Sakatu edozein tekla.

A ¢ Ez maneiatu labea, konpondu nahian,
deitu zerbitzu teknikora.

=

Segurtasuna

e | abea baimendutako instalatzaile batek
instalatu behar du, eta horretarako
fabrikatzailearen instrukzioak eta eskemak
jarraitu behar ditu.

e Instalazio elektrikoa ezaugarri-plakan
adierazitako gehienezko potentziara egokitu
behar da, eta korronte elektrikoaren hargunea
arauzko lur-hargunera.

euskara

o | abearen sareko zirkuituak ebaketa-etengailu
omnipolar bat izan behar du, eta etengailu
horren kontaktuen artean gutxienez 3 mm-ko
distantzia izan behar da.

¢ Argindar-kablea hondatuta badago, saldu
osteko zerbitzuak edo antzeko langile gaituren
batek ordeztu behar du, arriskua saihesteko.

e Ziurtatu aparatua deskonektatuta dagoela
lanpara ordeztu aurretik, balizko txoke
elektrikoak saihesteko.

o | abeko atea garbitzeko, ez ezazu erabili
garbiketa-produktu urratzailerik ezta metalezko
espartzu gogorrik, gainazala urratu eta beira
apurtu daitekeelako.

e Haur txikiak labetik urruti mantendu. Labea
martxan dagoela eskura dauden atalak bero
daitezke.

e Ez ukitu labe barruko berogailurik.

¢ Gailu hau ezin dute ezintasunen bat (fisikoa,
zentzumenekoa edota burukoa) duten

pertsonek erabili (haurrak barne) ezta

Ingurumena

Labea ingurumena babesteko diseinatu da.

Ingurumena zaintzen du. Labea behar denean
bakarrik aurre-berotu (ikus taula). Ahal bada
kolore iluneko moldeak erabili. Labea denbora
luzez erabili behar baduzu, aurreikusitakoa baino
5 edo 10 minutu lehenago deskonektatu.

Tresna elektriko eta elektronikoen hondakin-
kudeaketa.

g ikurrak esan nahi du gailua ez dela etxeko
hondakinak jasotzeko ohiko edukiontzietara bota
behar.

Hondakinen bilketarako zentro berezi batean utzi
zure labea.

Etxetresna elektrikoen birziklatzeak osasunerako
eta ingurumenerako ondorio kaltegarriak
saihesten ditu, eta energia eta baliabideak
aurreztea ahalbidetzen du.

Informazio gehiago nahi izanez gero, jar zaitez
harremanetan herriko agintariekin edo labea erosi
zenuen saltokiarekin.
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Egosketa-taula

Elikagaia

Programa eta tenperatura

txahalkia
1,5Kg
txerrikia
1,5 Kg
bildotsa
1,2 Kg

indioilarra
4 Kg

X
)
=
N
o]
o)
@
<
©
3
5]
X
=
(o)
©
o
]
=

oilaskoa
1,25 Kg
piper gorriak
erreta

1,25 Kg
tomate
beteak

4 ale

barazkiak

legatz errea
1,5 Kg

otarrainxka
labean
1 Kg

arrain erreak
1 Kg

arrainak eta itsaskiak

bakailaoa
labean
1,5 Kg

200°C

pizza
ogia
madalenak

190°C

130°c
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X
[+
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4

«©
[9]

o)
7]
@

o

budina

desizozketa
elikagai mota
guztietarako

Q

Kokalekua

50 - 60 min Q1
85 - 95 min 92
40 - 50 min QQ
115-125min Q1
50 - 60 min Q1

13 - 17 min

7 -9 min QZ
18 - 22 min Q1
18 - 22 min QZ
15 - 19 min 92
30 - 40 min Q1

Aurre-

beroketa

ez

ez

ez

ez

ez

ez

ez

bai

bai

bai

bai

bai

ez

bai

ez

ez
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Manuale di istruzioni

italiano

Nota bene: prima di usare il forno, leggere attentamente questo manuale. La documentazione e gli

accessori sono all’interno del forno.

Questo manuale é stato elaborato in modo tale che i testi siano collegati ai relativi disegni.

P

>

Identificazione

Identificare il modello del forno (“a”, “b”, “c”,
“d”, “e”, “f") confrontando il quadro comandi del
proprio apparecchio con quello delle illustrazioni.

Installazione

1.1 Disimballaggio. Rimuovere tutti gli elementi
protettivi.

1.2 Connessione alla rete di alimentazione
elettrica. Verificare i dati della targhetta delle
caratteristiche (1.2.1) e le misure del mobile
in cui deve essere incassato il forno (1.2.2,
1.2.3).

nella quale deve essere garantito il
collegamento neutro (colore blu)
(1.2.4). Inserire il forno nel vano Ta

nella parte superiore (1. A
mobile con le due viti i: : (1.2.7).
Forni polivalenti peNpiarfi cottura in
vetroceramica 09- Mpre qualsiasi pericolo,
il forno deve esseretnstallato esclusivamente
con i piani cottura in vetroceramica consigliati
dal costruttore. Sistemare il piano cottura

sul top e svitare la scatola dei commutatori
(1.2.8). Inserire il piano cottura nel vano del
top rispettando i requisiti dell'installazione
(vedi manuale del piano cottura)(1.2.9).
Inserire il forno nel vano del mobile lasciando
lo spazio necessario per la movimentazione
(1.2.10). Awvitare la scatola al forno (1.2.11,
1.2.12). Collegare il piano cottura al forno
(1.2.13). Inserire il forno fino in fondo e
fissarlo con le due viti in dotazione (1.2.14,
1.2.15). Inserire a pressione gli elementi

dei comandi, a seconda del tipo di zona di
cottura (1.2.16) e dei comandi (1.2.17).

Prima di usare il forno per la prima volta,

scaldarlo a vuoto (senza cibo, in posizione

, @ 250°C per 30 minuti). L'eventuale produzione

di fumo o di cattivi odori € normale ed & dovuta

al riscaldamento di tracce di grasso, ecc.

Una volta raffreddato il forno, pulire I'interno

dell’apparecchio con un panno umido.

2.1 Accessori. A seconda del modello, sono
disponibili la teglia standard 2.1.1), la
teglia dai bordi alti (2.1.2) e la griglia
standard (2.1.3) che funzionano in modo

‘azione totale (2.1.6, 2.1.7) servono da
upporto delle teglie o da insieme (2.1.8).

Tenere presente la posizione delle griglie per
Forni indipendenti: I'apparecchio deve I'inserimento all’interno del forno. Vi sono
essere collegato alla rete di alimentazion@

arresti laterali antiribaltamento (2.1.9).
2.2 Posizione dell’accessorio. Vi sono 5

osizioni disponibili per gli accessori
0.0.6. 6.0

2.3 Impostazione dell’ora. Orologio
convenzionale: Tirare all’infuori la manopola
inferiore e ruotarla a destra (2.3.1). Impostare
I'ora (2.3.2). Orologio digitale: Premere
il tasto (©) e comincia a lampeggiare
(2.3.3). Impostare I'ora con i tasti +, —
(2.3.4). Dopo qualche secondo |®)| smette di
lampeggiare (2.3.5).

Nota: occorre impostare di nuovo I'ora dopo un
blackout o il cambio dell'ora legale.

2.4 Prodotto da cucinare. Infornare il cibo.
Selezionare I'accessorio o gli accessori e la
relativa posizione, dopo aver consultato la
tabella di cottura. Chiudere la porta.

2.5 Selezione della funzione di cottura. C]
Selezionare la funzione di cottura a seconda
del modello

Calore tradizionale ventilato. Per qualsiasi
tipo di cibo. E possibile cucinare piti cibi
allo stesso tempo senza che si mescolino i
sapori, né gli odori.

Turbo plus. Il calore & prodotto dalla
resistenza centrale.

Grill forte ventilato. Per gratinare
distribuendo uniformemente il calore. Ideale
per arrosti di grandi dimensioni. c
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[f] Grill forte. Per gratinare pasta, soufflé e
besciamella.
Grill leggero. Hamburger, fette di pane e cibi di
piccole dimensioni.
Calore intenso dalla base. Il forte calore si
distribuisce uniformemente dalla base. E ideale
per pizze e paella.
Calore intenso dalla ventilato. Il forte calore si
distribuisce uniformemente. E ideale per paella.
Calore tradizionale. Pane, torte, torte farcite e
arne magra.
E] Scongelamento. Per scongelare qualsiasi
prodotto in brevissimo tempo.
Celeris. Consigliata per le pietanze che richiedono
un riscaldamento preliminare.
2.6 Impostazione della temperatura
. Impostare la temperatura ruotando la
manopola. La spia si spegne quando viene
raggiunta la temperatura impostata.
FUNZIONI LEGATE AL TEMPO
2.7 Impostazione della durata. Timer (5 :
impostare i minuti ruotando la manopola.
(2.7.1). Per fare funzionare il forno senza limiti di
tempo, scegliere la posizione manuale IL|I)
Orologio convenzionale: Ruotare la manopola
in alto a destra e impostare i minuti (2.7.2). Per
fare funzionare il forno senza limiti di tempo,
scegliere la posizione manuale IL|I) e fare
coincidere la freccia rossa con le ore indicate
dalle lancette dell’orologio.
Orologio digitale: Premere il tasto (®) e
comincia a lampeggiare |E| (2.7.9). Impostal
la durata con i tasti 4, — (2.7.4). Dopo
qualche secondo w smette di lampeggi
Impostazione dellora di avvio.
Orologio convenzionale: Dopo
il programma e la temperatura
manopola superiore fino alla,
Quindi tirare all'infuori la
ruotarla finché la freccia rQ @) indica I'ora
di awio (2.8.1). Impostare [adurata ruotando la
manopola superiore a destra.
Impostazione dell’ora di fine cottura.
Orologio digitale: una volta impostati il
programma, la temperatura e la durata,
remere il tasto @ e comincia a lampeggiare
h (2.9.1). Impostare I'ora in cui si desidera
che si concluda la cottura con i tasti 4, —
(2.9.2). Dopo qualche secondo |E| smette di
lampeggiare.
2.10 Funzione Timer.
Orologio convenzionale: Selezionare la
posizione 0 con la manopola del programma
(2.10.1). Ruotare la manopola in alto a destra e
impostare i minuti (2.10.2). Funziona solo se il
forno & spento.
Orologio digitale: premere piu volte il tasto
©® e comincia a lampeggiare [A](2.10.3).
Impostare la durata con i tasti 4 , — (2.10.4).

2.8

2.9

>-

S
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Dopo qualche secondo |£)| smette di
lampeggiare. Funziona con il forno acceso e
spento.

2.11 Funzione sicurezza bambini. Per evitare
I’azionamento accidentale da parte dei
bambini.

Orologio convenzionale: Ruotare la
manopola superiore fino a selezionare & .
(2.11.1)

Orologio digitale: premere per 3 secondi
contemporaneamente i tasti 4 , — e si
visualizza (2.11.2). Per disattivare la
funzione, ripetere I'operazione.

Avvertenze per I'uso: Una volta trascorso il

tempo di cottura, ruotare le manopole della

funzione e della temperatura sulla posizione 0 € la
manopola del tempo sulla posizione della mano

IL|I) . Aprire la porta del forno facendo attenzione,

poiché si potrebbe verificare la fuoriuscita di

vapore caldo.

Mar.atenzione e
pana

detefsivo comune. Lasciarli in ammollo per
agefolare la pulizia.

izia dell’interno del forno.

3.2 Modelli con le pareti lisce. Estrarre le guide
laterali. A seconda del modello, vi sono due

tipi di fissaggio per le guide laterali: senza
supporto (3.2.1, 3.2.2) o con supporto, (3.2.3,
3.2.4). Una volta estratte le guide, usare una
spugnetta inumidita per pulire le pareti laterali
(3.2.5) (3.2.6). Dopo la pulizia delle pareti del
forno, rimettere a posto le guide.

Modelli con le pareti rugose, autopulenti.

In questi forni la piastra posteriore e i

pannelli laterali sono rivestiti con uno smalto
autopulente che elimina il grasso mentre il forno
€ in funzione. | pannelli laterali sono reversibili

e in tal modo si raddoppia la durata del
rivestimento.

Quando i pannelli non si puliscono abbastanza
da soli, & necessario rigenerarli. Per farlo,
rimuovere tutti gl accessori e i recipienti
dall'interno del forno. Pulire a fondo le superfici
del forno che non sono autopulenti. Accendere
il forno [@] e selezionare la funzione [(Z].
Impostare la temperatura a 250°C e il tempo
tra 30 e 60 minuti a seconda del livello di
Sporco.

Una volta concluso il programma di pulizia

e raffreddato il forno, passare una spugna
inumidita sugli elementi autopulenti che tornano
cosi ad essere completamente funzionali.
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3.4 Pulizia del cielo del forno. Se il forno &
munito di grill ribaltabile, abbassarlo (3.4.1) e
pulire la parete superiore con una spugnetta
inumidita (3.4.2).

3.5 Pulizia dell’esterno del forno. Usare
prodotti neutri e asciugare bene con un
panno morbido.

Avvertenze per I'uso: 1. Accertarsi che il forno
sia spento. 2. Non usare mai idropulitrici a vapore.

Soluzione dei
problemi

Alcuni inconvenienti possono essere risolti

faciimente dall’utente.

4.1 Non funziona. Accertarsi che I'apparecchio
sia collegato all’alimentazione elettrica e/o
che la manopola del tempo non si trovi sulla
posizione 0.

4.2 Esce del fumo durante la cottura.
Abbassare la temperatura e/o pulire il forno
(punto 3.3). .

4.3 Si sente rumore dopo la cottura. E
normale: il ventilatore continua a funzionare
fino ad abbassare la temperatura interna ed
esterna.

4.5 Non funziona. Lamp

automaticamen &fre la manopola delle
funzioni sulla posiZione 0 e impostare I'ora
(punto 2.3).

4.6 Non funziona. Lampeggia E Ruotare la
manopola delle funzioni sulla posizione 0 e
sbloccare il forno (punto 2.11).

4.7 Funziona. Lampeggia Premere qualsiasi
tasto.

A ¢ Non intervenire sul forno per ripararlo,
rivolgersi al Servizio di Assistenza Tecnica.

=

Sicurezza

¢ |installazione del forno deve essere effettuata
da un installatore autorizzato, che deve seguire
le istruzioni e gli schemi del costruttore.

italiano

o |'impianto elettrico deve essere dimensionato alla
potenza massima indicata nella targhetta delle
caratteristiche e la presa di corrente deve essere
munita di regolamentare messa a terra.

o || circuito della rete di alimentazione del forno
deve essere munito di interruttore omnipolare con
almeno 3 mm di separazione tra i contatti.

* In caso di danneggiamento del cavo, per evitare
qualunqgue pericolo, la sostituzione deve essere
effettuata dal servizio postvendita o da personale
qualificato.

* Per evitare eventuali rischi di scossa elettrica,
accertarsi che I'apparecchio sia disinserito prima
di sostituire la lampadina.

e Per pulire la porta del forno, non usare prodotti
pulenti abrasivi o pagliette metalliche poiché
potrebbero graffiare la superficie e provocare la
rottura del vetro.

e Tenere i bambini piccoli lontani dal forno. Durante
il funzionamento, si possono riscaldare alcune
parti accessibili.

e Evitare d

ecchio non & adatto al’'uso da
'sone con capacita fisiche, sensoriali
i ridotte (compresi i bambini) o carenti
perienza o delle conoscenze necessarie
eno che siano sotto la sorveglianza di una

persona responsabile della loro sicurezza.
Sorvegliare i bambini per evitare che giochino con

I’apparecchio.

Rispetto per
I’ambiente

dgcare gli elementi riscaldanti nel forno.

Il forno é stato progettato pensando alla tutela
dell’ambiente.

Rispettare I'ambiente. Preriscaldare il forno

solo quando sia effettivamente necessario (vedi
tabella). Usare preferibilmente stampi di colore
scuro. In caso di infornata per un periodo di
tempo prolungato, disinserire il forno 5 0 10 minuti
prima del tempo previsto.

Smaltimento degli apparecchi elettrici ed
elettronici usati.

Il simbolo E indica che I'apparecchio non deve
essere buttato nei contenitori tradizionali per i
rifiuti domestici.

Consegnare il forno a un apposito centro di
raccolta.

Il riciclaggio degli elettrodomestici evita
conseguenze negative per la salute, 'ambiente e
consente di risparmiare energia e risorse.

Per ulteriori informazioni, rivolgersi alle autorita
locali o al proprio rivenditore di fiducia.
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Tabella di cottura

Prodotto Programma e temperatura Tempo Posizione PretseEl Ac
damento

cessori
0] 0!
50 - 60 min Q1 no

vitello
1,5Kg
maiale 85 - 95 min 92 no EDE
N 15Kg
©
| agnello 0 )
] B o A o [
S 1,2Kg
o
5 )
¢l tacchino il
115- 125 min Q1 o i
4 Kg
ollo !
p 50 - 60 min Q1 no ng
1,25 Kg

peperoni rossi
1,25 Kg

verdura

pomodori o
ripieni 4 unita
nasello
1,5 Kg

0O

Si

gamberoni
1Kg

pesci . : o Q ,
1 K E 2® 220°C 13-17 min 2 si
:’?50&23 [@ [z] 220°C  7-9min Q 2 si
pizza 200°C @ 220°C  18-22min Q1 Si
pane 200°C [z] 220°C 18 -22min Q 2 no
madeleine 190°C @ 210°C  15-19min Q 2 i
flan 130°C [z] 150°C 30 - 40 min Q1 o
scongelamento

di qualsiasi tipo @ 75°C Q 2 e

di cibo

Si

pesce e frutti di mare
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