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A\ Wichtige Sicherheitshinweise

Diese Anleitung sorgfaltig lesen. Nur dann
konnen Sie Ihr Gerat sicher und richtig
bedienen. Die Gebrauchs- und Montagean-
leitung flr einen spateren Gebrauch oder
fir Nachbesitzer aufbewahren.

Dieses Gerat ist nur fir den Einbau
bestimmt. Spezielle Montageanleitung
beachten.

Das Gerat nach dem Auspacken prufen.
Bei einem Transportschaden nicht anschlie-
Ben.

Nur ein konzessionierter Fachmann darf
Gerate ohne Stecker anschlieBen. Bei Scha-
den durch falschen Anschluss besteht kein
Anspruch auf Garantie.

Dieses Gerat ist nur fUr den privaten Haus-
halt und das hausliche Umfeld bestimmt.
Das Gerat nur zum Zubereiten von Speisen
und Getranken benutzen. Das Gerat wéah-
rend des Betriebes beaufsichtigen. Das
Gerat nur in geschlossenen Raumen ver-
wenden.

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren
und Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten
oder Mangel an Erfahrung oder Wissen
benutzt werden, wenn sie von einer Perso
die fUr ihre Sicherheit verantwortlich ist,
beaufsichtigt oder von ihr bezlglich

sicheren Gebrauchs des Gerates unts

nicht durch Kinder durc
sei denn, sie sind 8 Jah
werden beaufsichtigt.

Kinder jinger als 8 Jahre vom Gerat und
der Anschlussleitung fernhalten.

Zubehdr immer richtig herum in den Gar-
raum schieben. Siehe Beschreibung Zube-
hér in der Gebrauchsanleitung.

Brandgefahr!

= |m Garraum gelagerte, brennbare Gegen-
stande konnen sich entzunden. Nie brenn-
bare Gegenstande im Garraum
aufbewahren. Nie die Geratetur &ffnen,
wenn Rauch im Geréat auftritt. Das Gerat
ausschalten und Netzstecker ziehen oder
Sicherung im Sicherungskasten ausschal-
ten.

= Beim Offnen der Geréatetir entsteht ein
Luftzug. Backpapier kann die Heizele-
mente beruhren und sich entzinden. Nie
Backpapier beim Vorheizen unbefestigt
auf das Zubehor legen. Backpapier immer
mit einem Geschirr oder einer Backform
beschweren. Nur die benotigte Flache mit
Backpapier auslegen. Backpapier darf
nicht uber das Zubehor hinausstehen.

Verbrennungsgefahr!

= Das Gerat wird sehr heif3. Nie die heiBen
Garraum-Innenflachen oder Heizelemente
berihren. Das Gerat immer abkuhlen las-
sen. Kinder fernhalten.

= Zubehdr oder Geschirr wird sehr heil3. Hei-
Bes Zubehor oder Geschirr immer mit
Topflappen aus dem Garraum nehmen.

= Alkoholdampfe kénnen sich im heiBen
Garraum eden. Nie Speisen mit gro-

ochprozentigen alkoholi-
xen zubereiten. Nur kleine
hprozentiger Getranke ver-
eratetlr vorsichtig &ffnen.

ungsgefahr!

zuganglichen Teile werden im Betrieb
i3. Nie die heiBen Teile berthren. Kinder
fernhalten.

= Beim Offnen der Geratetiir kann heiBer
Dampf entweichen. Geratetlr vorsichtig
offnen. Kinder fernhalten.

® Durch Wasser im heiBen Garraum kann
heiBer Wasserdampf entstehen. Nie Was-
ser in den heiBen Garraum giel3en.

Verletzungsgefahr!

Zerkratztes Glas der Geratetlr kann sprin-
gen. Keinen Glasschaber, scharfe oder
scheuernde Reinigungsmittel benutzen.

Stromschlaggefahr!

= UnsachgemaéaBe Reparaturen sind gefahr-
lich. Nur ein von uns geschulter Kunden-
dienst-Techniker darf Reparaturen
durchflhren. Ist das Gerat defekt, Netzste-
cker ziehen oder Sicherung im Siche-
rufngskasten ausschalten. Kundendienst
rufen.

= An heiBen Geréteteilen kann die Kabeliso-
lierung von Elektrogeraten schmelzen. Nie
Anschlusskabel von Elektrogeraten mit
heiBen Gerateteilen in Kontakt bringen.

NN




= Eindringende Feuchtigkeit kann einen
Stromschlag verursachen. Keinen Hoch-
druckreiniger oder Dampfreiniger verwen-
den.

= Beim Auswechseln der Garraumlampe
stehen die Kontakte der Lampenfassung
unter Strom. Vor dem Auswechseln den
Netzstecker ziehen oder Sicherung im
Sicherungskasten ausschalten.

= Ein defektes Gerat kann einen Strom-
schlag verursachen. Nie ein defektes
Geréat einschalten. Netzstecker ziehen
oder Sicherung im Sicherungskasten aus-
schalten. Kundendienst rufen.

Brandgefahr!

" Lose Speisereste, Fett und Bratensaft kon-
nen sich wahrend der Selbstreinigung ent-
zUnden. Vor jeder Selbstreinigung grobe
Verschmutzungen aus dem Garraum und
vom Zubehdr entfernen.

= Das Gerat wird wahrend der Selbstreini-
gung auBen sehr heiB. Nie brennbare
Gegenstande, wie z. B. Geschirrtiicher, an
den Turgriff hdngen. Vorderseite des
Gerates freihalten. Kinder fernhalten.

Verbrennungsgefahr!

= Der Garraum wird wahrend der Selbstrei-
nigung sehr heiB. Nie die Geratetur 6ffn
oder den Verriegelungshaken mit der

Hand verschieben. Das Gerat akah
lassen. Kinder fernhalten.

= A Das Gerat wird wahrend derSelBstrei-
nigung auBen sehr heiB. Nie 4} '

berthren. Das Gerat abku
der fernhalten.

Gefahr schwerer Ges

Das Geréat wird wahre
gung sehr heiB. Die Antihaftbeschichtung
von Blechen und Formen wird zerstort und
es entstehen giftige Gase. Nie antihaftbe-
schichtete Bleche und Formen bei der
Selbstreinigung mitreinigen. Nur emailier-
tes Zubehor mitreinigen.

Ursachen fir Schaden

Achtung!

m Zubehor, Folie, Backpapier oder Geschirr auf dem Garraum-
boden: Kein Zubehor auf den Garraumboden legen. Den Gar-
raumboden nicht mit Folie, egal welcher Art, oder Backpapier
auslegen. Kein Geschirr auf den Garraumboden stellen, wenn
eine Temperatur Uber 50 °C eingestellt ist. Es entsteht ein
Warmestau. Die Back- und Bratzeiten stimmen nicht mehr
und das Email wird beschadigt.

m Wasser im heiBen Garraum: Nie Wasser in den heiBen Gar-
raum gieBen. Es entsteht Wasserdampf. Durch den Tempera-
turwechsel kdnnen Emailschaden entstehen.

m Feuchte Lebensmittel: Keine feuchten Lebensmittel 1angere
Zeit im geschlossenen Garraum aufbewahren. Das Email
wird beschéadigt.

m Obstsaft: Das Backblech bei sehr saftigem Obstkuchen nicht
zu Uppig belegen. Obstsaft, der vom Backblech tropft hinter-
l&sst Flecken, die nicht mehr entfernt werden kénnen. Wenn
moglich, die tiefere Universalpfanne verwenden.

m Auskihlen mit offener Geratetlr: Den Garraum nur geschlos-
sen auskihlen lassen. Auch wenn die Geratetlr nur einen
Spalt breit offen ist, kbnnen benachbarte Mébelfronten mit
der Zeit beschadigt werden.

m Stark verschmutzte Turdichtung: Wenn die Turdichtung stark
verschmutzt ist, schlieBt die Geratetlr bei Betrieb nicht mehr
richtig. Die angrenzenden Mdbelfronten kénnen beschadigt
werden. Turdickltdqg immer sauber halten.

Qger Ablageflache: Nicht auf die Geratetur

§er daran hangen. Kein Geschirr oder Zube-

etlr abstellen.

m Zu gl hieben: Je nach Geratetyp kann Zubehor die
Ti jop beim SchlieBen der Geratetlr zerkratzen. Zube-

hor r bis zum Anschlag in den Garraum schieben.

& --Q transportieren: Geréat nicht am Turgriff tragen oder hal-
erf. Der Turgriff halt das Gewicht des Geréates nicht aus und

ann abbrechen.



lhr neues Gerat

Hier lernen Sie Ihr neues Gerat kennen. Sie erhalten Informatio-

nen zur Bedienblende, zum Backofen, den Heizarten und dem Stellung Verwendung
Zubehor. Unterhitze & HeiB- Fir saftig belegte Kuchen. Der Venti-
1 luft lator verteilt die Hitze des unteren
Heizelementes gleichméaBig im Gar-
raum.

* Heizart, mit der die Energie-Effizienzklasse nach EN50304
bestimmt wurde.

L8 Wenn Sie die Heizart einstellen, schaltet sich die Backofen-
ﬂ lampe im Garraum ein.
..,Q Temperaturwahler
h Mit dem Temperaturwahler stellen Sie die Temperatur oder
Grillstufe ein.
Stellung Bedeutung
‘ ‘ [ ) Nullstellung Der Backofen heizt nicht.
4 8 2 50-250 Temperatur- Die Temperatur im Garraum in °C.
- bereich
Erlauterung Grillstufe Die Grillstufe fiir den Grill.

1 Funktionswahler

Temperaturwanhler Wenn der Backofe i¢t, leuchtet die Anzeigelampe. In den
Heizpausen erlis

2
3 Anzeigelampe
4

Anzeigefeld und Bedientasten Die EIek

. v Mit der r kdénnen Sie Ihren Backofen steuern. So
Funktionswahler kénnen . den Zeitpunkt vorwahlen, zu dem sich der
Mit dem Funktionswéhler stellen Sie die Heizart ein. Bagkofe chalten bzw. die Zeitschaltautomatik den Back-

ozess beenden soll. Die Elektronikuhr kann auch als
Stellung Verwendung Qu pecker genutzt werden.
A N/

o Nullstellung Der Backofen ist ausgeschaltet )

O Ober-/Unterhitze Fur Kuchen, Auflaufe und mag
Bratenstlicke. Die Hitze k

gleichmaBig von oben un u

(7] Grill, groBe Flache  Grillen von Steaks, Wi he\ﬁast
und Fischsticken. D ache

unter dem Grillhejzk¢ d heiB.

(] Grill, kleine Flache Grillen von kle en Steaks,
Wirstchen, Fischstlcken.
Der mittl Grillheizkor-
pers wir Funktionstasten

%] Umluftgrillen Braten von “Ftéisch, Ggflugel }_Jﬂd Durch Drlucken der jeweiligen Funktionstaste wahlen Sie die
ganzem Fisch. Der Grillheizkérper Funktion aus. Mit den Tasten + und - stellen Sie die Dauer oder
und der Ventilator schalten sich Zeit ein. Die eingestellten Werte kénnen Sie im Anzeigefeld
abwechselnd ein und aus. Der Venti-  gpjegen.
lator wirbelt die heiBe Luft um das
Gericht. Symbol Bedeutung Verwendung

Pizzastufe Schnelle Zubereitung von Tiefkihl- 5 5
produkten ohne Vorheizen, z. B. A Kurzzeitwecker Dauer einstellen
Pizza, Pommes frites oder Strudel. D BetriebszeitEnde  Zeitpunkt fiir das automati-
Der untere Heizkdrper und der Ring- sches Ausschalten einstel-
heizkdrper in der Rickwand heizen. len

HeiBluft* Fir Kuchen und Gebéack auf ein bis D Betriebszeit-Dauer Dauer fiir automatisches
zwei Ebenen. Der Ventilator verteilt Ausschalten einstellen
die Warme des Ringheizkdrpers in Mi D b Zeit -
der Riickwand gleichméBig im Gar- - Inus auer bzw. zeit vermin-
raum. dern

Ober-/Unterhitze & Fur Kuchen und Gebéck auf ein bis N Plus Dauer bzw. Zeit erhShen

HeiBluft zwei Ebenen. Der Ventilator verteilt

die Hitze der Heizelemente gleich-
maBig im Garraum.

* Heizart, mit der die Energie-Effizienzklasse nach EN50304
bestimmt wurde.



Zubehor

Das Zubehor kann in 4 verschiedenen Hohen in den Garraum
geschoben werden. Immer bis zum Anschlag einschieben,
damit das Zubehdr die Tirscheibe nicht berihrt. Achten Sie
darauf, dass Sie das Zubehdr immer richtig herum in den Gar-
raum schieben.

- N W b

Vor dem ersten Benutzen

Hier erfahren Sie was Sie tun mussen, bevor Sie mit Ihrem
Gerat zum ersten Mal Speisen zubereiten. Lesen Sie vorher das
Kapitel Sicherheitshinweise.

Entfernen Sie die Verpackung des Gerates und entsorgen Sie
diese sachgemas.

Uhrzeit einstellen

1.Driicken Sie die Funktionstaste <D und b gleichzeitig.

2. Stellen Sie mit den Funktionstasten + und - die aktuelle Uhr-
zeit ein.

Nach einigen Sekunden wird die Uhrzeit Gbernommen.

Backofen ausheizen

Backofen vorreinigen

1.Entnehmen Sie das Zubehor und die Einhangeg s dem
Garraum.
2.Entfernen Sie Verpackungsrickstande z, eilchen

vollstandig aus dem Garraum.

3.Einige Teile sind mit einer Kratzsc rzogen. Entfer-

nen Sie diese Kratzschutzfolie. :

So bedienen Sie lhren Backofen

Sie haben die Mdglichkeit, verschiedene Einstellungen lhres
Backofens vorzunehmen. Sie kdnnen den Backofen Uber die
Elektronikuhr steuern.

Heizart und Temperatur

1.Mit dem Funktionswahler die Heizart einstellen.

2. Mit dem Temperaturwahler die Temperatur oder Grillstufe ein-
stellen.

Der Backofen beginnt zu heizen.

Backofen ausschalten
Funktionswahler auf die Nullstellung drehen.

Einstellungen édndern

Sie kdonnen Heizart und Temperatur oder Grillstufe jederzeit mit
dem jeweiligen Wahler andern.

Sie kdnnen das Zubehor zu zwei Drittel herausziehen, ohne
dass es kippt. So lassen sich die Gerichte leicht entnehmen.

Wenn das Zubehdr heiB wird, kann es sich verformen. Sobald
es wieder abgekuhlt ist, verschwindet die Verformung und hat
keinen Einfluss auf die Funktion.

Zubehor kdnnen Sie beim Kundendienst, im Fachhandel oder
im Internet nachkaufen.

Zubehér Beschreibung

Back- und Bratrost

Fur Geschirr, Kuchenformen, Bra-
ten, Grillstiicke, Tiefklhlgerichte.

Emailliertes Backblech

Fur saftige Kuchen, Geback, Tief-
kuhlgerichte und groBe Braten.
Auch als Fettauffang-GefaB ver-
wendbar.

4.Reinigen Sie das Gerat auBen mit einem weichen, feuchten
Tuch.

5.Reinigen Sie dep Garraum mit heiBer Spullauge.

§ zU beseitigen, heizen Sie den leeren,
kofen auf.

3., Bchalten Sie nach 40 Minuten den Backofen aus.

Backofen nachreinigen

1.Reinigen Sie den Garraum mit heiBer Spillauge.
2.Montieren Sie die Einhangegitter.

Zubehor reinigen

Bevor Sie das Zubehdr benutzen, reinigen Sie es grindlich mit
warmer Spullauge und einem Spultuch.



So bedienen Sie lhre Elektronikuhr

Sie kénnen die Elektronikuhr mit einer Hand bedienen. Nach
dem Dricken der jeweiligen Funktionstaste die Zeit bzw. Dauer
mit den Tasten + und - einstellen. Der eingestellte Wert wird
Ubernommen.

Sie kénnen lhre Einstellungen auch wahrend des Betriebs
andern oder lI6schen und den Vorgang so abbrechen.

Einstellungen andern
1. Drlicken Sie die jeweilige Funktionstaste.
Das jeweilige Symbol leuchtet.
2.Verandern Sie mit den Tasten + und - lhre Einstellungen.

Einstellungen I6schen
1.Dricken Sie die jeweilige Funktionstaste.
Das jeweilige Symbol leuchtet.
2.Drlcken Sie die Taste -, bis 0-00 im Anzeigefeld erscheint.

3. Wenn die Zeitschaltautomatik in Betrieb war: Schalten Sie
den Backofen aus.

Signalton einstellen

Sie kénnen zwischen drei Ténen wéahlen, wenn gerade kein
Programm lauft.

Dricken Sie die Taste - mehrmals, bis zum gewilnschten Ton.
Der Ton wird dbernommen.

Elektronikuhr einstellen

Nach dem elektrischen Anschluss des Gerates oder nach
einem Stromausfall erscheinen in der Anzeige drei Nullen.

Uhrzeit einstellen

Sie konnen die Uhrzeit nur einstellen, wenn keine andere Fun
tion in Betrieb ist.

2. Stellen Sie mit den Funktionstasten + und - die aktd
zeit ein.

Kurzzeitwecker einstellen

Der Kurzzeitwecker ist ein rickwarts gehendexy
nach Ablauf der eingestellten Dauer ein t sdhes Signal gibt.

Der Kurzzeitwecker hat keinen Einfl an e
Backofens.
Dauer einstellen

1. Driicken Sie die Taste 0.
2. Stellen Sie mit den Funktionstasten + und - die Dauer ein.
Das Symbol L) wird im Display angezeigt.

3.Um die restliche Dauer im Display anzuzeigen, driicken Sie
die Taste ).

Nach Ablauf der Zeit ertdnt ein akustisches Signal.

Zeitschaltautomatik einstellen

Uber die Elektronikuhr kénnen Sie den Backofen automatisch
aus- bzw. ein- und ausschalten.

Automatisches Ausschalten

Betriebszeit-Dauer einstellen

1.Drehen Sie den Funktionswahler auf die gewiinschte
Betriebsart.

2.Drehen Sie den Temperaturwahler auf die gewinschte Tem-
peratur.

Der Backofen schaltet ein.
3.Driicken Sie die Funktionstaste <.

4. Stellen Sie mit den Tasten + und - die Betriebszeit-Dauer ein.

Der Backofen startet und im Anzeigefeld erscheint das Sym-
bol A und die aktuelle Uhrzeit.

Betriebszeit-Dauer ist abgelaufen

Ein Signal ertdnt und im Anzeigefeld erscheint das Symbol <Y
mit der aktuellen Uhrzeit.

Der Backofen schaltet ab.

Dricken Sie zum vorzeitigen Beenden des Signals eine der
Funktionstasten.

Automatisches k& dAusschalten

Das Backe
einem vopAl!

aten beginnt fur die eingestellte Dauer zu
gwahlten, spateren Zeitpunkt.

eratur.
Der Backofen schaltet ein.

3.Driicken Sie die Funktionstaste -D.

4. Stellen Sie mit den Tasten + und - die Betriebszeit-Dauer ein.
Der Backofen startet und im Anzeigefeld erscheint das Sym-
bol A und die aktuelle Uhrzeit.

Betriebszeit-Ende einstellen

1. Driicken Sie die Taste «D.
Im Anzeigefeld wird die Summe der aktuellen Uhrzeit und der
Betriebszeit-Dauer angezeigt.

2.Halten Sie die Taste Y gedriickt und &ndern Sie das Ende
der Betriebszeit mit den Tasten + und -.
Der Backofen schaltet sich ab und startet spater automatisch.
Im Anzeigefeld erscheint das Symbol A und die aktuelle Uhr-
zeit.

Betriebszeit-Dauer ist abgelaufen

Ein Signal ertdnt und im Anzeigefeld erscheint das Symbol <Y
mit der aktuellen Uhrzeit.

Der Backofen schaltet ab.

Dricken Sie zum vorzeitigen Beenden des Signals eine der
Funktionstasten.



Pflege und Reinigung

Bei sorgfaltiger Pflege und Reinigung bleibt Ihr Backofen lange

schon und funktionsfahig. Wie Sie Ihren Backofen richtig pfle- Bereich Reinigungsmittel

gen und reinigen erklaren wir lhnen hier. Emailflachen (glatte Zur leichteren Reinigung kbnnen Sie die

Hi . Oberflache) Garraumbeleuchtung einschalten und
inweise . . ggf. die Geratetlir aushangen.Handelsiib-

m Kleine Farbunterschiede an der Backofenfront ergeben sich liche Spulmittel oder Essigwasser mit
durch verschiedene Materialien, wie Glas, Kunststoff oder einem weichen, feuchten Lappen oder
Metall. Fensterleder auftragen; mit einem wei-

= Schatten an der Tiirscheibe, die wie Schlieren wirken, sind chen Tuch nachtrocknen.Weichen Sie
Lichtreflexe der Backofen|ampe. elﬂgebl’anﬂte Spelseruckstande mit

einem feuchten Tuch und Spulmittel
auf.Bei starker Verschmutzung empfeh-
len wir Backofenreiniger in Gelform. Die-
ser kann gezielt aufgetragen werden.Den
Garraum nach der Reinigung zum Trock-
nen gedffnet lassen.

m Email wird bei sehr hohen Temperaturen eingebrannt.
Dadurch k&nnen geringe Farbunterschiede entstehen. Das ist
normal und hat keinen Einfluss auf die Funktion. Kanten din-
ner Bleche lassen sich nicht voll emaillieren. Sie kdnnen des-
halb rau sein. Der Korrosionsschutz wird dadurch nicht

beeintrachtigt. —
Selbstreinigende Beachten Sie die Hinweise im Kapitel:

A Stromschlaggefahr! F!g’iohen (raue Ober- Selbstreinigende Flachen

Eindringende Feuchtigkeit kann einen Stromschlag verursa- flache)

chen. Keinen Hochdruckreiniger oder Dampfreiniger verwen- Tarscheiben Glasreiniger:

den. Mit einem weichen Tuch reinigen. Keinen

Glasschaber verwenden.

A Verbrennungsgefahr! Glasabdeckung der HeiBe Spullauge:

Das Geréat wird sehr heiB. Nie die heien Garraum-Innenflachen Backofenlampe A Mit einem Spultuch reinigen.
oder Heizelemente berlhren. Das Gerat immer abkihlen las- Dichtung eiBe Spuillauge:
sen. Kinder fernhalten. Nicht abneh it einem Splltuch reinigen. Nicht
- . "~ scheuern.
Remlgungsmlttel Geste \\_)J HeiBe Spillauge:
Damit die unterschiedlichen Oberflachen nicht durch falsche Einweichen und mit einem Spdiltuch oder
Reinigungsmittel beschéadigt werden, beachten Sie die folgen- einer Burste reinigen.

den Angaben. HeiBe Spillauge:

Verwenden Sie Einweichen und mit einem Spdiltuch oder
einer Burste reinigen.

m keine scharfen oder scheuernden Reinigungsmittel

m keine stark alkoholhaltigen Reinigungsmittel Katalytlsche Garraumverkleldung

= keine harten Scheuerkissen oder Putzschwamme Katalytische Garraumverkleidungen sind mit selbstreinigender

m keine Hochdruckreiniger oder Dampfreiniger. Emaille beschichtet.
Waschen Sie neue Schwammticher vor Geb lich Wéhrend der Backofen in Betrieb ist, reinigen sich die Flachen
aus. selbst. GroBere Spritzer verschwinden erst nach mehrmaligem

Betrieb des Backofens.
Bereich Relnlgungsmlt}ak\\\/ Selbstreinigende Flachen

Gerat auBen HeiBe Spullgarge Die Seitenwande sind katalytisch verkleidet. Reinigen Sie diese
Mit einem § reinigen und einem Flachen nie mit Backofenreiniger. Eine leichte Verfarbung der
weichen T Wocknen. Keinen Emaille hat auf die Selbstreinigung keinen Einfluss.
Glasreiniger 6der Glasschaber verwen-
den. Deckenplatte herausnehmen

Edelstahl HeiBe Splllauge: Zur besseren Reinigung kénnen Sie die Deckenplatte heraus-
Mit einem Spultuch reinigen und einem nehmen.

weichen Tuch nachtrocknen. Kalk-, Fett-,
Starke- und EiweiBflecken sofort entfer-
nen. Unter solchen Flecken kann sich
Korrosion bilden.

Beim Kundendienst oder im Fachhandel
sind spezielle Edelstahl-Pflegemittel
erhéltlich, die sich fur warme Oberfla-
chen eignen. Das Pflegemittel mit einem
weichen Tuch hauchdlinn auftragen.

Aluminium und Glasreiniger:
Kunststoff Mit einem weichen Tuch reinigen.



Geratetlir aus- und einhangen
Zur besseren Reinigung kdnnen Sie die Geratetir aushéangen.

Geratetiir aushangen

A Verletzungsgefahr!

Wenn die Scharniere ungesichert sind, schnappen sie mit gro-
Ber Kraft zu. Achten Sie darauf, dass die Sperrhebel beim Aus-
hangen der Backofentir ganz hochgeklappt sind.

1. Backofentir ganz offnen.

2. Die beiden Sperrhebel links und rechts hochklappen. Achten
Sie darauf, wenn die Sperrhebel hochgeklappt sind, dass Sie
die Backofentdr nicht schlieBen. Die Scharniere kénnen ver-
bogen werden und es kénnen Emailschaden entstehen.

%
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3. Backofentir schrag stellen. Mit beiden Handen links und
rechts anfassen. Noch etwas weiter schlieBen und herauszie-
hen.

Geratetiir einhdngen

1. Achten Sie beim Einhdngen der Backofent(
Kerbe unten an den Scharnieren in den

2.Die beiden Sperrhebel links und rech
legen und die Backofentir schlie3

Eine Stoérung, was tun?

Tritt eine Stérung auf, so liegt es oft nur an einer Kleinigkeit.
Bevor Sie den Kundendienst rufen, achten Sie bitte auf fol-
gende Hinweise.

Stérung Mogliche Ursa- Hinweise/Abhilfe

che

Das Geréat funk- Sicherung Sehen Sie im Sicherungs-

tioniert nicht. defekt. kasten nach, ob die Siche-
rung fur den Herd in
Ordnung ist.
Stromaustall. Prifen Sie, ob die Klichen-

lampe funktioniert.

Das Abschal-
ten des Back-
ofens ist nicht
maglich.

Die Elektronik
ist defekt.

Sicherung ausschalten.
Kundendienst rufen.

@@) Einhangegitter reinigen

A Verletzungsgefahr!

Wenn die Backofentir unabsichtlich herausfallt oder ein Schar-
nier zuschnappt, nicht ins Scharnier greifen. Rufen Sie den Kun-
dendienst.

Einhdngegitter reinigen

Die Einhangegitter kdnnen Sie zur besseren Reinigung aushan-
gen.

Die Einhangegitter sind jeweils an drei Punkten an den Seiten-
wanden im Garraum befestigt.

Einhangegitter aushangen

1.Heben Sie den vorderen Haken A aus der Bohrung.

2. Ziehen Sie das Einhangegitter nach vorne aus den hinteren
Bohrungen B.

Reinigen Sie die Einha&ngegitter mit Spllmittel und einem
Schwamm oder einer Birste.
Einhangegitter einhdngen

1. Stecken Sie das Einhangegitter in die Bohrungen der Rick-
wand.

2.Hangen Sie den vorderen Haken in die Bohrung ein.

Stérung Mégliche Ursa- Hinweise/Abhilfe

che
Die Uhranzeige Stromausfall Uhrzeit neu einstellen.
blinkt.
Der Backofen  Sicherung Sicherung Uberprifen oder
heizt nicht. defekt. erneuern.

Funktionswéh-  Funktionswahler einstellen.

ler ist nicht ein-

gestellt.
Das Turglas ist Gerat ausschalten. Kunden-
gebrochen. dienst rufen.
Obstsaft oder  Feuchte Harmlose Ver&nderung des

EiweiBflecken
auf emaillierten
Flachen.

Kuchen- oder
Fleischsafte.

Emails, nicht behebbar.




A Stromschlaggefahr!

UnsachgemaBe Reparaturen sind gefahrlich. Nur ein von uns
geschulter Kundendienst-Techniker darf Reparaturen durchfiih-
ren.

Wenn lhr Gerat unsachgemaB repariert wird, kdnnen far Sie
erhebliche Gefahren entstehen.

Backofenlampe auswechseln

Wenn die Backofenlampe ausgefallen ist, muss sie ausgewech-
selt werden. Temperaturbestandige Ersatzlampen erhalten Sie
beim Kundendienst oder im Fachhandel. Geben Sie bitte die E-
Nummer und die FD-Nummer lhres Gerates an. Verwenden Sie
keine anderen Lampen.

1.Schalten Sie die Sicherung aus oder entfernen ziehen sie den
Netzstecker.
2.Offnen Sie die Geratetir.

3.Legen Sie ein Geschirrtuch in den kalten Garraum, um Schéa-
den zu vermeiden.

4.Drehen Sie die Glasabdeckung der defekten Backofenlampe
im Inneren des Garraums durch Linksdrehen heraus.

Kundendienst

Wenn Ihr Gerat repariert werden muss, ist unser Kundendienst
far Sie da. Wir finden immer eine passende Losung, auch um
unndétige Technikerbesuche zu vermeiden.

E-Nummer und FD-Nummer

Geben Sie beim Anruf bitte die Erzeugnisnummer (E-N
die Fertigungsnummer (FD-Nr.) an, damit wir Sie quagh
betreuen kénnen. Das Typenschild mit den Numm

gen.

E-Nr.

Kundendienst

Beachten Sie, dass der Besuch des Servicetechnikers im Falle
einer Fehlbedienung auch wéahrend der Garantiezeit nicht kos-
tenlos ist.

Die Kontaktdaten aller Lander fir den nachstgelegenen Kun-
dendienst finden Sie hier bzw. im beiliegenden Kundendienst-
Verzeichnis.
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5.Ersetzen Sie die Backofenlampe durch den gleichen Lam-
pentyp.
Spannung: 240 V;
Leistung: 25 W;
Gewinde: E14;
Temperaturbestandigkeit: 300 °C

6.Drehen Sie die Glasabdeckung der Backofenlampe wieder
hinein.

7.Nehmen Sie das Geschirrtuch wieder heraus und schalten
Sie die Sicherung wieder ein oder stecken den Netzstecker
wierder ein.

Dricken Sie die Funktionstaste flr die Backofenbeleuchtung,
bis sie einrastet, um zu Uberprifen, ob die Backofenbeleuch-
tung funktioniert.

&

) ftrag und Beratung bei Stérungen

0810 240 260

1801 22 33 55

(0,039 €/Min. aus dem Festnetz,
Mobilfunk max. 0,42 €/Min.)

CH 0848 840 040

Vertrauen Sie auf die Kompetenz des Herstellers. Sie stellen
somit sicher, dass die Reparatur von geschulten Servicetechni-
kern durchgefthrt wird, die mit den Original-Ersatzteilen far Ihr
Hausgerat ausgerUstet sind.



Energie- und Umwelttipps

Hier erhalten Sie Tipps, wie Sie beim Backen und Braten Ener-
gie sparen kénnen und wie Sie |hr Gerét richtig entsorgen.

Energiesparen

m Heizen Sie den Backofen nur vor, wenn es im Rezept ange-
geben ist.

m Verwenden Sie dunkle, schwarz lackierte oder emaillierte
Backformen. Sie nehmen die Hitze besonders gut auf.

m Offnen Sie die Backofentiir wahrend Sie Garen, Backen oder
Braten mdglichst selten.

Acrylamid in Lebensmitteln

Acrylamid entsteht vor allem bei hocherhitzt zubereiteten

m Mehrere Kuchen backen Sie am besten nacheinander. Der
Backofen ist noch warm. Dadurch verkUrzt sich die Backzeit
fur den zweiten Kuchen. Sie kdnnen auch 2 Kastenformen
nebeneinander einschieben.

m Bei langeren Garzeiten konnen Sie den Backofen 10 Minuten
vor Ende der Garzeit ausschalten und die Restwarme zum
Fertiggaren nutzen.

Umweltgerecht entsorgen
Entsorgen Sie die Verpackung umweltgerecht.

Dieses Gerat ist entsprechend der européaischen Richt-
linie 2012/19/EU Uber Elektro- und Elektronikaltgerate
(waste electrical and electronic equipment - WEEE)
gekennzeichnet.

Die Richtlinie gibt den Rahmen fir eine EU-weit glltige
Ricknahme und Verwertung der Altgeréte vor.

mes frites, Toast, Botcken, Brot oder feinen Backwaren

Getreide- und Kartoffelprodukten wie z. B. Kartoffelchips, Pom- (Kekse, Lebkuchgn latius).
Pram\
Tipps zur acrylamidarmen Zubereitung von Speisen (O \4
— —

Allgemein m Garzeiten mdglichst kurz haltery N—

m Speisen goldgelb, nicht zu dunkelfainen.

m GroBes, dickes Gargutiger Acrylamid.
Backen Mit Ober-/Unterhitze meRNRQOE,

Mit 3D-HeiBluft oder Jexglyfjmax. 180 °C.
Platzchen Mit Ober-/Untertfi 90 °C.

iBluft max. 170 °C.
rringert die Bildung von Acrylamid.

Backofen Pommes frites

einlagig auf dem Blech verteilen. Mindestens 400 g pro Blech backen,
mes nicht austrocknen

Hier finden Sie eine Auswahl von Tipps zum Geschirr und zur
Zubereitung.
Hinweise

m Verwenden Sie das mitgelieferte Zubehor. Zusatzliches Zube-
hdr erhalten Sie als Sonderzubeh6r im Fachhandel oder beim
Kundendienst.

Entfernen Sie vor dem Benutzen nicht benoétigtes Zubehor
und Geschirr aus dem Garraum.

m Benutzen Sie immer einen Topflappen, wenn Sie heiles
Zubehor oder Geschirr aus dem Garraum nehmen.

Tipps zum Backen

Backen
Backformen

m Verwenden Sie vor allem helle Backformen und -bleche.

m Stellen Sie Backformen immer in die Mitte des Back- und
Bratrostes.

So stellen Sie fest, ob der Rihrkuchen
durchgebacken ist.

Stechen Sie etwa 10 Minuten vor Ende der im Rezept angegebenen Backzeit mit einem
Holzstdbchen an der hochsten Stelle in den Kuchen. Wenn kein Teig mehr am Holz

klebt, ist der Kuchen fertig.

Der Kuchen fallt zusammen.

Verwenden Sie beim nachsten Mal weniger Flussigkeit oder stellen Sie die Backofentem-

peratur um 10 Grad niedriger ein. Beachten Sie die angegebenen Rihrzeiten im Rezept.

Der Kuchen ist in der Mitte hoch aufge-
gangen und am Rand niedriger.

Fetten Sie den Rand der Springform nicht ein. Nach dem Backen |6sen Sie den Kuchen
vorsichtig mit einem Messer.
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Der Kuchen wird oben zu dunkel. Schieben Sie ihn tiefer ein, wéhlen Sie eine niedrigere Temperatur und backen Sie den
Kuchen etwas langer.

Der Kuchen ist zu trocken. Stechen Sie mit dem Zahnstocher kleine Locher in den fertigen Kuchen. Dann traufeln
Sie Obstsaft oder Alkoholisches dartber. Wahlen Sie beim nachsten Mal die Temperatur
um 10 Grad héher und verkirzen Sie die Backzeiten.

Das Brot oder der Kuchen (z.B. Kaseku- Verwenden Sie beim n&achsten Mal etwas weniger Flissigkeit und backen Sie mit niedri-
chen) sieht gut aus, ist aber innen klit-  gerer Temperatur etwas langer. Bei Kuchen mit saftigem Belag, backen Sie erst den

schig (spintig, mit Wasserstreifen Boden vor. Bestreuen Sie ihn mit Mandeln oder Semmelbrésel und geben dann den

durchzogen) Belag darauf. Beachten Sie bitte Rezepte und Backzeiten.

Das Geback ist ungleichméaBig Wahlen Sie die Temperatur etwas niedriger, dann wird das Gebéack gleichméBiger. Uber-

gebraunt. stehendes Backpapier kann die Luftzirkulation beeinflussen. Schneiden Sie Backpapier
immer passend zum Blech zu.

Der Obstkuchen ist unten zu hell. Schieben Sie den Kuchen beim nachsten Mal eine Ebene tiefer ein.

Der Obstsaft lauft Gber. Verwenden Sie beim nachsten Mal, wenn vorhanden, die tiefere Universalpfanne.

Kleingeback aus Hefeteig klebt beim Um jedes Gebackstiick sollte ein Abstand von ca. 2 cm sein. So ist genitigend Platz,
Backen aneinander. dass die Gebacksticke aufgehen und rundherum braunen kénnen.

Beim Backen von saftigen Kuchen tritt  Beim Backen kann Wasserdampf entstehen. Er entweicht Uber der Tiur. Der Wasser-
Kondenswasser auf. dampf kann sich am Bedienfeld oder an benachbarten Mébelfronten niederschlagen und
als Kondenswasser abtropfen. Dies ist physikalisch bedingt.

Braten und Grillen fluss auf die Funktionstlichtigkeit hat. Trocknen Sie nach dem
Geschi Bratvorgang mit einem Tuch die Backofentlr und das Sicht-
eschirr fenster ab.

Sie kdénnen jedes hitzebestédndige Geschirr verwenden. Stellen
Sie das Geschirr immer in die Mitte des Rostes. Fiir groBe Bra-
ten eignet sich auch das emaillierte Backblech.

m Wenn Sie auf dem Rost braten, schieben Sie zum Fettauffan-
gen zusatzlich das emaillierte Backblech in Einschubhdhe 1
ein.

Tipps zum Braten Tipps zum

m Eine niedrigere Temperatur ergibt eine gleichméaBigere Bréau- = Nehmef €
nung. . %

adedie Dis 3 cm dick sein. So braunen sie gleichméaBig
m Geben Sie zu magerem Fleisch 2 bis 3 Essloffel Flussigkeit, un@l Rleifgn schon saftig.
zu Schmorbraten 8 bis 10 Essloffel, je nach GroBe. Leg®r-Sfe das Grillgut auf die Mitte des Rostes. Geben Sie
dwa Wasser auf das emaillierte Backblech und schieben
Sie’es zusatzlich zum Fettauffangen in die darunterliegende

Pinschubhohe ein. Stellen Sie es nie auf den Garraumboden.

lichst gleich dicke Grillsticke. Sie sollten

m Bei Ente ode Gans stechen Sie die Haut unter den Fligeln
ein, dann kann das Fett ablaufen.

m Gefligel wird besonders knusprig braun, wenn Sie es ge@en 3
Ende der Bratzeit mit Butter, Salzwasser oder Orange ::: m Benetzen Sie das Grillgut etwas mit Ol, bevor Sie es auf dem

bestreichen. Rost unter den Grill legen.

m Wenden Sie Fleischstlicke nach der Halfte der Z m Wenden Sie dinneres Grillgut nach der Hélfte der Grilldauer
und dickeres Grillgut mehrmals wahrend der Grilldauer. Ver-
wenden Sie dabei eine Grillzange, so wird das Grillgut nicht

durchbohrt und der Fleischsaft bleibt z.B. im Braten.

m Dunkle Fleischsorten wie Lamm- und Rindfleisch werden
schneller und besser braun als helleres Schweine- und Kalb-
fleisch.

m Wenn der Braten fertig ist, sollte er noch 10 Minu abge-
schalteten, geschlossenen Backofen ruhe € sich
der Bratensaft besser.

opres zu ver-

m Beim Braten von gréBeren Fleischstiek®
starkter Dampfbildung und NiederséRlay, \der Backofentir

kommen. Das ist eine normale Erss dng, die keinen Ein-
Tipps zum Braten @

Wie kdénnen Sie feststellen, ob der Bra- Benutzen Sie ein Fleischthermometer (im Fachhandel erhéltlich) oder machen Sie die
ten fertig ist. “Loffelprobe”. Dricken Sie mit dem Loffel auf den braten. Fihlt er sich fest an, ist er fer-
tig. Wenn er nachgibt, braucht er noch etwas Zeit.

Der Braten ist zu dunkel und die Kruste Uberpriifen Sie die Einschubhdhe und die Temperatur.
stellenweise verbrannt.

Der Braten sieht gut aus, aber die SoBe Wahlen Sie beim nachsten Mal ein kleineres Bratgeschirr und geben Sie mehr Flissig-
ist angebrannt. keit zu.

Der Braten sieht gut aus, aber die SoBe Wahlen Sie beim nachsten Mal ein gréBeres Bratgeschirr und verwenden Sie weniger
ist zu hell und wassrig. Flussigkeit.
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Read these instructions carefully. Only then \‘.*s
\\38sociated hazards.

will you be able to operate your appliancg
safely and correctly. Retain the instruc '

This appliance is only intended
fitted in a kitchen. Observe th
installation instructions.

Check the appliance for after
unpacking it. Do not co e appliance
if it has been damaged intransport.

Only a licensed professional may connect
appliances without plugs. Damage caused
by incorrect connection is not covered
under warranty.

This appliance is intended for domestic use
only. The appliance must only be used for
the preparation of food and drink. The
appliance must be supervised during
operation. Only use this appliance indoors.

This appliance may be used by children
over the age of 8 years old and by persons
with reduced physical, sensory or mental
capabilities or by persons with a lack of
experience or knowledge if they are
supervised or are instructed by a person
responsible for their safety how to use the

Catalytic cooking compartment panels.....cccocevevenecncnneenene. 19
Removing the ceiling Panel ..., 19
Removing and fitting the appliance door.......ccccvvevieieierinennns 19
Cleaning the hook-in racksS......cccccviiecie s 19
Troubleshooting ........cccivimnniicmmnis s 20
Replacing the oven light bulb ..o, 20
After-sales ServiCe .......ciiiricmrrinsss s s smsnn s 20
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Energy and environment tipS.....ccccvrvmmmnniemnnssmssnssssnsnsenns 21
=Y Lo Lo =T a L= g )OSR 21
Environmentally-friendly disposal......cccoceeeeeeninieiiecie e, 21
Acrylamide in foodstuffs .......ccccevniiiminssimniss s 21
Tips for using your appliance .........cccccvvvmrmieersissnssesnnsanenas 21
BaAKING et e e 21
Roasting and grilling ...cccce i 22

Additional information on products, accessories, replacement
parts and services e found at www.bosch-home.com and
in the online sho sch-eshop.com

pliance safely and have understood the

Children must not play with the appliance.
Children must not clean the appliance or
carry out general maintenance unless they
are at least 8 years old and are being
supervised.

Keep children below the age of 8 years old
at a safe distance from the appliance and
power cable.

Always slide accessories into the cooking
compartment correctly. See "Description of
accessories in the instruction manual.

Risk of fire!

= Combustible items stored in the cooking
compartment may catch fire. Never store
combustible items in the cooking
compartment. Never open the appliance
door if there is smoke inside. Switch off
the appliance and unplug it from the
mains or switch off the circuit breaker in
the fuse box.

= A draught is created when the appliance
door is opened. Greaseproof paper may
come into contact with the heating
element and catch fire. Do not place
greaseproof paper loosely over
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accessories during preheating. Always
weight down the greaseproof paper with a
dish or a baking tin. Only cover the
surface required with greaseproof paper.
Greaseproof paper must not protrude over
the accessories.

Risk of burns!

= The appliance becomes very hot. Never
touch the interior surfaces of the cooking
compartment or the heating elements.
Always allow the appliance to cool down.
Keep children at a safe distance.

= Accessories and ovenware become very
hot. Always use oven gloves to remove
accessories or ovenware from the cooking
compartment.

= Alcoholic vapours may catch fire in the hot
cooking compartment. Never prepare food
containing large quantities of drinks with a
high alcohol content. Only use small
quantities of drinks with a high alcohol
content. Open the appliance door with
care.

Risk of scalding!

= The accessible parts become hot during
operation. Never touch the hot parts. Keep
children at a safe distance.

steam may escape. Open the appliance
door with care. Keep children at a sg
distance.

= Water in a hot cooking compar, ay
create hot steam. Never pou nto
the hot cooking compartm

Risk of injury!

Scratched glass in the ce door may

develop into a crack. B¢ use a glass
scraper, sharp or abrasive cleaning aids or
detergents.

Risk of electric shock!

® [ncorrect repairs are dangerous. Repairs
may only be carried out by one of our
trained after-sales engineers. If the
appliance is faulty, unplug the mains plug
or switch off the fuse in the fuse box.
Contact the after-sales service.

= The cable insulation on electrical
appliances may melt when touching hot
parts of the appliance. Never bring
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electrical appliance cables into contact
with hot parts of the appliance.

= Penetrating moisture may cause an
electric shock. Do not use any high-
pressure cleaners or steam cleaners.

= \WWhen replacing the cooking compartment
bulb, the bulb socket contacts are live.
Before replacing the bulb, unplug the
appliance from the mains or switch off the
circuit breaker in the fuse box.

= A defective appliance may cause electric
shock. Never switch on a defective
appliance. Unplug the appliance from the
mains or switch off the circuit breaker in
the fuse box. Contact the after-sales
service.

Risk of fire!

= Loose food residues, grease and meat
juices may catch fire during the Self-
cleaning cycle. Remove coarse dirt from

the cooking.compartment and from the
aocesso@?fore every Self-cleaning

cycle.
=" The nce will become very hot on the
o g

, @» during the Self-cleaning cycle.
’ ang combustible objects, e.g. tea

jo@els, on the door handle. Do not place
&arything against the front of the oven.

= \When you open the appliance door, hot a

eep children at a safe distance.

Risk of burns!

= The cooking compartment will become
very hot during the Self-cleaning cycle.
Never open the appliance door or move
the locking latch by hand. Allow the
appliance to cool down. Keep children at
a safe distance.

= A The appliance will become very hot on
the outside during the Self-cleaning cycle.
Never touch the appliance door. Allow the
appliance to cool down. Keep children at
a safe distance.

Risk of serious damage to health!

The appliance will become very hot during
the Self-cleaning cycle. The non-stick
coating on baking trays and tins is
destroyed and noxious gases are released.
Never let non-stick baking trays and tins go
through the Self-cleaning cycle. Only
enamelled accessories may be cleaned at
the same time.



Causes of damage

Caution!

m Accessories, foil, greaseproof paper or ovenware on the
cooking compartment floor: do not place accessories on the
cooking compartment floor. Do not cover the cooking
compartment floor with any sort of foil or greaseproof paper.
Do not place ovenware on the cooking compartment floor if a
temperature of over 50 °C has been set. This will cause heat
to accumulate. The baking and roasting times will no longer
be correct and the enamel will be damaged.

m Water in a hot cooking compartment: do not pour water into
the cooking compartment when it is hot. This will cause
steam. The temperature change can cause damage to the
enamel.

m Moist food: do not store moist food in the cooking
compartment when it is closed for prolonged periods This will
damage the enamel.

m Fruit juice: when baking particularly juicy fruit pies, do not
pack the baking tray too generously. Fruit juice dripping from

Your new appliance

Get to know your appliance. You will find information on the
control panel, the oven, types of heating and accessories.

the baking tray leaves stains that cannot be removed. If
possible, use the deeper universal pan.

m Cooling with the appliance door open: only allow the cooking
compartment to cool when it is closed. Even if the appliance
door is only open a little, front panels of adjacent units could
be damaged over time.

m Very dirty door seal: If the door seal is very dirty, the
appliance door will no longer close properly when the
appliance is in use. The fronts of adjacent units could be
damaged.Always keep the door seal clean.

m Appliance door as a seat, shelf or worktop: Do not sit on the
appliance door, or place or hang anything on it. Do not place
any cookware or accessories on the appliance door.

m Inserting accessories: depending on the appliance model,
accessories can scratch the door panel when closing the
appliance door. Always insert the accessories into the
cooking compartment as far as they will go.

m Carrying the appliance: do not carry or hold the appliance by
the door handle. The door handle cannot support the weight
of the appliance and could break.

Setting (\ Use
] Grill, small & For grilling small amounts of steaks,
sausages, bread and pieces of fish.
Q The centre part of the grill element
D becomes hot.

For roasting meat, poultry and whole
fish. The grill element and the fan
switch on and off alternately. The fan
causes the hot air to circulate
around the dish.

X

Pizza setting For the quick preparation of frozen
products without preheating,

e.g. pizza, chips or strudel. The bot-
tom heating element and the ring
heating element in the back panel

heat up.

Explanation

1 Function selector

Hot air* For cakes and pastries on one or
two levels. The fan distributes the
heat from the heating ring in the
back panel evenly around the cook-

ing compartment.

Temperature selector

2
3 Indicator light
4 Display panel and control buttons

%] Top/bottom heating For cakes and pastries on one or

and Hot air two levels. The fan distributes heat
from the heating elements evenly in
the cooking compartment.

Function selector
Use the function selector to set the type of heating.

Setting Use

o  Off position The oven is switched off.

& Top/bottom heat For cakes, bakes and lean joints.
Heat is emitted evenly from the top

and bottom.

7] Grill, large area For grilling steaks, sausages, bread
and pieces of fish. The whole area

below the grill element becomes hot.

* Type of heating used to determine the energy efficiency class
in accordance with EN50304.

&| Bottom heating and For cakes with moist topping. The
Hot air fan distributes heat from the bottom
heating element evenly in the cook-
ing compartment.

* Type of heating used to determine the energy efficiency class
in accordance with EN50304.

When you set the type of heating, the oven light in the cooking
compartment switches on.
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Temperature selector Symbol Meaning Use

The temperature selector is used to set the temperature or grill

: - Minus Reducing the duration or
setting. time
Setting Meaning + Plus Increasing the duration or
time
() Off position The oven does not heat up.
50-250 Temperature The temperature in the cooking Accessories

range compartment in °C. The accessories can be inserted into the cooking compartment

™ Grill setting The grill setting for the grill. at 4 different levels. Always insert them as far as they will go so
that the accessories do not touch the door panel. Ensure that
The indicator light is lit when the oven is heating up. It goes out ~ the accessories have always been inserted into the cooking
during heating pauses. compartment correctly.

The electronic clock

You can use the electronic clock to control your oven. You can
therefore preselect, for example, the time at which the oven is
to switch on or at which time the automatic timer is to end the
baking or cooking process. The electronic clock can also be
used as a timer.

- N W b

You can pull out the accessories two thirds of the way without
them tipping. Thiszallows dishes to be removed easily.

Function buttons yraflers or online.

Select the desired function by pressing the appropriate button.

Use the + and - buttons to set the cooking time and or clock Description

time. You can read the values that you have set in the display
panel.

Baking and roasting shelf

For ovenware, cake tins, joints,
grilled items, frozen meals.

I
Symbol Meaning Use ( (\\
0 Timer Setting the duréﬂgp\\y . .
For moist cakes, pastries, frozen

H End of operating Setting Wuto— meals and large roasts. Can also be

time matic switeR- used as a drip tray to collect run-off
D Operating time Settind ¥ Ay lintil auto- fat.

Enamelled baking tray

duration mat Nch/Off

QY

Before using the oven for the first time

In this section, you can find out what you must do before using Baking out the oven
your appliance to prepare food for the first time. Read the

Safety information section beforehand. Precleaning the oven

Remove the appliance packaging and dispose of it 1.Remove the accessories and the hook-in racks from the

appropriately. cooking compartment.

Setting the clock 2.Completely remove any Ieftov_er packaging, e.g. small pieces
of polystyrene, from the cooking compartment.

1.Press the <9 and O function buttons simultaneously. 3.Some parts are covered with a protective film. Remove this

2.Use the + and - function buttons to set the current time. scratch protection film.

After a few seconds, the time is saved. 4.Clean the outside of the appliance with a soft, damp cloth.

5.Clean the cooking compartment with hot soapy water.
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Heating up the oven

To remove the new cooker smell, heat up the oven when it is
empty and closed.

1.Turn the function selector to the Top/bottom heating
operating mode.

2. Turn the temperature selector to the maximum temperature.
3. Switch the oven off after 40 minutes.

How to operate your oven

You have the option of adjusting your oven to a range of
different settings. You can control the oven using the electronic
clock.

Type of heating and temperature

1. Use the function selector to set the type of heating.

2. Use the temperature selector to set the temperature or grill
setting.

The oven begins to heat up.

Recleaning the oven

1. Clean the cooking compartment with hot soapy water.
2. Refit the hook-in racks.

Cleaning the accessories

Before using the accessories, clean them thoroughly using a
cloth and warm soapy water.

Switching off the oven
Turn the function selector to the off position.

Changing the settings

The type of heating and temperature or grill setting can be
changed at any time using their respective selectors.

How to operate your electronic clock

You can operate the electronic clock with one hand. After
pressing the appropriate function button, set the time or
cooking time with the + and - buttons. The value which is set is
adopted.

You can also change or cancel your settings during operation
and thereby cancel the process.

Changing the settings

1. Press the appropriate function button.
The corresponding symbol lights up

1. Press the appropriate function button.
The corresponding symbol lights up

2. Press the - button until 0-00 is sh,

e display panel.
3.If the automatic timer was in operatio fitch off the oven.

Setting the acoustic signal

You can choose between three sounds provided no
programme is running.

2. Change your settings with the + and - buttons.
Cancelling settings @7

Press the - button several times until the desired sound is
reached.

The sound is adopted.

Setting the electronic clock

After the appliance has first been connected to the mains or
after a power cut, three zeros are shown in the display.

Setting the clock

You can only set the clock when no other function is in
operation.

1.Press the -5 and D function buttons simultaneously.
2.Use the + and - function buttons to set the current time.

N\
&

se the + and - function buttons to set the duration.
The ) symbol is shown in the display.

3.To show the remaining duration in the display, press the )
button.

An audible signal sounds once the time has elapsed.

Setting the automatic timer

The electronic clock can be used to switch the oven on or off
automatically.

Automatic switch-off

Setting the operating time duration

1. Turn the function selector to the desired operating mode.

2. Turn the temperature selector to the desired temperature.
The oven switches on.

3.Press the <D function button.

4.Use the + and - buttons to set the operating time duration.

The oven starts and the A symbol and the current clock time
appear in the display panel.

The operating time duration has elapsed

A signal sounds and the <D symbol is shown with the current
clock time in the display panel.

The oven switches off.
To end the signal early, press one of the function buttons.

Automatic switch-on and switch-off

Baking or roasting starts for the set duration at a later time
which you chose.
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Setting the operating time duration

1.Turn the function selector to the desired operating mode.

2. Turn the temperature selector to the desired temperature.
The oven switches on.

3.Press the <Y function button.

4.Use the + and - buttons to set the operating time duration.

The oven starts and the A symbol and the current clock time
appear in the display panel.

Care and cleaning

With good care and cleaning, your oven will remain clean and
fully-functioning for a long time to come. Here we will explain
how to maintain and clean your oven correctly.

Notes

m Slight differences in the colours on the front of the oven are
caused by the use of different materials, such as glass,
plastic and metal.

m Shadows on the door panel which look like streaks, are
caused by reflections made by the oven light.

m Enamel is baked on at very high temperatures. This can
cause some slight colour variations. This is normal and does
not affect their function. The edges of thin trays cannot be
completely enamelled. As a result, these edges can be

Penetrating moisture may cause an electric shock. Do ¢
any high-pressure cleaners or steam cleaners.
A Risk of burns!

rior

The appliance becomes very hot. Never to

surfaces of the cooking compartment or {8 g elements.
Always allow the appliance to cool dg ildren at a
safe distance.

Cleaning agents

Damage to the various different surfaces caused by using the
wrong cleaning agent can be avoided by observing the
following instructions.

Do not use

m harsh or abrasive cleaning agents

m cleaning agents with high concentrations of alcohol
m hard scouring pads and sponges

m high-pressure cleaners or steam cleaners.

Wash new sponge cloths thoroughly before use.

PaN
<O\;?ﬁum and
ic

rough. This will not impair the anti-corrosion protection.
N
A Risk of electric shock! Enamel surfaces

Area Cleaning agents

Appliance exterior Hot soapy water:
Clean with a dish cloth and dry with a
soft cloth. Do not use glass cleaners or

glass scrapers.
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Setting the end of operating time

1.Press the D button.
The total of the current clock time and the operating time
duration is shown in the display panel.

2.Press and hold the D button and use the + and - buttons to
change the end of the operating time.

The oven switches off and starts later automatically. The A
symbol and the current clock time appear in the display
panel.

The operating time duration has elapsed

A signal sounds and the D symbol is shown with the current
clock time in the display panel.

The oven switches off.
To end the signal early, press one of the function buttons.

Area Cleaning agents

Stainless steel

©)

Hot soapy water:

Clean with a dish cloth and dry with a

soft cloth. Remove flecks of limescale,

grease, starch and albumin (e.g. egg
hite) immediately. Corrosion can form
der such residues.

Special stainless steel cleaning prod-
ucts suitable for hot surfaces are availa-
ble from our after-sales service or from
specialist retailers. Apply a very thin layer
of the cleaning product with a soft cloth.

Glass cleaner:
Clean with a soft cloth.

To facilitate cleaning, you can switch on
the interior lighting and detach the appli-
ance door if necessary. Apply commer-
cially available washing-up liquid or a
vinegar solution with a soft, damp cloth
or chamois; dry with a soft cloth. Loosen
baked-on food residues with a damp
cloth and detergent. We recommend
using oven cleaning gel if the oven is
very dirty. This can be applied to the
affected area. Leave the cooking com-
partment open after cleaning to allow it
to dry.

(smooth surfaces)

Please see the notes in section: Self-
cleaning surfaces

Self-cleaning sur-
faces (rough sur-
faces)

Glass cleaner:
Clean with a soft cloth. Do not use a
glass scraper.

Door panels

Glass cover for the
oven light bulb

Hot soapy water:
Clean with a dish cloth.

Seal Hot soapy water:
Do not remove. Clean with a dish cloth. Do not scour.

Shelves Hot soapy water:
Soak and clean with a dish cloth or

brush.

Accessories Hot soapy water:
Soak and clean with a dish cloth or

brush.




Catalytic cooking compartment panels

The catalytic cooking compartment panels are coated with self-
cleaning enamel.

The surfaces clean themselves while the oven is in operation.
Larger splashes will only be removed after the oven has been
used several times.

Self-cleaning surfaces

The side walls are covered with catalytic panelling. Never clean
these surfaces with oven cleaner. Slight discolouration of the
enamel does not affect automatic self-cleaning.

Removing the ceiling panel
For ease of cleaning, you can remove the ceiling panel.

R

Removing and fitting the appliance door

You can remove the appliance door to clean it more
thoroughly.

Removing the appliance door

/\ Risk of injury!

Whenever the hinges are not locked, they snap shut with great
force. Make sure that, when unhooking the oven door, the
locking levers are folded up completely.

1.Open the oven door completely.

2.Fold up the left and right locking levers. Make sure that, when
the locking levers are folded up, you do not close the oven
door. The hinges may become bent which may cause
damage to the enamel.

0

A\

3.0pen the oven door at an angle. Hold it on the right and left
with both hands. Close it just a little further and pull it out.

Fitting the appliance door

1.When hooking in the oven door, ensure that the notch on the
bottom of the hinge locks into the slot.

2.Fold down both locking levers on the left and right again and
close the oven door.

/\ Risk of injury!

Do not reach into the hinge if the oven door falls out
unintentionally or a hinge snaps closed. Call the after-sales
service.

Cleaning the hook-in racks
You can remove the hook-in racks for easier cleaning.
The hook-in racks in each case are fixed to the side walls of the

cooking compartme!! at three points.

Cleaning the hook-in racks

Clean the hook-in racks with washing-up liquid and a sponge or
brush.

Inserting the hook-in rack

1.Insert the hook-in rack into the holes in the back wall.
2.Hook the front hook into the hole.
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Troubleshooting

Malfunctions often have simple explanations. Please read the
following notes before calling the after-sales service.

Problem Possible cause Notes/remedy

The appliance  Circuit breaker Look in the fuse box and

does not work.  faulty. check that the circuit
breaker for the cooker is in
working order.
Power cut Check whether the kitchen

light works.

The electronics Switch off the circuit
breaker. Contact the after-

The oven can-
not be switched are faulty.

Replacing the oven light bulb

If the bulb in the oven light fails, it must be replaced.
Replacement heat-resistant bulbs can be obtained from the
after-sales service or from specialist retailers. Please supply
your appliance's E number and FD number. Do not use any
other type of bulb.

1.Switch off the appliance at the circuit breaker or pull out the
mains plug.

2.0pen the appliance door.

3.Lay a tea towel in the cold cooking compartment to prevent
damage.

4.Unscrew the glass cover from the defective oven light bulb

off. sales service. Uns . tive: . .
The clock dis-  Power out Reset the clock. inside the cooking compartment by turning it anti-clockwise.
play flashes.

The oven does Circuit breaker Check the circuit breaker (f

not heat up. faulty. and replace if necessary.

The function Set the function selector.
selector has not

been set.

The door glass Switch off the appliance.

is broken. Contact the after-sales serv-
ice.
Fruit juice or Moist cake or  Harmless change in the

enamel, cannot be
removed.

albumen stains meat juices.
on enamelled

surfaces.

A Risk of electric shock!

Incorrect repairs are dangerous. Repairs may only be carried
out by one of our trained after-sales engineers.

Incorrect repairs may result in significant risk to the user

()

to be repaired. We will always find the right solution in order to
avoid unnecessary visits from a service technician.

E number and FD number

When calling us, please give the product number (E no.) and
the production number (FD no.) so that we can provide you with
the correct advice. The rating plate containing these numbers
can be found on the right-hand side of the oven door. To save
time, you can make a note of the number of your appliance and
the telephone number of the after-sales service in the space
below, should it be required.

E no. FD no.

After-sales service

Please note that there will be a fee for a visit by a service
technician in the event of a malfunction, even during the
warranty period.

20

RN

light bulb with one of the same type.
age rag) ’
23 W;

ad’E14;
myperature resistance: 300 °C

.Remove the tea towel and switch the circuit breaker back on
or plug in the mains plug.

Press the function button for the oven lighting until it locks into
place in order to check whether the oven lighting is working
properly.

You can find the contact information for your nearest after-sales
service in all countries here or in the attached after-sales
service directory.

Repair order and advice if faults occur
A 0810 240 260
D 01801 22 33 55
(€0.039/min. from a landline,
max. €0.42/min. from a mobile phone)

CH 0848 840 040

Put your trust in the expertise of the manufacturer. You can then
be sure that the repair work is carried out by trained service
technicians who can supply original spare parts for your
household appliance.



Energy and environment tips

Here you can find tips on how to save energy when baking and
roasting and how to dispose of your appliance properly.

Saving energy

m Only preheat the oven when it is specified in the recipe that
you should do so.

m Use dark, black lacquered or enamelled baking tins. They
absorb the heat particularly well.

m Open the oven door as infrequently as possible while you are
cooking, baking or roasting.

m It is best to bake several cakes one after the other. The oven
is still warm. This reduces the baking time for the second
cake. You can also place two loaf tins next to each other.

Acrylamide in foodstuffs

Acrylamide is mainly produced in grain and potato products
prepared at high temperatures, such as potato crisps, chips,

m For longer cooking times, you can switch the oven off
10 minutes before the end of the cooking time and use the
residual heat to finish cooking.

Environmentally-friendly disposal
Dispose of packaging in an environmentally-friendly manner.

This appliance is labelled in accordance with European
Directive 2012/19/EU concerning used electrical and
electronic appliances (waste electrical and electronic
equipment - WEEE). The guideline determines the
_— framework for the return and recycling of used
appliances as applicable throughout the EU.

toast, bread rolls, bread or fine baked goods (biscuits,
gingerbread, cookies).

Tips for keeping acrylamide to a minimum when preparing food

General m Keep cooking times to a minimum.
m Cook meals until they are golden br t ot too dark.
m Large, thick pieces of food contgj ylamide
Baking With Top/bottom heating max. 2@/
With 3D hot air or hot air m;x\180/\ :
Biscuits With Top/bottom heatin °C.
With 3D hot air or hoj\@ D170 °C
Egg or egg yolk r production of acrylamide.
Oven chips

Spread out a g ‘r'evenly on the baking tray. Cook at least 400 g at once on a
baking tray i chips do not dry out.

Tips for using your

’
Here you will find a selection of tips/0 re and
preparation methods.

Notes

m Use the accessories provided. Additional accessories may
be obtained as special accessories from specialist retailers
or from the after-sales service.
Before using the oven, remove any unnecessary accessories
and ovenware from the cooking compartment.

m Always use an oven cloth or oven gloves when taking
accessories or cookware out of the cooking compartment.

Baking tips

Baking
Baking tins
m Use light-coloured baking tins and trays wherever possible.

m Always place the baking tins on the middle of the baking and
roasting wire rack.

How to establish whether sponge cake Approx. 10 minutes before the end of the baking time stated in the recipe, insert a cock-

is baked through.
is ready.

tail stick into the cake at its deepest point. If no cake mixture sticks to the wood, the cake

The cake collapses.

Use less fluid next time or set the oven temperature 10 degrees lower. Note the stirring

times indicated in the recipe.

The cake has risen high in the middle

and less around the edges. cake using a knife.

Do not grease the sides of the springform cake tin. After baking, carefully loosen the

The cake is too dark on the top.
longer.

Place it lower in the oven, select a lower temperature and bake the cake for a little
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The cake is too dry. When it is done, make small holes in the cake using a cocktail stick. Then drizzle fruit
juice or an alcoholic drink over it. Next time, set the temperature 10 degrees higher and
reduce the baking time.

The bread or cake (e.g. cheesecake) Next time, use less liquid and bake at a lower temperature for slightly longer. For cakes
looks good but is sticky on the inside with a moist topping, bake the base first. Sprinkle it with almonds or bread crumbs and
(soggy with wet streaks). then place the topping on top. Take care to follow recipes and baking times.

The pastries are not evenly browned. Select a slightly lower temperature to ensure that the cake is baked more evenly. Excess
greaseproof paper can affect the air circulation. Always cut the greaseproof paper to suit
the size of the baking tray.

The bottom of a fruit flan is too light. Place the cake one level lower the next time.

The fruit juice overflows. Next time, use the deeper universal pan, if you have one.

Small baked items made out of yeast There should be a gap of approx. 2 cm around each item. This gives enough space for
dough stick to one another during bak- the baked items to expand and turn brown on all sides.

ing.

Condensation forms when you bake Baking may create water vapour, which escapes above the door. The steam may settle

moist cakes. and form water droplets on the control panel or on the fronts of adjacent units. This is a
natural process.

Roasting and gri||ing than usual. This is a normal occurrence which has no effect

Ovenware on the oven's performance. Once roasting is complete, dry

the oven door and window with a cloth.
You may use any heat-resistant ovenware. Always place the
ovenware in the middle of the wire rack. The enamelled baking
tray is also suitable for large roasts.

m If you are roasting on the wire rack, insert the enamelled
baking tray into shelf position 1 to collect the drips of fat.

Roasting tips Grilling tips

m If possible, gril
should be a

&xns should be of equal thickness. They
o0 3 cm thick. This ensures that they

m A a lower temperature produces more even browning.

m Depending on the size of the joint, add 2 or 3 tablespoons of
liquid to lean meat and 8 to 10 tablespoons of liquid to pot
roasts. Po

€ shelf position underneath the grill to collect the
4t. Never place it on the cooking compartment floor.

Drigze some oil over the food to be grilled before you place it
anAnhe wire rack under the grill.
the food to be grilled is thin, turn it over halfway through

grilling; if it is thick, turn it over several times during grilling.
Use tongs when turning the food to avoid piercing it and, in
the case of meat, to keep the meat juices inside the meat.

m When cooking duck or goose, pierce the skin on the thi¢
underside of the wings to allow the fat to run out. i

m Poultry will turn out particularly crispy and brown if you baste
it towards the end of the roasting time with butter, salted
water or orange juice.

m When the roast is ready, turn off the oven and allo
for an additional 10 minutes. This will allow the mg
distribute themselves better inside the roast. m Dark meats such as lamb and beef brown better and more

= When roasting large pieces of meat, you the quickly than light meats such as pork and veal.

amount of steam and condensation on thg @eeR dodr is more

Roasting tips

ready? ress down on the roast with a spoon. If it feels firm, it is ready. If the spoon can be

How can you tell when the roast@\?%ée a meat thermometer (available from specialist retailers) or carry out a "spoon test".
pressed in, it needs to be cooked for a little longer.

The roast is too dark and the crackling Check the shelf position and temperature.
is burnt in places.

The roast looks good but the juices are Next time, use a smaller roasting dish and add more liquid.
burnt.

The roast looks good, but the juices are Next time, use a larger roasting dish and add less liquid.
too clear and watery.
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A\ Importanti avvertenze di sicu

Leggere attentamente le presenti istruzioni
per I'uso. Solo cosi & possibile utilizzare
I'apparecchio in modo sicuro e correttqQ.

speciali istruzioni di monjag

Controllare 'apparecchia §odo averlo
disimballato. Qualora si fossero verificati
danni da trasporto, non collegare
l'apparecchio.

L'allacciamento senza spina
dell'apparecchio pud essere effettuato solo
da un tecnico autorizzato. In caso di danni
causati da un allacciamento non corretto,
decade il diritto di garanzia.

Questo apparecchio é pensato
esclusivamente per ['utilizzo in abitazioni
private e in ambito domestico. Utilizzare
l'apparecchio per la preparazione di cibi e
bevande. Prestare attenzione
all'apparecchio durante il suo
funzionamento. Utilizzare I'apparecchio
esclusivamente in luoghi chiusi.

Questo apparecchio puo essere utilizzato
da bambini di eta pari o superiore a 8 anni

r

Rivestimento catalitico del vano di cottura........ccccevevvieveennnne. 29
Rimozione della copertura di protezione

Smontaggio e montaggio della porta dell'apparecchio........... 29
Pulizia della griglia mobile ... 29
Che cosa fare in caso di guasto? ........ccccrrvemrrimrmnsseenisannenas 30
Sostituzione della lampadina del forno ..., 30
Servizio di assistenza techica..........ccoeervrrnemememererr e 30
Codice prodotto (E) e codice di produzione (FD) ....cccccevevvenene 30
Consigli per I'ambiente e il risparmio energetico ................. 31
Risparmio eNergetiCo. . 31
Smaltimento ecocompatibile .......cccovveeviieiiiiccce e, 31
Acrilamide negli alimenti.......cccccervicmnncinmnisesn e 31
Consigli per I'utilizzo ........ccccccmiierriisrinr s 31
Cottura al fOrNO .o e e s 31
Cottura arrosto € al grille.....cvveveicece s 32

Per ulteriori informazioni su prodotti, accessori, pezzi di
ricambio e servizi & sibile consultare il sito Internet
www.bosch-ho I'eShop www.bosch-eshop.com

da persone con ridotte facolta fisiche,
nsoriali o mentali nonché da persone
prive di sufficiente esperienza o
conoscenza dello stesso se sorvegliate da
una persona responsabile della loro
sicurezza o se istruite in merito all'utilizzo
sicuro dell'apparecchio e consapevoli degli
eventuali rischi derivanti da un utilizzo
improprio.

| bambini non devono utilizzare
I'apparecchio come un giocattolo. | bambini
non devono né pulire né utilizzare
l'apparecchio da soli a meno che non
abbiano un'eta superiore agli 8 anni e che
siano assistiti da parte di un adulto.

Tenere lontano dall'apparecchio e dal cavo
di alimentazione i bambini di eta inferiore
agli 8 anni.

Inserire sempre correttamente gli accessori
nel vano di cottura. Vedi la descrizione degli
accessori nelle istruzioni per l'uso.

Pericolo di incendio!

= Gli oggetti infiammabili depositati nel vano
di cottura possono incendiarsi. Non
riporre mai oggetti infiammabili all'interno
del vano di cottura. Non aprire mai la
porta dell'apparecchio quando fuoriesce
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del fumo. Disattivare I'apparecchio e
staccare la spina o il fusibile nella scatola
dei fusibili.

= All'apertura della porta dell'apparecchio
avviene uno spostamento d'aria che pud
sollevare la carta da forno. Quest'ultima
potrebbe entrare in contatto con gli
elementi riscaldanti e prendere fuoco.
Durante il preriscaldamento non disporre
mai la carta da forno sugli accessori se
non & ben fissata. Fermare sempre la
carta da forno con una stoviglia o una
teglia. Ricoprire con carta da forno solo la
superficie necessaria. La carta da forno
non deve fuoriuscire dall'accessorio.

Pericolo di scottature!

= | 'apparecchio si surriscalda. Non sfiorare
mai le superfici interne calde del vano di
cottura o le resistenze. Lasciar sempre
raffreddare 'apparecchio. Tenere lontano i
bambini.

= | 'accessorio 0 la stoviglia si surriscalda.
Servirsi sempre delle presine per estrarre
le stoviglie e gli accessori caldi dal vano
di cottura.

= | vapori dell'alcol nel vano di cottura caldo
potrebbero prendere fuoco. Non cucinare

ad alta gradazione alcolica. Utilizzare
esclusivamente piccole quantita di
bevande ad alta gradazione alcolic
Aprire con cautela la porta
dell'apparecchio.

Pericolo di scottature!

pietanze con quantita elevate di bevande §

= Durante il funzionamento | scoperte
diventano molto calde, care maile
parti ad alta tempera ere lontano i

bambini.

= Aprendo la porta dell'apparecchio
potrebbe fuoriuscire del vapore caldo.
Aprire con cautela la porta
dell'apparecchio. Tenere lontano i
bambini.

" | a presenza di acqua nel vano di cottura
caldo puod causare la formazione di
vapore. Non versare mai acqua nel forno
caldo

Pericolo di lesioni!

Il vetro graffiato della porta dell'apparecchio
potrebbe saltare. Non utilizzare raschietti

per vetro, né detergenti abrasivi 0 corrosivi.

Pericolo di scossa elettrica!

= Gli interventi di riparazione effettuati in
modo non conforme rappresentano una
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fonte di pericolo. Le riparazioni devono
essere effettuate esclusivamente da
personale tecnico del servizio di
assistenza adeguatamente istruito. Se
l'apparecchio & guasto, staccare la spina
o disattivare il fusibile nella rispettiva
scatola. Rivolgersi al servizio di assistenza
clienti.

= Se posto vicino ai componenti caldi
dell'apparecchio, l'isolamento del cavo
degli apparecchi elettronici puo fondere.
Evitare il contatto tra il cavo di
allacciamento e i componenti caldi
dell'apparecchio.

= 'infiltrazione di liquido pu0 provocare una
scarica elettrica. Non utilizzare detergenti
ad alta pressione o dispositivi a getto di
vapore.

= Durante la sostituzione della lampada del
vano di cottura i contatti del portalampada
sono sotto ten8|one Prima di prooedere

alla sostituzione, staccare la spina o
d|satt|v ibile nella relativa scatola.

="Una hio difettoso pud causare
de Jse elettriche. Non mettere mai in
fu un apparecchio difettoso

efe |la spina o disattivare il fuéibile
a scatola dei fusibili. Rivolgersi al

Pericolo di incendio!

= Durante la fase di autopulizia i residui di
cibo, di grasso e il sugo dell'arrosto
possono prendere fuoco. Prima di
procedere all'autopulizia, eliminare o
sporco piu intenso dal vano di cottura e
dall'accessorio.

= Durante l'autopulizia 'esterno
dell'apparecchio diventa molto caldo. Non
appendere alla maniglia della porta
oggetti infammabili come ad esempio gli
strofinacci. Lasciare libero il lato anteriore
dell'apparecchio. Tenere lontano i
bambini.

Pericolo di scottature!

= Durante l'autopulizia il vano di cottura
diventa molto caldo. Non aprire mai la
porta dell'apparecchio né spostare con la
mano il gancio di bloccaggio. Lasciar
raffreddare 'apparecchio. Tenere lontano i
bambini.

= A\ Durante l'autopulizia l'esterno
dell'apparecchio diventa molto caldo. Non
toccare mai la porta dell'apparecchio.
Lasciar raffreddare 'apparecchio. Tenere
lontano | bambini.



Pericolo di gravi danni alla salute! m Succo della frutta: durante la preparazione di dolci alla frutta
molto succosi, non riempire eccessivamente la teglia. Il

Durante I'autopulizia I'appareochio diventa succo della frutta che trabocca dalla teglia causa la

molto caldo. |l rivestimento antiaderente formazione di macchie indelebili. Se possibile, si consiglia di
delle teglie e degli Stampi viene utilizzare la leccarda piu profonda.

danneggiato e pu(‘) causare la formazione m Raffreddamento con porta dell'apparecchio aperta: il

di | i D I lizi raffreddamento del vano di cottura deve avvenire

di gas velenosi. Durante l'autopulizia, non esclusivamente con la porta chiusa. Anche se la porta
Inserire teglle e stampi con rivestimento dell'apparecchio & socchiusa, con il passare del tempo i
antiaderente. Pulire esclusivamente gli mobili adiacenti possono danneggiarsi.

accessori smaltati. m Guarnizione della porta molto sporca: se la guarnizione della

porta € molto sporca, durante il funzionamento la porta
dell'apparecchio non si chiude piu correttamente. Le superfici

Cause dei danni dei mobili adiacenti possono danneggiarsi.Mantenere

Attenzione! sempre pulita la guarnizione della porta.

m Accessori, pellicola, carta da forno o stoviglie sul fondo del m Utilizzo della porta dell'apparecchio come superficie
vano di cottura: non riporre alcun accessorio sul fondo del d'appoggio: non appoggiarsi alla porta dell'apparecchio, né
vano di cottura. Non coprire il fondo del vano di cottura con sedervisi sopra o appendervisi. Non posare stoviglie o
nessun tipo di pellicola o carta da forno. Con temperature accessori sulla porta dell'apparecchio.
superioria 50 °C non collocare alcuna stoviglia sul fondo del = Inserimento degli accessori: a seconda del modello di
vano di cottura. Si genera un accumulo di calore. | tempi di apparecchio & possibile che gli accessori graffino il pannello
cottura non sono piu corretti e la superficie smaltata viene della porta al momento della chiusura di quest'ultima. Inserire
danneggiata. gli accessori nel vano di cottura sempre fino all'arresto.

= Acqua nel vano di cottura caldo: non versare mai acqua nel m Trasporto dell'apparecchio: non trasportare I'apparecchio
vano di cottura caldo per evitare la formazione di vapore afferrandolo dalla maniglia in quanto questa non sopporta il
acqueo. La variazione di temperatura pud danneggiare la peso dell'apparecchio e pud rompersi.

superficie smaltata.

m Alimenti umidi: non conservare alimenti umidi all'interno del
vano di cottura chiuso per periodi di tempo prolungati. Lo
smalto viene danneggiato.

Il nuovo apparecchio @
=

Q
Qui é possibile apprendere le caratteristiche del nuovo Q N - P——
apparecchio. Sono indicate informazioni relative al pannello WIone Tipo di utilizzo
comandi, al forno, ai tipi di riscaldamento e agli accessori. Posizione zero Il forno & spento.
Q © Riscaldamento Per dolci, sformati e pezzi di arrosto
sup./inf. magri. Il calore viene distribuito uni-
r SN S formemente dall'alto e dal basso.
N7 7] Grill, superficie Per grigliare bistecche, salsicce,
N4 grande toast e piccole porzioni di pesce. Si
riscalda l'intera superficie al di sotto

della resistenza grill.

) (*]  Grill, superficie pic- Per grigliare piccole quantita di
cola bistecche, salsicce, toast e piccole
porzioni di pesce. La parte centrale

della resistenza grill si scalda.

X Grill ventilato Per la cottura arrosto di carne, pol-

lame e pesci interi. La resistenza grill
e la ventola si attivano e disattivano
in maniera alternata. La ventola fa si

4 che l'aria calda avvolga gli alimenti.
Livello pizza Per la preparazione rapida di pro-
Spiegazione dotti surgelati senza preriscaldare,

ad es. pizza, patate fritte o strudel. Si

1 lettore funzioni . : . .
Selettore funzio riscaldano la resistenza inferiore e la

2 Selettore della temperatura resistenza circolare sulla parete
3 Spia posteriore.
4 Campo degli indicatori e tasti di comando Aria calda* Per dolci e biscotti su 1-2 livelli. La

ventola distribuisce uniformemente
all'interno del vano di cottura |l

Selettore funzioni calore generato dalla resistenza cir-
Con il selettore funzioni € possibile impostare il tipo di colare collocata sulla parete poste-
riscaldamento. riore del forno.

*Tipo di riscaldamento con cui & stata definita la classe di effi-
cienza energetica secondo EN50304.
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Posizione Tipo di utilizzo

Per dolci e biscotti su 1-2 livelli. La
ventola distribuisce uniformemente
nel vano di cottura il calore generato
dagli elementi riscaldanti.

%] Riscaldamento
sup./inf. & Aria
calda

2| Riscaldamento infe- Per dolci con farcitura umida. La
riore & Aria calda  ventola distribuisce uniformemente
nel vano di cottura il calore generato
dall'elemento riscaldante inferiore.

*Tipo di riscaldamento con cui & stata definita la classe di effi-
cienza energetica secondo EN50304.

Quando si imposta il tipo di riscaldamento, la lampadina nel
vano di cottura si accende.

Selettore della temperatura

Servendosi del selettore della temperatura, impostare la
temperatura o il livello grill.

Posizione Significato

) Posizione zero [l forno non riscalda.

50-250 Ambito di tempe- Temperatura nel vano di cottura in
ratura °C.

™ Livello grill [I'livello grill per il grill.

Quando il forno riscalda, la spia si accende . Si spegne invece
durante le pause del sistema di riscaldamento.

L'orologio elettronico

Il forno pud essere comandato tramite I'orologio elettronico. Per
esempio e possibile selezionare anticipatamente I'orario in cui il
forno deve accendersi o il timer automatico deve far terminare
il processo di cottura. L'orologio elettronico pud essere
utilizzato anche come contaminuti.

Tasti funzione

Selezionare la funzione premendo il rispettivo tasto funzione.
Mediante i tasti + e - si possono impostare la durata o il tempo.
Nel campo degli indicatori vengono visualizzati i valori
impostati.

Prima del primo utilizzo

In questo capitolo viene illustrato tutto cid che bisogna fare
prima di utilizzare I'apparecchio per la prima volta. Leggere
prima il capitolo Norme di sicurezza.

Rimuovere l'imballaggio dell'apparecchio e smaltirlo in modo
conforme.

Impostazione dell'ora

1.Premere contemporaneamente i tasti funzione <b e .
2.Mediante i tasti funzione + e - impostare I'ora attuale.
Dopo alcuni secondi l'ora viene acquisita.
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Simbolo Significato Tipo di utilizzo
A Contaminuti Impostazione della durata
H Fine del funziona- Per impostare l'orario della
mento disattivazione automatica
i) Durata di funziona- Per impostare la durata
mento fino alla disattivazione
automatica
- Meno Per ridurre la durata o il
tempo
+ Piu Per aumentare la durata o
il tempo
Accessori

E possibile inserire gli accessori nel vano di cottura a 4 livelli
differenti. Inserirli sempre fino all'arresto in modo che non
entrino in contatto con il pannello della porta. Prestare
attenzione affinché vengano sempre inseriti correttamente nel
vano di cottura.

- N W b

Bgherzer;, senza pericolo che si ribaltino, in modo da poter
brs® faciimente le pietanze.

CN\ando si surriscaldano, gli accessori possono deformarsi, ma
rdcquistano la forma originale non appena si raffreddano,
senza alcuna conseguenza sul funzionamento.

Gli accessori si possono acquistare presso il servizio clienti, i
rivenditori specializzati o in Internet.

Accessori Descrizione

Griglia
Per stoviglie, stampi per dolci, arro-
sti, carni alla griglia, piatti surgelati.

Teglia smaltata

Per torte con frutta o crema, biscotti,
piatti surgelati e arrosti di grandi
dimensioni. Utilizzabile anche come
recipiente per la raccolta del
grasso.

Riscaldamento del forno

Pulizia preliminare del forno
1.Rimuovere dal vano di cottura gli accessori e la griglia
mobile.

2.Togliere tutti i resti dell'imballaggio, ad es. pezzettini di
polistirolo, dal vano di cottura.

3. Alcune parti sono rivestite con una pellicola protettiva
antigraffio. E necessario rimuoverla.

4.Pulire l'esterno dell'apparecchio con un panno morbido
umido.



5. Pulire il vano di cottura con soluzione di lavaggio calda.

Riscaldamento del forno

Per eliminare I'odore dell'apparecchio nuovo, far riscaldare il
forno vuoto e ben chiuso.

1. Ruotare il selettore funzioni sulla modalita di funzionamento
Riscaldamento sup./inf.

2. Ruotare il selettore della temperatura sulla temperatura
massima.

Come usare il forno

E possibile effettuare varie impostazioni del forno. Il forno puo
essere comandato tramite I'orologio elettronico.
Tipo di riscaldamento e temperatura

1.Impostare il tipo di riscaldamento utilizzando il selettore
funzioni.

2.Servendosi del selettore della temperatura, impostare la
temperatura o il livello grill.

Il forno inizia a riscaldarsi.

Basta una mano per comandare l'orologio elettronico. Dopo

aver premuto il rispettivo tasto funzione, impostare il tempo o la
durata mediante i tasti + e -. Viene acquisito il valore impostato.

Anche durante il funzionamento € possibile modificare o
cancellare le impostazioni e interrompere il procedimento.

Modifica delle impostazioni

1.Premere il relativo tasto funzione.
Si illumina il rispettivo simbolo.

2. Modificare le impostazioni mediante i tasti + ¢ vé

Cancellazione delle impostazi

1. Premere il relativo tasto funzione.
Si illumina il rispettivo simbolo.

2.Premere il tasto - finché non com nel campo degli
indicatori.

3.Se era in funzione il timer automatico: spegnere il forno.

Impostazione del tono del segnale acustico

E possibile scegliere tra tre toni quando non vi & alcun
programma in corso.

Premere piu volte il tasto - fino al tono desiderato.
Il tono viene acquisito.

Impostazione dell'orologio elettronico

Dopo l'allacciamento dell'apparecchio alla rete elettrica o in
seguito a un'interruzione di corrente compaiono sull'indicatore
tre zeri.

Impostazione dell'ora

E possibile impostare I'ora solo se non & attiva nessuna altra
funzione.

1.Premere contemporaneamente i tasti funzione <b e .
2. Mediante i tasti funzione + e - impostare I'ora attuale.

3. Disattivare il forno dopo 40 minuti.

Pulizia successiva del forno

1. Pulire il vano di cottura con soluzione di lavaggio calda.
2. Montaggio della griglia mobile.

Pulizia degli accessori

Prima di utilizzare gli accessori, pulirli accuratamente con una
soluzione alcalina di lavaggio calda e un panno morbido.

Spegnimento del forno
Ruotare il selettore funzioni in posizione zero.

Modifica delle impostazioni

Il tipo di riscaldamento e la temperatura o il grado grill possono
essere modificati in qualunque momento con il selettore
corrispondente.

del contaminuti

e un timer che emette un segnale acustico una
rsa la durata impostata. Il contaminuti non influisce
odo sulle funzioni del forno.

tazione della durata

remere il tasto ).
2. Mediante i tasti funzione + e - impostare la durata.
Sul display compare il simbolo £).
3. Per visualizzare sul display la durata residua premere il tasto

Una volta trascorso il tempo viene emesso un segnale
acustico.

Impostazione del timer automatico

Tramite l'orologio elettronico & possibile disattivare o attivare e
disattivare automaticamente il forno.

Spegnimento automatico

Impostazione della durata di funzionamento

1. Ruotare il selettore funzioni sulla modalita di funzionamento
desiderata.

2. Ruotare il selettore della temperatura sulla temperatura
desiderata.

Il forno si accende.
3.Premere il tasto funzione 5.

4. Mediante i tasti + e - impostare la durata di funzionamento.

Il forno si attiva e nel campo degli indicatori compaiono il
simbolo A e l'ora attuale.

La durata di funzionamento é trascorsa

Viene emesso un segnale acustico e nel campo degli indicatori
compare il simbolo <5 con l'ora attuale.

Il forno si spegne.

Premere uno dei tasti funzione per arrestare anticipatamente il
segnale acustico.
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Attivazione e disattivazione automatica

La cottura inizia a un orario posticipato stabilito dall'utente e
prosegue per la durata impostata.

Impostazione della durata di funzionamento

1.Ruotare il selettore funzioni sulla modalita di funzionamento
desiderata.

2.Ruotare il selettore della temperatura sulla temperatura
desiderata.
Il forno si accende.

3.Premere il tasto funzione 5.

4.Mediante i tasti + e - impostare la durata di funzionamento.

Il forno si attiva e nel campo degli indicatori compaiono |l
simbolo A e I'ora attuale.

Cura e manutenzione

Una cura e manutenzione scrupolosa contribuiscono a
mantenere a lungo il forno in buone condizioni. Sono qui
illustrate le modalita di cura e pulizia del forno corrette.

Avvertenze

m Lievi differenze di colore sul lato anteriore del forno sono
dovute a diversi materiali quali vetro, plastica o metallo.

m Eventuali ombreggiature sul pannello della porta, simili a
striature, sono dovute al riflesso della luce della lampada del
forno.

m A temperature molto elevate lo smalto viene marcato a fuoco
e potrebbero dunque generarsi variazioni cromatiche. Questo
e normale e non influisce in alcun modo sul funzionamento. |
bordi delle lamiere sottili non possono essere smaltati
integralmente e pertanto & possibile che appaiano grezzi.
Questo non pregiudica la protezione anticorrosione.

A Pericolo di scariche elettriche!

L'infiltrazione di liquido pud provocare una scarica
Non utilizzare detergenti ad alta pressione o dispd
di vapore.

A Pericolo di scottature!

interne calde del vano di cottura o le

sempre raffreddare l'apparecchi ghtano i bambini.

Detergente

Per non danneggiare le diverse superfici con I'utilizzo di
detergenti non appropriati, prestare attenzione alle indicazioni
seguenti.

Non utilizzare

m detergenti aggressivi o0 abrasivi

m detergenti con elevato contenuto di alcol

m spugnette dure o abrasive

m detergenti ad alta pressione o dispositivi a getto di vapore.

Lavare bene le spugne nuove prima di utilizzarle.

Settore Detergente

Esterno dell'appa-
recchio

Soluzione di lavaggio calda:

pulire con una spugna e asciugare con
un panno morbido. Non utilizzare deter-
genti o raschietti per vetro.
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Impostazione della fine del funzionamento

1.Premere il tasto <.
Nel campo degli indicatori viene visualizzata la somma
dell'ora attuale e della durata di funzionamento.

2.Tenere premuto il tasto <5 e modificare la fine del
funzionamento con i tasti + e -.
[l forno si disattiva e si avvia automaticamente piu tardi. Nel
campo degli indicatori compaiono il simbolo A e l'ora attuale.

La durata di funzionamento é trascorsa

Viene emesso un segnale acustico e nel campo degli indicatori
compare il simbolo <5 con l'ora attuale.

Il forno si spegne.

Premere uno dei tasti funzione per arrestare anticipatamente il
segnale acustico.

Settore Detergente

Soluzione di lavaggio calda:
pulire con una spugna e asciugare con
un panno morbido. Rimuovere immedia-
tamente le macchie di calcare, grasso,
mido o albume in quanto potrebbero
rrodere la superficie.

Acciaio inox

Speciali detergenti per acciaio inox,

adatti a superfici calde, sono disponibili

presso il servizio di assistenza tecnica o

presso i rivenditori specializzati. Stendere

uno strato sottile di detergente con un
O panno morbido.

inio e plastica Detergente per vetro:
pulire con un panno morbido.

Superfici smaltate
(superficie liscia)

Per una pulizia leggera & possibile
accendere l'illuminazione del vano di cot-
tura ed eventualmente sganciare la porta
dell'apparecchio. Applicare un detersivo
per piatti reperibile in commercio o una
soluzione di acqua e aceto con uno
straccio morbido umido o un panno in
pelle di daino; asciugare con un panno
morbido.Eliminare i residui di cibo bru-
ciati con un panno umido e detersivo per
piatti. In caso di sporco resistente si con-
siglia di pulire il forno con un detergente
apposito in gel, in quanto pud essere
applicato in modo mirato. Terminata la
pulizia, lasciare aperto il vano di cottura
per farlo asciugare.

Osservare le avvertenze nel capitolo:
Superfici autopulenti

Superfici autopu-
lenti (superfici
ruvide)

Pannelli della porta Detergente per vetro:
pulire con un panno morbido. Non utiliz-

zare raschietti per vetro.

Soluzione di lavaggio calda:
pulire con un panno spugna.

Copertura in vetro
della lampadina del
forno

Soluzione di lavaggio calda:
pulire con un panno spugna. Non sfre-
gare.

Guarnizione
Non rimuovere!

Supporti Soluzione di lavaggio calda:
lasciare in ammollo e pulire con un
panno spugna o una spazzola.

Accessori Soluzione di lavaggio calda:

lasciare in ammollo e pulire con un
panno spugna o una spazzola.




Rivestimento catalitico del vano di cottura

| rivestimenti catalitici del vano di cottura sono ricoperti di
smalto autopulente.

Mentre il forno ¢ in funzione le superfici si puliscono da sole. Gli
schizzi piu consistenti vengono eliminati solo dopo vari utilizzi
del forno.

Superfici autopulenti

Le pareti laterali sono dotate di rivestimento catalitico. Non
utilizzare mai detergenti per forno per pulire queste superfici. Il
leggero scolorimento dello smalto non influisce in alcun modo
sul processo di autopulizia.

Rimozione della copertura di protezione

Per una migliore pulizia € possibile rimuovere la copertura di
protezione.

Smontaggio e montaggio della porta
dell'apparecchio

Per agevolare la pulizia & possibile smontare la porta
dell'apparecchio.

Smontaggio della porta dell'apparecchio

/\ Pericolo di lesioni!

Se le cerniere non sono bloccate, scattano con una forza
maggiore. Mentre si sgancia la porta del forno, prestare
attenzione che le leve di bloccaggio siano aperte.

1. Aprire completamente la porta del forno.

2. Aprire le due leve di bloccaggio a destra € a sinistra. Qu

apee
le leve di bloccaggio sono aperte, prestare attenzione .@

chiudere la porta del forno. Le cerniere potrebbero vef
piegate causando il danneggiamento dello smalto.

0
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3. Mettere la porta del forno trasversalmente. Afferrarla con
entrambe le mani a destra e a sinistra. Chiuderla
leggermente e rimuoverla.

Montaggio della porta dell'apparecchio

1. Durante il rimontaggio della porta del forno prestare
attenzione a che le tacche inferiori sulla cerniera si innestino
nella fessura.

2.Riposizionare verso il basso entrambe le leve di bloccaggio,
destra e sinistra, e chiudere la porta del forno.

/\ Pericolo di lesioni!

Se la porta del forno cade inavvertitamente o se scatta una
cerniera, non toccarla. Rivolgersi al servizio di assistenza
tecnica.

Pulizia della griglia mobile
Per una migliore pulizia € possibile sganciare la griglia mobile.

La griglia mobile & figgata in tre punti alla parete laterale del

vano di cottura.

Pulizia della griglia mobile

Pulire la griglia mobile con il detersivo e una spugna oppure
una spazzola.

Montaggio della griglia mobile

1. Agganciare la griglia mobile nei fori della parete posteriore.
2.Inserire il gancio anteriore nel foro.
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Che cosa fare in caso di guasto?

Quando si verifica un'anomalia, si tratta spesso di un problema
facilmente risolvibile. Prima di rivolgersi al servizio di assistenza
tecnica, prestare attenzione alle seguenti avvertenze:

Possibile Avvertenze/rimedio

causa

Guasto

Il fusibile & difet- Controllare nella scatola dei

toso. fusibili che il fusibile
dell'apparecchio sia in per-
fette condizioni.

L'apparecchio
non funziona.

Verificare che la lampada
della cucina funzioni.

Interruzione di
corrente.

Non & possibile Il sistema elet- Disattivare il fusibile. Rivol-

spegnere il tronico é difet-  gersi al servizio di assi-
forno. toso. stenza clienti.
L'indicatore Interruzione di  Impostare nuovamente
dell'ora lampeg- corrente l'ora.
gia.
[l forno non Il fusibile & difet- Verificare il fusibile o sosti-
riscalda. toso. tuirlo.
Il selettore fun- Impostare il selettore
zioni non & funzioni .
impostato.
Il vetro della Disattivare I'apparecchio.

Rivolgersi al servizio di assi-
stenza clienti.

porta ¢ rotto.

Macchie di Succo di dolci  Innocuo cambiamento dello
succo o di imbevuti oppure smalto, senza rimedio.
albume sulle sugo della

superfici smal- carne.

tate.

A Pericolo di scossa elettrica!

Gli interventi di riparazione effettuati in modo non co
rappresentano una fonte di pericolo. Le riparazioni
essere effettuate esclusivamente da personale tec
servizio di assistenza adeguatamente istruito,

Se gli interventi di riparazione dell'appare ono
conformi possono causare gravi pericolj

Servizio di assi a tecnica

Il servizio di assistenza tecnica € a disposizione per eventuali
riparazioni. Troveremo la soluzione giusta, evitando di
coinvolgere un tecnico quando non & necessario.

Codice prodotto (E) e codice di produzione
(FD)

Quando si contatta il servizio clienti indicare sempre il codice
prodotto (E) e il codice di produzione (FD), in modo da poter
ricevere subito un'assistenza mirata. La targhetta con i numeri é
visibile a destra, di lato alla porta del forno. Per avere subito a
disposizione le informazioni utili in caso di necessita, si
consiglia di riportare subito qui i dati relativi all'apparecchio e il
numero di telefono del servizio di assistenza tecnica.

Codice pro-
dotto (E)

Codice di pro-
duzione (FD)

Servizio di assistenza
tecnica
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Sostituzione della lampadina del forno

E necessario sostituire le lampadine del forno bruciate. Le
lampadine di ricambio termostabili sono in vendita presso il
servizio di assistenza tecnica o presso il rivenditore
specializzato. Specificare il codice del prodotto (E) e il numero
di produzione (FD) dell'apparecchio. Non utilizzare altri tipi di
lampadine.

1. Disattivare il fusibile o staccare la spina.
2. Aprire la porta dell'apparecchio.

3.Stendere un canovaccio nel vano di cottura freddo per
evitare di danneggiarlo.

4.Svitare la copertura in vetro della lampadina del forno
difettosa all'interno del vano di cottura ruotandola verso
sinistra.

r

6. Riavvitare la copertura in vetro della lampadina del forno.

7.Rimuovere il canovaccio e riattivare il fusibile oppure
riattaccare la spina.

Premere il tasto funzione per l'illuminazione del forno finché
non si inserisce per verificare se l'illuminazione funziona.

Prestare attenzione al fatto che, in caso di utilizzo improprio,
l'intervento del tecnico del servizio di assistenza non & gratuito
anche se effettuato durante il periodo di garanzia.

| dati di tutti i land relativi al servizio di assistenza clienti piu
vicino si trovano qui o nell'elenco del servizio di assistenza
clienti in allegato (a seconda del modello).

Riparazione e assistenza in caso di anomalie
A 0810 240 260
D 01801 22 33 55
(0,039 €/min. da telefono fisso,
radiomobile max. 0,42 €/min.)

CH 0848 840 040

Fidatevi della competenza del Costruttore. In questo modo
avrete la garanzia di una riparazione effettuata da tecnici
qualificati e con pezzi di ricambio originali per il vostro
elettrodomestico.



Consigli per I'ambiente e il risparmio energetico

Questa parte contiene consigli su come risparmiare energia
durante la cottura arrosto e al forno e su come smaltire
I'apparecchio in modo corretto.

Risparmio energetico

m Preriscaldare il forno solo quando indicato nella ricetta.

m Utilizzare stampi scuri o neri, laccati o smaltati, perché
assorbono bene il calore.

m Durante la cottura, aprire il meno possibile la porta del forno.

m Cuocere al forno piu dolci consecutivamente. |l forno &
ancora caldo. In questo modo si accorcia il tempo di cottura
del secondo dolce. Inoltre, € possibile inserire due stampi
rettangolari anche disponendoli I'uno accanto all'altro.

Acrilamide negli alimenti

L'acrilamide si genera principalmente con i prodotti a base di
cereali e patate quali ad es. patatine, patate fritte, toast,

m In caso di tempi di cottura prolungati, disattivare il forno
10 minuti prima della fine del tempo di cottura e utilizzare il
calore residuo per ultimare la cottura.

Smaltimento ecocompatibile
Si prega di smaltire le confezioni nel rispetto dell'ambiente.

Questo apparecchio dispone di contrassegno ai sensi
della direttiva europea 2012/19/UE in materia di
apparecchi elettrici ed elettronici (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).

Questa direttiva definisce le norme per la raccolta € il
riciclaggio degli apparecchi dismessi valide su tutto il
territorio dell’lUnione Europea.

pagnotte, pane o prodotti da forno riscaldati a temperature
elevate (biscotti, panpepato, biscotti speziati).

Consigli per una preparazione degli alimenti priva di acrilamide

N

Generalita

> ¥

m Impostare valori minimi per i tempi di cot{ura.

troppo scuri.

m Far dorare gli alimenti, evitando che %ﬂ
m | prodotti spessi e di grandi dimefdQniegntengono meno acrilamide.

Cottura al forno

Con riscaldamento sup./inf. max.@.

Con aria calda 3D o aria C;Jga\mgxs 0 °C.

Biscottini
Con aria calda 3D o,

La presenza di Ly;@\

Con riscaldamento sup

'K@Sﬁ’go °C.
' max. 170 °C.

riduce la formazione di acrilamide.

Patate fritte al forno
unico. Far

eno 400 g per ogni teglia, in modo che le patate non secchino.

Distribuire le zéa@i? modo uniforme nella teglia in modo tale da formare uno strato

N
Consigli per I'utilizz @
Qui di seguito € riportata una selez' sigli sulle

stoviglie da utilizzare e sulla prepa i piatti.

Avvertenze

m Utilizzare gli accessori forniti in dotazione. Presso il servizio di
assistenza tecnica o i rivenditori specializzati &€ possibile
acquistare accessori speciali e supplementari.

Prima dell'utilizzo, estrarre dal vano di cottura gli accessori e
le stoviglie non necessari.

m Estrarre sempre gli accessori o le stoviglie dal vano di
cottura utilizzando una presina.

Consigli per la cottura al forno

Cottura al forno
Stampi per dolci

m Utilizzare soprattutto teglie e stampi chiari.
m Posizionare gli stampi sempre al centro della griglia.

Si desidera verificare che la torta mor-
bida sia completamente cotta.

Dieci minuti prima della fine della cottura consigliata, bucherellare con uno stecchino la
superficie del dolce. Se la pasta non vi aderisce piu, il dolce & pronto.

Il dolce si sgonfia. La prossima volta utilizzare meno liquido oppure ridurre la temperatura del forno di 10

gradi. Prestare attenzione al tempo di lavorazione indicato nella ricetta.

Il dolce é cresciuto al centro, ma non ai Non ungere i bordi dello stampo a cerniera. A cottura ultimata, staccare con attenzione |l
bordi. dolce dallo stampo servendosi di un coltello.

La parte superiore del dolce diventa
troppo scura.

Inserire il dolce piu in basso, selezionare una temperatura inferiore e prolungare legger-
mente il tempo di cottura.
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Il dolce & troppo secco.

A cottura ultimata, bucare il dolce con uno stuzzicadenti, in modo da creare dei piccoli
fori. Irrigare poi con succo di frutta o con un liquore. La prossima volta aumentare la tem-
peratura di 10 gradi e ridurre i tempi di cottura.

Il pane o il dolce (ad es. la torta di
ricotta) ha un bell'aspetto, ma all'interno
e molle e umido (é presente dell'acqua).

La volta successiva utilizzare meno liquido e prolungare leggermente la cottura a una
temperatura inferiore. Nel caso di dolci succosi, cuocere prima il fondo. Cospargere con
mandorle o pangrattato, quindi guarnire. Rispettare le istruzioni e i tempi di cottura indi-
cati nelle ricette.

| dolci hanno una doratura non uni-
forme.

Scegliere una temperatura piu bassa, la cottura risultera piu uniforme. La carta da forno
sporgente puo influenzare la circolazione dell'aria. Tagliare sempre la carta da forno
nella misura della teglia.

La parte inferiore della torta di frutta &
troppo chiara.

La volta successiva, inserire la torta a un livello piu basso.

Il succo della frutta trabocca.

La volta successiva utilizzare la leccarda piu profonda, se disponibile.

Durante la cottura, i pasticcini di pasta
lievitata si attaccano I'uno all'altro.

Disporli a una distanza di circa 2 cm in modo che abbiano spazio sufficiente per poter
lievitare e dorarsi su tutti i lati.

Durante la cottura di torte con frutta o
crema si produce acqua di condensa.

Durante la cottura puo svilupparsi del vapore acqueo che fuoriesce dalla porta e va a
depositarsi sul pannello dei comandi oppure sul lato frontale dei mobili vicini, formando
gocce d'acqua di condensa. Si tratta di un fenomeno fisico.

Cottura arrosto e al grill
Stoviglie

E possibile utilizzare qualunque tipo di stoviglia resistente al
calore. Posizionare sempre la stoviglia al centro della griglia.
Per gli arrosti di grosse dimensioni € ideale la teglia smaltata.

Consigli per I'arrosto

m Una temperatura inferiore permette una doratura piu

uniforme.

m Se la carne & magra, aggiungere 2-3 cucchiai di liquido, allo
stufato 8-10 cucchiai, a seconda delle dimensioni.

m Per l'anatra e l'oca, punzecchiare la pelle sotto le ali, per

consentire al grasso di colare.

m |l pollame risultera particolarmente dorato e croccante se
verso la fine della cottura lo si spennella con burro, acqu

salata o succo d'arancia.

Consigli per I'arrosto

di cottura asciugare la porta del forno e la finestra di
ispezione con un panno.

m Per la cottura arrosto sulla griglia, collocare la teglia smaltata
al livello d'inserimento 1 in modo che serva per la raccolta
del grasso.

scegliere cibi con spessore
, devono avere uno spessore non
in modo che si rosolino uniformemente

r|mento immediatamente sottostante in modo che serva
a raccolta del grasso. Non collocarla mai sul fondo del
ano di cottura.

Bagnare leggermente la pietanza da grigliare con olio prima
di collocarla sulla griglia sotto il grill.

m Girare le pietanze da grigliare piu sottili dopo la meta del
tempo di cottura e le pietanze piu spesse piu volte durante la
cottura. Utilizzare a tale scopo una pinza per griglia, in questo
modo la pietanza non viene forata e il succo rimane
all'interno della carne, ad esempio dell'arrosto.

m Le carni scure, come manzo e agnello, sono piu facili e veloci
da dorare rispetto alle carni piu chiare, come maiale e vitello.

Come accertare se l'arrosto & pronto.

Utilizzare il termometro per arrosti (disponibile presso il proprio rivenditore specializzato)
oppure effettuare la “prova del cucchiaio”. Premere l'arrosto con il cucchiaio. Se € sodo,
e pronto. Se &€ morbido, deve cuocere ancora un po'.

L'arrosto € troppo scuro e la crosta e
parzialmente bruciata.

Controllare il livello di inserimento e la temperatura.

L'arrosto ha un bell'aspetto, ma il sugo é
bruciato.

La prossima volta scegliere una teglia piu piccola e aggiungere piu liquido.

L'arrosto ha un bell'aspetto, ma il sugo &
troppo chiaro e acquoso.

La prossima volta scegliere una teglia piu grande e utilizzare meno liquido.
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Leer con atencion las siguientes

aparato de forma correcta y segura.
Conservar las instrucciones de uso
montaje para utilizarlas mas adelante
para posibles futuros comprado

Este aparato ha sido disefiad

exclusivamente para su mo@
empotrado. Prestar atencion S
instrucciones de montaje

Comprobar el aparato al sacarlo de su
embalaje. El aparato no debe conectarse
en caso de haber sufrido danos durante el
transporte.

Los aparatos sin enchufe deben ser
conectados exclusivamente por técnicos
especialistas autorizados. Los danos
provocados por una conexion incorrecta no
estan cubiertos por la garantia.

Este aparato ha sido disefiado para uso
doméstico. Utilizar el aparato
exclusivamente para preparar alimentos y
bebidas.Vigilarlo mientras esta funcionando
y emplearlo exclusivamente en espacios
cerrados.

Este aparato puede ser utilizado por nifios
a partir de 8 anos y por personas con:
limitaciones fisicas, sensoriales o psiquicas,

instrucciones. Solo asi se puede maneja

Revestimiento catalitico del interior del horno......cccceevvveeenen. 39
Extraer la placa del teChO .....iccciivieieceecce e 39
Desmontar y montar la puerta del aparato .......ccccceevevviveiens 39
Limpiar las rejillas de SOPOMe .....ccuccveeeeeeceeeeeeeeeeeee e 39
¢ Qué hacer en caso de averia? .......ccccoceressrresssrrssssessssssenssns 40
Sustituir la lampara del hOrNO ....iccce e, 40
Servicio de Asistencia Técnica........cccccverieccrmrrrriscerressscenennes 40
Numero de producto (E) y numero de fabricacion (FD).......... 40
Consejos sobre energia y medio ambiente........c.ccccceremennnnee 41
P g leT g = TN =T a1 o 1= R SSS 41
Eliminacion de residuos respetuosa con el medio ambiente. 41
Presencia de acrilamida en alimentos .....c.ccccceeeeveveccccinnneees 41
Consejos de aplicacion .........cccvcernmnserssessss s seesanes 41
[ [0 ¢ 1= Y= LSS 41
Asar y asar al il e 42

Encontrara mas informacion sobre productos, accesorios,
piezas de repuesto ¢ drvicios en internet:
www.bosch-ho wtambién en la tienda online:
www.bosch-egh n

a supervision de una persona responsable
de su seguridad o que le haya instruido en
el uso correcto del aparato siendo
consciente de los dafos que se pudieran
ocasionar.

No dejar que los niios jueguen con el
aparato. La limpieza y el mantenimiento
rutinario no deben encomendarse a los
ninos a menos que sean mayores de 8
anos y lo hagan bajo supervision.

Mantener los ninos menores de 8 anos
alejados del aparato y del cable de
conexion.

Introducir los accesorios correctamente en
el compartimento de coccion. Veéase la
descripcion de los accesorios en las
instrucciones de uso.

iPeligro de incendio!

= Los objetos inflamables que pueda haber
en el compartimento de coccion se
pueden incendiar. No introducir objetos
inflamables en el compartimento de
coccion. No abrir la puerta en caso de
que salga humo del aparato. Desconectar
y desenchufar el aparato de la red o
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desconectar el fusible de la caja de
fusibles.

= Cuando se abre la puerta del aparato se
producira una corriente de aire. El papel
para hornear puede entrar en contacto
con los elementos calefactores e
incendiarse. Fijar bien el papel de hornear
a los accesorios al precalentar el aparato.
Colocar siempre una vajilla o un molde
para hornear encima del papel de hornear
para sujetarlo. Cubrir solo la superficie
necesaria con papel de hornear. El papel
de hornear no debe sobresalir del
accesorio.

iPeligro de quemaduras!

= E| aparato se calienta mucho. No tocar la
superficie interior del compartimento de
coccion cuando esta caliente ni los
elementos calefactores. Dejar siempre
que el aparato se enfrie. No dejar que los
ninos se acerguen.

= Los accesorios y la vajilla se calientan
mucho. Utilizar siempre agarradores para
sacar los accesorios y la vajilla del
compartimento de coccion.

= | os vapores de alcohol pueden inflamarse
cuando el compartimento de coccion esta
caliente. No preparar comidas utilizando
grandes cantidades de bebidas
alcohdlicas de alta graduacion. Si se
utilizan bebidas alcohdlicas de alta @
graduacion, hacerlo en pequefia

cantidades. Abrir la puerta del ap 0
con precaucion. Qy

iPeligro de quemaduras! @
" Las partes accesibles s tan
durante el funcionam tocar nunca

las partes calientes. r que los
ninos se acerguen.

= Al abrir la puerta del aparato puede salir
vapor caliente. Abrir la puerta del aparato
con precaucion. No dejar que los nifios se
acerquen.

= Si se introduce agua al compartimento de
coccion puede generarse vapor de agua
caliente. No derramar agua en el
compartimento de coccion caliente.

iPeligro de lesiones!

Si el cristal de la puerta del aparato esta
danado, puede romperse.No utilizar
rascadores para vidrio o productos de
limpieza abrasivos 0 Corrosivos.
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iPeligro de descarga eléctrica!

® | as reparaciones inadecuadas son
peligrosas.Las reparaciones solo pueden
ser efectuadas por personal del Servicio
de Asistencia Técnica debidamente
instruido.Si el aparato esta defectuoso,
extraer el enchufe o desconectar el fusible
en la caja de fusibles. Avisar al Servicio
de Asistencia Técnica.

= E| aislamiento del cable de un aparato
eléctrico puede derretirse al entrar en
contacto con componentes calientes. No
dejar que el cable de conexion de un
aparato eléctrico entre en contacto con
los componentes calientes.

" | a humedad interior puede provocar una
descarga eléctrica. No utilizar ni
limpiadores de alta presion ni por chorro
de vapor.

= Al sustituir la lampara del compartimento
de coccion los contactos del

Ndesenchufar el aparato de la
nectar el fusible de la caja de

{ca un aparato defectuoso.

Qesenchufar el aparato de la red o

desconectar el fusible de la caja de
fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia
Técnica.

iPeligro de incendio!

" Los restos de comida, aceite y jugo de
asado pueden incendiarse durante la
autolimpieza. Antes de cada autolimpieza
limpiar la suciedad mas grande del
compartimento de coccion y de los
accesorios.

= E| exterior del aparato se calienta mucho
durante la autolimpieza. No colgar objetos
inflamables, como p. ej. pafios de cocina,
en el tirador de la puerta. Mantener la
parte delantera del aparato despejada. No
dejar que los ninos se acerquen.

iPeligro de quemaduras!

= E| compartimento de coccion se calienta
mucho durante la autolimpieza. No abrir
nunca la puerta del aparato ni correr los
ganchillos de blogueo con la mano. Dejar
que el aparato se enfrie. No dejar que los
NiNos se acerquen.

= M\ El exterior del aparato se calienta
mucho durante la autolimpieza. No tocar
nunca la puerta del aparato. Dejar que el



aparato se enfrie. No dejar que los nifios
se acerquen.

iPeligro de danos graves para la salud!

El aparato se calienta mucho durante la
funcion de autolimpieza. El recubrimiento
antiadherente de bandejas y moldes se
destruye y se generan gases toxicos. Las
bandejas y los moldes con revestimiento
antiadherente no deben limpiarse con la
funcion de autolimpieza. Limpiar
exclusivamente accesorios esmaltados.

Causas de danos
jAtencion!

m Accesorios, film, papel de hornear o recipientes en la base
del compartimento de coccidn: No colocar ningun accesorio
en la base del compartimento de coccion. No cubrir la base
del compartimento de coccion con ninguna clase de film o
con papel de hornear. No colocar ningun recipiente en la
base del compartimento de coccion si la temperatura esta
ajustada a mas de 50 °C. Se calentara demasiado. Los
tiempos de coccidn y asado dejan de coincidir y el esmalte
se estropea.

m Agua en el compartimento de coccion caliente: No derramar
agua en el compartimento de coccidn caliente. Se formara

Su nuevo aparato

Instrucciones sobre el manejo del nuevo aparato. Encontrara ion Abli on
informacion relativa a la pantalla de mando, el horno, los tipo@ o plicacio

de calentamiento y los accesorios. O

vapor de agua. La oscilacion térmica puede provocar dafios
en el esmalte.

m Alimentos humedos: No conservar alimentos humedos

durante un periodo prolongado en el compartimento de
coccion cerrado. Se dafaria el esmalte.

m Jugo de fruta: No sobrecargar la bandeja con pastel de

frutas muy jugoso. El jugo que gotea de la bandeja de horno
produce manchas dificiles de eliminar. Utilizar la bandeja
universal mas profunda cuando sea posible.

m Enfriar el compartimento de coccidén: Dejar enfriar el

compartimento de coccion Unicamente con la puerta
cerrada. Los frontales de los muebles contiguos pueden
dafarse con el tiempo aun cuando la puerta del horno sdlo
se encuentre ligeramente abierta.

m Junta de la puerta sucia: cuando la junta de la puerta esta

muy sucia, la puerta del horno no queda bien cerrada
durante el funcionamiento. Los frontales de los muebles
contiguos pueden deteriorarse. Mantener siempre limpia la
junta de la puerta.

m Puerta del aparato como superficie de apoyo: no apoyarse,

sentarse ni colgarse sobre ella. No colocar recipientes ni
accesorios sobre la puerta del aparato.

m Introduccidén de los accesorios: en funcion del tipo de

aparato, al cerrar la puerta del mismo, los accesorios pueden
rayar el cristal de la puerta. Introducir siempre los accesorios
en el compartimento de coccion hasta el tope.

m Transportar el aparato: No transportar ni sujetar el aparato

por el tirador d
peso del aparé

&

eld pusrta. El asa de la puerta no aguanta el
edle romperse.

=

Posicién cero El horno esta apagado.

[© Calor superior/infe- Para pasteles, gratinados y asados
rior de carne magra. El calor proviene
de forma homogénea de las resis-
tencias inferior y superior.

7] Grill, superficie Asar al grill filetes, salchichas, tosta-
amplia das y pescado. Se calienta toda la
superficie de debajo de la resisten-
cia del grill.
[F] Grill, superficie Asar al grill cantidades pequefas de
reducida filetes, salchichas, tostadas y pes-

cado. Se calienta la parte central de
la resistencia del grill.

X] Grillcon circulacion Asar carne, ave y pescado entero.
de aire La resistencia del grill y la turbina se
conectan y desconectan alternada-

4 mente. La turbina remueve el aire
caliente alrededor del plato.
Explicacion Funcion pizza Preparacion rapida de productos

1 Mando de funciones

Mando de temperatura

2
3 Lampara indicadora
4 Panel indicador y teclas de manejo

congelados sin precalentamiento,

p. €j., pizzas, patatas fritas o paste-
les de hojaldre. Se calientan la resis-
tencia inferior y la resistencia
circular situada en la placa poste-
rior.

Mando de funciones

El mando de funciones sirve para programar el tipo de
calentamiento.

Aire caliente* Para pasteles y reposteria en uno o
dos niveles. La turbina reparte de
manera uniforme el calor de la resis-
tencia circular situada en la placa
posterior del interior del horno.

* Tipo de calentamiento con el que se determina la clase de
eficiencia energética segun EN50304.
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Posicion Aplicacion

%] Calor superior/infe- Para pasteles y reposteria en uno o
rior y aire caliente  dos niveles. La turbina reparte de
manera uniforme el calor de los ele-
mentos calefactores en el interior
del horno.

&| Calor inferior y aire Para pasteles con capa jugosa. La
caliente turbina reparte de forma uniforme el
calor del elemento calefactor inferior
en el interior del horno.

* Tipo de calentamiento con el que se determina la clase de
eficiencia energética segun EN50304.

Cuando se ajusta el tipo de calentamiento se enciende la
lampara del interior del horno.

Mando de temperatura

El mando de temperatura sirve para programar la temperatura
o el nivel de grill.

Posicion Significado

) Posicion cero El horno no calienta.

50-250 Margen de tem- La temperatura en el interior del
peratura horno en °C.

] Nivel de grill Los niveles para el grill.

La lampara indicadora se ilumina cuando se calienta el horno.
En las pausas de calentamiento se apaga.

El reloj electronico

Con el reloj electronico se puede controlar el horno. De este
modo se puede, por ejemplo, preseleccionar la hora a la que
debe encenderse el horno o a la que el temporizador
automatico debe finalizar el proceso de horneado o de
coccion. El reloj electronico se puede usar como avisador.

Teclas de funciones

Seleccionar la funcién pulsando la tecla de funcion
correspondiente. Mediante las teclas + vy - se ajusta la duracion
o el tiempo. En el panel indicador se pueden consultar los
valores ajustados.

Antes del primer uso

A continuacion se indican los pasos que deben seguirse antes
de utilizar el aparato por primera vez. Leer antes el capitulo
Consejos y advertencias de seguridad.

Retirar el embalaje del aparato y desecharlo de forma
adecuada.
Ajustar la hora

1.Pulsar las teclas de funcién <Yy D simultdneamente.
2. Ajustar la hora actual a través de las teclas de funcién +vy -.
La hora se aplica tras unos segundos.
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Simbolo Significado Aplicacion
A Reloj avisador Ajustar la duracion
H Fin del tiempo de  Ajustar la hora de desco-
funcionamiento nexion automatica
i) Duracion del Ajustar la duracion para la
tiempo de funciona- desconexidn automatica
miento
- Menos Reducir la duracion o la
hora
+ Mas Aumentar la duracion o la
hora
Accesorios

Los accesorios pueden colocarse en el interior del horno en 4
alturas diferentes. Introducir los accesorios siempre hasta el
tope, para que no golpeen en el cristal de la puerta.
Asegurarse de introducir siempre los accesorios en la posicion
correcta en el interior del horno.

- N W b

S¥ hayan enfriado, desaparece la deformacion y no repercute
sobre el funcionamiento.

Los accesorios pueden adquirirse en el Servicio de Asistencia
Técnica, en comercios especializados o en Internet.

Accesotrios Descripcion

Parrilla para hornear y asar

Para recipientes, moldes de paste-
leria, asados, parrilladas y platos
congelados.

Bandeja de horno esmalta

Para pasteles jugosos, pastas, pla-
tos congelados y asados grandes.
También se puede utilizar como
bandeja para recoger la grasa.

Limpiar el horno con calor

Limpiar el horno previamente
1.Extraer los accesorios y las rejillas de soporte del interior del
horno.

2.Retirar por completo los restos de embalaje del interior del
horno, p. €j. particulas de poliestireno.

3.Algunas piezas estan recubiertas con un plastico protector.
Retirar el plastico protector.

4. Limpiar el aparato por fuera con un pafo suave y humedo.



5.Limpiar el interior del horno con agua caliente con jabdn.

Calentar el horno

Para eliminar el olor a nuevo, calentar el horno vacio y cerrado.

1. Girar el mando de funciones hasta el modo de
funcionamiento Calor superior/inferior.

2. Girar el mando de temperatura a la temperatura maxima.

Asi se maneja el horno

Es posible realizar diferentes ajustes en el horno. Se puede
controlar el horno mediante el reloj electronico.

Tipo de calentamiento y temperatura

1. Programar el tipo de calentamiento con el mando de
funciones.

2. Programar la temperatura o el nivel de grill con el mando de
temperatura.

El horno empieza a calentar.

Manear el reloj electrénico

El reloj electronico se puede manejar con una mano. Tras
pulsar la tecla de funcion correspondiente, ajustar el tiempo o
la duracidén con las teclas +y -. Se aplica el valor ajustado.

Durante el funcionamiento también se pueden modificar los
ajustes, borrarlos o cancelar el proceso.

Modificar los ajustes

1. Pulsar la correspondiente tecla de funcion.
El simbolo correspondiente se ilumina.

2. Modificar los ajustes con de las teclas + vy -.

Borrar los ajustes programado

1. Pulsar la correspondiente tecla de fu )
El simbolo correspondiente se ilupfina:
2. Pulsar la tecla - hasta que aparea {:i)() pn el panel

indicador.

3.Si estaba funcionando el temporizador automatico,
desconectar el horno.

Ajustar el tono de aviso

Cuando no haya un programa en ejecucion, puede seleccionar
entre tres tonos diferentes.

Pulsar la tecla - repetidas veces hasta que suene el tono
deseado.

Se aplica el tono.

Ajustar el reloj electronico

Tras realizar la conexion eléctrica del aparato o tras un corte en
el suministro eléctrico, aparecen tres ceros en el indicador.

Ajustar la hora

Solamente se puede ajustar la hora cuando no haya ninguna
otra funcién activa.

1.Pulsar las teclas de funcién <Y y D simultdneamente.
2. Ajustar la hora actual con las teclas de funcion + vy -.

3. Desconectar el horno transcurridos 40 minutos.

Limpiar el horno posteriormente

1. Limpiar el interior del horno con agua caliente con jabdn.
2. Montar las rejillas de soporte.

Limpiar los accesorios

Antes de utilizar los accesorios, limpiarlos a fondo con agua
caliente con jabdn y un pano de limpieza.

Apagar el horno
Situar el mando de funciones en la posicién cero.

Modificar los ajustes

El tipo de calentamiento y la temperatura o el nivel de grill
pueden modificarse en cualquier momento con el
correspondiente mando.

un reloj que cuenta hacia atras y que emite una
{Udtica una vez transcurrido la duracion ajustada. El

2. Ajustar la duracién con las teclas de funcion + vy -.
En la pantalla se muestra el simbolo £).

3. Para visualizar el tiempo restante en la pantalla, pulsar la
tecla 0.

Una vez transcurrido el tiempo suena una sefal acuUstica.

Ajustar el temporizador automatico

Con el reloj electrénico se puede hacer que el horno se
desconecte o bien que se conecte y desconecte de forma
automatica.

Desconexion automatica

Ajustar la duracion del tiempo de funcionamiento

1. Girar el mando de funciones hasta el modo de
funcionamiento deseado.

2. Girar el mando de temperatura a la temperatura deseada.
El horno se conecta.

3.Pulsar la tecla de funcién -D.

4. Ajustar la duracion del tiempo de funcionamiento mediante
las teclas de funcion +vy -

El horno se conecta y en el panel indicador aparece el
simbolo Ay la hora actual.

La duracion del tiempo de funcionamiento ha finalizado

Suena una sefial y en el panel indicador aparece el simbolo <5
con la hora actual.

El horno se apaga.

Pulsar una de las teclas de funcién para finalizar la sefal antes
de tiempo.
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Conexion y desconexion automatica

El horneado o asado con la duracion ajustada se inicia mas
tarde de la hora seleccionada.

Ajustar la duracion del tiempo de funcionamiento

1.Girar el mando de funciones hasta el modo de
funcionamiento deseado.

2.Girar el mando de temperatura a la temperatura deseada.
El horno se conecta.

3.Pulsar la tecla de funcién -D.

4. Ajustar la duracion del tiempo de funcionamiento mediante
las teclas de funcion +vy -.
El horno se conecta y en el panel indicador aparece el
simbolo Ay la hora actual.

Cuidados y limpieza

El horno mantendra durante mucho tiempo su aspecto
reluciente y su capacidad funcional siempre y cuando se lleven
a cabo la limpieza y los cuidados pertinentes. A continuacién
se describe como efectuar el cuidado y la limpieza del horno.

Notas

m Es posible que aparezcan diferentes tonalidades en el frontal
del horno debido a los diferentes materiales como vidrio,
plastico o metal.

m Las sombras apreciables en el cristal de la puerta, que
parecen suciedad, son reflejos de luz de la lampara de
iluminacion del horno.

m El esmalte se quema cuando se alcanza una temperatura
muy elevada. Esto puede provocar ligeras decoloraciones.
Este fendmeno es normal y no afecta al funcionamiento
horno. Los bordes de las bandejas finas no pueden
esmaltarse por completo. Por este motivo pueden reg
asperos al tacto, aunque no afecta a la proteccio
anticorrosiva.

A iPeligro de descarga eléctrica!

La humedad interior puede provocar una
No utilizar ni limpiadores de alta presiorg ™
vapor.

A iPeligro de quemaduras!

El aparato se calienta mucho. NO ar [Zsuperficie interior del
compartimento de coccion cuando esta caliente ni los
elementos calefactores. Dejar siempre que el aparato se enfrie.
No dejar que los niflos se acerquen.

Productos de limpieza

Observar las siguientes indicaciones con el fin de no dafar las
distintas superficies del horno por emplear un producto de
limpieza inadecuado.

No utilizar

m productos de limpieza abrasivos o corrosivos

m productos con un alto contenido de alcohol

m esponjas o estropajos duros

m limpiadores de alta presién o por chorro de vapor.

Lavar a fondo las bayetas nuevas antes de usarlas.
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Ajustar el final del tiempo de funcionamiento

1.Pulsar la tecla 5.
En el panel indicador se muestra la suma del tiempo actual y
la duracion del tiempo de funcionamiento.

2.Mantener pulsada la tecla <D y modificar el tiempo de
funcionamiento con las teclas + vy -.

El horno se apaga y se conecta mas adelante de forma
automatica. En el panel indicador aparece el simbolo Ay la
hora actual.

La duracién del tiempo de funcionamiento ha finalizado

Suena una sefial y en el panel indicador aparece el simbolo 5
con la hora actual.

El horno se apaga.

Pulsar una de las teclas de funcién para finalizar la sefial antes
de tiempo.

Zona Productos de limpieza

Parte exterior del Agua caliente con jabon:

aparato Limpiar con una bayeta y secar con un
pafo suave. No utilizar limpiacristales o
N scadores para cristal.
Acero inoxj \Kgua caliente con jabdn:

Limpiar con una bayeta y secar con un
pafio suave. Limpiar inmediatamente las
manchas de cal, grasa, almidén y clara
de huevo. Debajo de estas manchas
puede formarse corrosion.

En Servicio de Asistencia Técnica o en
comercios especializados pueden adqui-
rirse productos especificos para el cui-
dado del acero inoxidable que son aptos
para las superficies calientes. Aplicar
una capa muy fina del producto de lim-
pieza con un pafio suave.

Limpiacristales:
Limpiar con un pano suave.

Aluminio y plastico

Superficies esmalta- Para que la limpieza resulte mas facil, se

das (superficie lisa) puede encender la iluminacion interior e
incluso desmontar la puerta del aparato.
Limpiar con detergente convencional o
con agua con vinagre usando un trapo
suave y humedecido o una gamuza y
secar con un pafio suave. Limpiar los
residuos de comida quemados con un
pafio humedo y un producto de limpieza.
En caso de suciedad persistente es
recomendable utilizar un producto de
limpieza especifico para hornos en
forma de gel, ya que este se aplica con
mayor facilidad. Al finalizar la limpieza,
dejar el interior del horno abierto para
que se seque.

Superficies autolim- Tener en cuenta las advertencias que
piables (superficie aparecen en el capitulo Superficies auto-

rugosa) limpiables
Cristales de la Limpiacristales:
puerta Limpiar con un pano suave. No utilizar

rascadores para vidrio.

Vidrio protector de
la lampara del

Agua caliente con jabon:
Limpiar con una bayeta.

horno
Junta Agua caliente con jabon:
No retirar. Limpiar con una bayeta. No frotar.



Zona Productos de limpieza

Rejillas Agua caliente con jabon:
Poner en remojo y limpiar con una
bayeta o un cepillo.

Accesorios Agua caliente con jabon:
Poner en remojo y limpiar con una
bayeta o un cepillo.

Revestimiento catalitico del interior del horno
Los revestimientos cataliticos del interior del horno estan

recubiertos con un esmalte de autolimpieza. Montar la puerta del aparato
Las superficies se limpian por si solas mientras el horno esta 1. Al montar la puerta del horno, asegurarse de que la muesca
en funcionamiento. Las salpicaduras grandes no desaparecen de debajo de las bisagras queda encajada en la ranura.

hasta que el horno haya funcionado repetidas veces.
Superficies autolimpiables cerrar la puerta del horno.

2.Volver a bajar las palancas de bloqueo izquierda y derecha 'y

Las placas laterales cuentan con un revestimiento catalitico. No
limpiar nunca estas superficies con un limpiador para hornos.
Una decoloracidn ligera del esmalte no afecta a la
autolimpieza.

Extraer la placa del techo
La placa del techo puede extraerse para facilitar su limpieza.

Desmontar y montar la puerta del aparato

Zséz?;%c.nhtar la limpieza puede desmontarse la puerta del i) las rejillas de soporte

EE“ las de soporte pueden extraerse para facilitar su
Desmontar la puerta del aparato preza.
A iPeligro de lesiones! as rejillas de soporte estan fijadas en tres puntos de las
Si las bisagras no estan bloqueadas, podrian cerrarse, placas laterales del interior del horno.
golpe. Observar que las palancas de blogqueo esténel%o Desmontar la rejilla de soporte

1. Levantar el gancho delantero A del orificio.

completamente levantadas al desmontar la puer%
1. Abrir por completo la puerta del horno. 2.Extraer la rejilla hacia delante de los orificios traseros B.

2. Levantar las dos palancas de bloqueo, | zquierdo y
la del derecho. Si las palancas de bl levantadas,
vigilar de que la puerta del horno . Podrian

doblarse las bisagras y producir e@ en el esmalte.

/5

N

Limpiar las rejillas de soporte

Limpiar las rejillas de soporte con jabdn lavavajillas y una
esponja o un cepillo.

3.Inclinar la puerta del horno. Agarrarla con ambas manos por

el lado izquierdo y derecho. Cerrar un poco mas y extraerla. Montar la rejilla de soporte

1.Insertar la rejilla de soporte en los orificios de la placa
posterior.

2.Insertar el gancho delantero en el orificio.
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¢ Qué hacer en caso de averia?

Con frecuencia, cuando se produce una averia, suele tratarse
de una pequena anomalia facil de subsanar. Antes de Illamar el
Servicio de Asistencia Técnica, deben tenerse en cuenta las
siguientes indicaciones.

Averia Posible causa Consejos/solucion

El aparato no El fusible esta  Comprobar en la caja de

funciona. defectuoso. fusibles que el estado del
fusible de la cocina es
correcto.
Corte en el Comprobar si funciona la

suministro eléc- lampara de cocina.
trico.

El sistema elec- Desconectar el fusible. Avi-
tronico esta sar al Servicio de Asisten-

No es posible
desconectar el

horno. defectuoso. cia Técnica.
La pantalla del Corte en el Volver a programar el reloj.
reloj parpadea. suministro eléc-

trico
El horno no El fusible esta  Comprobar el fusible o sus-
calienta. defectuoso. tituirlo.

El mando de Ajustar el mando de funcio-

funciones no
esta ajustado.

nes.

Apagar el aparato. Avisar al
Servicio de Asistencia Téc-
nica.

El cristal de la
puerta esta
roto.

Cambio inofensivo del
esmalte que no se puede
eliminar.

Jugo de fruta o
manchas de
clara de huevo
sobre las super-
ficies esmalta-
das.

Jugo de paste-
les o carne.

A iPeligro de descarga eléctrica!
Las reparaciones inadecuadas son peligrosas. La$

La reparacion inadecuada del aparat
riesgos para el usuario.

Servicio de Asistencia Técnica

Nuestro Servicio de Asistencia Técnica se encuentra a su
disposicidon siempre que necesite la reparacion de su aparato.
Encontraremos la solucion correcta; también a fin de evitar la
visita innecesaria de un técnico de servicio.

Numero de producto (E) y nimero de
fabricacion (FD)

Indicar el nimero de producto (E-Nr.) y el de fabricacion (FD-
Nr.) para obtener un asesoramiento cualificado. La etiqueta de
caracteristicas con los correspondientes nimeros se encuentra
en el lateral derecho de la puerta del horno. A fin de evitarse
molestias llegado el momento, le recomendamos anotar los
datos de su aparato asi como el nimero de teléfono del
Servicio de Asistencia Técnica en el siguiente apartado.

N.° de fabri-
cacion

N.° de pro-
ducto

Servicio de Asistencia
Técnica
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Sustituir la lampara del horno

Si la lampara del horno esta deteriorada, hay que cambiarla.
Las lamparas de recambio resistentes a la temperatura se
pueden adquirir en un comercio especializado o en el Servicio
de Asistencia Técnica. Indicar el numero de producto (E) y el
ndmero de fabricacion (FD) del aparato. No usar ninguna otra
lampara.

1.Desconectar el fusible o extraer el enchufe de la red
eléctrica.

2. Abrir la puerta del aparato.

3.Poner un pafo de cocina en el interior del horno frio para
evitar danos.

4.Extraer el cristal protector de la lampara defectuosa del
interior del horno girandolo hacia la izquierda.

6. Volver a girar hacia dentro el cristal protector de la lampara
del horno.

7.Volver a extraer el pafio de cocina y reconectar el fusible o el
enchufe a la red eléctrica.

Pulsar la tecla de funcion para la iluminacion del horno hasta
que encaje para comprobar que la iluminacion del horno
funciona.

En caso de manejo incorrecto, la asistencia de un técnico de
servicio no es gratuita, incluso aunque todavia esté dentro del
periodo de garantia.

Los datos de contacto del Servicio de Asistencia Técnica mas
cercano para todos los paises se encuentran aquiy en el
indice de puntos de Servicio de Asistencia Técnica
suministrado.

Solicitud de reparacion y asesoramiento en caso de averias
A 0810 240 260

D 01801 22 33 55
(0,039 €/min. desde teléfono fijo;
desde teléfono maovil, max. 0,42 €/min.)

CH 0848 840 040

Confie en la competencia del fabricante. De esa forma se
asegura de que la reparacion se lleva a cabo por personal
técnico debidamente instruido, equipado con las piezas
originales y de repuesto necesarias para su aparato.



Consejos sobre energia y medio ambiente

Aqui encontrara algunos consejos sobre como ahorrar energia
horneando y sobre cdmo cuidar su aparato de la manera
adecuada.

Ahorrar energia

m Precalentar el horno solo cuando esté indicado
explicitamente en la receta.

m Utilizar moldes para hornear oscuros, lacados o esmaltados
en negro. Estos absorben especialmente bien el calor.

m Abrir la puerta del horno lo menos posible mientras dure la
coccion, horneado o asado.

m Si se hornean varios pasteles, hacerlo preferiblemente uno
detras de otro. El horno estara todavia caliente. De esta
manera, se reducira el tiempo de coccion del segundo
pastel. También se pueden colocar 2 moldes rectangulares a
la vez, uno al lado del otro.

m En los tiempos de coccidn largos, se puede apagar el horno
10 minutos antes del final del tiempo y aprovechar el calor
residual para terminar de cocer.

Eliminacion de residuos respetuosa con el
medio ambiente

Eliminar el embalaje de forma ecoldgica.

Este aparato esta marcado con la Directiva europea
2012/19/CE relativa al uso de aparatos eléctricos y
electrénicos (Residuos de aparatos eléctricos y
electronicos).

La directiva proporciona el marco general valido en
todo el ambito de la Unién Europea para la retirada y
la reutilizacion de los residuos de los aparatos
eléctricos y electronicos.

Presencia de acrilamida en alimentos

La acrilamida se produce especialmente en productos de
cereales y patata preparados a temperaturas elevadas, p. €j.,

patatas fritas, tostad panecillos, pan y reposteria fina
(galletas, pastasg&%zﬂs, galletas navidenas).
h

Consejos para reducir la formacion de acrilamida al cocinar alimentos

General

m Hornear los alimentos hasta d
m Los alimentos de gran ta

reducida.

= Mantener el tiempo de coccion

REY
Hornear Con "Calor superior/inf&(i ax. 200 °C
Con "Aire calienumnente" max. 180 °C.
Galletas Con "Calor supdriGMPimeror" max. 190 °C.
Con "Aire ¢ o "Aire caliente" max. 170 °C.

El huevp\o | a de huevo reducen la formacion de acrilamida.

Patatas fritas al horno unt

b;\d

Y sobre la bandeja de forma uniforme. Hornear un minimo de 400 g por
evitar que las patatas se sequen

\\V
Consejos de apli @,a n

Aqui encontrara consejos acerca de los recipientes y de la
preparacion de platos.

Hornear
Moldes para hornear
Notas

m Utilizar los accesorios suministrados. Los accesorios = Utilizar principalmente moldes para hornear y bandejas de

adicionales estan disponibles como accesorios especiales
en los comercios especializados o a través del Servicio de
Asistencia Técnica.

color claro.

m Colocar los moldes para hornear siempre en el centro de la
parrilla para hornear y asar.

Antes de su utilizacion, retirar del interior del horno los
accesorios y recipientes que no sean necesarios.

m Utilizar siempre un pafo apropiado para retirar los
accesorios o los recipientes calientes del interior del horno.

Sugerencias para hornear

Unos 10 minutos antes de finalizar el tiempo de cocciodn indicado en la receta, pinchar
con un palillo la parte mas alta del pastel. El pastel estara en su punto cuando la masa
no se adhiera al palillo.

Cémo comprobar si el pastel de masa
de bizcocho esta en su punto.

La proxima vez, utilizar menos liquido o ajustar la temperatura del horno 10 grados
menos. Tener en cuenta los tiempos de mezclado que se indican en la receta.

El pastel se desmorona.
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El pastel ha subido bien en el centro, No engrasar las paredes del molde desarmable. Después del horneado, desprender el
pero en los bordes tiene menos altura. pastel con cuidado con la ayuda de un cuchillo.

El pastel se esta quedando demasiado Colocar el pastel a una altura inferior, seleccionar una temperatura mas baja y dejar que
oscuro por arriba. se hornee durante mas tiempo.

El pastel esta demasiado seco. Hacer pequefios agujeros en el pastel con un palillo cuando esté terminado. A continua-
cion, verter en los agujeros unas gotas de zumo de fruta o de alguna bebida alcohdlica.
Aumentar la proxima vez la temperatura 10 grados y reducir el tiempo de horneado.

El pan o el pastel (p. €]., tarta de queso) Emplear la proxima vez menos liquido y hornear el producto a una temperatura mas

tiene buen aspecto, pero esta crudo por baja durante mas tiempo. Para pasteles con una capa jugosa, hornear primero la base.

dentro (con partes liquidas) Cubrir la base con almendras o pan rallado y anadir la capa. Tener en cuenta las rece-
tas y los tiempos de coccion.

Las pastas se han dorado de forma irre- Reducir un poco la temperatura para que las pastas se doren de forma homogénea. Si
gular. el papel de hornear sobresale, puede influir en la circulacion del aire. Recortar siempre
el papel de hornear de forma que coincida con los bordes de la bandeja.

El pastel de frutas esta demasiado claro La prdoxima vez colocar el pastel a una altura inferior.
por la parte de abajo.

El jugo de fruta se sale. La proxima vez utilizar la bandeja universal mas profunda, si esta disponible.

Las pastas pequefias hechas con leva- Procurar dejar una separacion de unos 2 cm entre unas y otras. Asi tendran el espacio
dura se pegan unas a otras durante el  suficiente para crecer y dorarse por todos los lados.
horneado.

Al hornear pasteles jugosos se forma Al hornear puede originarse vapor de agua que se escapa por encima de la puerta. El

agua condensada. vapor de agua puede condensarse en el panel de mando o en los frontales de los mue-
bles contiguos y escurrirse en forma de agua condensada. Esto se debe simplemente a
las leyes de la fisica.

Asar y asar al grill proceso de horfiesdo, secar con un pafio la puerta del horno

- la ventang
Recipiente Y

Se puede usar cualquier vajilla resistente al calor. Colocar el
recipiente siempre en el centro de la parrilla. La bandeja de
horno esmaltada también se puede usar para asados grandes.

Sugerencias para asar

m Con una temperatura mas baja se consigue un dorado mas
uniforme.

m Anadir de 2 a 3 cucharadas soperas de liquido a las ¢
magras, y de 8 a 10 cucharadas a los estofados, se

m Colocar los alimentos en el centro de la parrilla. Llenar con
un poco de agua la bandeja de horno esmaltada e

tamano. introducirla en la altura de insercion inmediatamente inferior
m Al asar pato o0 ganso, pinchar la piel por debaj S para que pueda recoger la grasa. No colocar la bandeja en
para que se desprenda la grasa. ningun caso sobre la base del interior del horno.
m Las aves quedan muy doradas y crujient g menos m Aplicar una pequefa capa de aceite al alimento antes de
al final del tiempo de coccidn, se unta equilla, colocarlo sobre la parrilla bajo el grill.

agua con sal 0 zumo de naranja. = Si el alimento no es muy grueso, dar la vuelta una vez

rrido la mitad del transcurrida la mitad del tiempo; si el alimento es grueso, dar
varias vueltas durante el tiempo de asado. Utilizar para ello
unas pinzas para evitar atravesar el producto y para que el
jugo de la carne permanezca en el asado.

m Dar la vuelta a la carne cuando ha
tiempo.

m Cuando el asado esté listo, de pasar unos 10 minutos
en el horno cerrado y desconectad®. De este modo, el jugo
del asado se reparte mejor. m Las carnes oscuras como el cordero y el vacuno se tuestan

mas rapidamente y mejor que las carnes mas claras como el

m Al asar trozos de carne mas grandes pueden generarse
cerdo o la ternera.

fuertes vapores y vaho en la puerta del horno. Esto es algo
normal que no influye en el correcto funcionamiento. Tras el

Sugerencias para asar

Como comprobar si el asado esta en su Utilizar un termdmetro para carnes (disponible en comercios especializados) o hacer la
punto. "prueba de la cuchara". Presionar el asado con la cuchara. Si esta firme, significa que
esta listo. Si esta blando, necesita aun algo de tiempo.

El asado esta demasiado oscuro y la Comprobar la altura en la que se ha colocado y la temperatura.
corteza quemada por algunas partes.

El asado tiene buen aspecto, pero la Utilizar en la proxima ocasion una cacerola mas pequefia y afadir mas liquido.
salsa se ha quemado.

El asado tiene buen aspecto, pero la Utilizar en la proxima ocasion una cacerola mas grande y afiadir menos liquido.
salsa es demasiado clara y liquida.
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A\ Instrucoes de seguranca imp

Leia atentamente o presente manual. S6
assim podera utilizar o seu aparelho de
forma segura e correcta. Guarde as
instrucOes de utilizacdo e montage
consultas futuras ou para futuros
utilizadores.

Este aparelho destina-se apeps
montagem embutida. Respeit
instrucoes de montagem, €3t

Examine o aparelho ooo:» 0
desembalar. Se forem detéctados danos de
transporte, nédo ligue o aparelho.

Apenas 0s técnicos licenciados estao
autorizados a ligar aparelhos sem ficha. A
garantia ndo cobre danos causados por
uma ligacao incorrecta.

Este aparelho destina-se exclusivamente a
uso privado e domeéstico. Use o aparelho
apenas para a preparacao de refeicdes e
bebidas. Vigie o aparelho durante o
funcionamento. Use o aparelho apenas em
espacos fechados.

Este aparelho pode ser usado por criangas
com mais de 8 anos e por pessoas com

limitacOes fisicas, sensoriais ou mentais ou
com pouca experiéncia ou conhecimentos,
se estiverem sob vigilancia de uma pessoa
responsavel pela sua seguranga ou tiverem

Revestimento catalitico do fOrno ..., 49
Remover a chapa de CObEertUra......cocvivveee i 49
Engatar e desengatar a porta do aparelho........ccccceveevviienenene 49
Limpar 0os suportes da grelna.....eccccece e 49
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Sugestoes de UtiliZagao ........ccccerrerrrnrmrssenns s 51
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pecas sobresselentg
www.bosch-ho

aparelho e tiverem compreendido os
perigos decorrentes da sua utilizagao.

As criancas néo devem brincar com o
aparelho. As tarefas de limpeza e
manutencao por parte do utilizador nao
devem ser efectuadas por criangas, a nao
ser gue tenham mais de 8 anos e estejam
sob vigilancia.

As criangcas menores de 8 anos devem
manter-se afastadas do aparelho e do cabo
de ligacgao.

Insira sempre 0s acessorios correctamente
no interior do aparelho. Consulte o topico
Descricdo de acessorios no manual de
instrucoes.

Perigo de incéndio!

= Os objectos inflamaveis guardados no
interior do aparelho podem incendiar-se.
Nunca guarde objectos inflamaveis dentro
do aparelho. Nunca abra a porta do
aparelho se surgir fumo no interior.
Desligue o aparelho e puxe a ficha da
tomada ou desligue o disjuntor no quadro
eléctrico.

= Ao abrir a porta do aparelho, forma-se
uma corrente de ar. O papel vegetal pode
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tocar nas resisténcias e incendiar-se.
Durante o pré-aguecimento, nunca
coloque papel vegetal solto no acessorio.
Coloque sempre um recipiente ou uma
forma em cima do papel vegetal para o
segurar. Forre apenas a area necessaria
com papel vegetal. O papel vegetal ndao
deve sobressair do acessorio.

Perigo de queimaduras!

= O aparelho fica muito quente. Nunca
toque nas superficies interiores quentes
do aparelho, nem nas resisténcias. Deixe
sempre arrefecer o aparelho. Mantenha
as criancas afastadas.

= Os acessorios ou recipientes ficam muito
quentes. Use sempre uma pega de
cozinha para retirar 0s acessorios ou
recipientes quentes do interior do
aparelho.

= Os vapores de alcool podem incendiar-se
no interior quente do aparelho. Nunca
prepare refeicdes com grandes
quantidades de bebidas com elevado teor
de alcool. Use apenas pequenas
quantidades de bebidas com elevado teor
de alcool. Abra a porta do aparelho com
cuidado.

Perigo de queimaduras!

= As pecas que se encontram acessiveis
ficam quentes durante o funcioname
do aparelho. Nunca toque nas pe
quentes. Manter fora do alcance

criangas. %?
sair

= Ao abrir a porta do aparelh

vapor guente. Abra a port arelho
com cuidado. Mantenh lancas
afastadas.

= A agua no interior qu 0 aparelho

pode transformar-se em vapor de agua
quente. Nunca deite agua no interior
quente do aparelho.

Perigo de ferimentos!

O vidro riscado da porta do aparelho pode
rachar. Nao use raspadores de
vitrocerdmica, nem detergentes agressivos
ou abrasivos.

Perigo de choque eléctrico!

= As reparacdes indevidas s&o perigosas.
As reparacdes s6 podem ser efectuadas
por técnicos especializados do servigo de
assisténcia técnica. Se o aparelho estiver
avariado, puxe a ficha da tomada ou
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desligue o disjuntor no quadro eléctrico.
Contacte o servigo de assisténcia técnica.

= O isolamento dos cabos de
electrodomeésticos pode derreter em
contacto com partes quentes do aparelho.
Nunca coloque 0os cabos de
electrodomeésticos em contacto com
partes quentes do aparelho.

= A humidade que se infiltra no aparelho
pode dar origem a um choque eléctrico.
N&o utilize aparelhos de limpeza a alta
pressao ou de limpeza a vapor.

= Ao substituir a lAmpada no interior do
aparelho, os contactos do casquilho da
lampada encontram-se sob tensdo. Antes
de proceder a substituicao, puxe a ficha
da tomada ou desligue o disjuntor no
quadro eléctrico.

= Um aparelho avariado pode causar
choqgues eléctricos. Nunca ligue um
aparelho avariado. Puxe a ficha da
tomada o sligue o disjuntor no quadro

auto-limpeza, remova a sujidade maior do
interior do aparelho e dos acessorios.

= A parte exterior do aparelho fica muito
guente durante a auto-limpeza. Nunca
pendure objectos inflamaveis, p. ex.,
panos de cozinha, na pega da porta.
Mantenha a parte da frente do aparelho
desimpedida. Mantenha as criangas
afastadas.

Perigo de queimaduras!

= O interior do aparelho fica muito quente
durante a auto-limpeza. Nunca abra a
porta do aparelho nem desvie o trinco
com a mao. Deixe arrefecer o aparelho.
Mantenha as criancas afastadas.

= A\ A parte exterior do aparelho fica muito
quente durante a auto-limpeza. Nunca
toque na porta do aparelho. Deixe
arrefecer o aparelho. Mantenha as
criancas afastadas.

Perigo de danos graves para a saude!

O aparelho fica muito quente durante a
auto-limpeza. O revestimento anti-aderente
dos tabuleiros e das formas €& destruido e
liberta gases toxicos. Nunca cologue
tabuleiros e formas com revestimento anti-

JPhos de assados podem incendiar-se
@ gdrante a auto-limpeza. Antes de cada



aderente no aparelho para limpar
juntamente com a auto-limpeza. Apenas 0s
acessorios esmaltados podem ser limpos
juntamente.

Causas de danos
Atencao!

m Acessorios, pelicula, papel vegetal ou recipientes sobre a
base do forno: ndo cologue quaisquer acessorios sobre a
base do forno. Nao forre a base do forno com pelicula, seja
de que tipo for, nem com papel vegetal. Nao pouse
recipientes na base do forno se tiver regulado uma
temperatura superior a 50 °C. Provoca retencéo do calor. Os
tempos de cozedura e de assadura deixam de ser 0s
mesmos € danifica o esmalte.

m Agua no interior quente do aparelho: nunca deite 4gua no
interior do aparelho, quando este estiver quente. Cria vapor
de dgua. A mudanca de temperatura pode danificar o
esmalte.

m Alimentos humidos: ndo guarde alimentos humidos durante
muito tempo no interior do aparelho fechado, pois pode
danificar o esmalte.

O seu novo aparelho

Nesta seccao fica a conhecer o seu novo aparelho. Obtém
informacgdes sobre o painel de comando, o forno, os tipos de
aquecimento e 0s acessorios.

m Sumo de fruta: se estiver a confeccionar bolos de fruta muito

sumarenta, ndo encha demasiado o tabuleiro. O sumo de
fruta que pinga do tabuleiro deixa manchas que nunca mais
saem. Se possivel, utilize o tabuleiro universal mais fundo.

m Deixar arrefecer com a porta do aparelho aberta: deixe o

interior do aparelho arrefecer sempre com a porta fechada.
Mesmo apenas com uma frincha da porta do forno aberta, as
fachadas dos modveis contiguos podem ficar danificadas com
o tempo.

m Vedante da porta muito sujo: se o vedante da porta estiver

muito sujo, a porta do aparelho deixa de fechar bem durante
o funcionamento. As fachadas dos mdéveis contiguos podem
ser danificadas. Mantenha o vedante da porta sempre limpo.

m Porta do aparelho como assento ou suporte: ndo se ponha

em pé, sente ou pendure na porta do aparelho. Nao coloque
recipientes ou acessorios em cima da porta do aparelho.

m Inserir 0 acessorio: dependendo do modelo do aparelho, ao

fechar a porta, o acessorio pode riscar o vidro da porta.
Insira sempre o0 acessorio no aparelho até ao batente.

m Transportar o aparelho: nao transporte nem segure o

aparelho pela pega da porta. A pega nao suporta o peso do
aparelho e pode partir-se.

Utilizacao

Grelhar bifes, salsichas, tostas e
postas de peixe. Toda a superficie
sob a resisténcia do grelhador fica
quente.

08—+

Ihar, peq. quant. Grelhar pequenas quantidades de
bifes, salsichas, tostas e postas de
peixe. A zona central da resisténcia
do grelhador fica quente.

Grelhar com ar cir- Assar carne, aves € peixe inteiro. A
culante resisténcia do grelhador e a ventoi-
nha ligam-se e desligam-se alterna-
damente. A ventoinha espalha o ar
quente em torno dos alimentos.

; QY ..

Explicacao

Poténcia para
pizzas

Confecgao rapida de produtos con-
gelados sem pré-aquecimento,

p. ex., pizza, batatas fritas ou “Stru-
del”. A resisténcia inferior e a resis-
téncia circular da parede traseira
aguecem.

1 Seletor de funcdes

Seletor de temperatura

Ar quente circu- Para bolos e bolinhos em um a dois
lante* niveis. A ventoinha distribui homoge-
neamente pelo interior do aparelho
0 calor da resisténcia circular que
se encontra na parede traseira.

2
3 Lampada indicadora
4 Campo de indicacao e teclas de comando

Seletor de funcoes

Com o seletor de fungdes pode regular o tipo de aquecimento.

%] Calor superior/ Para bolos e bolinhos em um a dois

inferior e ar quente niveis. A ventoinha distribui homoge-

circulante neamente pelo interior do aparelho
o calor dos elementos da resistén-
cia.

o,
%

Posicao Utilizacao

o Posigcéo zero O forno esta desligado.

Para bolos, soufflés e assados de
carne magra. O calor vem homoge-
neamente de cima e de baixo.

& Calor superior/
inferior

Para bolos com cobertura suma-
renta. A ventoinha distribui homoge-
neamente pelo interior do aparelho
o calor do elemento da resisténcia
inferior.

Calor inferior e ar
quente circulante

* Tipo de aquecimento com o qual foi determinada a classe de
eficiéncia energética nos termos da norma EN50304.

* Tipo de aquecimento com o qual foi determinada a classe de
eficiéncia energética nos termos da norma EN50304.

Ao regular um tipo de aquecimento, a lampada do forno
acende-se.
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Seletor de temperatura

O seletor de temperatura permite-lhe regular a temperatura ou
a poténcia do grelhador.

Posicao Significado

() Posicéo zero O forno nao aquece.

50-250 Intervalo de tem- A temperatura no interior do apa-
peraturas relho em °C.

] Poténcia do gre- O nivel de poténcia do grelhador.
Ihador

A lampada indicadora acende-se quando o forno esta a
aquecer, apagando-se durante as pausas de aguecimento.

Reldgio eletrénico

O reldgio eletronico permite-lhe controlar o forno. Por exemplo,
pode pré-selecionar o momento de ligagao do forno ou regular
o temporizador automatico com a hora de concluséo do
processo de cozedura ou assadura. O reldgio eletrénico
também pode ser utilizado como alarme de curta duracéo.

Teclas de funcao

A funcéo é selecionada, premindo a respetiva tecla de funcéao.
Com as teclas + e -, regule o tempo de duracéo ou a hora.
Pode consultar os valores regulados na campo de indicacg

Simbolo Significado Utilizagao

- Menos Reduzir o tempo de dura-
c¢&o ou a hora

+ Mais Aumentar o tempo de

duracéo ou a hora

Acessorios

O acessorio pode ser introduzido no interior do aparelho em 4
niveis diferentes. Introduza-o sempre até ao batente, de modo
a nao tocar no vidro da porta. Assegure-se de que insere
sempre 0 acessorio com o lado correto no interior do aparelho.

— N W b

Pode puxar 0 acessodrio para fora até dois tercos, sem que ele
tombe, podendo assim retirar facilmente o prato do aparelho.

Quando o acess
quando volta gra
qualquer in

uncéao.

Descricao

Simbolo Significado Utilizacdo ( (\\

0o Alarme de curta Regular o tem A\dure/
duracéo cao

H Fim do tempo de  Regular do
duracéo deslig Lo

D Tempo de duracdo Reg \\%?po de dura-
do funcionamento ¢ igar automatico

Antes da primeira utilizacao

Aqui encontrara informacdes acerca dos passos a seguir antes
de preparar refeicdes pela primeira vez no seu aparelho. Antes
de utilizar o aparelho, leia o capitulo Indicacbes de seguranca.

Retire a embalagem do aparelho e elimine-a de forma
adequada.

Acertar a hora

1.Prima a tecla de fungédo - e b simultaneamente.
2.Acerta a hora com as teclas de funcgéao + e -.
Passados alguns segundos, a hora é assumida.

Aquecer o forno

Limpar o forno antes da utilizacao

1.Retire 0os acessorios e os suportes da grelha do interior do
aparelho.
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Grelha de cozer e assar

Para loica, formas de bolos, assa-
dos, grelhados € alimentos ultra-
congelados.

Tabuleiro esmaltado

Para bolos sumarentos, bolos, ali-
mentos ultracongelados e assados
grandes. Também pode ser utili-
zado como recipiente de recolha de
gordura.

2.Retire todos os residuos de embalagem, p. ex., particulas de
esferovite, do interior do forno.

3.Algumas pecas estao revestidas com uma pelicula
antirriscos. Remova esta pelicula.

4.Limpe o aparelho por fora com um pano macio e humido.

5.Limpe o interior do aparelho com uma solugao de agua
quente e detergente.

Aquecer o forno

Para eliminar o cheiro a novo, agueca o forno fechado e vazio.

1.Rode o seletor de fungdes para o modo de funcionamento
“Calor superior/ inferior”.

2.Rode o seletor de temperatura para a temperatura maxima.
3.Desligue o forno passados 40 minutos.



Limpar o forno depois da utilizacao

1.Limpe o forno com uma solugcdo de agua quente e
detergente.

2. Monte os suportes da grelha.

Utilizacao do forno

Pode efetuar varias regulacdes no forno. O reldgio eletrénico
permite-lhe controlar o forno.

Tipo de aquecimento e temperatura

1.Regule o tipo de aquecimento com o seletor de fungdes.

2.Com o seletor de temperatura, regule a temperatura ou a
poténcia do grelhador.

O forno comeca a aquecer.

Utilizar o relégio eletrénico

O relogio eletronico pode ser regulado com uma mao. Apds
premir a respetiva tecla de funcéo, regule a hora ou o tempo
de durac&o com as teclas + e -. O valor regulado é assumido.

Também pode alterar ou apagar as regulacdes durante o
funcionamento, cancelando assim o processo.

Alterar as regulacoes
1.Prima a respetiva tecla de funcéo.
O respetivo simbolo acende-se.
2. Altere os ajustes com as teclas + e -.

Apagar as regulacées

1.Prima a respetiva tecla de funcéo. @

O respetivo simbolo acende-se.

2.Prima a tecla - até aparecer 0-00 no campo d ic .

3.Se o temporizador automatico tiver estado
funcionamento: desligue o forno.

Regular o sinal sonoro

Pode escolher entre trés tons, se ng programa estiver a

funcionar.

Prima varias vezes a tecla até obter o tom desejado.
O tom é assumido.

Acertar o reldgio eletronico

Apods a ligagdo do aparelho a corrente ou um corte de
corrente, na indicacdo aparecem trés zeros.

Acertar a hora

S6 pode acertar a hora quando nenhuma outra funcéo estiver
em funcionamento.

1.Prima a tecla de fungdo <D e D simultaneamente.
2. Acerte a hora com as teclas de funcéo + e -.

Regular o alarme de curta duracao

O alarme de curta duragdo € um alarme que emite um sinal
acustico quando o tempo de duracéo regulado chega ao fim.
O alarme de curta duracdo ndo tem qualquer influéncia nas
fun¢des do forno.

Regular o tempo de duracao

1.Prima a tecla 0.

Limpar os acessérios

Antes de utilizar os acessorios, lave-os muito bem com agua
morna e detergente e um pano.

Desligar o forno
Rode o selector de fungbes para a posicao inicial.

Alterar as regulacoes

E possivel alterar o tipo de aguecimento e a temperatura ou
poténcia de grelhador a qualquer altura, com o respectivo
selector.

2.Regule o tempo de duracdo com as teclas de funcao + e -.
O simbolo L) é apf@®sentado no visor.

3. Para visualizar
tecla 0.

Q g'letrénico permite-lhe ligar e desligar
2 agamente o forno.

stigar automatico

e duracao restante no visor, prima a

egular o tempo de duracao do funcionamento
1.Rode o seletor de fungdes para o modo de funcionamento
desejado.

2.Rode o seletor de temperatura para a temperatura desejada.
O forno liga-se.

3.Prima a tecla de funcao <.

4.Com as teclas + e -, regule o tempo de duragéo do
funcionamento.

O forno entra em funcionamento e no campo de indicagao
surge o simbolo A e a hora atual.

O tempo de duracao do funcionamento chegou ao fim

Soa um sinal e no campo de indicagdo surge o simbolo <5
com a hora atual.

O forno desliga-se.

Para desligar o sinal antecipadamente, prima uma das teclas
de funcgéo.

Ligar e desligar automaticos

A cozedura ou assadura comega num momento posterior,
selecionado por si, durante o tempo de duracéo regulado.

Regular o tempo de duracao do funcionamento

1.Rode o seletor de fungdes para o modo de funcionamento
desejado.

2.Rode o seletor de temperatura para a temperatura desejada.
O forno liga-se.

3.Prima a tecla de funcao <.

4.Com as teclas + e -, regule o tempo de duragéo do
funcionamento.
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O forno entra em funcionamento e no campo de indicagao
surge o simbolo A € a hora atual.

Regular o fim do tempo de funcionamento

1.Prima a tecla <.

No campo de indicac&o é apresentada a soma da hora atual
com o tempo de duracédo do funcionamento.

2.Mantenha premida a tecla ) e altere o fim do tempo de
funcionamento com as teclas + e -.

Manutencao e limpeza

Com uma manutencao e limpeza cuidadosas, garante a
conservagao e o correcto funcionamento do seu forno. Aqui
explicamos os cuidados a ter com o seu forno e como limpa-lo
correctamente.

Notas

m Pequenas diferencas de cor na parte frontal do forno devem-
se a diversos materiais, tais como vidro, plastico ou metal.

m Sombras no vidro da porta, com aspecto estriado, sdo
reflexos de luz causados pela lampada do forno.

m O esmalte é aplicado a temperaturas muito elevadas, o que
podera originar pequenas diferencas de coloragao. Isso é
normal e ndo tem qualquer influéncia na funcao que
desempenha. Nao é possivel esmaltar totalmente as arestas
de chapas finas. Como tal, as mesmas podem apresentar-se
asperas. A proteccao anti-corrosdo nao ¢ afectada.

A Perigo de choque eléctrico!

A humidade que se infiltra no aparelho pode dar origem a um
choque eléctrico. Nao utilize aparelhos de limpeza a alta
pressao ou de limpeza a vapor.

A Perigo de queimaduras!
O aparelho fica muito quente. Nunca toque nas superfici
interiores quentes do aparelho, nem nas resisténcias, |
sempre arrefecer o aparelho. Mantenha as criancag

Produtos de limpeza

produtos de limpeza inadequados, res

indicagoes.
.- Sivos;

m produtos de limpeza com elevadd teor de alcool;

Nao utilize

m produtos de limpeza agressiva

m esfregbes de palha de ago ou esponjas abrasivas;
m aparelhos de limpeza a alta pressédo ou de limpeza a vapor.

Lave bem os panos de esponja novos, antes de os utilizar.

Zona Produtos de limpeza

Exterior do aparelho Solugcdo de agua quente e detergente:
Limpe com um pano multiisos e seque
com um pano macio. Nao utilize limpa-
vidros nem raspadores de vidros.
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O forno desliga-se e ¢ ligado automaticamente mais tarde.
No campo de indicacéo surge o simbolo A e a hora atual.

O tempo de duracao do funcionamento chegou ao fim

Soa um sinal e no campo de indicagdo surge o simbolo <Y
com a hora atual.

O forno desliga-se.

Para desligar o sinal antecipadamente, prima uma das teclas
de funcgéo.

Zona Produtos de limpeza

Aco inoxidavel Solucao de agua quente e detergente:
Limpe com um pano multilsos e seque
com um pano macio. Remova imediata-
mente manchas de calcario, gordura,
amido ou clara de ovo. Sob estas man-

chas pode ocorrer corroséo.

No Servico de Assisténcia Técnica ou no
comeércio especializado, podera adquirir
produtos de tratamento especificos para
aco inox, adequados para superficies

quentes. Aplique uma pequena quanti-
ade desse produto com um pano
acio.

Limpa-vidros:

Aluminio :
Limpe com um pano macio.
Para facilitar a limpeza, pode ligar a ilu-

pa)
Supér Cieps
esmall perficie  minacao do interior do aparelho e, se

33) O necessario, desengatar a porta do apa-

relho. Aplique um detergente corrente no
mercado ou agua com vinagre com um
pano macio e humido ou um pano de
camurga; seque a superficie com um
pano macio. Amoleca os restos de ali-
mentos queimados com um pano
himido e detergente. Em caso de suji-
dade incrustada, recomendamos um
produto limpa-fornos em forma de gel.
Este pode ser aplicado diretamente
sobre a sujidade. Apds a limpeza, deixe
o aparelho aberto para secar.

Superficies de auto- Observe as indicagdes no capitulo:
limpeza (superficie  Superficies de auto-limpeza
aspera)

Vidros da porta Limpa-vidros:
Limpe com um pano macio. Nao utilize

raspadores de vidros.

Tampa de vidro da
lampada do forno

Solugao de agua quente e detergente:
Limpe com um pano multiisos.

Vedante Solugao de agua quente e detergente:
Nao remova o Limpe com um pano multiisos. Nao
vedante! esfregue.

Estruturas de Solugao de agua quente e detergente:

suporte Ponha de molho €, a seguir, limpe com
um pano multidsos ou uma escova.
Acessorios Solugao de agua quente e detergente:

Ponha de molho €, a seguir, limpe com
um pano multidsos ou uma escova.




Revestimento catalitico do forno

Os revestimentos cataliticos dos fornos tém uma cobertura
esmaltada de auto-limpeza.

Durante o funcionamento do forno, as superficies fazem a auto-
limpeza. Os salpicos maiores sé desaparecem depois de o
forno ser colocado em funcionamento varias vezes.

Superficies de auto-limpeza

As paredes laterais tém um revestimento catalitico. Nunca
limpe estas superficies com um produto limpa-fornos. Uma
ligeira descoloracédo do esmalte nao tem qualquer influéncia na
auto-limpeza.

Remover a chapa de cobertura
Para facilitar a limpeza, pode remover a chapa de cobertura.

Engatar e desengatar a porta do aparelho
Para facilitar a limpeza, pode desengatar a porta do aparelho.

Desengatar a porta do aparelho

A Perigo de ferimentos!

Quando as dobradicas ndo estdo bem seguras, fecham com
muita forga. Certifique-se de que as patilhas de blogueio estao
totalmente viradas para cima quando desengatar a porta do
forno.

1. Abra completamente a porta do forno.

2.Vire as duas patilhas de blogueio, da esquerda e da direita,
para cima. Certifique-se de que nao fecha a porta do forno
quando as patilhas de bloqueio estiverem viradas para cima
As dobradicas podem dobrar-se e podem surgir danos
esmalte.

0

N

3.Incline a porta do forno. Segure-a com as duas maos, a
esquerda e a direita. Feche-a mais um pouco e puxe-a para
fora.

Engatar a porta do aparelho

1. Quando engatar a porta do forno, certifiqgue-se de que o
entalhe nas dobradigcas encaixa na ranhura.

2.Volte a colocar ambas as patilhas de bloqueio, da esquerda
e da direita, para baixo e feche a porta do forno.

A Perigo de ferimentos!

Se a porta do forno descair para fora inadvertidamente ou uma
dobradica se fechar, nao agarre na dobradica. Contacte o
Servigco de Assisténcia Técnica.

Limpar os suportes da grelha

Pode desencaixar os suportes da grelha para facilitar a
limpeza.

Os suportes da grel

estdo fixos em trés pontos nas paredes

1. LevanteR\g

2. Puxe p Guppte
traseinQs™B

Limpar os suportes da grelha

Limpe os suportes da grelha com uma esponja ou escova €
detergente.

Encaixar o suporte da grelha

1. Encaixe o suporte da grelha nos orificios da parede traseira.
2.Encaixe o gancho dianteiro no orificio.
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Uma anomalia, que fazer?

As anomalias sdo, muitas vezes, simples de resolver. Antes de
chamar o servigo de assisténcia técnica, tenha em atencgéo as
seguintes indicagoes.

Anomalia Causa possivel Recomendacodes/solucao

Falha do disjun- Verifique na caixa de fusi-

tor. veis se o fusivel correspon-
dente ao forno esta em
boas condicdes.

O aparelho nédo
funciona.

Corte de cor- Verifique se a luz da cozi-

rente. nha funciona.
N&o é possivel Falha do sis- Desligue o fusivel. Contacte
desligar o forno. tema electré- 0 servigo de assisténcia
nico. técnica.

Aindicacdo das Corte de cor-  Volte a acertar a hora.

horas esta a rente
piscar.
O forno néao Falha do disjun- Verifique ou substitua o
aquece. tor. fusivel.
O selector de  Regule o selector de fun-
funcdes nao coes.
esta regulado.
O vidro da Desligue o aparelho. Con-
porta esta que- tacte o servigo de assistén-
brado. cia técnica.

Sucos humidos
de bolos ou de
carne.

Alteracao inofensiva do
esmalte, ndo é possivel eli-
minar.

Sumo de fruta
ou manchas de
clarade ovo em
superficies de
esmalte.

A Perigo de choque eléctrico!

podem ser efectuadas por técnicos especializados dR (s
de assisténcia técnica.

Se o aparelho for indevidamente reparado, podera’s
graves riscos. 5

a Técnica

er

Servico de Assi

Se o seu aparelho precisar de ser arado, 0 N0sso Servigo
de Assisténcia Técnica esta a sua disposi¢cdo. Encontramos
sempre uma solugcdo adequada, também para evitar
deslocacgdes desnecessarias do técnico.

Numero E e numero FD

Quando efectuar a chamada, indique o nimero de produto
(N.° E) e o numero de fabrico (N.° FD) do aparelho para
podermos prestar um servico de qualidade. A placa de
caracteristicas com os numeros encontra-se na parte lateral
direita da porta do forno. Para que, em caso de necessidade,
nao tenha de procurar, podera introduzir aqui os dados do seu
aparelho e o numero de telefone do servigco de assisténcia
técnica.

N.° E

Servico de Assisténcia
Técnica
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Substituir a lampada do forno

Se a lampada do forno se fundir, devera ser substituida.
Podera adquirir lampadas resistentes a altas temperaturas
junto do Servico de Assisténcia Técnica ou numa loja
especializada. Indique sempre os numeros E e FD do seu
aparelho. Nao utilize outras lampadas.

1.Desligue o fusivel ou retire a ficha da tomada.
2.Abra a porta do aparelho.

3.Estenda um pano da loica no interior do aparelho frio, para
evitar danos.

4.Rode a tampa de vidro da lampada do forno fundida para a
esquerda, para a remover.

((

5. Substitugraterapada do forno por uma do mesmo tipo.

.Retire 0 pano da loi¢a e ligue novamente o fusivel ou volte a

Y
As reparacdes indevidas sé&o perigosas. As repara@oe colocar a ficha na tomada.
&:: , a

Prima a tecla de funcéo da iluminacédo do forno até engatar
para verificar se a iluminacao do forno funciona.

Tenha em atenc&o que a visita do técnico da assisténcia ndo €
gratuita em caso de uma utilizagao incorrecta, mesmo durante
0 periodo de garantia.

Podera consultar os dados de contacto de todos os paises
referentes ao servico de assisténcia técnica mais proximo de si
aqui ou na lista de servicos de assisténcia técnica juntamente
fornecida.

Pedido de reparacdo e aconselhamento em caso de
anomalias

A 0810 240 260

D 01801 22 33 55
(0,039 €/min. da rede fixa,
0,42 €/min. da rede mével, no maximo)

CH 0848 840 040

Confie na competéncia do fabricante. Tera assim a garantia de
que a reparacao € efectuada por técnicos especializados do
servico de assisténcia técnica, equipados com pecas de
substituicdo originais para o seu electrodoméstico.



Conselhos energéticos e ambientais

Nesta seccao encontrara conselhos para poupar energia ao
cozinhar e assar e para dar um destino final adequado ao seu
aparelho.

Poupanca energética

m Pré-aqueca o forno apenas se tal estiver indicado na receita.

m Utilize formas escuras, pintadas de preto ou de esmalte, pois
estas absorvem particularmente bem o calor.

m Abra a porta do forno o minimo de vezes possivel enquanto
esta a cozinhar, a fazer bolos ou assados.

m Para cozer varios bolos, o melhor é cozé-los de forma
sucessiva. O forno ainda esta quente, o que reduz o tempo
de cozedura do segundo bolo. Também podera introduzir 2
formas de bolo inglés lado a lado no aparelho.

Acrilamido nos alimentos

O acrilamido resulta sobretudo de derivados de cereais e
produtos de batata preparados a elevadas temperaturas como,
p. ex., batatas fritas de pacote, batatas fritas, tostas, paezinhos,

m No caso de tempos de cozedura mais longos, podera
desligar o forno 10 minutos antes de terminar o tempo de
cozedura e aproveitar o calor residual para terminar a
cozedura.

Eliminacao ecoldgica
Elimine a embalagem de forma ecoldgica.

Este aparelho estda marcado em conformidade com a
Directiva 2012/19/UE relativa aos residuos de
equipamentos eléctricos e electronicos (waste
electrical and electronic equipment - WEEE).

A directiva estabelece o quadro para a criacdo de um
sistema de recolha e valorizagdo dos equipamentos
usados valido em todos os Estados Membros da
Unido Europeia.

pao ou artigos de pastelaria fina (bolachas, bolos de
especiarias € mel, oitos condimentados “Spekulatius”).

Sugestoes para a preparacao de alimentos que contenham acrilamido

(O

Aspectos gerais

m Deixe os alimentos alourar até

siado escuros.

= Alimentos a cozmhar

m Opte por tempos de cozedura tA

\Q\Jﬂuanto possivel.

m um tom dourado em vez de ficarem dema-

Itos, contém menos acrilamido.

Cozer Com calor superior/ip{e o\&@) °C, no maximo.
Com ar quente cj ou ar quente circulante, 180 °C, no maximo.
Bolachas Com calor su @n‘ rior, 190 °C, no méaximo.

Com ar qu
O ovo 2 g8

nte 3D ou ar quente circulante, 170 °C, no maximo.
de ovo diminui a formacao de acrilamido.

Batatas fritas de forno

Distf \Sn\ymemente e numa s6 camada sobre o tabuleiro. Coza, pelo menos, 400 g
cya\ a or tabuleiro, para que as mesmas nao fiqguem secas

N
a0

Aqui encontrara uma selecdo de sugestdes relativas aos
recipientes e a preparacdo dos seus pratos.

Sugestoes de uti

Notas

m Utilize os acessorios fornecidos. Podera adquirir acessorios
adicionais enguanto acessorios especiais numa loja
especializada ou junto do servico de assisténcia técnica.
Antes da utilizac&o, retire os acessorios e recipientes de que
ndo necessita do interior do aparelho.

m Use sempre uma pega para retirar acessorios ou recipientes
quentes do interior do aparelho.

Sugestoes para cozer bolos

Cozer
Formas

m Utilize sobretudo formas e tabuleiros claros.

m Coloque as formas sempre no centro da grelha de cozer e
assar.

Para verificar se o bolo de massa batida Cerca de 10 minutos antes do fim do tempo de cozedura indicado na receita, espete um
esta cozido, proceda da seguinte forma. palito na parte mais alta do bolo. Se a massa ja nao se colar ao palito, significa que o

bolo esta pronto.

O bolo abateu.

Da proxima vez, use menos liquido ou regule a temperatura do forno para menos 10

graus. Respeite os tempos para bater o bolo indicados na receita.

O bolo cresceu mais no meio do que a N&o unte o rebordo da forma de mola. Depois da cozedura, solte o bolo cuidadosa-

volta.

mente com uma faca.
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O bolo ficou demasiado escuro por
cima.

Cologue-o num nivel mais baixo, selecione uma temperatura mais baixa e prolongue o
tempo de cozedura.

O bolo esta muito seco.

Com o palito, faca pequenos furos no bolo cozido. Depois regue-o com sumo de fruta
ou uma bebida alcodlica. Da proxima vez, regule a temperatura para mais 10 graus e
reduza o tempo de cozedura.

O pé&o ou o bolo (p. ex., tarte de queijo)
tem bom aspeto, mas por dentro esta
mal cozido (pastoso, estriado).

Da préoxima vez, utilize menos liquido e deixe cozer por mais tempo a uma temperatura
mais baixa. Nos bolos com cobertura suculenta, coza primeiro a base. Polvilhe-a com
améndoas ou pao ralado e depois coloque a cobertura. Tenha em atencao as receitas e
0s tempos de cozedura.

O bolo alourou de forma irregular.

Selecione uma temperatura um pouco mais baixa de modo que o bolo aloure uniforme-
mente. Os rebordos sobressaidos de papel antiaderente também podem influenciar a
circulacéo de ar. Corte o papel antiaderente sempre de acordo com o tabuleiro.

O bolo de fruta ficou demasiado claro
na parte de baixo.

Da proxima vez, introduza o bolo num nivel mais baixo.

O sumo da fruta transborda.

Da proxima vez, utilize o tabuleiro universal mais fundo, caso o tenha.

Os bolos pequenos de massa |éveda
agarram-se uns aos outros ao cozer.

Deve deixar uma distancia de aprox. 2 cm a volta de cada bolo. Isto permite que os
bolos possam crescer e alourar em toda a volta.

Ao cozer bolos sumarentos forma-se
agua de condensagao.

Durante a cozedura pode formar-se vapor de agua, que sai por cima da porta. O vapor
de agua pode depositar-se no painel de comando ou nas frentes dos moveis adjacentes
e depois pingar sob a forma de agua de condensacéao. Trata-se de um processo fisico.

Assar e grelhar
Recipientes

Podera usar qualquer recipiente resistente ao calor. Cologue o
recipiente sempre no centro da grelha. O tabuleiro de esmalte

também serve para assados grandes.

Sugestoes para assar

m Uma temperatura mais baixa permite obter um tostado mais

uniforme.

m Adicione 2 a 3 colheres de sopa de liquido a carne magra,
se a carne for para estufar adicione 8 a 10 colheres de sopa,

conforme o tamanho da peca.

m No caso de carne de pato ou ganso, pique a pele debaix
das asas para que a gordura possa sair.

m As aves ficam mais tostadas e estaladicas se, um pg u%
antes de terminar o tempo de assadura, as pinceJdp&o
manteiga, agua com sal ou sumo de laranja.

Sugestoes para assar

m Ao assar pecas de carne maiores pode ocorrer uma maior
formacéo de vapor e humidade na porta do forno. Isto é
normal € ndo tem qualquer influéncia no funcionamento. No
final, limpe a porta do forno e a janela com um pano.

coloque adicionalmente o tabuleiro de
ra recolher a gordura.

m Se assar na gr
esmalte no pf

lhar

Lofodue as pecas a grelhar no centro da grelha. Coloque um
padco de agua no tabuleiro de esmalte e introduza-o para
pecolher a gordura no nivel imediatamente abaixo. Nunca o
cologue sobre a base do aparelho.

m Passe um pouco de 6leo na peca a grelhar antes de a
colocar na grelha sob o grelhador.

m Vire as pecas a grelhar finas apds metade do tempo e as
pecas mais grossas varias vezes durante o tempo de
grelhar. Utilize uma pinga de grelhados para n&o furar as
pecas € evitar perder o suco do peixe ou da carne.

m Tipos de carne escura como a carne de borrego e de vaca
alouram mais rapidamente e melhor do que a carne de
porco e de vitela.

Para verificar se o assado esta pronto,
proceda da seguinte forma.

Utilize um termdmetro para carne (pode ser adquirido numa loja especializada) ou faca
o “teste da colher”. Com uma colher, faca presséo sobre 0 assado. Se o assado estiver
rijo, isso significa que esta pronto. Se ele ceder, isso significa que ainda é necessario
mais algum tempo.

O assado ficou demasiado escuro e a
pele esta queimada em alguns pontos.

Verifigue o nivel do tabuleiro e a temperatura.

O assado tem bom aspeto, mas o
molho esta queimado.

Da proxima vez, escolha uma assadeira mais pequena e adicione mais liquido.

O assado tem bom aspeto, mas o
molho esta claro e aguado.

Da proxima vez, escolha uma assadeira maior € adicione menos liquido.
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Lees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig
door. Alleen dan kunt u uw apparaat go
en veilig bedienen. Bewaar de

gebruiksaanwijzing voor later gebrui
door te geven aan een volgende €l

Dit apparaat is alleen bestemd v, uw.
Neem het speciale installatie ift in
acht.

Controleer het apparaat g itpakken

Niet aansluiten in geval
transportschade.

Alleen een daartoe bevoegd vakman mag
apparaten zonder stekker aansluiten. Bij
schade door een verkeerde aansluiting
maakt u geen aanspraak op garantie.

Dit apparaat is alleen bestemd voor
huishoudelijk gebruik en de huiselijke
omgeving. Gebruik het uitsluitend voor het
bereiden van gerechten en drank. Zorg
ervoor dat het apparaat onder toezicht
gebruikt wordt. Het toestel alleen gebruiken
in gesloten ruimtes.

Dit toestel kan worden gebruikt door
kinderen vanaf 8 jaar en door personen met
beperkte fysieke, sensorische of geestelijke
vermogens of personen die gebrek aan
kennis of ervaring hebben, wanneer zij
onder toezicht staan van een persoon die
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diensten vindt u op
de online-shop: wa

h-eshop.com

antwoordelijk is voor hun veiligheid of
leerd hebben het op een veilige manier

risico's die het gebruik van het toestel met
zich meebrengt.

Kinderen mogen niet met het apparaat
spelen. Reiniging en onderhoud van het
toestel mogen niet worden uitgevoerd door
kinderen, tenzij zij 8 jaar of ouder zijn en
onder toezicht staan.

Zorg ervoor dat kinderen die jonger zijn dan
8 jaar uit de buurt blijven van het toestel of
de aansluitkabel.

Toebehoren altijd op de juiste manier in de
binnenruimte plaatsen. Zie beschrijving
toebehoren in de gebruiksaanwijzing.

Risico van brand!

= Brandbare voorwerpen die in de
binnenruimte worden bewaard kunnen
vlam vatten. Bewaar geen brandbare
voorwerpen in de binnenruimte. Open
nooit de deur wanneer er sprake is van
rookontwikkeling in het apparaat. Het
toestel uitschakelen en de stekker uit het
stopcontact halen of de zekering in de
meterkast uitschakelen.
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= \Wanneer de apparaatdeur geopend wordt,
ontstaat er een luchtstroom. Het
bakpapier kan dan de
verwarmingselementen raken en vlam
vatten. Tijdens het voorverwarmen mag er
nooit bakpapier los op de toebehoren
liggen. Verzwaar het bakpapier altijd met
een vorm. Bakpapier alleen op het
benodigde oppervlak leggen. Het
bakpapier mag niet uitsteken over de
toebehoren.

Risico van verbranding!

= Het toestel wordt zeer heet. Nooit de hete
vlakken in de binnenruimte of
verwarmingselementen aanraken. Het
apparaat altijd laten afkoelen. Zorg ervoor
dat er geen kinderen in de buurt zijn.

= Toebehoren of vormen worden zeer heet.
Neem hete toebehoren en vormen altijd
met behulp van een pannenlap uit de
binnenruimte.

= Alcoholdampen kunnen in de
binnenruimte vlam vatten. Nooit gerechten
klaarmaken die een hoog percentage
alcohol bevatten. Alleen kleine
hoeveelheden drank met een hoog
alcoholpercentage gebruiken. De deur
van het toestel voorzichtig openen.

Kans op verbranding!

= Tijdens het gebruik worden de
toegankelijke onderdelen heet. De h&
onderdelen nooit aanraken. Zorg 4{'

b ZIJR

dat er geen kinderen in de buy

y4
= Bij het openen van de app ./.' kan
hete stoom vrijkomen. De Q¥
toestel voorzichtig openéy
dat er geen kinderen .o Fuurt zijn.

= Door water in de heteNamanruimte kan
hete waterdamp ontstaan. Nooit water in
de hete binnenruimte gieten.

Risico van letsel!

Wanneer er krassen op het glas van de
apparaatdeur zitten, kan dit springen. Geen
schraper, scherpe of schurende
schoonmaakmiddelen gebruiken.

Kans op een elektrische schok!

= Ondeskundige reparaties zijn

gevaarlijk.Reparaties mogen uitsluitend
worden uitgevoerd door technici die zijn
geinstrueerd door de klantenservice.ls het
apparaat defect, haal dan de stekker uit
het stopcontact of schakel de zekering in
de meterkast uit. Contact opnemen met
de klantenservice.
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= De kabelisolatie van hete
toestelonderdelen kan smelten. Zorg
ervoor dat er nooit aansluitkabels van
elektrische toestellen in contact komen
met hete onderdelen van het apparaat.

= Binnendringend vocht kan een schok
veroorzaken. Geen hogedrukreiniger of
stoomreiniger gebruiken.

= Bij vervanging van de lamp in de
binnenruimte staan de contacten van de
lampfitting onder stroom. Trek voordat u
tot vervanging overgaat de netstekker uit
het stopcontact trekken of schakel de
zekering in de meterkast uit.

= Een defect toestel kan een schok
veroorzaken. Een defect toestel nooit
inschakelen. De netstekker uit het
stopcontact halen of de zekering in de
meterkast uitschakelen. Contact opnemen
met de klantenservice.

Risico van brand!
" | osse v esten, vet en braadjus
p-ijdens de zelfreiniging viam

fijder voor de zelfreiniging altijd
erontreiniging uit de

uimte en van de toebehoren.

ens de zelfreiniging zeer heet. Nooit

uitenkant van het apparaat wordt
HO

brandbare voorwerpen, zoals bijv.

@ droogdoeken, aan de deurgreep hangen.

Zorg ervoor dat de voorkant van het
toestel vrij blijft. Zorg ervoor dat er geen
kinderen in de buurt zijn.

Risico van verbranding!

= De binnenruimte wordt tijdens de
zelfreiniging zeer heet. Nooit de
apparaatdeur openen of de
vergrendelingshaak met de hand
verschuiven. Het toestel laten afkoelen.
Zorg ervoor dat er geen kinderen in de
buurt zijn.

= A De buitenkant van het apparaat wordt
tijldens de zelfreiniging zeer heet. De
apparaatdeur nooit aanraken. Het
apparaat laten afkoelen. Zorg ervoor dat
er geen kinderen in de buurt zijn.

Ernstig gezondheidsrisico!

Het toestel wordt zeer heet tijJdens de
zelfreiniging. De antiaanbaklaag van
bakplaten en vormen wordt aangetast en er
ontstaan giftige gassen. Nooit platen en
vormen met een antiaanbaklaag
meereinigen bij de zelfreiniging. Alleen
geémailleerde toebehoren meereinigen.



Oorzaken van schade

druppelt, laat viekken achter die niet meer kunnen worden

verwijderd. Gebruik zo mogelijk de diepere braadslede.

Attentie!

m Afkoelen met open apparaatdeur: De binnenruimte alleen

m Toebehoren, folie, bakpapier of vormen op de bodem van de
binnenruimte: Geen toebehoren op de bodem van de
binnenruimte leggen. Geen bakpapier of folie, van welk type
dan ook, op de bodem van de binnenruimte leggen. Geen
vorm op de bodem van de binnenruimte plaatsen wanneer
een temperatuur van meer dan 50 °C ingesteld is. Er
ontstaat dan een opeenhoping van warmte. De bak- en
braadtijden kloppen niet meer en het email wordt
beschadigd.

Water in de hete binnenruimte: Nooit water in de hete
binnenruimte gieten. Er ontstaat dan waterdamp. Door de
verandering van temperatuur kan schade aan het email
ontstaan.

plaatsen.

Vochtige levensmiddelen: Geen vochtige levensmiddelen
langere tijd in de afgesloten binnenruimte bewaren. Het email
raakt dan beschadigd.

m Vruchtensap: De bakplaat bij zeer vochtig vruchtengebak niet
te overvioedig bedekken. Vruchtensap dat van de bakplaat

Uw nieuwe apparaat

m Toebehoren inschuiven:
kunnen de toebehoren krassen geven op de deur.
Toebehoren altijd tot de aanslag in de binnenruimte schuiven.

m Apparaat transporteren:
vasthouden of dragen. De deurgreep houdt op den duur het
gewicht van het apparaat niet en kan afbreken.

laten afkoelen wanneer deze afgesloten is. Ook wanneer de
deur slechts op een kier openstaat, kan de voorzijde van
aangrenzende meubels op den duur worden beschadigd.

m Sterk vervuilde deurdichting: is de deurdichting sterk vervuild,
dan sluit de apparaatdeur tijdens het gebruik niet meer goed.
De voorzijde van aangrenzende meubels kan worden
beschadigd.Zorg ervoor dat de deurdichting altijd schoon is.

m Apparaatdeur als vilak om op iets op te leggen of te plaatsen:
niets op de apparaatdeur leggen of plaatsen en er niets aan
hangen. Geen vormen of toebehoren op de apparaatdeur

afhankelijk van het type toestel

Het apparaat niet aan de deurgreep

Hier leert u uw nieuwe apparaat kennen. U krijgt informatie over

o ; Stand
het bedieningspaneel, de oven, de verwarmingsmethoden en

A(\ Gebruik

de toebehoren.

] Grill, klein Ny Grillen van kleine hoeveelheden
1 steaks, worstjes, toast en stukjes vis.

Het middelste deel van het grillele-
ment wordt heet.

Braden van vlees, gevogelte en hele
vis. Het grillelement en de ventilator
worden afwisselend in- en uitgescha-
keld. De ventilator wervelt de hete
lucht rond het gerecht.

Snelle bereiding van diepvriespro-
ducten zonder voorverwarmen,
bijv. pizza's, frites of strudel. Het
onderste verwarmingselement en
het ronde verwarmingselement aan
de achterwand zijn ingeschakeld.

Voor taarten, cakes en gebak op
één tot twee niveaus. De ventilator
verdeelt de warmte van het ronde
verwarmingselement aan de achter-
kant gelijkmatig in de oven.

. ] %] Cikchiatl grillen
o Pizzastand
Hete lucht*
4
Verklaring k\_) )/)

Boven- en onder-

1 Functiekeuzeknop warmie & hete lucht

Voor taarten, cakes en gebak op
één tot twee niveaus. De ventilator
verdeelt de warmte van de verwar-
mingselementen gelijkmatig over de
binnenruimte.

2 Temperatuurknop
3 Indicatielampje
4 Display en bedieningstoetsen
4]  Onderwarmte &
Functiekeuzeknop hete lucht

Met de functiekeuzeknop stelt u de verwarmingsmethode in.

Voor taart en gebak met vochtige
bovenkant. De ventilator verdeelt de
warmte van het onderste verwar-
mingselement gelijkmatig over de
binnenruimte.

* Verwarmingsmethode waarbij de energie-efficiéntieklasse

Wanneer u de verwarmingsmethode instelt, gaat de ovenlamp

Stand Gebruik
o Nulstand De oven is uitgeschakeld. overeenkomt met EN50304.
(& Boven-enonder- Voor taarten, ovenschotels en
warmte magere braadstukken. De warmte ) ) )
komt gelijkmatig van boven en van in de binnenruimte aan.
beneden.
] Grill, groot Grillen van steaks, worstjes, toast en

stukjes vis. Het gehele vlak onder
het grillelement wordt heet.

* Verwarmingsmethode waarbij de energie-efficiéntieklasse
overeenkomt met EN50304.
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Temperatuurknop
Met de temperatuurknop stelt u de temperatuur of grillstand in.

Stand Betekenis
() Nulstand De oven warmt niet op.
50-250 Temperatuurbe- De temperatuurin de binnenruimte

reik in °C.

] Grillstand De grillstand voor de grill.

Wanneer de oven opwarmt, brandt het indicatielampije. In de
verwarmingspauzes gaat het uit.

De elektronische klok

Met de elektronische klok kunt u de oven regelen. Zo kunt u
bijv. vooraf het tijdstip instellen waarop de oven moet
inschakelen of waarop het bak- of kookproces door de
automatische tijdsinschakeling dient te worden beéindigd. De
elektronische klok kan ook als kookwekker worden gebruikt.

Functietoetsen

U kiest de functie uit door meerdere keren op de betreffende
functietoets te drukken. Met de toetsen + en - stelt u de
tijdsduur of de tijd in. Op het display kunt u de ingestelde
waarden aflezen.

Symbool Betekenis Gebruik

- Min Tijdsduur of tijd verkorten
+ Plus Tijdsduur of tijd verlengen
Toebehoren

De toebehoren kunnen op 4 verschillende hoogtes in de
binnenruimte geschoven worden. Altijd tot de aanslag
inschuiven, zodat ze de deurruit niet raken. Let erop dat u de
toebehoren altijd op de juiste manier in de binnenruimte plaatst.

- N W b

U kunt de toebehoren tot twee derde naar buiten trekken
zonder dat ze kantelen. Zo kunnen de gerechten gemakkelijk
worden uitgenomen.

Wanneer de toebehoren heet worden, kunnen ze vervormen.
Zodra ze weer afgekoeld zijn, verdwijnt de vervorming en de
werking wordteXdQOx niet beinvioed.

Toebehorea*k nabestellen bij de klantenservice, in de

Beschrijving

Bak- en braadrooster

Voor servies, taartvormen, braad,
grillstukken en diepvriesgerechten.

O\ P kol
Symbool Betekenis Gebruik N\ Geémailleerde bakplaat
- . = Voor vochtig gebak, taarten, diep-
o Kookwekker Tijdsduur mstell%(o) vriesgerechten en grote braadstuk-
i) Einde werkingsduur Tijd instellen v&o ot ken. Ook te gebruiken als vorm om
tisch uitsoWele vet op te vangen.
D Werkingsduur Voor

Voor het eerste gebruik

Hier vindt u alles wat u moet doen voordat u voor het eerst
gerechten klaarmaakt met uw toestel. Lees eerst het hoofdstuk
Veiligheidsvoorschriften.

Verwijder de verpakking van het toestel en voer deze volgens
voorschrift af.

Tijd instellen

1.Druk gelijktijdig op de functietoets <D en op D.

2. Stel met de functietoetsen + en - de actuele tijd in.

Na enkele seconden wordt de tijd overgenomen.

Oven verwarmen

Oven vootrreinigen

1.Neem de toebehoren en de inhangroosters uit de
binnenruimte.

2.Verpakkingsresten, zoals stukjes piepschuim, dienen volledig
uit de binnenruimte verwijderd te worden.
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3.Enkele onderdelen zijn voorzien van kraswerende folie. U
dient deze te verwijderen.

4.Reinig de buitenkant van het apparaat met een zachte,
vochtige doek.

5.Maak de binnenruimte schoon met warm zeepsop.

De oven opwarmen

Om de geur van het nieuwe te verwijderen, warmt u de lege,
gesloten oven op.

1.Draai de functiekeuzeknop op de functie Boven- en
onderwarmte.

2.Draai de temperatuurknop op de maximale temperatuur.
3.Schakel de oven na 40 minuten uit.

Oven reinigen

1.Maak de binnenruimte schoon met warm zeepsop.
2.Plaats de inhangroosters.



Toebehoren reinigen

Reinig de toebehoren eerst grondig met warm zeepsop en een
afwasdoek voordat u ze gebruikt.

Zo bedient u de oven

U heeft de mogelijkheid de oven op verschillende manieren in
te stellen. U kunt de oven regelen via de elektronische klok.
Verwarmingsmethode en temperatuur

1. Met de functiekeuzeknop de verwarmingsmethode instellen.

2. Met de temperatuurkeuzeknop de temperatuur of de
grillstand instellen.

De oven begint op te warmen.

Oven uitschakelen
Functiekeuzeknop op de nulstand draaien.

Instellingen veranderen

U kunt de verwarmingsmethode en temperatuur of grillstand op
elk moment met de daarvoor bestemde keuzeknop veranderen.

Zo bedient u de elektronische klok

U kunt de elektronische klok met de hand bedienen. Eerst op

de betreffende functietoets drukken en vervolgens de tijd of de
tijdsduur met de toetsen + en - instellen. De ingestelde waarde
wordt overgenomen.

U kunt de instellingen ook tijdens het gebruik veranderen of
wissen en het proces zo afbreken.
Instellingen veranderen

1.Druk op de betreffende functietoets .
Het symbool is verlicht.

2. Wijzig de instellingen met de toetsen + en -.

Instellingen wissen

1.Druk op de betreffende functietoets .
Het symbool is verlicht.

2.Druk op de toets -, tot 0-00 op het display ver

3.Wanneer de automatische tijdschakeling in
geweest schakelt u de oven uit. ;

©)

ijnt

Geluidssignaal instellen

U kunt kiezen tussen drie tonen op
programma loopt.

Druk herhaaldelijk op de toets - tot u het gewenste geluid hoort.

nt dat er geen

Het geluid wordt overgenomen.

Elektronische klok instellen

Na de elektrische aansluiting van het apparaat of een
stroomonderbreking verschijnen er drie nullen op het display.

Tijd instellen

U kunt de tijd alleen instellen wanneer er geen andere functie
wordt gebruikt.

1. Druk gelijktijdig op de functietoets <5 en op b.
2. Stel met de functietoetsen + en - de actuele tijd in.

Kookwerker instellen

De kookwekker loopt achteruit en geeft na afloop van de
ingestelde tijdsduur een geluidssignaal. De kookwekker heeft
geen invioed op de functies van de oven.

Tijdsduur instellen

1.Druk op de toets ).
2. Stel met de functi§

B{sen + en - de tijdsduur in.

utomatisch uitschakelen
Werkingsduur instellen

1. Draai de functiekeuzeknop op de gewenste functie.

2.Draai de temperatuurknop op de gewenste temperatuur.
De oven gaat aan.

3.Druk op de functietoets 5.

4. Stel met de toetsen + en - de werkingsduur in.

De oven start en op het display verschijnt het symbool A en
de actuele tijd.

De werkingsduur is afgelopen

Er klinkt een signaal en op het display verschijnt het symbool
D met de actuele tijd.

De oven gaat uit.

Wilt u het signaal voortijdig beéindigen, druk dan op een van
de functietoetsen.

Automatisch in- en uitschakelen

Het bakken of braden begint voor de ingestelde tijdsduur op
een door u gekozen, later tijdstip.

Werkingsduur instellen

1. Draai de functiekeuzeknop op de gewenste functie.

2.Draai de temperatuurknop op de gewenste temperatuur.
De oven gaat aan.

3.Druk op de functietoets 5.

4. Stel met de toetsen + en - de werkingsduur in.

De oven start en op het display verschijnt het symbool A en
de actuele tijd.
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Einde werkingsduur instellen

1.Druk op de toets .
Op het display wordt de actuele tijd samen met de
werkingsduur weergegeven.

2.Houd de toets D ingedrukt en wijzig het einde van de
gebruikstijd met de toetsen + en -.

De oven schakelt uit en start later automatisch. Op het
display verschijnt het symbool A en de actuele tijd.

De oven gaat uit.

de functietoetsen.

Onderhoud en reiniging

De werkingsduur is afgelopen

Er klinkt een signaal en op het display verschijnt het symbool
D met de actuele tijd.

Wilt u het signaal voortijdig beéindigen, druk dan op een van

Wanneer u de oven goed verzorgt en schoonmaakt, blijft hij

h , X Bereik
lang mooi en intact. Hieronder wordt uitgelegd hoe u de oven ere

Schoonmaakmiddelen

op de juiste manier verzorgt en schoonmaakt. Roestvrij staal

Aanwijzingen

m Geringe kleurverschillen op de voorzijde van de oven zijn het
gevolg van het gebruik van verschillende materialen, zoals
glas, kunststof en metaal.

m Schaduwen op de ruit van de deur, die eruit zien als strepen,
zijn lichtreflexen van de ovenlamp.

m Het email wordt ingebrand op zeer hoge temperaturen.
Hierdoor kunnen er kleine kleurverschillen ontstaan. Dit is
normaal en heeft geen nadelige invioed op de werking. De
smalle randen van de bakplaten kunnen niet volledig worden
geémailleerd. Ze kunnen daarom ruw zijn. De bescherming

Warm zeepsop:

met een schoonmaakdoekje reinigen en
met een zachte doek nadrogen. Kalk-,
vet-, zetmeel- en eiwitvliekken altijd
onmiddellijk verwijderen. Onder zulke
vlekken kan gemakkelijk corrosie ont-
staan.

Bij de klantenservice of in de vakhandel
zijn speciale schoonmaakmiddelen voor
roestvrij staal verkrijgbaar die geschikt
zijn voor warme oppervlakken. Het

schoonmaakmiddel heel dun opbrengen
\\ et een zachte doek.

Glasreiniger:

met een zachte doek schoonmaken.

tegen corrosie blijft hierbij intact. Aluminiu NS -
stof
/\ Kans op een elektrische schok!! AN
. . Oppgnrta an
Binnendringend vocht kan een schok veroorzaken. Geen emal opper-
hogedrukreiniger of stoomreiniger gebruiken. k)

A Risico van verbranding!

Het toestel wordt zeer heet. Nooit de hete vlakken in de
binnenruimte of verwarmingselementen aanraken. Het apparaa

altijd laten afkoelen. Zorg ervoor dat er geen kinderen '

buurt zijn. %

Schoonmaakmiddelen
Om te voorkomen dat de verschillende opp€ ep’door
verkeerde schoonmaakmiddelen beschadig en, dient u

zich te houden aan de volgende aan

Om het schoonmaken te vergemakkelij-
ken kunt u de verlichting van de binnen-
ruimte inschakelen en eventueel de
apparaatdeur verwijderen. Een in de han-
del gebruikelijk schoonmaakmiddel of
azijnwater met een zachte, vochtige doek
of zeem opbrengen; met een zachte
doek nadrogen. Gebruik een vochtig
doekje met schoonmaakmiddel om inge-
brande voedselresten te laten weken. Bij
sterke verontreiniging raden wij u oven-
reiniger in gelvorm aan. Deze kan direct
op de betreffende plek worden opge-
bracht. De binnenruimte na de reiniging
open laten om te drogen.

Gebruik Zelfreinigende
oppervlakken (ruw

oppervlak)

Houd u aan de aanwijzingen in het
hoofdstuk: Zelfreinigende oppervlakken

m geen scherpe of schurende re'
m geen sterk alcoholhoudende reMigitgsmiddelen

m geen harde schuur- of schoonmaaksponsjes

Ruiten van de deur

m geen hogedrukreinigers of stoomstraalapparaten.

Glasreiniger:
met een zachte doek schoonmaken.
Geen schraper gebruiken.

Glazen afscher-

Was nieuwe vaatdoekjes voor het gebruik goed uit. )
ming van de oven-

Warm zeepsop:
met een schoonmaakdoekje reinigen.

Bereik Schoonmaakmiddelen lamp

X " Dichting
Buitenzijde appa- Warm zeepsop: Niet afnemen!
raat met een schoonmaakdoekje reinigen en

Warm zeepsop:
met een schoonmaakdoekje reinigen.
Niet schuren.

met een zachte doek nadrogen. Geen

glasreiniger of schraper gebruiken. Inschuifrails

Warm zeepsop:
laten weken en reinigen met een schoon-
maakdoekje of borstel.

Toebehoren

Warm zeepsop:
laten weken en reinigen met een schoon-
maakdoekje of borstel.
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Binnenruimte voorzien van laagje email

De binnenruimte is voorzien van een laagje zelfreinigend
emaille.

De vlakken worden automatisch gereinigd terwijl de oven in
gebruik is. Grotere spetters verdwijnen vaak pas nadat de oven
meerdere malen is gebruikt.

Zelfreinigende opperviakken

De zijwanden zijn voorzien van een laagje email. Maak deze
vlakken nooit schoon met ovenreiniger. Een lichte verkleuring
van het email heeft geen invloed op de zelfreiniging.

Plafondplaat verwijderen

U kunt de plafondplaat verwijderen om hem gemakkelijker
schoon te maken.

Apparaatdeur verwijderen en inbrengen

Om gemakkelijker schoon te maken kunt u de apparaatdeur
verwijderen.

Apparaatdeur verwijderen

A Risico van letsel!

Wanneer de scharnieren niet beveiligd zijn, klappen ze met
grote kracht dicht. Let erop dat de blokkeerhendels tijdens het
verwijderen van de ovendeur helemaal omhooggeklapt zijn.

1.Ovendeur helemaal openen.

2. De beide blokkeerhendels links en rechts omhoogklappen.
Let erop dat u de ovendeur niet sluit wanneer de
blokkeerhendels omhoog geklapt zijn. De scharnieren
kunnen verbogen worden en er kan schade aan het e
ontstaan.

/5

N

3.Ovendeur schuin zetten. Met beide handen links en rechts
vastpakken. Nog wat verder sluiten en eruit trekken.

Apparaatdeur inbrengen

1. Let er bij het inbrengen van de ovendeur op dat de keep
onder bij de scharnieren in de sleuf sluit.

2. De beide blokkeerhendels links en rechts weer naar beneden
leggen en de ovendeur sluiten.

A Risico van letsel!

Wanneer de ovendeur er per ongeluk uitvalt of een scharnier
dichtklapt, het scharnier niet met uw hand aanraken. Neem
contact op met de klantenservice.

Inhangroosters reinigen

U kunt de inhangroosters verwijderen om ze gemakkelijker
schoon te maken.

De inhangroosters zjjs_ altijd met drie punten aan de zijwanden
in de binnenruimtg Revastigd.

Inhangroosters reinigen

Reinig de inhangroosters met afwasmiddel en spons of een
borstel.

Inhangrooster inbrengen

1. Steek het inhangrooster in de openingen aan de achterkant.
2.Hang de voorste haak in de opening.
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Wat te doen bij storingen?

Storingen worden vaak veroorzaakt door een kleinigheid. Neem
alstublieft de volgende aanwijzingen in acht voor u de
servicedienst belt.

Storing Mogelijke oor-

zaak

Aanwijzing/Oplossing

Het apparaat Zekering defect. Kijk in de meterkast of de

werkt niet fornuiszekering in orde is.
De stroom is uit- Controleer of de keukenver-
gevallen. lichting werkt.
De oven kan De elektronica De zekering uitschakelen.
niet worden uit- is defect. Contact opnemen met de
gezet. klantenservice.
De tijdsindica- Stroomonder-  Tijd opnieuw instellen.
tie knippert. breking
De oven warmt Zekering defect. Zekering controleren of ver-
niet op. vangen.
Functiekeuze-  Functieknop instellen.
knop is niet
ingesteld.
Het glas van de Het apparaat uitschakelen.
deur is gebro- Contact opnemen met de
ken. klantenservice.

Vruchtensap of Vochtige sap-
eiwitvlekken op pen van gebak
geémailleerde  of vlees.
vliakken.

Onschadelijke verandering
van het email, niet onge-
daan te maken.

A Kans op een elektrische schok!

Ondeskundige reparaties zijn gevaarlijk. Reparaties mogen
uitsluitend worden uitgevoerd door technici die zijn
geinstrueerd door de klantenservice.

Ondeskundige reparaties aan het apparaat kunnen aan 2
gevaren voor u veroorzaken/opleveren. %
Wanneer uw apparaat gerepareg rden, staat onze
servicedienst voor u klaar. Wij vi i een passende

oplossing, ook om onnodig bezoe& R~€en technicus te
voorkomen.

Servicedienst

E-nummer en FD-nummer

Geef aan de klantenservice altijd het productnummer (E-nr.) en
het fabricagenummer (FD-nr.) van uw apparaat op, zodat wij u
goed van dienst kunnen zijn. Het typeplaatje met de nummers
vindt u rechts, aan de zijkant van de ovendeur. Om niet te lang
te hoeven zoeken wanneer u de klantenservice nodig heeft,
kunt u hier direct de gegevens van uw apparaat en het
telefoonnummer van de servicedienst invullen.

E-nr. FD-nr.

Servicedienst

Let erop dat het bezoek van een technicus van de servicedienst
in het geval van een verkeerde bediening ook tijdens de
garantietijd kosten met zich meebrengt.
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Ovenlamp vervangen

Als de ovenlamp is uitgevallen, moet deze worden vervangen.
Temperatuurbestendige reservelampen kunt u kopen bij de
klantenservice of in speciaalzaken. Vermeld a.u.b. het
E-nummer en het FD-nummer van uw apparaat. Gebruik
uitsluitend originele lampen.

1.Schakel de zekering uit of haal de stekker uit het stopcontact.
2.0pen de apparaatdeur.

3.Leg een theedoek in de onverwarmde binnenruimte, om
schade te voorkomen.

4.Verwijder de glazen afscherming van de defecte ovenlamp in
de binnenruimte door hem naar links te draaien.

Drzal de glazen afscherming van de ovenlamp weer in.

Rleem de theedoek weer uit de oven en schakel de zekering
weer in of steek de stekker weer in het stopcontact.

Om na te gaan of de ovenverlichting functioneert, drukt u op de
functietoets voor de ovenverlichting tot deze inklikt.

Voor alle landen vindt u hier of in de bijgesloten lijst de
contactgegevens van de klantendienst die het dichtst bij u in de
buurt is gevestigd.

Reparatieorder en advies bij storingen
A 0810 240 260

01801 22 33 55
(0,039 €/min. vanaf een vast telefoonnummer,
voor mobiele telefoon max. 0,42 €/min.)

CH 0848 840 040

Vertrouw op de competentie van de fabrikant. Zo bent u er
zeker van dat de reparatie wordt uitgevoerd door geschoolde
vaklui die over de originele onderdelen voor uw apparaat
beschikken.



Energie- en milieutips

Hier krijgt u tips over de manier waarop u bij het bakken en
braden kunt besparen op energie en het apparaat op de juiste
manier afvoert.

Energie besparen

m Verwarm de oven alleen voor wanneer dit in het recept
vermeld staat.

m Gebruik donkere, zwart gelakte of geémailleerde bakvormen.
Deze nemen de warmte bijzonder goed op.

m Open de ovendeur tijdens het garen, bakken of braden zo
weinig mogelijk.

m Bakt u meerdere taarten tegelijk, dan kunt u ze het beste
naast elkaar plaatsen. Omdat de oven nog warm is, kunt u
voor de tweede taart een kortere baktijd aanhouden. U kunt

Acrylamide in levensmiddelen

Acrylamide ontstaat vooral bij met hoge verhitting
klaargemaakte graan- en aardappelproducten, zoals

ook 2 rechthoekige bakvormen naast elkaar in de oven
plaatsen.

m Bij langere bereidingstijden kunt u de oven 10 minuten voor
het einde van de bereidingstijd uitzetten en de restwarmte
gebruiken voor het afbakken.

Milieuvriendelijk afvoeren
Voer de verpakking op een milieuvriendelijke manier af.

Dit apparaat is gekenmerkt in overeenstemming met
de Europese richtlijn 2012/19/EU betreffende
afgedankte elektrische en elektronische apparatuur
(waste electrical and electronic equipment - WEEE).

De richtlijn geeft het kader aan voor de in de EU
geldige terugneming en verwerking van oude
apparaten.

bijv. aardappelchips, frites, toast, broodjes, brood of fijne
bakwaren (koekjes, a\'\aai, speculaas).

Tips voor een acrylamidearme bereiding van gerechten

Algemeen m Zo kort mogelijke bereidingstijdep~da den.
m Gerechten goudgeel, niet te dﬂ’ worden.
m Grote, dikke gerechten be)(_qtten nder acrylamide.
Bakken Met boven- en onderw 00 °C.
Met 3D-hetelucht of %&%ﬁ 80 °C.
Koekjes Met boven- en ongde)  max. 190 °C.
Met 3D-hetelug e ucht max. 170 °C.
Ei of eigee ¥Rderf de vorming van acrylamide.
Oven-frites Gelijkmatig ex \Néén laag over de plaat verdelen. Minstens 400 g per plaat bakken,

zoda i let uitdrogen.

O

bereiding.

Tips

Hier vindt u vele tips over vormen en

Aanwijzingen
m Maak gebruik van de meegeleverde toebehoren. Bij de

klantenservice of in speciaalzaken kunt u toebehoren of extra
toebehoren kopen.

Verwijder voor het gebruik alle toebehoren en vormen die u
niet nodig heeft uit de binnenruimte.

m Gebruik altijd een pannenlap wanneer u hete toebehoren of
servies uit de binnenruimte neemt.

Tips voor het bakken

Bakken
Bakvormen

m Gebruik vooral lichte bakvormen en -platen.

m Zet de bakvormen altijd in het midden van het bak- en
braadrooster.

Zo stelt u vast of de cake goed door-
bakken is.
gebak Klaar.

Prik ca. 10 minuten voor het einde van de in het recept vermelde baktijd met een stokje
in het hoogste punt van het gebak. Wanneer er geen deeg meer aan de prikker zit, is het

Het gebak zakt in.

Voeg de volgende keer minder vloeistof toe of stel de oventemperatuur 10 graden lager

in. Houd rekening met de omroertijden in het recept.

Het gebak is in het midden hoog gere-

zen en lager bij de randen. los met een mes.

De rand van de springvorm niet invetten. Na het bakken maakt u het gebak voorzichtig

Het gebak wordt te donker aan de
bovenkant.

Plaats het verder naar binnen, kies een lagere temperatuur en bak het iets langer.
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Het gebak is te droog. Als het gebak klaar is, prikt u er met een prikker kleine gaatjes in. Vervolgens druppelt u
er vruchtensap of alcohol over. Stel de temperatuur de volgende keer 10 graden hoger
in en houd kortere baktijden aan.

Het brood of het gebak (bijv. kwarktaart) Gebruik de volgende keer wat minder vioeistof en bak iets langer bij een wat lagere tem-

ziet er goed uit, maar is van binnen klef peratuur. Bij gebak met een vochtige bovenkant bakt u eerst de bodem voor. Bestrooi

(zacht, doortrokken met waterstrepen) het met amandelen of paneermeel en doe dan de bovenlaag erop. Houd u aan de recep-
ten en baktijden.

Het gebak is ongelijkmatig bruin gewor- Kies een wat lagere temperatuur, dan wordt het gebak gelijkmatiger bruin. Bakpapier dat

den. uitsteekt kan de luchtcirculatie beinvloeden. Knip het bakpapier altijd zodanig af dat het
goed op de plaat past.

Het vruchtengebak is te licht aan de Plaats het gebak de volgende keer één niveau lager.

onderkant.

Het sap van de vruchten stroomt over.  Gebruik, indien beschikbaar, de volgende keer de diepere braadslede.

Klein gebak van gistdeeg plakt bij het  Tussen de gebakstukken dient een afstand van ca. 2 cm te zijn. Zo is er voldoende
bakken aan elkaar. plaats en kan het gebak goed rijzen en helemaal bruin worden.

Bij het bakken van vochtig gebak ont-  Bij het bakken kan waterdamp ontstaan. Deze komt vrij via de deur. De waterdamp kan
staat er condenswater. neerslaan op het bedieningspaneel of op het meubilair en als condens neerdruppelen.
Dit is normaal.

Braden en grillen normaal en heeft geen invioed op de werking. Wrijf na het
braden de ovendeur en het kijkvenster droog met een
Vormen doekie.

U kunt alle vormen gebruiken die hittebestendig zijn. Zet de
vorm altijd midden op het rooster. Voor grote stukken viees is
ook de geémailleerde bakplaat geschikt.

m Braadt u direct op het rooster, plaats dan ook de
geémailleerde bakplaat op inschuifhoogte 1, zodat het vet
kan worden opgevangen.

Tips voor het braden Tips voor het

m Een lage temperatuur zorgt ervoor dat het gerecht = Gebruik

gelijkmatiger bruin wordt. grillen.

m Doe bij mager vlees 2 tot 3 eetlepels en bij stoofvlees 8 tot
10 eetlepels vloeistof, afhankelijk van de grootte.

m Steek bij eend of gans het vel onder de vleugels vast, dan
kan het vet weglopen.

m Gevogelte wordt bijzonder knapperig bruin als u het tegen
het einde van de bereidingstijd bestrijkt met boter, zout w@l

Besprenkel het viees met wat olie voordat u het op het
rooster onder de grill legt.

of sinaasappelsap.

m Keer stukken vlees na de helft van de bereidingstijd.
m Keer dunner vlees na de helft van de grilltijd en dikker vliees
vaker tijdens het grillen. Gebruik hierbij een grilltang, dan
doorboort u het vlees niet en blijft het vleessap in het vlees.

m Als het vlees klaar is, moet het nog 10 minuten i
uitgeschakelde, gesloten oven blijven liggen. Zo t het
vleessap beter verdeeld.

m Donkere vleessoorten, zoals lams- en rundvlees, worden

ij het br n van grotere vl tukken r stoom ; ;
= Bij het braden van grotere vieesstukke St00 sneller en beter bruin dan licht varkens- en kalfsvlees.

ontstaan en neerslag op de ovendeur en. Dit is

Tips voor het braden

VR

Hoe kunt u vaststellen of het vle i&_l} Gebruik de vleesthermometer (verkrijgbaar in de speciaalzaak) of doe de “lepeltest".
is. Druk met de lepel op het viees. Voelt het stevig aan, dan is het klaar. Geeft het mee, dan
heeft het nog wat tijd nodig.

Het vlees is te donker en de korst is op Controleer de inschuifhoogte en de temperatuur.
enkele plaatsen verbrand.

Het vlees ziet er goed uit, maar de jus is Neem de volgende keer kleiner braadgerei en voeg wat meer vloeistof toe.
aangebrand.

Het vlees ziet er goed uit, maar de jus is Gebruik de volgende keer groter braadgerei en voeg minder vloeistof toe.
te licht en te waterig.
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A\ Précautions de sécurité impo

gu'alors que vous pourrez utiliser votre

montage pour un usage ultérieur oy P le
ystré

uniguement. Respecter la

déballé. Ne pas le raccorder s'il présente

I'appareil sans fiche. La garantie ne couvre

Cet appareil est congu uniquement pour un

pour préparer des aliments et des

dans des pieces fermées.

personnes dotées de capacités physiques,

Lire attentivement ce manuel. Ce n'est
appareil correctement et en toute sécu
Conserver la notice d'utilisation et d
propriétaire suivant.
Cet appareil est congu pour & _

éciale
de montage.
Controler I'état de I'appa es l'avoir
des avaries de transport.
Seul un expert agréé peut raccorder
pas les dommages résultant d'un mauvais
raccordement.
usage ménager privé et un environnement
domestique. Utiliser I'appareil uniguement
boissons. Surveiller I'appareil lorsqu'il
fonctionne. Utiliser I'appareil uniqguement
Cet appareil peut étre utilisé par des
enfants de 8 ans ou plus et par des
sensorielles ou mentales réduites ou
disposant de connaissances ou

e

q @
\3: périence insuffisantes, sous la

Panneaux catalytiques du compartiment de cuisson............... 69
Enlever la plague de VOUIE .....cccccvvcvveceeieceece e 69
Décrocher et accrocher la porte de I'appareil.....c.ccceveevvevennns 69
Nettoyage des grilles SUPPOMS ..o iiiceecieie e 69
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SEervice apreS-VeNnte .......ccccuverrmrisenssmsssessssssssss s sesssnssnssssnsssnns 70
NUMEro E €t NUMErO FD ..o 70
Conseils concernant I'énergie et I'environnement ............... 71
ECONOMIE A'ENEIJIE cuviiectie e s 71
Elimination €COlOQIQUE .. 71
L'acrylamide dans certains aliments ..........ccccceecmmirncieccnnnnnnes 71
Conseils pour I'utilisation .........cccceevcmniiccnmnisssn e 71
Cuisson de pain et de patiSSeriesS....oiiveiiececeeeeeeeee e, 71
Rotissage et grillade ... 72

Vous trouverez des informations supplementaires concernant
les produits, accessgigs, pieces de rechange et services sur
; assh-home.com et la boutique en ligne :

rveillance d'un tiers responsable de leur
sécurité ou bien lorsgu'ils ont recu des
instructions liées a l'utilisation de l'appareil
en toute sécurité et qu'ils ont intégré les
risques qui en résultent.

Les enfants ne doivent pas jouer avec
I'appareil. Le nettoyage et I'entretien
effectué par |'utilisateur ne doivent pas étre
accomplis par des enfants, sauf s'ils sont
agés de 8 ans et plus et qu'un adulte les
surveille.

Les enfants de moins de 8 ans doivent étre
tenus a distance de 'appareil et du cordon
d'alimentation.

Toujours insérer. les aooessojres a l'endroit
dans le four. Voir la description des
accessoires dans la notice d'utilisation.

Risque d'incendie !

= Tout objet inflammable entreposé dans le
compartiment de cuisson peut
s'enflammer. Ne jamais entreposer
d'objets inflammables dans le
compartiment de cuisson. Ne jamais
ouvrir la porte de I'appareil lorsqu'il s'en
dégage de la fumée. Eteindre l'appareil et
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débrancher la fiche secteur ou enlever le
fusible dans le boitier a fusibles.

" || se produit un courant d'air lors de
I'ouverture de la porte de l'appareil. Le
papier sulfurisé peut toucher les
résistances chauffantes et s'enflammer.
Ne jamais poser de papier sulfurisé non
attaché sur un accessoire lors du
préchauffage. Toujours déposer un plat ou
un moule de cuisson sur le papier
sulfurisé pour le lester. Recouvrir
uniqguement la surface nécessaire de
papier sulfurisé. Le papier sulfurisé ne doit
pas dépasser des accessoires.

Risque de brilure !

= | 'appareil devient tres chaud. Ne jamais
toucher les surfaces intérieures chaudes
du compartiment de cuisson ni les
résistances chauffantes. Toujours laisser
I'appareil refroidir. Tenir les enfants
éloignés

" L es récipients ou les accessoires
deviennent trés chaud. Toujours utiliser
des maniques pour retirer le récipient ou
les accessoires du compartiment de
cuisson.

= | es vapeurs d'alcool peuvent s'enflammer
dans un compartiment de cuisson chaud.
Ne jamais préparer de plats Contenant de
grandes guantités de boissons forte =Yay\
alcoolisées. Utiliser uniguement de
quantités de boissons fortement
alcoolisées. Ouvrir la porte de eil
avec preécaution.

Risque de brilures !

" | es éléments aocessibl&@@nnent
chauds pendant le fo ment. Ne
jamais toucher les él chauds.
Eloigner les enfants.

= De la vapeur chaude peut s'échapper lors
de l'ouverture de la porte de l'appareil.
Quvrir la porte de l'appareil avec
précaution. Tenir les enfants éloignés

" La présence d'eau dans un compartiment
de cuisson chaud peut générer de la
vapeur d'eau chaude. Ne jamais verser
d'eau dans le compartiment de cuisson
chaud.

Risque de blessure !

Un verre de porte d'appareil rayé peut se
fendre. Ne pas utiliser de racloir a verre, ni

de produit de nettoyage agressif ou abrasif.
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Risque de choc électrique !

" Les réparations inexpertes sont
dangereuses.Seul un technicien du
service aprés-vente formé par nos soins
est habilité a effectuer des réparations.Si
l'appareil est défectueux, retirer la fiche
secteur ou enlever le fusible dans le
boitier a fusibles. Appeler le service
apres-vente.

" | 'isolation des cables des appareils
électroménagers peut fondre au contact
des piéces chaudes de l'appareil. Ne
jamais mettre le cable de raccordement
des appareils électroménagers en contact
avec des pieces chaudes de 'appareil.

" De I'hnumidité qui péneétre peut
occasionner un choc électrique. Ne pas
utiliser de nettoyeur haute pression ou de
nettoyer a vapeur.

= Lors du remplacement de I'ampoule du
compartiment de cuisson, les contacts du

* sect_eur ou couper le
le boitier a fusibles avant de

electrique. Ne jamais mettre en
ice un appareil défectueux.

fusible dans le boitier a fusibles.Appeler le
service aprés-vente.

Risque d'incendie !

= |_es restes de nourriture épars, la graisse
et le jus de cuisson peuvent s'enflammer
au cours de l'autonettoyage. Enlever les
salissures les plus grossieres du
compartiment de cuisson et des
accessoires avant chaque cycle
d'autonettoyage.

= | 'extérieur de 'appareil devient tres chaud
lors de l'autonettoyage. Ne jamais
accrocher jamais d'objet inflammable, tel
qu'un torchon a vaisselle, a la poignée de
la porte.Ne pas entraver la facade de
I'appareil. Tenir les enfants éloignés

Risque de brilure !

" Le compartiment de cuisson devient trés
chaud lors de l'autonettoyage. Ne jamais
ouvrir la porte de l'appareil ni déplacer a
la main les crochets de verrouillage.
Laisser I'appareil refroidir. Tenir les
enfants éloignés

= A\ L'extérieur de I'appareil devient trés
chaud lors de l'autonettoyage. Ne jamais
toucher la porte de l'appareil. Laisser



I'appareil refroidir. Tenir les enfants

éloignés
Risque de préjudice sérieux pour la
santé !
L'appareil devient trés chaud lors de
l'autonettoyage. Le revétement anti-
adhérent des plagues et des moules est
détruit et il se dégage des gaz toxiques. Ne
jamais nettoyer des plaques et des moules
a revétement anti-adhérents avec le cycle
d'autonettoyage. Seuls des accessoires
émaillés peuvent étre nettoyés avec le
mode d'autonettoyage.

Causes de dommages

Attention !

m Accessoires, feuille, papier cuisson ou récipient sur le fond
du compartiment de cuisson : Ne posez pas d'accessoires
sur le fond du compartiment de cuisson. Ne recouvrez pas le
fond du compartiment de cuisson d'une feuille, quel que soit
le type, ni de papier cuisson. Ne placez pas de récipient sur
le fond du compartiment de cuisson si vous avez réglé une
température supérieure a 50 °C. Cela crée une accumulation
de chaleur. Les temps de cuisson ne correspondent plus et
I'émail sera endommagé.

m Eau dans le compartiment de cuisson chaud : Ne versez
jamais d'eau dans le compartiment de cuisson chaud. Cela

Votre nouvel appareil

Les informations qui suivent vont vous permettre de vous

informations sur le bandeau de commande, le four, les
de cuisson et les accessoires.

familiariser avec votre nouvel appareil. Vous obtenez des Msmon
i) ) o
=

produit de la vapeur d'eau. Le changement de température
peut occasionner des dommages sur I'émail.

m Aliments humides : Ne conservez pas d'aliments humides

dans le compartiment de cuisson pendant une longue durée.
Cela endommage I'émail.

m Jus de fruits : Ne garnissez pas trop la plaque a patisserie en

cas de gateaux aux fruits trés juteux. Le jus de fruits qui
goutte de la plaque laisse des taches définitives. Utilisez de
préférence la lechefrite a bords hauts.

m Refroidissement la porte de l'appareil ouverte : Laissez

refroidir le compartiment de cuisson uniquement la porte
fermée. Méme si la porte de l'appareil n'est gu'entrouverte,
les facades des meubles voisins risquent d'étre
endommagées au fil du temps.

m Joint de porte trés encrassé : si le joint de la porte est tres

encrasse, la porte de l'appareil ne fermera plus correctement
lors du fonctionnement. La facade des meubles voisins peut
étre endommagée.Veillez a ce que le joint de l'appareil soit
toujours propre.

m Porte de l'appareil utilisée comme surface d'assise ou

support : il est interdit de grimper, de s'asseoir et de
s'accrocher a la porte de l'appareil. Ne pas déposer de
récipients ou des accessoires sur la porte de l'appareil.

m Introduire I'accessoire : Selon le modéle d'appareil, les

accessoires peuvent rayer la vitre en fermant la porte.
Introduire les accessoires toujours jusqu'en butée dans le
compartiment de cyisson.

de la porte. La poignée ne
ids de l'appareil et risque de se casser.

Usage

Position zéro Le four est éteint.

Convection natu- Pour des gateaux, soufflés et piéces

1 relle de réti maigre. La chaleur est diffu-
A sée uniformément par la voite et la
[ ¥ /"7 ) sole.
N NN/ 7] Gril, grande surface Faire griller des steaks, saucisses,

00000
85~ +

toasts et des morceaux de poisson.
Toute la surface située sous la résis-
tance du gril est chauffée.

Faire griller des steaks, saucisses,
toasts et des morceaux de poisson
en petites quantités. La partie cen-
trale de la résistance du gril chauffe.

(] Gril, petite surface

mF
n —4b-e-
el

4 3

Rétissage de viande, de volaille et
de poisson entier. La résistance du
gril et le ventilateur fonctionnent en
alternance. Le ventilateur répartit I'air
chaud autour du mets.

X Gril air pulsé

Explication

1 Sélecteur des fonctions

Thermostat

Position Pizza Préparation rapide de produits sur-
gelés sans préchauffage, par ex.

pizza, frites ou strudel. La résistance
inférieure et le collier chauffant dans

la paroi arriere chauffent.

2
3 Voyant lumineux
4 Zone d'affichage et touches de commande

Sélecteur des fonctions
Le sélecteur des fonctions sert a régler le mode de cuisson.

Chaleur tournante* Pour des gateaux et patisseries cuits
sur un a deux niveaux. Le ventilateur
répartit uniformément dans le com-
partiment de cuisson la chaleur du
collier chauffant situé dans la paroi
arriere.

* Mode de cuisson ayant été utilisé pour déterminer la classe
d'efficacité énergétique selon EN50304.
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Position Usage

%] Convection natu- Pour des gateaux et patisseries cuits
relle & chaleur tour- sur un a deux niveaux. Le ventilateur
nante répartit uniformément la chaleur des

résistances chauffantes dans le
compartiment de cuisson.

2] Chaleur de sole &
chaleur tournante

Pour des gateaux garnis juteux. Le
ventilateur répartit uniformément
dans le compartiment de cuisson la
chaleur diffusée par la résistance
chauffante inférieure.

* Mode de cuisson ayant été utilisé pour déterminer la classe
d'efficacité énergétique selon EN50304.

Lorsque vous réglez le mode de cuisson, la lampe du four dans
le compartiment de cuisson s'allume.

Thermostat
Le thermostat sert a régler la température ou la position gril.

Position Signification

() Position zéro Le four ne chauffe pas.

50-250 Plage de tempé- La température dans le comparti-
rature ment de cuisson en°C.

] Position gril La puissance pour le gril.

Le voyant lumineux est allumé lorsque le four chauffe. Il s'éteint
pendant les coupures de chauffe.

L'horloge électronique

Vous pouvez pilotez votre four au moyen de I'horloge
électronique. Ainsi, vous pouvez présélectionner par ex. le
moment auquel le four doit se mettre en marche ou bien
auquel la minuterie automatique doit terminer le processus d
cuisson. L'horloge électronique peut aussi étre utilisée com,
minuteur.

Touches de fonction

Vous sélectionnez la fonction en appuyant sur la touche de
fonction respective. Avec les touches + et - vous réglez la durée

Avant la premiére utilisation

Vous apprendrez ici ce que vous devez faire avant d'utiliser
votre appareil pour la premiere fois pour préparer des mets.
Avant de commencer, lisez le chapitre Consignes de sécurité.

Retirez I'emballage de I'appareil et éliminez-le conformément
aux réglementations en la matiere.

Réglage de I'heure

1.Appuyez simultanément sur la touche de fonction Det D.

2.Réglez I'neure actuelle au moyen des touches de fonction +
et-.

L'heure sera validée aprés quelgues secondes.
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ou I'neure. Vous pouvez lire les valeurs réglées dans la zone
d'affichage.

Symbole Signification Emploi

A Minuteur Réglage de la durée

b Fin de la période Réglage du moment pour
de service I'arrét automatique

i) Durée de la Réglage de la durée pour
période de service l'arrét automatique

- Moins Réduire la durée ou I'heure

+ Plus Augmenter la durée ou

I'hneure
Accessoire

Les accessoires peuvent étre enfournés a 4 niveaux différents.
Introduisez-le toujours jusqu'en butée, afin que 'accessoire ne
touche pas la vitre de la porte. Assurez-vous d'insérer les
accessoires toujours dans le bon sens dans le compartiment
de cuisson.

apcyld. Il est ainsi plus facile de retirer les plats du four.

due l'accessoire devient chaud il peut se déformer. Cela
Z aucune influence sur le fonctionnement, il reprend sa forme
dés qu'il est refroidi.

Vous pouvez acheter des accessoires aupres du service aprés-
vente, dans le commerce spécialisé ou sur Internet.

Accessoires Description

Grille a patisserie/de rotissage

Pour des ustensiles, moules a
gateau, rotis, grillades, plats surge-
Iés.

Plaque a patisserie émaillée

Pour des gateaux fondants, patisse-
ries, plats surgelés et gros rétis.
Egalement utilisable comme collec-
teur de graisse.

Chauffe a vide du four

Premier nettoyage du four

1.Retirez les accessoires et les grilles supports du
compartiment de cuisson.

2.Enlevez tous les éléments de I'emballage, par ex. piéces de
polystyréne, du compartiment de cuisson.

3.Certaines parties sont recouvertes d'un film protecteur.
Retirez le film protecteur.

4. Nettoyez l'extérieur de l'appareil avec un chiffon doux
humide.



5. Nettoyez le compartiment de cuisson a l'eau chaude
additionnée de produit a vaisselle.
Chauffer le four

Pour éliminer I'odeur du neuf, laissez chauffer le four a vide, la
porte fermée.

1.Réglez le sélecteur des fonctions sur le mode de
fonctionnement Convection naturelle.

2.Réglez le thermostat sur la température maximale.

Voici comment utiliser le four

Vous avez la possibilité d'effectuer différents réglages de votre
four. Vous pouvez piloter le four par I'horloge électronique.

Mode de cuisson et température

1.Régler le mode de cuisson a l'aide du sélecteur des
fonctions.

2.Régler la température ou la position gril avec le thermostat.

Le four commence a chauffer.

Vous pouvez réglez I'horloge électronique avec une main.
Apres avoir appuyé sur la touche de fonction respective, régler
I'neure ou la durée avec les touches + et -. La valeur réglée est
validée.

Vous pouvez modifier ou effacer vos réglages aussi pendant le
fonctionnement et annuler ainsi le processus.
Modifier les réglages

1. Appuyez sur la touche de fonction respective.
Le symbole respectif s'allume.

2. Modifiez vos réglages au moyen des touch

Effacer les réglages

1. Appuyez sur la touche de foncho
Le symbole respectif s'allume.

2. Appuyez sur la touche -, jusqu'a ce~egtfe 0 00 apparaisse
dans la zone d'affichage.

3.Si la minuterie automatique était en service : éteignez le four.

Réglage du signal sonore

Vous pouvez choisir entre 3 tonalités quand aucun programme
n'est en marche.

Appuyez plusieurs fois sur la touche
désirée.

-, jusgu'a la tonalité
La tonalité est validée.

Réglage de I'horloge électronique

Apreés le raccordement électrique de l'appareil ou apres une
panne de courant, trois zéros apparaissent dans l'affichage.

Réglage de I'heure

Vous ne pouvez régler I'neure que si aucune autre fonction
n'est en marche.

1. Appuyez simultanément sur la touche de fonction <Det .

2.Réglez I'heure actuelle au moyen des touches de fonction +
et-.

3. Eteignez le four au bout de 40 minutes.

Nettoyage ultérieur du four

1. Nettoyez le compartiment de cuisson a l'eau chaude
additionnée de produit a vaisselle.

2.Remettez les grilles en place.

Nettoyer les accessoires

Avant d'utiliser les accessoires, nettoyez-les soigneusement
avec de I'eau additionnée de produit a vaisselle et une lavette.

Eteindre le four
Tourner le sélecteur des fonctions sur la position zéro.

Modifier les réglages

Vous pouvez modifier a tout moment le mode de cuisson et la
température ou la position gril au moyen du sélecteur
correspondant.

(sonore une fois la durée réglée écoulée. Le minuteur
influence sur les fonctions du four.

age de la durée

/Appuyez sur la touche ).
2.Réglez la durée au moyen des touches de fonction + et -.
Le symbole [ s'affiche dans la visualisation.

3. Pour afficher la durée restante dans la visualisation, appuyez
sur la touche 0.

Une fois la durée écoulée, un signal sonore retentit.

Réglage de la minuterie automatique

Au moyen de I'horloge électronique, vous pouvez programmer
I'arrét ou la mise en marche et 'arrét automatiques du four.
Arrét automatique

Réglage de la durée de la période de service

1.Réglez le sélecteur des fonctions sur le mode de
fonctionnement désiré.

2.Réglez le thermostat sur la température désirée.
Le four se met en marche.

3. Appuyez sur la touche de fonction 5.

4.Réglez la durée de la période de service au moyen des
touches + et -.

Le four se met en marche et le symbole A et I'heure actuelle
apparaissent dans la zone d'affichage.

La durée de la période de service est écoulée

Un signal retentit et le symbole <D et I'heure actuelle
apparaissent dans la zone d'affichage.

Le four s'éteint.

Pour arréter le signal prématurément, appuyez sur une des
touches de fonction.
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Mise en marche et arrét automatiques

La cuisson ou le rétissage pour la durée réglée commence a
un moment ultérieur que vous avez sélectionné.

Réglage de la durée de la période de service

1.Réglez le sélecteur des fonctions sur le mode de
fonctionnement désiré.

2.Réglez le thermostat sur la température désirée.
Le four se met en marche.

3. Appuyez sur la touche de fonction <5.

4.Réglez la durée de la période de service au moyen des
touches + et -.
Le four se met en marche et le symbole A et I'neure actuelle
apparaissent dans la zone d'affichage.

Entretien et nettoyage

Si vous entretenez et nettoyez soigneusement votre four il
gardera longtemps l'aspect du neuf et restera opérationnel.
Nous vous expliquons ici comment entretenir et nettoyer
correctement votre four.

Remarques

m Les légeres variations de couleur apparaissant sur la facade
du four sont dues aux différents matériaux tels que le verre,
le plastique et le métal.

m Des ombres sur la vitre de la porte, qui ressemblent a des
stries, sont des reflets de lumiere de la lampe du four.

m L'émail est cuit a des températures trés élevées. Ceci peut
engendrer des différences de teintes. Ce phénomene est
normal et n'a aucune incidence sur le fonctionnement du
four. Les bords de plagues minces ne peuvent pas étre
émaillés completement. lls peuvent donc présenter de
aspérités. La protection contre la corrosion n'en est
compromise.

A Risque de choc électrique !

De I'humidité qui pénétre peut occasionner
Ne pas utiliser de nettoyeur haute pressi
vapeur. @

A Risque de brilure !

L'appareil devient trés chaud. Noucher les surfaces
intérieures chaudes du compartiregnt_de/uisson ni les
résistances chauffantes. Toujours laisser I'appareil refroidir.
Tenir les enfants éloignés

ctrique.
ttoyer a

Nettoyants

Afin de ne pas endommager les différentes surfaces par des
nettoyants inappropriés, veuillez respecter les indications
suivantes.

N'utilisez pas
m de produits agressifs ou récurants
m de nettoyants fortement alcoolisés

m de tampons en paille métallique ni des éponges a dos
récurant

m de nettoyeurs haute pression ni de nettoyeurs a vapeur.

Avant d'utiliser des lavettes éponges neuves, rincez-les
soigneusement.
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Réglage de la fin de la période de service

1.Appuyez sur la touche .
La somme de I'heure actuelle et de la durée de la période de
service est affichée dans la zone d'affichage.

2.Maintenez la touche D appuyée et modifiez la fin de la
période de service au moyen des touches + et -,

Le four se met hors service et démarre automatiquement plus
tard. Le symbole A et I'heure actuelle apparaissent dans la
zone d'affichage.

La durée de la période de service est écoulée

Un signal retentit et le symbole <D et I'heure actuelle
apparaissent dans la zone d'affichage.

Le four s'éteint.

Pour arréter le signal prématurément, appuyez sur une des
touches de fonction.

Niveau Nettoyants

Extérieur de I'appa- Eau chaude additionnée de produit a
reil vaisselle :

Nettoyer avec une lavette et sécher avec
n chiffon doux. Ne pas utiliser de net-
yant pour vitres ni de racloirs a verre.

Inox \> Eau chaude additionnée de produit a
Q vaisselle :
Nettoyer avec une lavette et sécher avec
un chiffon doux. Eliminer immédiatement
les dépbts calcaires, de graisse, de
fécule et de blanc d'ceuf. De la corrosion
peut se former sous ces salissures.

Aupreés du service apres-vente et dans le
commerce spécialisé, vous pouvez vous
procurer des produits d'entretien spé-
ciaux pour inox qui sont appropriés pour
des surfaces chaudes. Appliquer avec
un chiffon doux une pellicule mince de
produit d'entretien.

Aluminium et plas- Nettoyant pour vitres :
tique Nettoyer avec un chiffon doux.

Surfaces émaillées
(surface lisse)

Pour faciliter le nettoyage vous pouvez
allumer I'éclairage du compartiment de
cuisson et décrocher la porte de 'appa-
reil, le cas échéant. Appliquer un produit
a vaisselle usuel du commerce ou de
l'eau au vinaigre avec un chiffon doux,
humide ou une peau de chamois ;
sécher avec un chiffon doux. Ramollis-
sez les résidus d'aliment incrustés avec
un chiffon humide et du produit a vais-
selle. En cas d'encrassement important,
nous recommandons d'utiliser un produit
de nettoyage pour four en gel. Il peut
étre appliqué de fagon précise. Aprés le
nettoyage, laisser le compartiment de
cuisson ouvert, afin qu'il séche.

Surfaces autonet-
toyantes (surface
rugueuse)

Respectez les indications dans le cha-
pitre : Surfaces autonettoyantes

Vitres du four Nettoyant pour vitres :
Nettoyer avec un chiffon doux. Ne pas

utiliser de racloir a verre.

Cache en verre de
la lampe du four

Eau chaude additionnée de produit a
vaisselle :
Nettoyer avec une lavette.



Niveau Nettoyants

Joint Eau chaude additionnée de produit a

Ne pas l'enlever ! vaisselle :
Nettoyer avec une lavette. Ne pas récu-
rer.

Supports Eau chaude additionnée de produit a
vaisselle :
Mettre a tremper et nettoyer avec une
lavette ou une brosse.

Accessoire Eau chaude additionnée de produit a

vaisselle :
Mettre a tremper et nettoyer avec une
lavette ou une brosse.

Panneaux catalytiques du compartiment de
cuisson

Les panneaux catalytiques du compartiment de cuisson sont
revétus d'un émail autonettoyant.

Les parois se nettoient automatiquement pendant le
fonctionnement du four. Les projections plus importantes

disparaissent parfois seulement au bout de plusieurs
utilisations du four.

Surfaces autonettoyantes

Les parois latérales possédent un revétement catalytique. Ne
nettoyez jamais ces surfaces avec un produit de nettoyage
pour four. Une légére décoloration du revétement en émail n'a
aucune influence sur l'autonettoyage.

Enlever la plaque de volte

Vous pouvez enlever la plague de voU(te pour faciliter le
nettoyage.

Décrocher et accrocher la porte de %il
Pour faciliter le nettoyage, vous pouvez décr e de
l'appareil.

Décrocher la porte de I'appareil

A Risque de blessure !

Si les charnieres ne sont pas bloqupeuvent se fermer

violemment. Veillez a ce que les leviers de verrouillage soient
complétement relevés lorsque vous décrochez la porte du four.
1. Ouvrir completement la porte du four.

2.Relever les deux leviers de verrouillage a gauche et a droite.
Lorsque les leviers de verrouillage sont relevés, veillez a ne
pas fermer la porte du four. Cela risque de tordre les
charnieres et d'endommager I'émail.

1

A

3.Incliner la porte du four. Avec les deux mains, la tenir a
gauche et a droite. La refermer un peu plus et la retirer.

Accrocher la porte de I'appareil

1.Lorsque vous accrochez la porte du four, veillez a ce que
I'encoche en bas aux charnieres s'enclenche dans la fente.

2. Abaisser les deux leviers de verrouillage a gauche et a droite
et fermer la porte du four.

service eg-Yente.

ge des grilles supports
ouvez décrocher les grilles supports pour faciliter le

s grilles supports sont fixées respectivement a trois points
aux parois latérales dans le compartiment de cuisson.
Retrait de la grille support

1.Enlevez le crochet avant A du trou.

2.Enlevez la grille support des trous arriere B en la tirant vers
l'avant.

2|
Dl

Nettoyage des grilles supports

Nettoyez les grilles supports avec du produit a vaisselle et une
éponge ou une brosse.

Mise en place de la grille support

1.Introduisez la grille support dans les trous situés dans la
paroi arriére.

2. Accrochez le crochet avant dans le trou.
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Pannes et dépannage

Il se peut qu'une petite panne géne le bon fonctionnement de
votre appareil. Avant d'appeler le service apres-vente, tenez
compte des indications suivantes.

Panne Cause possible Remarques/Remeédes

Vérifiez dans le boitier a
fusibles si celui de la cuisi-
niére est en état de marche.

L'appareil ne Fusible grillé.

fonctionne pas.

Panne de cou- Vérifiez sila lumiére dans la
rant. cuisine s'allume.

Le four ne peut La commande Couper le fusible. Appeler
pas étre éteint. électronique est le service apres-vente.
défectueuse.

L'affichage de  Panne de cou- Régler I'heure a nouveau.

I'neure clignote. rant

Changer la lampe du four

Si la lampe du four ne fonctionne pas, vous devez la changer.
Des ampoules de rechange résistantes aux températures
élevées sont en vente au service aprés-vente ou dans le
commerce spécialisé. Veuillez indigquer les numéros E et FD de
votre appareil. N'utilisez pas d'autres ampoules.

1.Coupez le fusible ou retirez la fiche secteur.
2.0Ouvrez la porte de l'appareil.

3.Etalez un torchon a vaisselle dans le compartiment de
cuisson froid pour éviter tout dommage.

4.Dévissez le cache en verre de la lampe défectueuse du four
a l'intérieur du compartiment de cuisson en le tournant a
gauche.

Le four ne Fusible grillé. Veérifier le fusible ou le rem-
chauffe pas. placer.
Le sélecteur Régler le sélecteur des
des fonctions  fonctions .

n'est pas réglé.

Mettre I'appareil hors ser-
vice. Appeler le service
aprés-vente.

Le verre de la
porte est cassé.

Jus de fruitou Jus de gateaux Modification sans gravité de
taches de blanc fondants ou jus ['émail, irrémédiable.

d'ceuf sur les de viande.

surfaces

émaillées.

A Risque de choc électrique !
Les réparations inexpertes sont dangereuses. Seul un

,

technicien du service apres-vente forme par nos soins est @.Retirez le torchon a vaisselle et réarmer le fusible ou

habilité a effectuer des réparations.

Des réparations incorrectes peuvent engendrer des # @
considérables pour ['utilisateur.

Service aprés-ventg

Si votre appareil a besoin d'étre ~.-. &Aotre service aprés-

vente se tient a votre disposition. Nous trouvons toujours une
solution appropriée pour éviter des visites inutiles d'un
technicien.

Numeéro E et numéro FD

Lors de votre appel, veuillez indiquer le numéro de produit (n°
E) et le numéro de fabrication (n°® FD), pour nous permettre de
mieux vous aider. La plague signalétique avec les numéros est
située a droite, sur le c6té de la porte du four. Pour éviter
d'avoir a les rechercher en cas de besoin, vous pouvez inscrire
ici les données de votre appareil et le numéro de téléphone du
service aprés-vente.

N° E N° FD

Service aprés-vente
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reconnectez la fiche secteur.

Appuyez sur la touche de fonction de I'éclairage du four jusqu'a
ce gu'elle s'enclenche, afin de vérifier si I'éclairage du four
fonctionne.

Veuillez noter que la visite d'un technicien du SAV n'est pas
gratuite en cas de manipulation incorrecte, méme pendant la
période de garantie.

Vous trouverez ici, ou bien dans le répertoire de SAV joint, les
données de contact de tous les pays pour le service aprés-
vente le plus proche.

Demande de réparation et conseil en cas de dérangements
A 0810 240 260
D 01801 22 33 55

(0,039 €/min. depuis un poste fixe,

téléphone portable max. 0,42 €/min.)

CH 0848 840 040

Faites confiance a la compétence du fabricant. Vous
garantissez ainsi que la réparation sera effectuée par des
techniciens formés qui possédent les piéces de rechange
d'origine pour votre appareil.



Conseils concernant I'énergie et I'environnement

Vous trouverez ici des conseils comment vous pouvez
économiser de I'énergie lors de la cuisson et comment
correctement éliminer votre appareil.

Economie d'énergie

m Préchauffez le four uniqguement si cela est indiqué dans la
recette.

m Utilisez des moules de couleur foncée, laqués noirs ou
émaillés. Ces types de moules absorbent bien la chaleur.

m Pendant la cuisson ou le rétissage, ouvrez la porte du four le
moins souvent possible.

m Si vous voulez faire cuire plusieurs gateaux, faites-les cuire
les uns apres les autres. Le four étant encore chaud. Le
temps de cuisson diminue au deuxiéme gateau. Vous pouvez
également enfourner 2 moules a cake I'un a c6té de l'autre.

m Si les temps de cuisson sont assez longs, vous pouvez
éteindre le four 10 minutes avant la fin de la durée impartie
puis terminez la cuisson avec la chaleur résiduelle.

Elimination écologique
Eliminez I'emballage en respectant I'environnement.

Cet appareil est marqué selon la directive européenne
2012/19/UE relative aux appareils électriques et
électroniques usagés (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).

La directive définit le cadre pour une reprise et une
récupération des appareils usagés applicables dans
les pays de la CE.

L'acrylamide dans certains aliments

L'acrylamide se forme avant tout en cas de produits céréaliers
et de pommes de terre cuits a haute température, tels que

chips, frites, toast, petits pains, pain ou patisseries fines
(biscuits, pain d'épi%s,\speculoos).

o AN
- 7 - - - Y - =
Conseils pour la préparation de plats avec une faible formation d'acrylamide \W

De maniére générale

m Faites uniguement dorer les ali
m Un aliment gros et épais contiext

m Les temps de cuisson doivent étre

} C\Rs que possible.
S trop les faire dorer.
ifis d'acrylamide.

Cuisson de patisseries

En mode Convection naturgfle\m » 200 °C.
En mode Chaleur tourn@\

Chaleur tournante, max. 180 °C.

Petits gateaux secs

ek,/max. 190 °C.
3D ou Chaleur tournante, max. 170 °C.

s d'ceuf réduisent la formation d'acrylamide.

Frites au four

rmément et en une seule couche sur la plague. Faites cuire au moins
, afin que les frites ne se desséchent pas

Conseils pour l'ut

Vous trouverez ici des conseils conde
préparation.

Remarques

m Utilisez les accessoires livrés avec l'appareil. Des
accessoires supplémentaires sont en vente dans le
commerce spécialisé ou auprés du service aprés-vente
comme accessoires optionnels.

Avant |'utilisation, retirez du compartiment de cuisson tous les
accessoires et récipients qui ne sont pas nécessaires.

m Utilisez toujours des maniques pour retirer des accessoires
ou récipients chauds du compartiment de cuisson.

Conseils pour la patisserie

Cuisson de pain et de patisseries
Moules

m Utilisez avant tout des moules ou plaques a patisserie de
couleur claire.

m Placez toujours les moules a gateaux au centre de la grille.

Vérifiez si votre cake est complétement A l'aide d'un batonnet en bois, piquez le sommet du gateau environ 10 minutes avant la
cuit. fin du temps de cuisson indiqué dans la recette. Le gateau est cuit si la pate n'adhére
plus au batonnet.

Le gateau s'affaisse. La fois suivante, veillez a ce que la pate soit moins liquide ou bien réduisez la tempéra-

ture du four de 10 degrés. Respectez les temps de malaxage indiqués dans la recette.

Le gateau a levé davantage au centre
que sur les bords.

Ne graissez pas le tour du moule démontable. Apres la cuisson, détachez soigneuse-
ment le gateau a I'aide d'un couteau.
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Le dessus du gateau est trop cuit. Enfournez-le jusqu'au fond, choisissez une température plus basse et faites cuire le
gateau un peu plus longtemps.

Le gateau est trop sec. A l'aide d'un cure-dent, percez plusieurs petits trous dans le gateau cuit. Arrosez de jus
de fruit ou de liquide Iégérement alcoolisé. La prochaine fois, augmentez la température
de 10 degrés et réduisez les temps de cuisson.

Le pain ou le gateau (p.ex. gateau au Pour le gateau suivant, veillez a ce que la pate soit moins liquide. Augmentez le temps
fromage blanc) a un bel aspect mais de cuisson et réduisez la température. En cas de gateau avec une garniture fondante,
l'intérieur est pateux (filets d'eau a l'inté- faites d'abord précuire le fond. Saupoudrez-le de poudre d'amandes ou de chapelure et

rieur) mettez ensuite la garniture. Suivez la recette et respectez les temps de cuisson.

Les patisseries ne sont pas uniformeé- Baissez la température, la cuisson sera plus uniforme. Le papier cuisson dépassant de

ment dorées. la plague peut géner la circulation de l'air. Découpez toujours le papier aux dimensions
de la plaque.

Le dessous de la tarte aux fruits est trop La fois suivante, enfournez le gateau un niveau plus bas.
clair.

Le jus des fruits a coulé. La fois suivante, utilisez la léchefrite a bords hauts (s'il y en a).

Les petites patisseries en pate levée col- Disposez les pieces de patisserie sur la plague en respectant un espace d'env. 2 cm
lent ensemble pendant la cuisson. autour de chaque piéce. Il y aura ainsi suffisamment de place pour que les piéces de
péatisserie puissent gonfler et dorer tout autour.

La cuisson de gateaux aux fruits juteux La cuisson peut générer de la vapeur d'eau. Elle s'échappe au-dessus de la porte. Cette

produit de la condensation. vapeur peut se condenser sur le bandeau de commande ou sur les facades des
meubles situés a proximité et se mettre a goutter. C'est la une propriété physique nor-
male.
R(")tissage et grillade influence sur le bon fonctionnement. Apres la cuisson,
L essuyez la porte du four et la vitre avec un chiffon.
Récipients

m Si vous faites
plaque a pai
graisse.

rillades sur la grille, enfournez en plus la
Jmaillée au niveau 1 pour récupérer la

Vous pouvez utiliser tout récipient résistant a la chaleur. Placez
toujours le plat au centre de la grille. La plaque a péatisserie
émaillée est également appropriée pour des gros rotis.

Conseils pour les roétis

m Une température plus basse permet d'obtenir des mets plus
uniformément dorés.

m Versez 2 a 3 cuillerées a soupe de liquide sur la viande
maigre et 8 a 10 cuillerées a soupe sur les rbtis a braiser,

: peu d'eau sur la plague a péatisserie émaillée et enfournez-la
selon leur taille.

en plus sous la grille, afin de récupérer la graisse. Ne la
m Pour les canards ou les oies, piquez la peau sous leg placez jamais sur la sole du compartiment de cuisson.
afin que la graisse puisse s'écouler.

m Badigeonnez les piéces a griller d'un peu d'huile, avant de
m Pour obtenir une peau de volaille dorée et crou les placer sur la grille sous le gril.
enduisez la peau de beurre ou versez de l'eg

. X X m Retournez a mi-cuisson les pieces peu épaisses, retournez
jus d'orange sur la peau vers la fin de la cu

les pieces épaisses plusieurs fois pendant le temps de
cuisson. Utilisez pour cela une pince a grillade, les piéces a
griller ne seront ainsi pas transpercées et le jus de viande
restera p.ex. dans le roti.

m Des types de viande rouge telle que de I'agneau et du boeuf
brunissent davantage et plus rapidement que de la viande
blanche telle que du porc et du veau.

formation de vapeur peut se protifé et se condenser sur la
porte du four. C'est un phénoméne normal qui n'a aucune

Conseils pour le rotissage

Comment savoir si le roti est cuit? Utilisez un thermomeétre pour viande (en vente dans le commerce) ou faites le "test de la
cuillere". Appuyez sur le rbti avec la cuillere. Si vous sentez une résistance, le roti est
cuit. Si la cuillere s'enfonce, allongez le temps de cuisson.

Le roti est trop cuit et I'extérieur est Vérifiez le niveau d'enfournement ainsi que la température.
brlé par endroits.

Le r6ti a un bel aspect mais la sauce est La fois suivante, choisissez un plat a rétir plus petit et ajoutez plus de liquide.
brilée.

Le réti a un bel aspect, mais la sauce  La fois suivante, choisissez un plat a rétir plus grand et ajoutez moins de liquide.
est trop claire et insipide.
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/A Onemli giivenlik uyarilari

Bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz. Ancak bu
sekilde cihazi guvenli ve dogru bir bicimde
kullanmaniz mumkun olacaktir. Daha sgf

kullanimi icin kullanim ve montaj k L4
muhafaza ediniz.

Bu cihaz yalnizca montaj igin mistir.
Ozel montaj kilavuzunu dik 1Z.
Ambalaji acildiktan sonr ontrol

edilmelidir. Bir nakliye h
durumunda, cihaz baglantrst yapilmamalidir.

Sadece egitimli bir uzman soket olmadan
cihazlarin baglantisini yapabilir. Yanlis
baglanti nedeniyle hasar ortaya ¢ikmasi
durumunda cihaz garanti kapsami disinda
kalir.

Bu cihaz sadece evde ve ev ortaminda
kullaniimak icin tasarlanmistir. Cihazi
sadece yiyecek ve icecek hazirlamak icin
kullaniniz. Cihaz calisirken dikkatli olunuz.
Cihazi sadece kapal alanlarda kullaniniz.

Bu cihaz 8 yasindan kucUk cocuklar, sinirli
fiziksel, zihinsel ve duygusal yeteneklere
sahip kisiler ve eksik tecribe veya bilgi
sahibi kisiler tarafindan ancak sorumlu bir
kisinin denetimi altinda olmalari veya
kendilerine cihazin guvenli kullanimi ve

EEE Y6netmeligine Uygundur. PCB icermez.

Katalitik pisirme alani Kaplamas! .......cccccvevevercecce e 78
Ust kapagin cikartiimasi

Cihaz kapaginin ¢ikariimasi ve yerlestirilmesi........cccccoeevieieenne 78
Asma 1zgaralarinin temizIeNMESi ....ccccvvivcieievieceece e 79
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Uriin, aksesuar, yedek parcalar ve hizmetler hakkinda daha
fazla bilgi igin: ww ch-home.com ve Online-Magaza:
www.bosch-esh

aya clkabilecek tehlikeler hakkinda bilgi
erilmis olmasi durumunda kullanilabilir.

Cocuklar cihazla oynamamalidir. Temizlik
ve kullanici bakimi gocuklar tarafindan
yapillamaz; ancak 8 yasindan buyuk
cocuklar denetim altinda yapabilir.

8 yasindan kugcuk cocuklari cihazdan ve
baglanti kablosundan uzak tutunuz.

Aksesuari her zaman pisirme alaninin igine
dogru olacak sekilde itiniz. Kullanim
kilavuzundaki Aksesuar Aciklamasi
bolumine bakiniz .

Yangin tehlikesi!

= Pisirme alaninda bekletilen, yanici
nesneler tutusabilir. Yanici nesneleri
kesinlikle pisirme alaninda muhafaza
etmeyiniz. Cihazdan duman geliyorsa
kesinlikle kapisini agmayiniz. Cihaz
kapatiniz ve elektrik fisini gekiniz veya
sigorta kutusundan sigortayl kapatiniz.

= Cihaz kapisinin aciimasi sirasinda bir hava
akimi ortaya cikar. Pisirme kagidi isitma
elemanlarina temas edebilir ve tutusabilir.
On Isitma sirasinda pisirme kagidini
kesinlikle aksesuarin Uzerine rastgele
koymayiniz. Pisirme kagidinin tzerine
daima bir kap veya kek kalibl koyunuz.
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Sadece gerekli alana pisirme kagid
seriniz. Pisirme kagidi aksesuarin Uzerinde
olmamalidir.

Yanma tehlikesi!

= Cihaz ¢ok sicak. Kesinlikle sicak pisirme
alaninin i¢ yuzeylerine veya isitici
elemanlara dokunmayiniz. Cihaz daima
sogumaya birakiimalidir. Cocuklari uzak
tutunuz.

= Aksesuar veya kap ¢ok isinir. Sicak
aksesuar veya kaplari daima bir mutfak
eldiveniyle pisirme alanindan c¢ikartiniz.

= Alkol buhari sicak pisirme alaninda
tutusabilir. Kesinlikle fazla miktarda yUksek
oranda alkollU iceceklerle yemekler
hazirlamayiniz. Sadece kiguk bir miktar
yuksek oranda alkol iceren icecek
kullaniniz. Cihaz kapisini dikkatlice acginiz.

Haslanma tehlikesi!

= Calistirma sirasinda temas edilen yerler
sicak olur. Kesinlikle sicak yerlere
dokunmayiniz. Cocuklari uzak tutunuz.

= Cihaz kapisinin aciimasi sirasinda sicak
buhar ¢ikisi olabilir. Cihaz kapisini
dikkatlice aginiz. Cocuklari uzak tutunuz.

® Pisirme alanindaki su nedeniyle sicak su

pisirme alanina su puskurtmeyiniz.

Yaralanma tehlikesi!

Cizik cihaz kapisi cami kirillarak sig

Cam kaziyici, keskin veya aglndlrgc;l izlik

maddeleri kullanmayiniz.

Elektrik carpma tehlikesi!

= Usullne aykiri onarimla 4@
eder. Onarimlar, sade 8\
egitilmis bir misteri hN2aet)
tarafindan yapiimalidir."Cihaz arizaliysa
elektrik fisini ¢cekiniz veya sigorta
kutusundan sigortay! kapatiniz. Musteri
hizmetlerini arayiniz.

= Sicak parcgalardaki elektrikli cihaz kablo
izolasyonu eriyebilir. Elektrikli cihaz
baglanti kablolarini sicak parcalarla
kesinlikle temas ettirmeyiniz.

u igeri sizan su elektrik carpmasina neden
olabilir. YUksek basingl veya buharli
temizleyici kullanilmamalidir.

= Pisirme alani lambasinin degistiriimesi
sirasinda gerilim altindaki lamba duyunda
elektrik kontagi olabilir. Degistirme
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isleminden dnce elektrik fisini gcekiniz veya
sigorta kutusundan sigortayl kapatiniz.

= Arizali bir cihaz elektrik carpmasina neden
olabilir. Anizal bir cihazi kesinlikle
acmayiniz. Elektrik fisini ¢cekiniz veya
sigorta kutusundan sigortayl kapatiniz.
MuUsteri hizmetlerini arayiniz.

Yangin tehlikesi!

= Yumusak yemek artiklari, yag ve kizartma
sularn kendi kendine temizleme sirasinda
tutusabilir. Her kendi kendine temizleme
isleminden once kaba kirleri pisirme
alanindan ve aksesuarlarin Gzerinden
temizleyiniz.

= Kendi kendine temizleme sirasinda cihazin
disi ¢ok isinir. Ornegin bulasik bezleri gibi
yanicl nesneleri kesinlikle kapi koluna
asmayiniz. Cihazin 6n tarafini bos tutunuz.
Cocuklari uzak tutunuz.

Yanma tehlikesi!

= Kendi kendine temizleme sirasinda
pisirme K 1sinir. Kesinlikle cihaz
kapis ayiniz veya kilittleme mandalini

eli
S
tu

iInden oynatmayiniz. Cihaz
a birakilmalidir. Cocuklari uzak

buhari ortaya cikabilir. Kesinlikle sicak Qi"‘ endi kendine temizleme sirasinda

cinazin digi ¢cok isinir. Cihazin kapisina
kesinlikle dokunmayiniz. Cihaz sogumaya
birakilmalidir. Cocuklari uzak tutunuz.

Ciddi saglik sorunlar tehlikesi!

Kendi kendine temizleme sirasinda cihaz
cok i1sinir. Tepsilerin ve kaliplarin yapismaz
kaplamasi zarar gorur ve zararli gazlar
ortaya c¢lkar. Kendi kendine temizleme
sirasinda yapismaz kaplamali tepsi ve
kaliplar da temizlenmelidir. Sadece emaye
aksesuarlar temizlenmelidir.

Hasar nedenleri

Dikkat!

m Pisirme alani tabani Uzerindeki kap, aksesuar, folyo, pisirme
kagidi: Pisirme alani tabani lzerine herhangi bir aksesuar
koymayiniz. Pisirme alani tabanini herhangi bir tur folyo veya
yagl kagitla kaplamayiniz. Sicaklik 50 °C'nin Gzerine
ayarlanmissa pisirme alani tabanina kap koymayiniz. Sicaklik
sikismasi olusmaktadir. Boyle bir durumda pisirme ve
kizartma sdreleri yanhs olur ve firnin emaye kaplamasi zarar
gordr.

m Sicak pisirme alanindaki su: Sicak pisirme alanina asla su
ddkmeyiniz. Su buhari olusacaktir. Sicaklik degisiminden
dolayi firmin emaye kaplamasinda hasar meydana gelebilir.

m Nemli gidalar; Kapall pisirme alaninda uzun stire nemli
gidalar saklamayiniz. Emaye zarar gordr.

m Meyve suyu: Firin tepsisine ¢ok sulu meyveli kekten fazla
doldurmayiniz. Meyve suyu firin tepsisinden damlayarak
¢ikartilmasi mumkdn olmayan lekeler birakabilir. MiUmkinse
derin Universal tava kullaniniz.



m Acik cihaz kapadi ile sogutma: Pisirme alanini sadece kapali
sogumaya birakiniz. Cihaz kapagi sadece aralik birakilsa bile
yanindaki mobilya ylzeyleri zamanla zarar gorebilir.

m Cok kirli kapi contasi: Kapi contasi asiri kirlenmis ise, cihaz
calisirken firin kapisi dogru bir sekilde kapanmayacaktir.
Yandaki mobilya ylzeyleri hasar gorebilir.Kapi contasini
daima temiz tutunuz.

m Cihaz kapisi oturma veya indirme ylzeyi olarak: Acik cihaz
kapisinin Uzerine herhangi bir sey koymayiniz, oturmayiniz

Yeni cihaziniz

Burada yeni cihazinizi taniyacaksiniz. Kumanda paneli, firin,
Isitma tlrleri ve aksesuarlar hakkinda bilgi alacaksiniz.

00000
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Aciklama

1 Fonksiyon segme digmesi
2 Sicaklik secme digmesi

3 Gosterge lambasi
4

Gosterge alani ve kumanda tuslari

Fonksiyon secme digmesi
Fonksiyon secme digmesi ile 1sitma tlriny Z.

KuIIanlmlf\Q\)j

Firin kapér@ )/:

Pastalar, Shfteferve yagsiz kizartma-
lar i¢in. Isi Ustten ve alttan esit olarak
gelir.

Konum

o  Sifir konumu
E Ust/alt isitma

Biftek, sosis, tost veya balik parcala-
rinin kizartilmasi. Izgara isiticisinin
altindaki butin ytzey isinir.

Kiguk miktarlarda biftek, sosis, tost
veya balik pargalarinin kizartiimasi.
Izgara isiticisinin orta kismi isinir.

] Izgara, biyiik alanli

7] lzgara, kicUk alanl

X] Sicak hava dola-
simli 1zgara

Et, kimes hayvani ve bitin baligin
kizartilmasi. lzgara isiticisi ve vantila-
tor dondstmli olarak acilip kapanir.
Fan, sicak havayl yemegin etrafinda
dolastirir.

Pizza kademesi Derin dondurulmus drlnlerin 6n
Isitma olmaksizin hizli hazirlanmasi,
orneQin pizza, patates kizartmasi
veya turta. Alt isiticilar ve arka taraf-

taki yuvarlak isiticilar isinmalidir.

* Enerji yeterlilik sinifinin EN50304'e goére belirlendigi 1sitma
tard.

veya asmayiniz. Kaplari veya aksesuarlari cihaz kapisinin
Uzerine koymayiniz.

m Aksesuarlarin yerlestiriimesi: Cihaz tipine gére aksesuarlar
cihaz kapaginin kapatiimasi sirasinda kapak camina zarar
verebilir. Aksesuarlar pisirme alaninda daima sonuna kadar
itiniz.

m Cihazin tasinmasi: Cihazi kapak kolundan tasimayiniz veya
tutmayiniz. Kapak kolu cihazin agirhgini tagsimaz ve kirilabilir.

Konum Kullanimi

Sicak hava*

Pasta ve kek icin birinci kademeden
ikinci kademeye kadar. Arka
panelde bulunan bir fan, daire kizma
gdvdesinin 1sisini esit bicimde
pisirme alaninda dagitmaktadir.

%] Ust/alt i1sitma &
Sicak hava

Pasta ve kek i¢in birinci kademeden
ikinci kademeye kadar. Fan, isitma
elemanlarinin yaydigdi islyi pisirme
alani icerisine esit sekilde dagitir.

Alt 1sitma & Sicak
hava

Yumusak kaplamali pastalar igin.
Fan, alttaki 1sitma elemanlarinin yay-
digi syl pisirme alanina esit sekilde

A~ dagitir.
* Enerji yet r|®s| AN EN50304'e gére belirlendigi isitma

tarad. c:
Isitma tuNwivayarlarsaniz pisirme alanindaki firn lambasi yanar.

k secme dugmesi

ik secme digmesiyle sicaklgi veya izgara kademesini
arlayiniz.

Konum Anlami

) Sifir konumu Firn sicak degil.

50-250 Sicaklik aralig

Pisirme alanindaki sicakhigin °C
cinsinden degeri.

™ lzgara kademesi Izgara i¢in 1zgara kademesi.

Firin 1sindiginda gosterge lambasi yanar. Isitma molalarinda
soner.

Elektronik saat

Elektronik saat ile firninizi kumanda edebilirsiniz. Ornegin finnin
aclimasini istediginiz zamani veya otomatik zamanlayici ile
pisirmenin sona ermesini istediginiz zamani ayarlayabilirsiniz.
Elektronik saat zamanlayici olarak da kullanilabilir.

Fonksiyon tuslari

ilgili fonksiyon tusuna basarak fonksiyonu seciniz. + ve - tuslari
ile sdreyi veya zamani ayarlayiniz. Ayarlanan deg@erleri gdsterge
alaninda okuyabilirsiniz.
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Sembol Anlami Kullanimi

A Kisa sureli alarm Sirenin ayarlanmasi

i) Calisma slresi Otomatik kapatma icin

sonu zamanin ayarlanmasi

D Calisma slresi Otomatik kapatma igin
slrenin ayarlanmasi

- Eksi Slre veya zamanin azaltil-
masi

+ Arti Silre veya zamanin arttiril-
masi

Aksesuar

Aksesuarlar 4 farkli yerlestirme seviyesinde pisirme alanina
sUrdlebilir. Aksesuarin kapak camina temas etmemesi icin

daima dayanak noktasina kadar itiniz. Daima aksesuarlarin
pisirme alnina dogru yerlestirildiginden emin olunuz.

- N W b

Ik kullanimdan énce

Cihazinizla ilk kez yemek pigirmeden 6nce neler yapmaniz
gerektigini burada tecriibe edebilirsiniz. Once Guivenlik uyarn
boliminid okuyunuz.

Cihazin ambalajini ¢ikariniz ve uygun sekilde imha egh

Saatin ayarlanmasi

1..D ve D fonksiyon tuslarina ayni anda b
2.+ ve - fonksiyon tuslar ile glincel saati
Birkac saniye sonra saat devreye gir

QY

1. Aksesuarlari ve asma i1zgarayi pisirme alanindan ¢ikariniz.

Firinin isitilmasi

Firinin 6nceden temizlenmesi

2.0rnegin képlk parcaciklar gibi ambalaj artiklarini pisirme
alanindan tamamen temizleyiniz.

3.Bazi parcalar ¢izilmeye kargi koruma filmiyle kaplanmistir. Bu
koruma filmlerini ¢ikariniz.

Firininizi boyle kullaniniz

Finninizda farkh ayarlar yapma imkanina sahipsiniz. Elektronik
saat Uzerinden firini kumanda edebilirsiniz.
Isitma tiirti ve sicaklik

1.Fonksiyon secme digmesi ile isitma tlrinU ayarlayiniz.

2.Sicaklik segme digmesi ile sicaklidi veya 1zgara kademesini
ayarlayiniz.

Firin 1Isinmaya baslar.
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Aksesuarin Ugte ikisini, devriimeden disar ¢ekebilirsiniz.
Boylece yemekler kolayca disari ¢ekilebilmektedir.

Aksesuar isindiginda deforme olabilir. Aksesuar sogudugunda
sekil degisikligi kaybolur ve herhangi bir fonksiyon kaybi olmaz.

Ozel aksesuarl misteri hizmetlerinden, bayilerden veya
internetten temin edinebilirsiniz.

Aksesuar Aciklama

Pisirme ve kizartma 1zgarasi

Kaplar, Kek kaliplari, Kizartma,
lzgara parcalar ve derin dondurul-
mus yemekler igin.

Emaye firin tepsisi

Yumusak kekler, kekler, derin don-
durulmus yemekler ve blyik kizart-
malar i¢in. Ayrica bir yag toplama
kabi olarak kullanilabilir.

5. Pisirme alanini sicak deterjanli su ile yikayiniz.

Firinin isitilmasi

Yeni kokusunun kaybolmasi igin firini bos ve kapali bir sekilde
Isitiniz.

1.Fonksiyon secme diigmesini Ust/Alt isitma calisma moduna
getiriniz.

2.Sicaklik segme diigmesini maksimum sicakhiga getiriniz.

3.40 dakika sonra firini kapatiniz.

Firinin yeniden temizlenmesi

1.Pisirme alanini sicak deterjanli su ile yikayiniz.
2.Asma i1zgarayl monte ediniz.

Aksesuarin temizlenmesi

Aksesuari kullanmadan énce deterjanli ilik su ve bulasik bezi
kullanarak iyice temizleyiniz.

Firinin kapanmasi
Fonksiyon segme digmesini sifir konumuna c¢eviriniz.

Ayarlarin degistirilmesi

Isitma seklini, sicakligi veya 1zgara kademesini ayarladiginiz
duruma gére degistirebilirsiniz.



Elektronik saatinizi kullaniniz

Elektronik saati tek elle kullanabilirsiniz. ilgili fonksiyon tusuna
bastiktan sonra zamani veya sireyi + ve - tuglarniyla ayarlayiniz.
Ayarlanan deger devreye girer.

Ayarlarinizi ¢alisma sirasinda bile degistirebilir veya silebilir ve
islemi dylece iptal edebilirsiniz.

Ayarlarin degistirilmesi
1. llgili fonksiyon tusuna basiniz.
ilgili sembol yanar.
2.+ ve - tuglarn ile ayarlarinizi degistirebilirsiniz.

Ayarlarin silinmesi
1. llgili fonksiyon tusuna basiniz.
ilgili sembol yanar.

2. Gosterge ekraninda 0-00 goérininceye kadar - tusuna
basiniz.

3. Otomatik zamanlayici ¢aligsiyorsa: Firini kapatiniz.

Sinyal sesinin ayarlanmasi

Bir program calisirken (¢ farkli ses secebilirsiniz.

istediginiz ses ayarlanincaya kadar - tusuna birkag kez basiniz.
Ses devreye girecektir.

Elektronik saatin ayarlanmasi

Cihazin elektrik baglantisi yapildiktan veya elektrik kesintisinden
sonra gostergede ¢ tane sifir gérinr.

Saatin ayarlanmasi

Saati ancak baska hicbir fonksiyonu aktif degilse
ayarlayabilirsiniz.

1.5 ve D fonksiyon tuslarina ayni anda basiniz.
2.+ ve - fonksiyon tuslari ile gliincel saati ayarlayiniz.

Zamanlayicinin ayarlanmasi

Zamanlayicl geriye dogru sayan bir calar saattir,
dolduktan sonra sesli bir sinyal verir. Zamanl
fonksiyonlari tzerinde bir etkisi yoktur.

Sirenin ayarlanmasi

1.0 tusuna basiniz.

2.+ ve - fonksiyon tuslari ile sireyi .

Ekranda ) sembolii gériintiilenir.
3.Kalan siireyi ekranda gérintilemek igin £) tusuna basiniz.

Slre dolduktan sonra sesli bir sinyal sesi duyulur.

Otomatik zamanlayicinin ayarlanmasi

Elektronik saat araciligiyla firini otomatik olarak kapatabilir veya
acabilirsiniz.

Bakim ve Temizlik

Ozenli bakim ve temizlik yaptiginiz takdirde firminiz uzun siire
islevselligini korur. Firininizin bakimini ve temizligini nasil
yapacaginizi burada anlatacagiz.

Bilgiler

m Finnin 6n cephesinde cam, plastik veya metal gibi farkli
malzemelerden dolayi ufak renk farkliliklar olusabilir.

Otomatik kapatma
Calisma siiresinin ayarlanmasi

1. Fonksiyon se¢cme digmesini istedigini galisma moduna
getiriniz.

2.Sicaklik se¢gme digmesini istediginiz sicakliga getiriniz.
Firin acilir.

3. Dfonksiyon tusuna basiniz.

4.+ ve - tuglar ile galisma suresini ayarlayiniz.
Firin calisir ve gésterge alaninda A semboli ile glincel saat
gorundar.

Calisma siiresi doldugunda

Bir sinyal sesi duyulur ve gosterge alaninda glncel saatle
birlikte -5 semboll gorindr.

Firn kapanir.

Sinyali daha 6nceden susturmak igin fonksiyon tuslarindan
birine basiniz.

Otomatik acma ve kapatma

Pisirme veya kizartma islemi, ayarlanan bir sire i¢in tarafinizdan
belirlenen daha sonraki bir zamanda baslar.

getiriniz.

2. Sicaklijesg guigmesini istediginiz sicakliga getiriniz.
. Siyorf tusuna basiniz.

calisir ve gosterge alaninda A semboll ile glincel saat
&finar.

alisma siresi sonunun ayarlanmasi

1..D tusuna basiniz.
Gosterge alaninda glncel saat ile ¢calisma siresinin toplami
gorintalenir.

2..D tusunu basili tutunuz, + - tuslaryla calisma siresinin
sonunu degistiriniz.
Firn kapanir ve daha sonra otomatik olarak calisir. Gosterge
alaninda A semboli ile glincel saat gérintalenir.

Calisma siiresi doldugunda

Bir sinyql sesi duyulur ve gosterge alaninda glincel saatle
birlikte -5 semboll gorindir.

Finn kapanir.

Sinyali daha 6nceden susturmak igin fonksiyon tuslarindan
birine basiniz.

m Finin lambasinin 1131 yansidiginda, ince ¢izgiler varmis gibi,
kapak camlarinda izler olacaktir.

m Emaye ¢ok ylksek isilarda firnlanmaktadir. Bu nedenle, ufak
renk farkliliklarr olusabilir. Bu durum son derece normaldir ve
herhangi bir fonksiyon kaybina yol agmaz. Ince saclarin
kenarlari tam emaye kaplanamamaktadir. Bu nedenle purizIi
olabilir. Korozyona kargl korunma bundan etkilenmez.
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A Elektrik carpmasi tehlikesi!

iceri sizan su elektrik carpmasina neden olabilir. Yilksek
basincli veya buharl temizleyici kullanilmamalidir.

A Yanma tehlikesi!

Cihaz ¢ok sicak. Kesinlikle sicak pisirme alaninin i¢ ylzeylerine
veya Isiticl elemanlara dokunmayiniz. Cihaz daima sogumaya
birakilmalidir. Gocuklari uzak tutunuz.

Temizleme maddeleri

Farkli ylzeylerin yanhs temizlik maddelerinin kullaniimasi
nedeniyle hasar gérmesini 6nlemek icin asagidakilere dikkat
ediniz.

Asagidakileri kullanmayiniz

m Keskin veya asindirici temizlik maddeleri kullanmayiniz

m Yiksek oranda alkol iceren temizlik maddeleri kullanmayiniz
m Sert ovma singerleri veya bulasik telleri kullanmayiniz

m Ylksek basingl temizleyici veya buhar puskirttcisi
kullanmayiniz.

Kullanmadan énce yeni slingerinizi iyice yikayiniz.

Bélge Temizleme maddeleri

Ayaklar Sicak deterjanl su:
Yumusatiniz ve bir bulasik bezi veya bir
firca ile temizleyiniz.

Aksesuar Sicak deterjanl su:

Yumusatiniz ve bir bulasik bezi veya bir
firca ile temizleyiniz.

Katalitik pisirme alani kaplamasi

Katalitik pisirme alani kaplamalar kendi kendini temizleyen
emaye ile kaplanmistir.

Firin calisirken bu ylzeyler kendi kendini temizler. Daha biyUk
lekeler ancak, firin birkac defa calistirildiktan sonra
temizlenmektedir.

Kendi kendini temizleyen ylizeyler

Yan duvarlar katalitik kaplidir. Bu ylzeyleri asla firin temizleyici
ile temizlemeyiniz. Emayedeki hafif renk degisikliklerinin kendi
kendini temizleme fonksiyonu Uzerinde etkisi yoktur.

Ust kapagin cikartiimasi
Daha iyi temizlemek i¢in Ust kapagi ¢ikartabilirsiniz.

Bolge Temizleme maddeleri

Cihazin disi Sicak deterjanli su:
Bulasik bezi ile temizleyiniz ve yumusak
bir bez ile kurulayiniz. Cam temizleyicisi

veya cam kazlyicisi kullanmayiniz.

Paslanmaz celik Sicak deterjanli su:

Bulasik bezi ile temizleyiniz ve yumusak
bir bez ile kurulayiniz. Kireg, yag, nisasta
ve protein lekelerini hemen temizleyiniz.
Bu tdr lekelerinin altinda korozyon mey-

dana gelebilmektedir.

Musteri hizmetlerinden veya yetkili saticl-
lardan, sicak ylzeyler i¢in uygun olan

Ozel paslanmaz ¢elik bakim malzemses
temin edebilirsiniz. Yumusak bir b

bakim malzemesinden ince bir,
alarak sUrdndz.

Aliminyum ve plas- Cam temizleyicisi: V
tik Yumusak bir bezle tewl%@

Emaye yuzeyler Temizligin daha kolay Yag#adiimesi icin
pisirme alani aygiMateasf acabilir ve
gerekirse cihazi kapagini ¢ikartabilirsi-

e O

(dUz diuzey)
niz. Piyasagé X lan ylkama mad-
deleri vey ile 1slatilimis
yumusak, nsqlLkiroez veya glderi ile
silinmeli; temiz bir bez ile kurulanmalidir.
Yanmis artiklarini nemli bir bez ve yikama
maddesi ile temizleyiniz. Ciddi kirlemeler
icin jel biciminde firn temizleyicilerinin
kullaniimasini tavsiye ederiz. Bunlar
hedefe yonelik surilebilirler. Temizlikten
sonra pisirme alani kurumasi i¢in acik
birakilmalidir.

Kendi kendini temiz- Bu bélimdeki uyarilarn dikkate alin: Kendi
leyen ylUzeyler (sert kendini temizleyen ylzeyler
ylzey)

Kapak camlari Cam temizleyicisi:
Yumusak bir bezle temizleyiniz. Cam

kaziyici kullanmayiniz.

Firin lambasi cam  Sicak deterjanli su:

kapag! Bulasik bezi ile temizleyiniz.
Conta Sicak deterjanli su:
Gikarmayiniz! Bulasik bezi ile temizleyiniz. Ovalayarak

temizlemeyiniz.
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inin cikarilmasi ve yerlestiriimesi
izlemek icin cihazin kapagini ¢ikarabilirsiniz.

Menteseler emniyete alinmamisgsa, blylk bir kuvvet ile aniden
kapatiniz. Firin kapaginin ¢ikartiimasi sirasinda kilitteme kolunun
tamamen yukari katlandigindan emin olunuz.

1.Firnn kapagini tamamen aginiz.

2.Her iki sol ve sag kilitteme kolunu yukari katlayiniz. Kilitteme
kolunun yukari katlanmasi sirasinda firin kapaginin
kapanmamasina dikkat ediniz. Menteseler bikulebilir ve

emayede hasarlar olusabilir.

) &y
N y/

3.Finn kapagini egik duruma getiriniz. iki elinizle sol ve sag
taraftan tutunuz. Biraz daha kapatiniz ve disari dogru ¢ekiniz.




Cihaz kapaginin takilmasi

1. Finn kapagdini takarken, alt menteselerdeki ¢entiklerin yuvaya
kilittenmesine dikkat ediniz.

2. Her iki sol ve sag kilitteme kolunu tekrar asagi dogru getiriniz
ve firnn kapagini kapatiniz.

A Yaralanma tehlikesi!

Firin kapisi yanhglikla yerinden ¢ikip diserse veya bir mentese
aniden kapanirsa, menteseden tutmayiniz. Misteri hizmetlerini
arayiniz.

Asma 1zgaralarinin temizlenmesi
Asma 1zgaralari daha iyi temizlemek icin asabilirsiniz.

Asma 1zgaralar daima pisirme alanindaki yan duvarlara ¢
noktadan sabitlemistir.

Ariza durumunda ne yapmali?

Arizalarin biyudk bir bolimU cok basit nedenlerden kaynaklanir.
Musteri hizmetlerini cagirmadan 6nce latfen asagdidaki uyarilar
dikkate aliniz.

Ariza Olasi neden Uyarilar/Céziim
Cihaz calismi-  Sigorta arizal-  Sigorta kutusuna ba
yor. dir. sigortasinda ariza

olmadigini kontrol
Elektrik kesin-

Mutfagin la S Ip
tisi. yanmadigi diniz.

Firnn kapatilami- Elektronik ari-  Sigorta arh . Misteri
yor. zall. hizmé?eq i ANz,

Saat gostergesi  Elektrik kesintisi ' \Ea'/ayarlawmz.
yanip soner.

Sigortayt kontrol ediniz veya

Firn sicak degil. Sigorta arizali-

dir. degistiriniz.
Fonksiyon Fonksiyon se¢cme
secme dig- tusunu ayarlayiniz.
mesi ayarlan-
mamis.
Kapak cami Cihazi kapatiniz. Misteri
Kirilmis. hizmetlerini arayiniz.

Emaye ylzey- Nemli pastalar Emayede zararsiz degisim-

lerde meyve veya sulu pasta- ler olur, giderilemez.
suyu veya pro- lar.
tein lekeleri.

A Elektrik carpma tehlikesi!

Usuliline aykiri onarimlar tehlike teskil eder. Onarimlar, sadece
tarafimizdan egitilmis bir musteri hizmetleri teknisyeni tarafindan
yapilmalidir.

Cihaziniz diizgiin onarilmadiysa sizin i¢in ciddi tehlikeler s6z
konusu olacaktir.

Asma i1zgaranin ¢ikartilmasi

1.Ondeki kancayi A delikten gikariniz.
2. Asma i1zgaray! arkadaki delikten B éne dog@ru ¢ekiniz.

Asma izgaralarinin temizlenmesi

Asma 1zgarayi deterjanl su ve bir siinger veya firca ile
temizleyiniz.

Asma izgaralarin takilmasi

1. Asma izgaralari arka duvardaki deliklere yerlestiriniz.
2.Ondeki kancalari deliklere gegiriniz.

asinin degistirilmesi

asl bozuk ise veya yanmiyorsa, degistirmek gerekir.
ayanikll yedek lambalari misteri hizmetlerinden ya da
ejkili saticilardan bulabilirsiniz. Cihazinizin E-numarasini ve
-numarasini belirtiniz. Bagka lamba kullanmayiniz.

1. Sigortay! kapatiniz veya fisi ¢ekiniz.
2. Cihazin kapagini aginiz.

3.Hasar olusumunu engellemek icin soguk pisirme alaninda bir
bulasik bezi yerlestiriniz.

4. Pisirme alaninin icerisinde bulunan arizali firin lambasinin
cam kapagini sola dogru ddndirerek c¢ikariniz.

5.Firin lambasinin yerine ayni tip yeni bir lamba takiniz.
Gerilim: 240 V;
Gic: 25 W;
Vida disi: E14;
Sicaklik dayanimi: 300 °C
6. Firin lambasinin cam kapagini tekrar yerine takiniz.

7.Bulasik bezini tekrar firindan ¢ikariniz ve sigortayi acginiz veya
firnin figini takiniz.

Firin lambasinin yanip yanmadigini kontrol etmek igin yerine
oturuncaya kadar fonksiyon tusuna basiniz.
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Musteri Hizmetleri

EQer cihazinizin tamir olmasi gerekiyorsa, musteri hizmetlerine

basvurunuz. Teknikerin gereksiz yere gelmesini 6nlemek i¢in de

her zaman uygun bir ¢dézim buluruz.

E-numarasi ve FD-numarasi

Bizi ararken size en iyi sekilde yardimci olabilmemiz igin lutfen
ariin numarasini (E-No.)v ve imalat numarasini (FD-No.)
belirtiniz. Numaralarin yer aldigi tip levhasini firin kapisinin sag
tarafinda bulacaksiniz. Gerektiginde kolayca bulabilmeniz igin
firniniza ait verileri ve musteri hizmetleri telefon numarasini
buraya yazabilirsiniz.

E-No. FD-No.

Miisteri hizmetleri

Yanlis kullanim sonucu servis teknisyeni ziyaretinin, garanti
siresi icerisinde de Ucretsiz olmadigini dikkate aliniz.

Ulkenizdeki en yakin musteri hizmetlerini iletisim bilgilerini
burada veya ekteki misteri hizmetleri dizininde bulabilirsiniz.
Onarim siparisi vermek ve ariza durumunda danigsmak icin
A 0810 240 260

D 01801 22 33 55
(0,039 €/dak. sabit hat,
Mobil iletisim maks. 0,42 €/dak.)

CH 0848 840 040

Ureticinin deneyimine gliveniniz. Bdylece onarim calismalarinin

eQitimli servis teknisyenleri tarafindan, ev aletiniz i¢in orijinal
yedek parcalar kullanilarak yaratildiginden emin olabilirsir®

©
&
QY
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= BOSCH
CAGRI YONETiIM MERKEZI

4446333

(Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan alan kodu ¢evirmeden)

Sabit telefonlardan yapilan aramalarda sehir ici arama tarifesi lizerinden, cep telefonu
ile yapilan aramalarda ise GSM-GSM tarifesi iizerinden licretlendirme yapiimaktadir.

Yazili bagvurular icin adresimiz

BSH Ev Aletleri Sanayive Ticaret AS
Cakmak Mah. Balkan Cad. No.: 51 Umraniye 34770 - Istanbul

Bosch'u tercih ettiginiz icin tesekkiir eder, irlin{in(iz{ iyi glinlerde kullanmanizi dileriz.

FIRIN

BELGES SI!I

\ elemanlar disindaki sahislar

IR ENEUN parcalar dahil olmak Uzere
tamamen malzeme, iscilik ve (iretim hatalanna karsi 3 (J¢) YIL SURE ILE GA I EDILMISTIR.

+ Anzalarin gideriimesi konusunda uygulanacak teknik yontemlerin tespiti slizwecek parcalarin saptanmasi tamamen
firmamiza aittir.

» Malin tesliminden sonraki ytikleme, bosaltma ve sevkiyat aninda

+ Belge tizerine tahrifat yapildigi, cihazin (izerindeki orjinal seri n

gecersizdir.
GARANTI SARTLARI
1. Garanti siresi malin teslim tarihinden itibaren baslar

W
2. Malin butln parcalari dahil olmak Uzers tamami firg rantisi kapsamindadir.
3. Malin garanti suresi icersinde arizalanmasi duryfigms axirde gecen slre garanti stresine eklenir. Malin tamir siresi en

fazla 30 is ginldir. Bu siire, mala iliskin arizanin\gais istasyonuna, servis istasyonunun olmamasi durumuncla, malin

s=tEcek arizalar garanti kapsami chsindadir.
inlcig veya tahrifat yapilchgl takdirdes garanti

masrafl, degistirilen parca begehd d42ska herhangi bir ad altinda hichir Gicret talep etmeksizin tamiri yapilacaktir,

5. Tliketicinin onarim hakkini KAlEMYASTa ragmen malin;

- Tlketiciye teslim edildigi tarQtedtifgren, belirlenen garanti stresiicinde kalmak kaydiyla, 1 yil icerisinds; ayni arizanin
ikiden fazla tekrarlanmasi veya farkli anzalann dartten fazla meydana gelmesiveya belirlenen garanti stresiicerisinde farkli
arizalarin toplaminin altidan fazla olmasi unsuslannin yani sira, bu arizalarin maldan yararlanamamayi stirekli kilmas;,

— Tamiriicin gereken azami sUrenin asiimasi,

- Firmanin servis istasyonunun, servis istasyonunun meveut olmamasi halinde sirasiyla saticisi, bayii, acentesi, temsilciligi,
ithalatcisi veya imalatgi-tireticisinden hirisinin diizenleyecegi raporla arizanin tamiri mamkan bulunmadiginin belirlenmesi,
durumlarinda, tiketici malin Ucretsiz degistirilmesini, bedel iadesi veya ayip oraninda bedel indirimi talep edebilir,

6. Malin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykiri kullanilmasidan kaynaklanan arizalar garanti kapsami disindacdhr.

7. Garanti belgesiile ilgili plarak ¢cikabilecek sorunlaricin Sanayi ve Ticaret Bakanligl, Tiiketicinin ve Rekabetin Korunmasi
Genel MUdUrligu'ne basvurabilir.

Bu belgenin kullaniimasinda; 4077 sayili Tuketicinin Korunmasi Hakkinda Kanun ve bu Kanun'a dayanilarak yaririge konulan
Garanti Belgesi Uygulanma Esaslarina Dair Yonetmelik uyarinca, T.C. Sanayi ve Ticaret Bakanligi Tliketicinin ve Rekabetin
Korunmasi Genel Madurligl tarafindan izin verilmistir.

Bu iiriin Bosch i¢in BSH Ev Aletleri San. ve Tic. AS tarafindan ithal edilmektedir.
BSH Ev Aletleri San. ve Tic. AS hir BOSCH UND SIEMENS HAUSGERATE GMBH kurulusudur.

BSH EV ALETLERI SAN. VE TiC. AS BSH Bosch und Siemens Hausgerite GmhH Sanayi ve Ticaret Bakanhgi

Cakmak Mah. Balkan Cad. No.: 51 Carl-Wery-Str. 34 Garanti Belgesi

Umraniye 34770 - istanbul D-81739 Minchen Belge Numarasi: 52996

Tel.: (0216) 528 9000 Phone: +49 (89) 459001 Belge Onay Tarihi: 16.06.2008
Faks: (0216) 5289188 Fax:+49 (89) 459021 28
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Degerli Miisterimiz

Bosch Cagri Yonetim Merkezi 444 5 333 no.lu telefon numarasi ile, hafta ici ve cumartesi ginleri 08.00-22.00,
pazar ginleri 10.00-18.00 saatleri arasinda hizmet vermektedir. Bu saatler disinda aradiginizda adinizi, soyadinizi
ve telefon numaranizi alan kodu ile biraktiginizda ilk mesai saatinde sizinle irtibata gecilecektir.

Dogrudan bu numarayi cevirerek size en yakin Yetkili Servis telefonunu alabilir veya arzu ettiginiz hizmeti talep
edebilirsiniz.

Bosch Cagr Yonetim Merkezimize ayrica www.boschevaletleri.com adresindeki MUsteri Hizmetleri boliminde
bulunan Misteri Hizmetleri Formunu doldurarak ya da 0216 528 91 88 no.lu telefona faks cekerek de ulasabilirsiniz.

Asagida yer alan konularda yardimci olmanizi rica ederiz.

1. Cihazinizi kullanma kilavuzunda belirtilen hususlara gore kullanmaya 6zen gosteriniz.

2. Urininuzle ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukarida yazili telefonlardan Cagri Yonetim Merkezimizi arayiniz.
3. Hizmet icin gelen teknisyene “BOSCH YETKILI SERVIS” kimlik kartini sorunuz. Bu kimlik karti, 18 yasindan kiiciik
elemanlara verilmemektedir.

4. Yetkili servisimiz, cihazinizcla yapilan herhangi kir islemden sonra size servis fisini diizenleyip vermek zorundadir.
Bu servis fisini mutlzka isteyiniz ve kesinlikle saklayiniz.

g>< ____________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________

DIiKKAT
Garanti stresinin anlasmazlik durumunda fatura tarihi esas alinacagindan bu belge
ile birlikte faturanin veya okunakli fotokopisinin saklanmasi gereklidir.

YETKILI SATICI BSH EV ALETLERI SAN. VE TiC. A

imza ve kasesi

MALIN

Cinsi

Markasi

Modeli

Bandrol ve Seri No. :
Teslim tarihi ve yeri :
Azami tamir suresi
Cihaz omru
Kullanim Suresi

SATICI FIRMANIN
Unvani

Adresi

JLIE1 13 2 T oSO
Telefaksi e oo eee oo ee oo oo eee e e
Tarih / Imza / Kase
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Enerji ve cevre icin oneriler

Burada, yemek pisirirken ve kizartirken nasil enerji tasarrufu
yapabileceginiz ve cihazinizi dogru temizlemek igin gerekli olan
bir takim énerileri bulacaksiniz.

Enerji tasarrufu
m Ancak tarif belirtiimigse firini isitiniz.

m Koyu, siyah boyall veya emaye kek kaliplari kullaniniz. Bunlar
Islyl daha iyi geker.

m Finn kapisini, pigsirme ve kizartma boyunca mimkin
oldugunca ¢ok az aginiz.

m Birden ¢ok pastayl arka arkaya pisirmeniz en iyisidir. Firin
hala sicaktir. Bdylece ilgili pastanin pisme siresi kisalir. 2
baton kek kalibini yan yana da strebilirsiniz.

m Daha uzun pisirme siirelerinde pisirme sdresi bitiminden
10 dakika 6nce finni kapatabilir ve yiyecegi kalan sicaklikla
pisirebilirsiniz.

Cevre kurallarina uygun sekilde imha
edilmesi

Ambalaj malzemesini ¢evre kurallarina uygun sekilde imha
ediniz.

Bu cihaz, d6mriind doldurmus elektrikli ve elektronik
cihazlar ile ilgili Avrupa yonetmeligi 2012/19/EG’ye
(waste electrical and electronic equipment - WEEE)

— uygun sekilde isaretlenmistir.

Bu yonetmelik, eski cihazlarin geri alimi ve
degerlendirilmesi ile ilgili AB-capindaki uygulamalarin
cercevesini belirtmektedir.

Gida maddelerinde bulunan akrilamid

Akrilamid her seyden dnce, 6 rn. patates cipsi, patates
kizartmasi, kizarmis ekmek, sandvi¢ ekmegi, ekmek veya
hassas pismis besinler (biskdviler, kurabiye, sekil verilmis

biskiviler) gibi yliksek sicaklikta hazirlanmig tahil ve patates
drtnlerinde olusur.

Ve
Yemeklerin az akrilamid liretecek sekilde hazirlanmasini saglayacak 6neri|er((\\\)

Genel m Pisirme surelerini mimkdin old WUnuz.
m Yemeklerin altin renginde kizarma / yanmamasina dikkat ediniz.
m Biyulk, kalin yiyeceklermz@rilamid igerir.

Pisirme Maks. 200 °C ust/alt i S
3D sicak hava veya@{ °C sicak hava ile.

Kurabiye Maks. 190 °C i o ile.

ks. 170 °C sicak hava ile.

Yumurta ve murta sarisi akrilamid olusumunu azaltir.
Finnda patates kizartmasi Esit spl|lds v k kat olarak tepsiye dizilmelidir. Kizarmig patateslerin kurumamasi igin
tep a az 400 g patates pisiriniz

¥

Kullanim 6neri|er@

Burada kaba ve hazirlamaya yonelik dnerilerden bir secim
yapabilirsiniz.

Bilgiler

m Cihazla birlikte teslim edilen aksesuar kullaniniz. Ek

aksesuarlari, 6zel aksesuarlar olarak musteri hizmetlerinden
veya yetkili servisten temin edebilirsiniz.

Kullanmadan énce ihtiyaciniz olmayan aksesuarlari ve kaplari
pisirme alanindan ¢ikariniz.

m Sicak aksesuarlari veya kaplari pisirme alanindan cikarirken
daima bir mutfak eldiveni kullaniniz.

Pisirme ile ilgili 6neriler

Pisirme
Kek kaliplari

m Ozellikle agik renkli kek kaliplarini ve tepsilerini kullaniniz.

m Kek kaliplarini daima pisirme ve kizartma izgaralarinin
ortasina yerlestiriniz.

Kuru pastanizin iyice pisip pismedigini
su sekilde belirleyebilirsiniz.

Tarifte belirtilen pisme slresi doimadan yaklasik 10 dakika dnce, bir tahta cubuk ile pas-
tanin en ylksek noktasini deliniz. Gubuga hamur yapismiyorsa, pasta pismigtir.

Pasta ¢okuyor.

Bir sonraki denemede daha az sivi koyunuz veya firin sicakhgini 10 derece daha disik

ayarlayiniz. Tarifte belirtilen karistirma zamanlarina dikkat ediniz.

Pastanin ortasi daha ¢ok, kenarlari daha Kelepgeli kek kalibinin kenarini yaglamayiniz. Pisirdikten sonra pastayi bir bigakla dik-

az kabardi. katle ayiriniz.

Pastanin Ustl asir karard..

Pastay! bir altina sirlinlz, daha disUk bir sicaklik seciniz ve biraz daha uzun pisiriniz.
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Pasta asiri kuru. Pismis kekte bir kirdan ile kiiclk delikler aciniz. Ardindan Uzerine meyve suyu veya
alkollU bir i¢cki doékinlz. Bir sonraki denemede sicakligi 10 derece daha ylkseltiniz ve
pisme surelerini kisaltiniz.

Ekmek veya pasta (6rn. peynirli kek) iyi  Bir sonraki sefere daha az sivi kullaniniz ve daha distk sicaklikta biraz daha uzun bir

goriniyor ancak ici sulu kalmis (sikild- slre pisiriniz. Yas kaplamal keklerde ilk dnce pasta tabanini pisiriniz. Uzerine badem

Jdinda su damarlari ¢ikiyor) veya graten serpiniz ve kaplama malzemesini dokinUz. Tariflere ve pisme slrelerine dik-
kat ediniz.

Pastanin veya kekin her tarafi ayni kizar- Sicakligi biraz disiriniz, bdylece kek esit dlglide piser. Fazla blyUk olan pisirme kagidi
mamis. hava dolasimini etkileyebilir. Pisirme kagdidini daima tepsiye gére kesiniz.

Meyveli kekin alt tarafi cok beyaz kalmis. Bir sonraki sefere pastayi bir alt seviyeye striniz.

Meyvelerin suyu pastadan asagdiya aki- EJer varsa, bir sonraki sefere daha derin bir Universal tava kullaniniz.
yor.

Mayall hamurdan klglk kurabiyeler Her kurabiye parcasinin etrafinda yakl. 2 cm mesafe olmalidir. Boylece, kurabiye parcala-
piserken birbirlerine yapisiyor. rinin kabarmasi ve her tarafinin pismesi igin yeterince yer olacaktir.

Meyveli veya sulu pasta pisirirken Pisirme esnasinda su buhari olusabilir. Su buhari kapagin Ustinden cikar. Su buhari
yogunlasmis su olusur. kumanda bolimu veya etrafindaki mobilyalar tzerine yerlesip yogunlasmis su damlalari

olusturabilir. Bu fiziksel bir olaydir.

Kizartma ve Izgara Kizartma isleminden sonra bir bezle firn kapagini ve cami
Kaplar siliniz.

Sicaga dayanikli olan her kabi kullanabilirsiniz. Kabi daima tel
Izgaranin ortasina yerlestiriniz. BlyUk boyutlu kizartmalar igin
emaye firin tepsisi de uygundur.

m Eger tel izgara Uzerinde kizartma yapiyorsaniz yagin
toplanmasi icin ilave olarak 1. yerlestirme seviyesine emaye
bir tepsi yerlestiriniz.

. | iliskin oneril
Kizartmaya iliskin éneriler Zgaraya [ligkin oneriler
m |zgara yapilan €tlexin mimkin oldugu kadar ayni kalinlikta

olmasina 6z#

m Daha distk bir sicaklik, kekin daha muntazam ve dizgln
kizarmasini saglar.

m BUyUkligldne gdre yagsiz ete 2 - 3 yemek kasigi, bugulanip f 2r; ayrica fazla kurumalari 6nlenmis olur.
kizartilan ete 8 - 10 yemek kasigi sivi ekleyiniz.

m Yagdin akabilmesi i¢in 6rdek veya kazda kanatlarin altindaki Me biraz su koyunuz ve yagin toplanmasi icin firini
deriyi deliniz. da Belirtilen yerlestirme seviyesine itiniz. Pisirme alaninin

m Kimes hayvanlari kizartmalari, kizartma slresinin sonuna
dogru Uzerine tereyagi, tuzlu su veya portakal suyu sirilirs
daha iyi kizarir ve daha giizel gérindar.

m Et parcalarini sdrenin yarisi dolduktan sonra geviriniz. ® ince 1zgaralik malzemeleri pisme siiresinin yarisindan sonra
ve kalin izgaralik malzemeleri de pisme stresi boyunca
birka¢ kez ceviriniz. Bu esnada bir masa kullaniniz, bdylece
1zgaralik malzeme delinmez ve érnegin etin suyu kalir.

zgaranin Uzerine yerlestirmeden 6nce i1zgaralik
alzemeyi biraz yaga bulayiniz.

m Koyun ve sidir eti gibi koyu renkli etler domuz ve dana eti gibi
acik renkli etlerden daha hizli ve iyi kizarr.

durumdur ve cihazin iglevleri Gzerinde

Kizartmaya iliskin éneriler

VR

Kizartma isleminin tamamlanip tWt termometresi (yetkili saticidan temin edebilirsiniz) kullaniniz veya “kasik testi" uygulayr-
lanmadigini nasil anlarsiniz. niz“. Kizartmanin Gstliine kasikla bastiriniz. Katilasmissa, pismistir. Hala yumusaksa biraz
daha bekleyiniz.

Kizartma fazla koyulasti ve kabugunda  Yerlestirme ylksekligini ve sicakligi kontrol ediniz.
kismen yaniklar var.

Kizartma iyi gorlindyor fakat sos yanmis. Bir sonraki kizartma isleminde daha ufak bir kizartma kabi kullaniniz ve daha fazla sivi
ekleyiniz.

Kizartma iyi gorlinuyor fakat sos fazla Bir sonraki kizartma isleminde daha buyik bir kizartma kabi kullaniniz veya daha az sivi
aclk renkte ve sulu. kullaniniz.
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QOPAAEIO TOUC KOl EXOUV KOTOAVONOEl TOUC
KIVOUVOUC TTOU PTTOPOUV VO TIPOKUWOUV.

Ta moudid dev emTPEMTETAI VO TTAICOUV PE TN
ouokeun. O KaBapIiopOC Kal n ouvtnpnon amno
TO XpNoTn dev EMTPETETAI VO
TPOYUOTOTTIOINBOoUV OO TTAIOIN, EKTOC EQV
eival 8 eTWV Kol Gvw KOl ETITNPOUVTA.

KpoTare Ta TaidIq TTOU €ivail KATW TWV 8 ETwV
HOKPIG OO TN OUOKEUN Kol TO KOAwDIO
ouvdeong.

TommoBeTeite Ta €EQPTHPOTA TAVTOTE OWOTN

HEOOl OTO XWPO HAVEIPEUATOC. BAeme

lMepiypagn eCaptnuaTwy oTIC 0dnyiec xpnong.

Kivduvog nmupkayiag!

= To amoOnNKEUPEVA OTO XWPO HOAYEIPEUATOC
eUPAEKTO QVTIKEIJEVO UTTOPOUV VOl
avadAeyouv. Mnv TommobeTeiTe TOTE
EUPAEKTO QVTIKEIJEVO PEOT OTO XWPEO
HavVEIPEPOTOC. MNnVv avoiyeTe TOTE TNV TTOPTA
TNC OUOKEUNG, OTaV ONUIOUPYEITAI KATTVOC
HEOO OTN OUOKEUTN). ATTevepyoroinoTe TN
OUOKEUN Kal TpoRBNETE TO pEUPOTOANTTN
(p1c) ammd tTnv mpida i kaTelBaoTe/EeBIdwoTe
TNV aodpOAeIn OTO KIBWTIO TWV AOPOAEIWV.

= Kot TO Qvolyuo TNG TTOPTAC TNC OUOKEUNC
dnuUIoUPYEITOl eVva peUa aepoC. To
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AadOX0PTO Umopei va epBel oe emadn pe T
OePUOVTIKO OTOIXEION KOI VO TG0l PWTIA.
KaTd TNV mpoBeppavon pnv TomobeTeite
oTE TO AAQOXOPTO XOAXPO TTAVW OT
eCapTnuaTa. TomoBeTeiTe MAVTOTE TTOVW OTO
AOOOXOPTO EVA HAVEIPIKO OKEUOC 1N HICK
dopua ynoiporoc. KaAumrete pye A adoxapTo
HOVO Tnv amapaiTnTn emaoaveia. To
AadOXOPTO OEV EMTPETETAI VO TIPOEEEXE!
Qo T eEXPTAHOTAL.

Kivduvog eykauparog!

= H ouokeun (eoTaiveTal TTOAU. Mnv
OKOUPTIOTE TTOTE TIC (E0TEC EOWTEPIKEC
eMOAVEIEC TOU XWPOU HOYEIPEPOTOC N T
BepuavTIKO oToIXeio. APriVETE TN OUOKEUN

TAVTOTE VO Kpuwoel. KpataTe Ta maudicx
HOKPIQ.

= Ta e€opThuaTa N Ta okeun (eoTaivovTal
TP TTOAU. ATTOUOKQUVETE TG KOAUTG OKEUN
N eEQPTAPATO OTIO TO XWPO HOYEIPEPUATOC
MTOVTOTE PE HIO THIAOTPO.

= OI aTUOI TOU OIVOTIVEUHOTOC PTTOPOUV VO
avodAeyoUv HEOO OTOV KOUTO XWPO
payelpeparoc. Mnv moapaokeualete paynta
He peyoAec moooTnTeC dUVOTWV
OIVOTIVEUHOTWON TTOTWV. XPNOIUOTIOIEITE
HOVO HIKPEC TOOOTNTEC GO dUVATH
OIVOTIVEUHOTWON TTOTA. AVOIVETE TIDOOEKTIKO
TNV MOPTO TNG OUOKEUNC.

Kivduvog LepaTioparog!
= Ta mpooITa pepn/eaptnuoTta (eoTaivo

TTOTE TO KOUTG pePN/eEapTRUOTA.
TO TSI POKPIA.

= KoTa TO QvOIyUo TNG TOPTAC
urmopel va e€EAOEI KOUTOC
TTPOOEKTIKA TNV TTOPTO TN

Kpatare Ta maidix HoKe
= Me TO vepO OTOV KO(U HOVEIDEUATOC

prmopei va dnuioupynBeirRAUTOC udPOTUOC.
Mn xUveTe TTOTE VEPO PEOO OTOV KOUTO XWPO
HOYEIPEUATOC.

Kivduvog TpaupaTicpou!

To ypaToOUVIOPEVO YUOA TNC TTOPTAC TNC

OUOKeUN¢ umopei va payioel. Mn

xpnolgomoleite EUOTPEC Yuahiou, duvaTta N

TPOXIO UNKG KOOapIopou.

Kivduvog nAekTporAnéiag!

= O1 oKATGAANAEG ETIIOKEUEG Eivall
emKivouvec.Ol ETTIOKEUEC EMTPETIETOI VO
YIVOVTQI JOVO OO VOV TEXVIKO TOU
TUAPOTOC €EUTTNEETNONG TTEAGTWY,
ekmmaudeupevo amno euac.Eav n ouokeun exel
BAGBN, ToaBNETe TO peupaToAnTT (HIC) Mo
Tnv pida 1) kaTeBaoTte/EeBIdwoTe TNV
QOPOAEIC OTO KIBWTIO TWV GOHOASIWV.
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KaAEOTE TNV UTTNPEOCIO TEXVIKNG
e&utmnPETNONCG TIEACTWV.

E3TO KOWUTG JEPN TNC OUOKEUNC PITOPEI VO
NWOEI N HOVWON TwV KOAWDIWV TV
NAEKTPIKWY OUOKEUWV. Tal KOAWDIX
oUVOEDONC TWV NAEKTPIKWY OUOKEUWV OEV
EMTPETETAI VO €POOUV TIOTE O EMOPI PE T
KOWUTO UEPN TNG OUOKEUNC.

= M e10XwPNoN Uypaoiac PUmopei va
mpokKaAeoel pia nAekTpornAn&ia. Mn
XONOIYOTIOIEITE OUOKEUEC KOBOPIoUOU
UWNANC TTieoNC ) oUOKeueg ekTOEeuoNnC
oTHOU.

= KoTh TNV QVTIKOTOOTOON TS AGUTIOG TOU
XWPEOU HOVEIPEUATOC Ol EMAPEC OTO VTOUI
NG Aapmacg BpiokovTal utto Taon. Mpiv Tnv
QVTIKOTOOTOON TPORNETE TO PEUPOTOANTTTN
(p1c) amd TNV mpida 1) kaTeRaoTe/EeBIdwoTe
TNV 00POAEIt OTO KIBWTIO TWV GOPAAEIWV.

= Mo EAOTTWUOTIKI) OUOKEUN UTIOPEI VO
TPOKOAEoE! pia nAekTpomAngia. Mnv
EVEPYOTIOIEILE TTIOTE PIO XOGAGOPEVN OUOKEUN.

ToaBn&Te uuono)\r']rrrr] (p1g) amod TNV
npida t OTs/ESB@(bOTs TNV cobAASIO
oTO AWV ooy, KaAeoTe TNV

EXVIKNC eEuTTNPETNONC TIEACTWV.

Q‘mc' NTTOAEIUPOTO GayNTOU, TO AITTOC KOl O

2>

OC OTIO TO YNTO PMOPOUV KOTG TN
OIGPKEIO TOU QIUTOKOAOOPIOUOU VO
avadAeyouv. IMpiv amd KABe GUTOKABOPIOPO
QTTOPOKPUVETE TN XOVTPI PUTIAVON OO TO
XWPO HOYEIPEPOTOC KOl OO T eEQXPTAPATAL.

= H ouokeun Kata TN SIPKEIR TOU
QUTOKOBOPIOPOU (eoTaIVETOI EEWTEPIKO
mapa TOAU. MnV KpepaTe TOTE EUPAEKTO
QVTIKEIPEVA, OTIWC TI.X. TTETOETEC KOUlivac,
otn AaRn Tng mopTag. Kparare eAeuBepn
TNV PTTPOOTIVI) TAEUPG TNC OUOKEUNC.
Koporare Ta maidid HOKPIA.

Kivduvog eykaupaTog!

5 O XWPOC HOYEIPEPUOTOC KOTG TN BINPKEIN
TOU QUTOKOOOPIOUOU (EOTAIVETOI TTOP
MOAU. Mnv avoiyeTe TTOTE TNV TOPTO TNC
OUOKEUNC N pN PeTaTottdeTe TO QYKIOTPO
TNC HOVTOAWONC PE TO Xepl. AdnoTe TN
OuoKeun va Kpuwoel. Kpatare Ta maidit
HOKPIG.

= /A H ouokeur) koT& T SIGEKEIC TOU
QUTOKOBaPIOPOU (eO0TaIVETOI EEWTEPIKA
TAPa MOAU. MNV GKOUUTIOTE TTOTE TNV TTOPTO
TNC OUOKeuncg. APrioTe TN CUOKEUN VO
Kpouwoel. KpoaTaTe 1o TaidId HOKPIA.

Kivduvog coBapng BA&BNG TnG uyeixg!

H ouokeun kKoTa TN OIGPKEI TOU
auTokaBaplopou CeoTaiveTal MaPa TOAU. H
QVTIKOMNTIKN ETTIOTPWON OTA TOWIA KAl OTIC



dOppec KaTaoTpedeTal Kol dNUIOUPYOUVTA
OnANTNPIdN aepia. Mnv kKaBapileTe TOTE
pgadi ye ToV QUTOKOOOPIoOPO T TOWIG Kol TIC
GOPPEC PE AVTIKOANTIKN ETIOTOWON.
KabBapilete padli HOVO T epayIE EEXPTNHOTO.

AiTieg TV nUIWV

MNpocoxr!

m ECoptnuoTa, aAoupIvOXapTo, AadOXAPTO N UAYEIPIKO OKEUOG
OTOV TIATO TOU XWPEOU UAYEIPEUATOG: MV TOTTOOETEITE KAVEVO
efapTNUO TTAVW OTOV TIGTO TOU XWPEOU HOYEIPEUOTOC. Mnv
KOAUTITETE TOV TIGTO TOU XWPOU UAYEIPEUATOCG UE GAOULIVOXTPTO M)
AadOXaPTO. MnV TOTIOBETEITE KAVEVA UOYEIPIKO OKEUOC TTAVK
OTOV TIATO TOU XWPEOU UOYEIPEUOTOC, OTAV gival pubuiopevn Hid
Bepuokpacia mavw omd 50 °C. AlodopeTIKG dNUIOUPYEITAI HIa
ouoowpeuon BepudTnTac. O Xpodvol ynoipatog dev IoXxUouv
TAEOV KOl TO EUAYIE KOATAOTPEDETAI.

m Nepd 070 e0TO XWPO HAYEIPEUOTOC: Mn XUveTe TIOTE vepOd HEOO
0TO (e0TO XWPO HOYEIPEUOTOC. AIOGOPETIKA OnNUIOUPYOUVTQI
udpaTuoi. AOyw TNG oMayng TNG BepUoKPACiag Prmopolv va
TTPOKUWOUV CNUIEC OTO EUAVIE.

® Yypd& TpodIpa: Mnv amoBnkeUeTe uypa TPODIUG VIO JEYAAN
XPOVIKN OIGPKEIO OTOV KAEIOTO XWPEO UAYEIPEUATOG. TO guayIe
KOTOOTPEDPETAI.

m Xupog opolTwyv: e mepinmmwon mou ¢TidxveTe MOAU Joupepd
YAUKG dpoUTwv pn yepicete mapa moAU 1o Towi. O Xupog Twv

H Kaivoupyia 60§ GUGKEUR

Edw yvwpileTe TNV KaIVOUpYIG OOG OUCKeU. Oa TTApeTE
mAnpodopieg via TNV KOVOOAQ XeIpIoUoU, TO GOUPVO, TOUG TPOTIOUG
WnoipaToG Kol Ta e€QPTHUOTO.

1

dpoUTWV TTou oTAel omd To Tawi, adrvel Aekedeg TTou dev
UTTOPEITE TTAEOV VO TOUG OTIoHOKpUveTe. Edv eival duvaTo,
XPNOIUoTIoIEITE TO BAOUTEPO TAWI VEVIKNAC XPHong.

m Kpuwua e avoixtn mdpTo OUoKeUung: APrveTe To XwpPo
UOVEIPEUATOC VO KPUWVEI HOVO, OTAV eival KAEIoTOG. AKOUG KAl
OTAV N TOPTO TNC OUCKEUNC €iVal QVOIXTH, £0TW KOl Aiyo, UTTopouv
VO XOAGOOUV UE TO TIEPOIOLIO TOU XPOVOU Ol VEITOVIKEG TIOOCOYEIG

TWV VTOUAQTTIQV.

m [1oAU Aepwpévn TOIUOUXO OTEyavVOoTToinong TnNG MoOPTaG: Edv n
TOIJOUXO OTEYAVOTIOINONG TNG TTOPTAC eival TTOAU Aepwpevn, dev
KAgivel TAEOV 0WOTA N TOPTA TNG CUOKEUNG KATA TN AgIToupyvia.
Ol YEITOVIKEG TTPOCOWEIC TWV VTOUAGTIIOV UTTOPOUV VOl
XOAGOOUV.AIOTNPEITE TNV TOIUOUXG OTEYAVOTTOINONG TNG TMOPTOG

TAVTOTE KaBapr).

m H mopTa TNG OUOKEUNG WG KABIoUa 1 wg emdaveia evamdobeong:
Mnv avefaiveTe, unv KAOEOTE 1) UNV KPOTIEOTE GO TNV TTOPTO TNC
OUOKeUung. Mnv TommoBeTeiTe Kaveva okelog 1 eEApTNUO TTAVK
oTnVv MOPTO TG OUCKEUNG.

m TomoBeTnon Twv e€apTNUATWY: AvaAoya pe Tov TUTIO TNG
OUOKEUNC UTTOPEI VO YPATOOUVIOOUV Ta eEQPTAUOTA TO TCAUI KOT
TO KA&ioIUO TNG TMOPTAC TNG OUOKEUNG. ZTTPWXVETE Ta e€QPTHUOTO
TTAVTOTE PEXPI TO TEQPUA UEOR OTO XWPO HUAVEIPEUATOG.

m MeTadop& TNG OUOKEUNG: Mn LETAPEPETE 1 PNV KPOTATE TN
ouokeur and Tn AaBn Tng mopTag. H Aafr Tng mopTtag dev
avTEXEl TO BAPOC TNG OUCKEUNG KOI UTTOPEI VO OTIROEL.

Xprion

%o/ KATw 6¢p-

Q n

[0t YAUKG, OOUDAE KOl ATTOX Ot KOUUGTIO
KpEag. H BepuodTnTal €pXETAI OUOIO-
Hopda armd EMAVKW KOl KOTW.

é@ - [KPIA, peyaho

08—+

o)

Wnoigo oTo YKPIA and pmpiCOAeg, Aou-
KAVIKO, TOOT KOl KOPUATION yaploU.
OeppaiveTal oAOKANPN n empaveia
KOTW OO TO BEPUAVTIKO OWHO TOU
VKPIA.

[KPIA, HIKPO

WAOIUO OTO YKPIA UIKPWV TTOOOTATWV
omo pmPICOAEG, AOUKAVIKO, TOOT Kal
KOUUGTIO yaploU. To HEORIO TUNUG TOU
OeppaVTIKOU OWUOTOC TOU VKPIA Bgp-
yaiveTal.

Xl >uvduoopog Bep-
pou aepa/yKPIA

|
4 3 2

WHoiuo amd KPEQG, TTOUAEPIKA KOl OAO-
KANPO Wapl. To BEPUAVTIKO CQUO TOU
VKPIA KOI O QvepIoTAPOG TiBevTal evo-
AGE og AelToupyia KOl eKTOG AelToup-
viag. O avepiotpac oTpofIAilel Tov
KOUTO aepa YUpw amd To daynTo.

Enegnynon

BaBpida mitoag

AloKOTITNG €mMAOYNG AeIToupyiag

AlakomTnG emAoyn g BepuoKpaoiag

PAyopN TTOPOOKEUN KATEWUYUEVQV
TTPOIOVTWV XWPIC TTpoBEpuavon,

TM.X. THTOQ, TNYavNTEG TTATATEG ) OTPOU-
vTel. To KATw BEPUAVTIKO CQUO KOl TO
OOKTUANIOEIOEC BEPUAVTIKO OWHO OTO
mMow ToiXwua Bgpuaivouv.

1

2

3 EvOeIkTIKA Auxvia

4 Medio evdeifewv Kol TANKTPO XEIPIOUOU

©epuUog agpac*

AlxkOTITNG MAOYAC AEITOUPYIG

Me To dIaKOTTN emAOYNG AeiToupyiag pubuilete Tov TPOTTO
ynoiuaTog.

o YAUKG KOl TIOPOIOKEUGOUOTO O €val
€w¢ OUo emimeda. O aveuloTAPOC HOI-
p&lel TN BepudTNTG TOU OOKTUAIOEI-
doUC BepUAVTIKOU OWUOTOC OTO TToW
TOIXWUO OPOIOUOPPO HECD OTO XWPEO
UOVEIPEUATOG.

O¢on Xpron

Emavw/Kdatw 6€p-
uavon Kal Oepuog

o  ©e¢on undev O poupvoc eival amevePYOTTIOINUEVOG.

OEPOC

* TpOTOG YNOoIPOTOC, e TOV OTI0I0 KaBopIioTNKE N KATNYOPIa aro-
TEAEOUOTIKOTNTAG TNG eveépyelag KaTd EN50304.

o YAUKG KOl TIOPOIOKEUGOUOTO O €val
€wW¢ OUo emimeda. O avepuloTAPOC HOI-
p&lel TN BepUOTNTA TWV BEPUAVTIKWV
OTOIXEIWV OUOIOPOPHC OTO XWPEO HOyEl-
PEUOTOC.

* TpOTIOG YNOIUOTOC, UE TOV OTI0I0 KOBOPIoTNKE N KATNYORIG OTTOo-
TEASOUOTIKOTNTAC TNG eveépyeiag Kot EN50304.
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O¢on Xpnon Suppolo Tnuooia Xpnon
Katw Bepuavon kol TMa yYAUKG pe Coupepn emioTpwon. O D AR&n xpodvou Ael- PUBuion TnG XPOVIKNG OTIy-
@epuog aepag QVEUIOTHPAC HoIpAdel TN BepuoTNT TOUPVIOG UNG VIO TV GUTOUOTN OTTe-
TOU KOTW BEPUOVTIKOU OTOIXEIOU OUOIO- vepyoTtoinon
HOPPal OTO XWPO HOYEIPEUATOG. D AIGpKeEIa TOU XPO- PuBuion Tng SIGPKEIOG VIO
* TpOTOG YNOoIUOTOC, e TOV OTI0I0 KOBOPIoTNKE N KATNYOPIG OrTo- VOU AeiToupyiog TNV QUTOUGTN QTTEVEPYOTTOI-
TEAEOUOTIKOTNTAC TNG eveépyelag Kot EN50304. non
- MAnv Meiwon Tng dIGPKeEING i Tou
OTtav pubuilete Tov TPOTTO YNOIPOTOC, avaBel N AGuma Tou XpOvou
GoUPVOU OTO XWPO LOYEIPEUATOG. 4 Suv AU&non Tnc dIGpPKEIOG i Tou
. . y XpoOvou
AIxKOTITNG EMAOYNG OEPHOKPATING
Me 1o dlakomTn emAoyng Bepuokpaoiag pubuileTe TN BepuoKpaoia EE,O(pr']pO(TO(

N TN Bobuida YnoiuaToC GTO YKEIA.

O¢on Tnuooio

° ©¢on undev O ¢oupvog e Bepuaivel.

50-250 T[lepioxn Oeppo- H BepuoKpaoia 0TO XWPEO HOYEIPEUO-
Kpaoiag Tog 0e°C.

] BaBuida ynoipo-  H Babuida ynoipaTog VIa TO VKPIA.

TOG OTO YKPIA

OTtav 0 poupvoc Bepuaivel, avaBel n evdeIKTIKA Auxvia. XTa
SlaAeippoTa Bgppavong oprvel.

To NAEKTPOVIKO POAOI

Me To NAeKTPOVIKO POAOI Umtopeite va eAeyéeTe To doupvo oag. ETol
UTTOPEITE TL.X. VO TIPOEMAEEETE TN XPOVIKI OTIYUM, OTNV OToio TTIPETE!
va evepyoroinBei o poUpvog N TO AUTOPOTO OUCTNUG ETTIAOYNAC
XPOvou va TeppaTioel TN d1adIKaoion YnoipaTog f HoyelpeuaTog. To
NAEKTPOVIKO POAOI UTTIOPEI vai eTTIONG VO Xpnolgomoindei wg poAdI
ouvayepuoU OUVTOHOU XPOVOoU.

MAARKTPX AEITOUPYIWV
MoTWVTOC TO EKAOTOTE TTANKTPO ASITOUAND

Me Ta TANKTPO + Kol - puBpuioTe TN DJeRKNB=H"T0 XpoOvo. 210 edio
evdeifewv pmopeite va diapaoeTe NG LOYEVEC TIUEG.

SUuupoAo Tnuaoia Xpnon
A PoAd1 ouvayeppol  PUBpion Tng XPoVIKAGS Sidp-
OUVTOHOU XpOVOoU KEIOG

Mpiv TNV MpwTN XPRon

Edw 6a mAnpodopnBeite, TI pETEl VO KAVETE, TTPOTOU
TTOPOOKEUAOETE IO TTOWTN GoP& eva GayNTO UE TN CUCKEUN 0OG.
AloBdoTe mpwTa To KepGAalo Yrrodeileic aopareiag.

ATTOLIOKPUVETE TN OUOKEUOOIO TNG OUCKEUNG KOl GMOcUpTE TNV
OUUPWVA e TOUC KOVOVIOUOUG.

PUOpIoN TG WPOQ
1.T10THOTE TAUTOXPOVD TO TARKTPO ASIToupyiog <D Ko «D.
2. Me Ta TANKTPO ASITOUPYIOG + Kol - puBUioTe TNV TPEXOUOO WPO.
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Ta e€opTAUATO UTTOPOUV Vo TOTTOOETNOOUV UECT OTO XWPEO
yavelpéuaTog oe 4 dladpopeTIKG uywn. TommoBeTeiTe Ta e€apTrUATO
TTAVTOTE PEXPI TO TEPUQ, VIO VO NV GKOUUTIAVE TO TCAUI TNG TTOPTAG.
MpooexeTe, va TOToOeTEITE TO eEXPTUATA TTAVTOTE OWOTA UEOR OTO
XWPO UOYEIPEUOTOC.

- N W b

(AN

\P{? N&ete £&w 1O e€apTAUOTA KOTA Ta BUO TPITA,
Toomouv. ETol umopoUv va adpaipebolv eUKOAR T

Mrop,
XWPI o
dayn

v o eCapThpaTa (eoTabolv AP TTOAU, UTTOPOUV VO
pafopdwbouv. MOAIGC kpuwoouv Eava, e€adavieTal n
RO aUOpdwon, n omoia dev Exel KaUia emppEon TAvw oTn
AeIToupyia.
Ta e€opTUOTO UTTOPEITE VO TO AYOPAOETE OTNV UTINEECIO TEXVIKNG
e&utnpeTnong meAaTwy, OTa EI0IKA KOTOOTAUATA N 0TO OI0dIKTUO
(Internet).

EEXPTANATX Neprypadn

IXAPX YNOiPATOG

Mo payelpikd okeun, GOPUEC YAUKWY,
WNTQ, KOUUOTIO KPEATOG VIO YKPIA KOl
KOTeWuyheva paynTa.

Epayi€ Tayi

Mo Coupepd YAUKQ, TTOPOIOKEU-
OUOTO, KATEWUYHEVD GaynTd KOl
ueyoAa yntd. Mmopei va xpnolpgoTioin-
O¢i emong w¢ doxeio CUAMOoYNC Tou
NiTToug.

MeT& omd pePIKG OEUTEPOAETITO EI0QYETAI N WEG OTN PVAUN TNG
OUOKEUNG.

ZEOTANX TOU poUpvou

MpokadapIcOg TOU poupvou
1. AdaipeoTte To eLAPTAUOTO KOl TIC OXGPEC OvAPTNONG aTO TO
XWPO UOYEIPEUOTOC.

2. ATTOPOKPUVETE eVTEAWC TG UTTOASIUUATO TNG OUOKEUQCIAG, TT.X.
UIKPG KOPUATIO OTUPOTIOR, GO TOU XWPO HOYEIQEUATOC.



3. MepIK& pépn eival KOAUPPEVD PE HIa JEPBPAvN TIOOOTACIOG OO
TIC YPOTOOIUVIEC. ATIOUOKPUVETE QUTA TN HeUBpAvn TTPOOTACIOG
oo TIC YPOTOOIUVIEG.

4. Kabapilete TN ouokeun eEwTepIka P’ €val HOAGKO, UYPO TIAVi.

5. KaBapioTe To Xwpo pavelpeuaTog pe (eoto dIGAuUUa
OTIOPPUTTOVTIKOU TATWV.

ZEOTOUX TOU poupvou

Mo v omopokpUveTe TN HUPWOIG TNG VEOC OUOKEUNG, BepudveTe
Tov GO€EI0 KOl KAeIoTO houpvo.

1.TupioTe TO SIGKOTTN €MAOYNG AeIToupyiag oTov TPOTIO
Aeitoupyiog Emavw/Katw 6€puavon.

'ETOI X€1piE0TE TO POUPVO GOG

ExeTe Tn duvardTnTa, Vo KaveTe diddopeg pubuioeig Tou poupvou
00G. Mnopeite va eAéyEeTe TO GoUPVO PEOW TOU NAEKTPOVIKOU
poAoyiou.

TpOmog YNOINATOC KXI OEPHOKPACIX

1. Me 1o 810KOTTN €mMAOYNG AeIToupyiag pubuioTe Tov TPOTIO
ynoiyaTog.

2. Me 10 d10KOTTN emAOYNG BepuoKpaoiag pubuioTe TN
Oepuokpaoia f TN Babuida YnoipoaTog oTo YKPIA.

O ¢doupvog apxilel va Bepuaivel.

MmopeiTe va XelpIoTeiTe TO NAEKTPOVIKO POAdI Ue TO &va XEpl. MeTd
TO TTATNUG TOU EKAOTOTE TMANKTPOU AEITOUPYIGG pubuioTe TO XPOVO N
N OIGPKEIR Pe TO TTANKTPO + Kail -. H puBuiopévn Tiun SIOO(VSTO(I OTR
PVAUN TNG OUOKEUNG.

Mmopeite va oMGEeTe ) va dlaypAayeTe TIC PUBUIOEIC 00G ENI¢ .
KOTA TN SIGPKEIO TOU AEITOUPVIOC KOl ETCI VO DIOGKOWETE

Sladikaoio.

AN\QYEG TV puBpicEWV

1.MaTthoTe TO eKAOTOTE TTANKTPO AEITOUPYIOG.
To ekaoToTe OUUBOAO avael.

2. Me 1o TANKTPO + Kall - OAGETE TIC pYBTITORS O

ZBROINO TWV PUBUICEWY &

1.MaTthoTe TO eKAOTOTE TTANKTPO AEITOUPYIOG.
To ekaoToTE OUPBOAO avael.

2. MoaTthoTe To MANKTPO -, pexp!l va eudaviotei 0-00 oto medio
evoeiewv.

3. EGv TO QUTOUOTO cUCTNUG EMIAOYNC XPOVOU NTAV Og AgIToupyia:
AmevepyotoinoTte 1o ¢oupvo.

PUOpION TOU NXNTIKOU CAHXTOG

Mmopeite va emAeeTe PETAEU TPIOV NXWV, OTAV OgV TPEXE!
TOUTOXPOVO KOAVEVQ TTIOOYPOLLO.

MoThoTe TO TANKTPO - TTOAMEG GOPEG, PEXP! TOV emMBOUUNTO NXO.
O Nxo¢ eloAyeTal OTN YVAUN TG OUCKEUNG.

PUOpIoN TOu NAEKTPOVIKOU poAoyiou

MeT& TNV NAEKTPIKA oUVOEON TNG CUCKEUNG 1 UETG OTIO HIG SIGKOTIN
pelpaTog epdavidovral otnv evoelEn Tpia pndeVIKA.

PUBpIOoN TG WPAg

MmopeiTe va puBuioeTe wpa HOVO, OTaV BeV €ival EvePYOTTOINUEVN
Kopion AN Aeiroupyia.

2.upioTe TO BIGKOTTN €MAOVYNC BEPUOKPOOIAG OTN UEYIOTN
Beppuokpaaoia.

3. AnievepyoroinoTe petd amd 40 Aenta To Gpoupvo.

OAOKANPWGH TOU KXBXPIGHOU TOU poUpVvou

1. KaBopioTe TO XWPO payelpepaTod pe (eotd dIGAUO
OTIOP PUTIOVTIKOU TTIIATWV.

2. JuvoppoloynoTe TIC oX&peg avapTnong.

KaBaxpIGpog Twv eEXpTNHETWV

Mpiv xpnolpomoimoeTe Ta eEapTHUATA, KaBapioTe Ta KOAG pe (eoTd
SIGAULIO OTTIOPPUTIOVTIKOU TIATWV KOl VA TTavi KaBapIopou.

Amrevepyotioinon Tou ¢poUpvou
[upioTe To BI0KOTTN €mMAOYNG AelIToupyiag oTn 6gon pundev.

ANAayEg TwV puBpicewv

Mmopeite va oAMGEeTe ommoTednmoTe TOV TPOTIO YNOIUATOC KOl TN
Oepuokpaocia f TN Babuida YnoiuaToC OTO VKPIA Pe TOV eKAOTOTE
SI1aKOTTN ETMAOVYNC.

TOUTOXPOVO TO TTARKTPO AEITOUPVIOG <D Kail <5,
ﬂ)\r]KTpO( AeITOUPYIOG + KOl - pUBUIOTE TNV TPEXOUOO WEAL.

#U8pIoN TOou poAoylol cuvayeppoU GUVTOHOU
XpPOvVou

To poAdI cuvayepUoU CUVTOUOU XPOVOU gival eva PoAOI
ouvayeppoU pe kaTiouoa evoeln, To omoio YeTd TN Anén Tng
pubuiopévng didpkelag divel Eva NXNTIKO onua. To poAoI
ouvayepuoU OUVTOUOU XpOvou Oev €Xel Kaia emppon OTIG
AeiToupyiec Tou poupvou.

PUOpION TNG XPOVIKIG SIXPKEIXG

1. MaThoTe To MARKTPO L.

2. Me 1o TANKTPO AEITOUPYIQV + KOl - pUBUIOTE TN XPOVIKH JIGPKEID.
To oupBoro L) epdavideTal oty 086vn evdeiewv.

3.T1a TNV MPOoPBoAR TNG umtoAoImng dIGPKEIBG O0TNV 00dvn evdeiewy,
TTOTHOTE TO TIANKTPO

MeT& TN AREN Tou xpovou nxei eva NXNTIKO OruaL.

PUOUION TOU QUTOUXTOU CUCTHHAXTOG EMIAOYNG

Xpovou

Me To NAeKTPOVIKO POADI UTTOPEITE VO EVEPYOTIOINOETE KOI VO

OTIEVEPYOTIOINOETE QUTOUOTO TO GOUPVO.

AUTOPXTN XITEVEPYOTTOINON

PuOpion TnG SIXPKEING TOU XPOVOU AEITOUPYIG

1.lupioTe TO BIGKOTTN €MAOYNG AeIToupyiag oTov emBupunTd TPOTO
AeiToupyiag.

2.upioTe To BIGKOTTN emMAOYNC BEPUOKPOCIAG oTNV emMBuUUNTH
Beppuokpaaoia.
O ¢doupvog evepyoTioleiTal.

3.MoTAoTe To MARKTPO AeiToupyiac -D.

4. Me 1o MANKTPO + Kol - puBpioTe TN dIGPKEID AeITOUpPYiag i To
XPOVO.
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O poupvog Eekiva kai oto Tedio evdeifewv eudavieTal To
OUUBOAO A KGOl N TPEXOUTO WPO.

H di&kpkela Tou Xpovou AeiToupyiag EAnge

Eva onpa nxel Kol oTo medio evdeifewv epdavidetal To oUPRoAO <D
Ue TNV TPEXOUOO WPEO.

O doupvog armevepyoToIeiTal.

o Tov TPOWPEO TEPUATIOUO TOU ONUOTOCG TIATAOTE £Va OTO T
TTAAKTOO ASITOUPYIGWV.

AUTOUXTN EVEPYOTTOINGN KOI TIEVEPYOTIOINON

To wnoigo 1 To payeipesua yia Tn pubuiopevn dIGPKeEIa apxiCel oe
U0 ETAEYEVN OTIO OOC GPYOTEPN XPOVIKI OTIVU.

PUBpIOoN TNG SIXPKEING TOU XPOVOU AEITOUPYIXG

1.l upioTe TO BIGKOTTN €MAOYNC AeIToupyiag oTov embupunTd TEOTIO
AeIToupyiog.

4.Me Ta TANKTPO + Kol - puBpioTe TN SIGPKEID AeITOUpPYiag ) To
XPOVo.
O ¢doupvog Eekiva kal oTo edio evdeifewv eudavieTal TO
OUUBOAO A KOl N TPEXOUOO WPO.

PUOpIon TG ARENG Tou XpOVou AEIToupyiag

1.T10TAOTE TO TTARKTPO <.
>70 Medio evdeifewv epdavideTal To AOPOICUN TG TPEXOUOOC
WPOC KOl TNG BIGPKEIOG TOU XPOVOU AEITOUpYIaG.
2. KpoTAoTE TO MARKTPO <D TaTnpévo kol o0AGETE To TEAOG Tou
XPOVOU AEITOUPVIGC UE TO TANKTOO + KOl -.
O poUpvog ameEVEPYOTIOIEITAI KOl EEKIVG OpyOTEQD QUTOUOTO. 2TO
medio evdeifewv eudavideTal To OULBOAO A KOI N TPEXOUOO WPEO.
H di1&pkela Tou XpOvou AeiToupyiag €Ange

Evo oRpa Nxel Kol oTo medio evdeifewv eudavideTal To oUpRoAo <D
UE TNV TPEXOUOO WPAL.

2.TupioTe 1o BIGKOMTN emMAOYNG BepUoKPOCIag oTnV emoOuunTn
Oepuokpaoia.

O doUpvog evepyoToIEiTAl. TARKTPOL ASITOUPVYIGV.

3.MoTAoTe To MARKTPO AsiToupyiac -b.

PpovTidx KXl KRKOXPIGHOC

O doupvoc aTmevepyoTIOIEITAI.
Mo Tov TPOWPEO TEPUATIOUO TOU ONUATOG TTIATAOTE £Va OTTO T

Me koA dpovTida Kal TTPOCEKTIKO Kabapiopo, diatnpei o doupvog

00C VIO TIOAU XPAVO TV wPaial TOU eudAVION KOl TN ASITOUPYIKOTNTA Mepioxn

PaN
A N YAIK& KXOapIoHoU

Tou. ESw oa¢ e€nyolpe pe molo TpOTo TPETEl va POVTI(ETE KAl VO
KoBopileTe 0WOTA TO GOUPVO OOG.

Juokeun, €

Ynodeieig
m Mikpeg SI0hOPEC OTNV OTIOXPWON OTNV UMPOOTIVH TTASUP& TOU

ine) Yeotod SIGAULO BTTOPPUTTOVTIKOU TATWV:

KabopioTe P’ eva mavi KaBaplopyoU Kal oTe-
VYVQOTE W’ eva HOAGKO TTavi. Mn Xpnoipyotiol-
NOETE KAVEVD UYPO KaBapIopoU TCaUIOV N
EuoTpa yuoAiou.

doUpvou dnuioupyouvTal ammd Ta SIAGOP A UAIKG, OTIWG YUOA,
TAGOTIKO N UETOANO.

m O1 oKIEG 0TO TCAUI TNG TTOPTOG, TTOU YOIACOUV e avTauyeleg/vepd
eival avTavOKAAOEIG TOU PWTOC TNG AGUTIOG Tou GpoUpvou.

m To egpayle Ynvetal o oAU uynAeg Beppokpaoieg. ETOI umgeQ
vo dnuioupynBouv HIKPEC XPWHOTIKEG Oladopeg. AuTO eiy 5
TO KOVOVIKO Kail &gV EXEl KOUIO ETTIPEON TTAVW OTN AIT@s
VWVieg oTIC AeTITeC Aapaipivec O VivovTal TEAEIWG eugi/ig
umopei va eival Tpaxieg. H mpooTtaocia omd diGBpwo
ennEeACeTal OO AUTO.

A Kivduvog nAekTpomAngiag!
Mia €10XwPEN0oN UYPOOIaG UTTOPE VO TIDOKD
Mn xPNOIUOTIOIEITE CUOKEUEG KOBAPIOUO

NAeKTPOTANEIOL.
)G Tmieong N

Ze0TO OIGAULC ATTOPPUTIOVTIKOU THATWV:
KabopioTe P’ eva mavi KaBapliopyoU Kal oTe-
YVOOTE W’ Ve HOAOKO TTOVi. ATTOUOKPUVETE
OUEOWCS TOUG Aekedeg amd GAaTa ao3e-
oTiou, AiTTog, Kopv GAGoUP Kail aoTTpadl
auyoU. K&Tw am’ auToUcg Toug AekEDEC UTTo-
pei va dnuioupynbei diaBpwon.

3TNV UTINPECIa TEXVIKNG eEUTINEETNONG
TEAXTWV 1) OTa €IOIKA KOTOOTHUOTO UTTO-
peite va mpounBeuTteite eI0IKA& UAIKG GUVTH-
pnong avo&eidwTou XAAUBQ, Ta oToia eivail
KOTOMNAQ via CeoTeg emmdaveleg. ATTAOOTE
TOAU AeT& TO UAIKO ouvtripnong U’ eva
UOAOKO TTaWVI.

OUOKEUEG eKTOEEUONG aITUOU. AAoUpIVIO KOl oUVBE-

TIKO UAIKO

Yypo KaBapiopoU TCapIWV:
KabopioTe pe Eva HOAGKO TTavi.

A Kivduvog eykaupaTog!

H ouokeun CeoTaiveTal TOAU. Mnv akOUUTIATE TIOTE TIC (E0TEC
EOWTEPIKEG ETMHAVEIEC TOU XWPOU HLOYEIPEUOTOC I TO BEPUOVTIKA
oTolxeia. AprveTe TN OUOKEUN TIAVTOTE VO KPUWOEL. KpoaTdTe Tl
TodIX HOKPIO.

Epavie embadveleg
(Aeia empavein)

YAK& KKOXpIGHOU

Mo va pnv utmooTouv ¢nuieg ol diadopeg empaveiec amd AABog
uypO KaBapiopou, TPooeETe Ta aKOAOUBOO OTOIXEIDL.

Mn xpnoiyotoieite

B 1I0XUPG KOOOPIOTIKA ) UNKG TRIYIUGTOG

B I0XUPG OAKOOAOUXO KOBOPIOTIKG

B OKANPG OUPUOTO TRIYIUATOG I odouyydpia Kabapiopou

Mo TOV EUKOAOTEPO KOBAPIOUO UTIOPEITE VO
QVAWYETE TO PWTIOUO TOU XWPOU HOYEIPEUO-
TOG KOl eVvOEXOUEVWG VO OPAIPEOETE TNV
TMOPTA TNG OUOKEUNG. ATTAwOTE OTNV EMPG-
VEIO &Val ouvnBIopEVO UYPO KaBapIoUoU
mMATWV ) EOOVEPO e EVa HOAGKO, UYPO
mavi 1 deppua kabapiopoU Twv T(aUIWY, OTe-
YVWOTE PE EVa JOAGKO Travi. MouAidoTe Ta
KopeEva utoAgippoTa doayntoU P’ eva uypo
Tavi Kall Je uypo KoBapIopoU TWV TATWV.
e MepinTwon PYeyaAng puUmavong OuVvi-
oToUUE QTTOPEUTAVTIKO GoUpPVOU og popdhn
Cele. AuTO umopei va xpnoluoroinBei oTa
OUYKEKPIUEVA onpueia. MeT& Tov KaBaploud
odroTe TO XWPEO UAYEIPEUATOC QVOIXTO, VIO
VO OTEYVWOEL.

B OUOKEUEC KaBapIouoU UWPNANC Teong f ouokeueg ekTogeuonc

; AuTokaBapiloueveg
aTyou.

emdaveleg (TpoxIa

Mpiv TN xpnon TMAUVETE KOAG Ta KOvoUpyla 0hOouyyapOTIOVa. emdpavein)

MpooelTe TIG uttodeilelc oTo kKehAGAQIO:
AuTokaBapIlOueveg emdaveleg

TC&uIa MOPTOC

Yypo KaBapiopoU TCapIWV:
KabapioTe pe eva poAako mavi. Mn xpnoli-
yoroleite EUOTPEC YUOAIOU.

FUGAIvo KGAUPUG TNG
A&uTmag Tou dpoupvou
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Ze0TO OIGAULIC ATTOPPUTIOVTIKOU THATWV:
KoBapioTe Y’ eva mmavi kabapiouou.



Nepioxn YAK& KB oxpiGpoU

Ze0TO OIGAULIC QITOPPUTIOVTIKOU TATWV:
KabopioTe P’ eéva mavi kabapiopyou. Mnv
TpiBeTe.

>Teyavoroinon
Mnv adaipeoeTe TN
oTteyavoroinon!

Yrodoxeg Ze0Td OIGAUUG QTTOPPUTTAVTIKOU THATWV:
MouNGoTe Kol kaBapioTe Y’ &va Travi Kabo-
PIoUOU 1) pe pIa BoupToal.

E€apThuoTa Ze0TO OIGAULIC QITOPPUTIOVTIKOU TATWV:

MouNGoTe Kol kaBapioTe Y’ &va Travi Kabo-
PIoUOU 1) pe pIa BoupToal.

KaTXAUTIKN ETEVOUGCH TOU XWEOU
MXYEIPEHATOG

O1 KOTOAUTIKEG eTTevOUOEIC TOU XWPOU HOYEIPEUOTOC Eival
EMOTPWUEVEC UE QUTOKOOAPICOUEVO EAYIE.

Kata Tn didpkela mou o oUpvog BPIioKeTal oe AsiToupyia,
auTokaBapiCovtal ol empaveleg. Or peyaieg mroiNieg e€adavidovTal
ueTA ammod emavelAnuuevn Aeiroupyia Tou poupvou.

AUTOKOOXPIZOMEVEG EMTIPAVEIEG
To MASUPIKA TOIXWUOTO GEPOUV KOTOAUTIKY emevduon. Mnv
KoOapileTe TTOTE QUTEC TIC EMOAVEIEG PE ATTOPPUTIAVTIKO GoUPVOU.

Mia eAadpId amoxpwon Tou epayie dev emmnpeddel KABOAOU Tov
QUTOKOOOPIoUO.

A¢axipeon TG MAGKXC 0OPOPAGS
Mo KOAUTEPO KOBAPIoUO UTTOPEITE VO AdaIPECETE TNV TTAAKG TNG
0podnG.

Adaxipeon Kol Xxv&PTNON TG MOPTAC TNG
OGUCKEUNG

Mo KOAUTEPO KOBAPIOUO UTTOPEITE VO APAIPETETE TNV TTOPT @
OUOKEUNG. %

Adaipeon TG MOPTAG TNG CUCKEUNG
A Kivduvog TpaupaTicpou!

OTtav ol pevreoedeg dev gival aohaAicuEVol, ueyoAn
duvapn. Mpooelte, va eival ol poxAoi aopAs YO TNV
Foopevol.

adaipeon TNG MOPTAC TOU poupvou, € N,

1. Avoi€Tte evreAwc TNV TOPTA TOU GO '

2. AveRdioTe Toug dU0 poxAoUC aodaAionG, aploTepd Kol OegId.
OT1av o1 poxAoi aohaAiong eival aveaopevol, TIPooeETe va unv

kAeioeTe TNV MOpTa Tou poupvou. O1 pevreoedeg umopei va
AuyioOuV Kol va TTPOKUWOUV CNUIEG OTO EUAYIE.

13
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3. TommoBetnoTe TNV MOETA Tou doupvou Aiyo Ao&a. MidoTe TNV
TOPTA KOl he T BUO XEPIQ, aploTepd Kal Oe€it. KAgioTe TNV TOPTA
Aiyo akopa Kol TpaRnéte Tnv £&w.

Av&pTnon TnG MOPTAG TNG CUCKEUNG
1. Katd Tnv avaptnon TG mopTac Tou GoUpvou TIPooeLTe, n eyKOoT
KOTW OTOUG PevTeoedeg va aopalioel peco oTn OXIoun.

2. TomoBetroTe Toug dUO PoxAoug aodBANIoNg, aploTePd Kol OelId,
Eavd TIPOCG TO KATW KaI KAeioTe TNV MOPTA Tou GpoUpvou.

10{100!
oTa TOU GOUPVOU 1) KAEIoe! EVOC UEVTEOEC,
c0€. KOAEOTe TNV umTnNPEoia TEXVIKNG

HOC TWV OXXPWV XVEPTNONG
€00 KOBAPIOUO UTTOPEITE VO APAIPEDETE TIC OXAPEC
ong.
oX&peC avapTNONG eival oTepewpeveg KaBe popa oe Tpia onueia
OTO TIASUPIKGA TOIXWHOTO TOU XWPOU HLOYEIPEUATOC.
Apaipeon TG OXXPAG XVEPTNONG
1.2NK®WOTE TO PMTPOCTIVO AYKICTPO A OTO TNV OTh.

2. TpaBn&re Tn ox&pa avapTNong TMPOC Ta eumPOg £€w amod TIC THow
omeg B.

KaBxpIOHOG TWV OXXPWV XVEPTNONG

KabaopioTe TIG ox&peC avapTnong pe uypd KabopIiopou TATwY Kal
eva opouyyapl N pia BoupToa.

Tomo0£TnoNn TNG CXAPAG AVEPTNONG

1. TommoBeTroTe TN OXGPQ AvAPTNONG OTIC OTIEG TOU TTOW
TOIXWUOTOG.

2. ToroBeTroTE TO PMTPOOTIVO AYKIOTPO OTNV OTIN.
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Ti TIpETElI VX KAVETE O€ TrepimTwon BA&BNG

Edv mapouciaoTel Kamola BAGBN, de onuaivel Twg eival KATI TO
o0oBapo, ouxva n aitia eival aohuoavTn. Mpiv KAGAEoETE TNV UTTNPECI
TEXVIKNG €€uTINPETNONG TIEAGTWY, TTPOOEETE TTAPOKOAW TIG
aKkOAouBec utodeikelg.

BA&BN Méavn auTiat Yrodei&eIg/AvTINETWTTION
H ouokeun d¢e H aodaieia eivanl Koita&te 010 KIBWTIO TWV
AelIToupyei. XOAoopEVN. aodoAeIwy, AV gival evtadel

n aoGOAEIn YIO TNV NAEKTPIKN
koudiva.

Alokotn peupo-  EAeyETe, av avaBel n Aauma
TOG. Tou dwuaoTiou.

KartepBaoTe/EeRI1dwoTe TV
aodaAeia. KaAéoTe Tnv utin-
pECIO TEXVIKNG €EUTINEETNONG
TEAOTWV.

To NAEKTPOVIKO
ouoTnua gival
EAATTWHOTIKO.

H omevepyoroi-
non Tou ¢oup-
vou Oev givail
duvaTr.

H évdei&n Tng Alakotn pevpo-  PuBuiote TV wpa armd TNV

wPag avaBoofr- Tog apxn.
VEI.
O ¢poupvoc de H aopaieia eival  EAEYETE I QVTIKOTOOTHOTE TNV
Oepuaivel. XOAOopEVN. aodBGAein.
O dioKkoOTTNG em- PubuioTe To SIGKOTTN €MAO-
Aovyn¢ AeiToup- vN¢ Aeitoupyiag.
yiag dev eivai
PUBUIOPEVOC.
To yuoAi TnG ATIEVEPYOTIOINOTE TN OUCKEUTN.

KaAeoTe TNV UTINEECIO TEXVI-
KNC e&umnNPETNONG TIEATWV.

TOPTOC £0TIOOE.

Zoupepd VAUKA 1 AkivOuvn aAAoiwon Tou Xpw-
XULOC KPEQTOG.  UOTOG TOU guayIe, OEV OTOKO-

Xupog ¢polTwv
N Aekedeg amo
aompGdI auyou
TTAVW O EUAYIE
emdpaveleq.

A Kivduvog nAekTpomAngiag!

O1 akaTAMnAeg emokeueg eival emkivouveg. O1 EMOKeUE
EMTPETETAI VO YivovTal HOVOo omd Evav TEXVIKO Tou Tualigy
e&unnpeTnonG MeAOTWY, EKTTAIOEUUEVO ATTO EUAG.
Edv n cuokeur oog dev eMOKEUAOTEl 0WOTY, UTIBOL! WO
oofapoi Kivduvol Via e04¢.

OioTarail.
(©

BYKUYOoUV

AA\ayR TG AGMUTTG TOU poUpVvoU

Otav Koei pio Adpma Tou oUpvou, TTPETEI VO GANOXTEI.
AVTOMOKTIKEG AQUTIEG, QVOEKTIKEG OTN BEPUOKPAOIA, UTIOPEITE VO
TPoUNBeUTEITE OTNV UTTNPECIA TEXVIKNG €EUTINPETNONG TTEAGTWV N
OTa €I0IKA KATAOTAUOTA. AWOTE TTOPOKOA®W ToV aplOud E kol Tov
op1Bud FD TnG ouokeung oag. Mn XpnOIUOTIOINOETE KAUIa GAAN
Ao,

1. KateBaoTe/EeBIdwoTte TNV aohGAeia N adaipeoTe TO GIC OO TNV
mpida.
2. Avoi€Te TNV MOPTO TNG OUOKEUNC.

3. TomoBbeTOTE pIa TIETOETO KOUZIVOC JEOO OTOV KPUO XWPO
UQVEIPEPOTOGC, VIO V' amopUyETE TUXOV CNUIEG.

4.=e1000TE APIOTEPOOTPOPO TO YUGAIVO KOAAUUUG TNG
eAOTTWUOTIKAG AGUTIOG TOU GOUPVOU OTO E0WTEPIKO TOU XWPEOU
HUOVEIPEPOTOG.

.

N A&uma Tou Goupvou e pick AN Aduma Tou

6. BidwoTe Eava YUGAIVO KOAAUPUG TNG AGUTIOG Tou oUpvou.

7. AntopoKpuveTe Eava TNV TIETOETA TNG Koudivag Kail avePBdaoTe/
BidwoTe Eava TNV aochareia N BoATe Eava To Ig otnv mpido.

MoThoTe To TANKTEO AsiToupyiag via To WTIoUO Tou doupvou,
WOTIoU Vo aodahioel, yia va eAeyEeTe, eAv 0 GWTIOUOC ToUu doUpvou
AelToupyei.

Yrinpeoix Tsxwggunnpémonq MTEAXTWV

Ed&v n ouokeun oag TPEMeEl va ETIOKEUROTE, BpiokeTal otn dicdBeon
O0G N UTINPECIa TEXVIKNG eEUTTNEETNONG TWV TTEAGTWV TNG ETAIPEING
uag. Epeic Bpiokoupe MAGvToTe It KOTGAMNAN AUon, emiong Kai yia
TNV amoPuyr| TWV TTEPITTWV ETIOKEYEWV TOU TEXVIKOU.

Ap16uog E ko api®pog FD

Avadepete 01O TNAeDWVNUG ToV apIOUo TPoidvTog (ApIB. E) Kai Tov
apIBuod KoTaokeung ( Api6. FD), yia va prmtopoupe Vo 00¢
Bonbnooupe cwoTd. Tnv mvakida TUTTOU e Toug aplBuoug Ba Tn
Bpeite de€id, MAGyIO OoTNV TTOPTA Tou doupvou. lNa va un xpelaoTel
Vo YAXVETE TIOAU, OE TIEPITITWON TToU XPeIGETAl, UTTOPEITE VOl
vpaweTe €dw TO OTOIXEI TNGC OUOKEUNG OOC KOl TOV aipIOuod
TNAeDWVOU TNG UTINEECIOC TEXVIKNC €EUTNPETNONG TIEAGTWV.

Ap16. E Ap16. FD

Ynnpeoia TEXVIKAG
eEuNMNPETNONG TEARTOV T
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MpooelTe, OTI N €MOKEWN TOU TEXVIKOU TOU TUNUATOG eEUTiNPETNONG
TMEAGTWV OTN TTEPIMTWON evOg e0daALEVOU XeIpIopoU dev eival
dwpPedv, OKOUO Kol KaTd TN SIGPKEIR TOU XPOVOU TNG €yyunong.
Ta oToIxeia emadnNG OAWV TWV XWPWV VIG TNV TTANCIEOTEEN UTTNPEOIO
TEXVIKNG e€unpeTnong meAaTwyv Ba Ta Bpeite €dw 1) OTO OUVNUUEVO
KOTAAOYO UTINEECIWV TEXVIKNG eEUTTNEETNONG TIEAGTWV.

EVTOAN €MIOKEUWV KOl CUMPBOUAEG o€ TrEpiMTwon BA&BNG
A 0810 240 260
D 01801 22 33 55

(0,039 €/AenTO amd TO OTOOEPO,
KIvnTO pey. 0,42 €/AenTo)

CH 0848840 040

EumoTteuTeite Tnv eunelpia Tou kataokeuaoTh. ETol e€aodalileTe,
OTI N €TMOoKeUN ViveTal omd ekmaIdeUPEVOUCG TEXVIKOUG Tou 0€pRIC,
mou eival eEOMAIOUEVOI e TO YWNOIO AVTOAMOKTIKG yiol TN SIK) 00g
OIKIOKI CUOKEUN.



OPOI ETTYHZHZ

1. H eyylnon kaAAg AeItoupyiag Twv TTPOIGVTWY POG TTAPEXETAI YIa XPOVIKO dIdaTNUA €iKOo! TEOOGPWY (24) unvwy amo
TNV NUEPOMNVIa TNG TTPWTNG aYOPdG TTOU avaypa@eTal aTn Bewpnuévn atmodeitn ayopdg. MNa Tnv Tapoxn NG £yyunong
atraiTeital n emideIgn TG Bewpnuévng atTddeIENG ayopdg oTnV OTToia avaypPd@ETal 0 TUTTOG KAl TO HOVTEAO TOU
TTPOIOVTOG.

2. H etaipgia p€oa oTa avwTépw XPOVIKG OpIa, O€ TTEPITITWON TTANUUEAOUG AEITOUPYIOG TNG CUOKEUNG, avaAapBdvel Tnv
UTTOXPEWGT TNG ETTAVOPOPAG TNG O€ OPAAA AsIToupyia Kal TNG AvTIKATAoTAONG KABE TUXOV EAATTWHATIKOU HEPOUG (TTANV TV
AVAAWCIPWY KAl TWV EUTTABWYV, OTTWG Ta YUAAIVA, AQUTTTHPES KATT). ATTapaiTnTn TTpoUTTO0£0N Yia va IoXUEl N yyunaon givain
un AgIToupyia TNG CUOKEURG VA TTPOEPXETAI ATTO TNV TTOAUMEAN KATAOKEUN TNG Kal OX1 1T TTapadeiyuatl atrd Kakr xpron,
AavBaopévn eykatdoTacn, Pn Trpnon Twv odnyiwv XpAong TNG CUOKEUNG, aKATAAANAN cuvTipnon amd TTpoocwTia un
e€ouoiodotnuéva ammd Tnv BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E. 1 ammd eCwyeveig TTapdyovTeg OTIWG JIOKOTTEG NAEKTPIKOU
PEUPOTOG A BIOPOPOTTOINCNG TNG TAONG KATT.

3. ZTnVv TEPITTITWON TTOU TO TTPOIGV Oev AeIToupyEi CWOTA AOyw TNG KATAOKEUNG TOU Kal EQOTOV N TTANUUEANG AsiToupyia
ekONAWOBNKeE KATA TNV TTEPiodO eyyunong, To E¢ouaiodoTtnuévo ZEpRIg (A To e€ouaiodoTnuévo auvepyeio) TG BSH Oikiakég
>uokeuég A.B.E. Ba To €TMIOKEUAOEl PE OKOTTO TN XPHON YIA TNV OTTOIa KATAOKEUGOTNKE, XWPIG va UTTApEel XpEwan yia
avTaAAQKTIKA 1) TNV Epyaaia.

4. Agv KaAUTTITOVTOI QTTO TNV €£yYUNON 01 XPEWOEIG KAl Ol KivOUVOI TTOU OXETICOVTAI JE TN JETAPOPA TOU TTPOIOVTOG TTPOG
ETTIOKEUN OTOV METATTWANTH A TTpog TO E€ouciodotnuévo ZE€pRig Tng BSH Oikiakég XuokeuégA.B.E.

5. OAeg o1 TMOKEUEG TNG £yyUNONG TTPETTEN va YivovTal atréd To E§ouaiodotnuévo ZEpRIG (1 TREEouTI0d0TNHEVO CUVEPYEID)
NG BSH Oikiokég ZuokeuégA.B.E.

7. H eyyunon KaAng AsiToupyiog TTOU TTAPEXETAlI OTTO TOV KATOOKEUOOT
TPOTTIOTTOINBOUV PE OTTOIOBATTOTE TPOTIO Ol TAIVIEG ACPAAEIAg ] 01 EIDIKEG DIAK|
avaypd@eTal 0 aplBudG o€IpdG r N NUEPOUNVia ayopd.

6. H eyyunon dev KOAUTITEI KOVEVA TTPOIOV TTOU XPNOIMOTIOIEITAI TTEPAV TWYV TTPOdIAYR
(TT.X- OIKIOKH XPrion).

I QAU

NTEZ QUTOKOAANTEG ETIKETEG ETTI TWV OTTOIWV
8. Heyylunon &ev KOAUTTTEL:
— Emokeuég, yeTaTpotrég i KABaPITHOUG TTou EAaBaV XWPO OEKE
>uokeuégA.B.E.
— AdBog xpnon, utrepBOAIKA XPron, XEIPIOUO 1 ASITOUPWEO TOY VTOG KOTA TPOTTO PN OUP@WVO ME TIG 0BNYieG TTOU
TTEPIEXOVTOI OTA EYXEIPIDIO XPONG KaI/f) OTA OXETIKA £y (® @ 1ong, cupTTEPIAaNBavVOPEVWY TNG TTANUPEAOUG GUAAENG
TNG OUOKEUNG, TNG TITWONG TNG CUOKEUNG KATT.
— Tpoiévta pe duoavdayvwoTo apiBuod oelpdg.

—  ZnUIEG TTOU TTPOKAAOUVTAI EVOEIKTIKG aTTO Q@ROaTT
Tdoe€Ig Tou BIKTUOU TTaPOoXAG PEUNOTOG, i OT)o W
€€0UOCI000TNPEVOU OUVEPYEIOU.

€pd N uypaaia, ewTId, TTOAePO, dNUOCIEG avaTapaxES, AdBog
Oyo TTou gival TTépav atrd Tov €AeyXO TOU KATAOKEUAODTH 1} TOU

9. HeyyUnon Tou Tpoc@EPETal TTAUEWD $OO0V N KUPIOTNTA TNG CUOKEUNG HETABIBAOTEI OE TPITO TIPOCWTTO ATTO TOV
apxIKd ayopaaTr) To GVOUa Tou OTTOjRUNVYAGAPETAI GTO TTAPACTATIKO Ayopdg TNG CUOKEUNG..

10. AvTIKOTAOTOON TNG OUOKEU g@T LOVo epbdoov dev gival duvaTth n emdIOPOWON TNG KATOTTIV TTIOTOTTOINONG TNG
aduvapiog emokeung amd 1o Eqeyaiedetnuévo 2EpPIig (i 1o e¢ouaiodoTnuévo ouvepyeio) TNG BSH Oikiakég Xuokeuég
AB.E.

11. HKdABe €TTIOKEUA 1 N QVTIKATACTAO EAATTWHATIKOU JEPOUG OEV TTAPATEIVEI TOV XPOVO £yyUNCNG TOU TTPOIOVTOG.

12. ECapTripaTa Kal UAIKA TToU avTIKOBIoTWVTAl KaTtd Tn SIdpKEIa TNG eyyUNONg ETMIOTPEPOVTAI OTO CUVEPYEIO.

BSH Oikiokég Zuokeuég A.B.E.
17° xAY. EBviKrig 080U ABnvwv —Aapiag & Motapou 20, Kneioid

SERVICE

Abniva: ....... 17° xAW. EBvikAG 0800 ABnvwyv —Aapiag & Motapou 20, Kngioid—T1nA: 2104277 700
O¢eolvikn: ... 8,3° xAu. EBvikrg 000U @caaalovikng —Moudaviwy, Mepioxi @€pun TnA: 2310497 200
Narpa: ....... XapaAdutrn & EpevoTpwAe —TnA: 2610 330478

KpATn: ....... EBvikngAvTioTdoewg 23 & KaAaud, HpdkAeio —TnA: 2810 321 573

Kutrpog: .... Apx. Makapiou I 39, Eykwun —Agukwaoia —MNaykdmpio—TnA: 777 78 007

9000716006
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ZUMPBOUAEC VIX TNV EVEPYEIX KXI TO TIEPIBXAAOV

Edw 6o Bpeite oupBouAeg, WG UmopeiTe va e€oikovounoeTe
eVEPYEIQ KOTG TO WAOIUO 0TO GOUPVO KO TTWC TTPETIEI VO OTIOOUPETE
OWOTA TN CUOKEUN OGGC.

EZolkovOunon eVEPYEIXG

m [TpoBepuaiveTe TO GoUPVO POVO TOTE, OTAV AVODEQETAI OTN
OuvTOYn.

m XpNOoIJoTIoIEITE OKOUPEC, BAUMEVES UAUPECG N epayie GOPUEC
ynoipatog. AuTéG amoppodoUlv Tn BepudTNTA ISIGITEPT KOAG.

m AvoiyeTe 000 viveTal AiyOTEPO TNV TTOPTA TOU GoUPVOU KOTA TN
OIGPKEIO TOU LOYEIPEUOTOC, | TOU YNOIPOTOG.

m [1ep1o00TEPO VAUKG TOL YriveTe KOAUTEQT TO &V HETG TO GANo. O
doupvog eival akoua (eoTog. EToI piIKpaivel 0 xpOvog YnoioTog
via To 0eUTePOo YAUKO. MmopeiTe va TOTIoBeTHOETE €MMIONG KOl 2
uakpooTeveg GoOpueg TN piot SIMAG oTnNV GAAN.

AKPUAOUION o€ TPOPINK

H akpuAapidn dnuioupysital TIpIv o’ OAG OTa TTPOIOVTA
dNUNTPICKWY KOl TIATATOC, TTOU TIOPAOKEUACOVTAI e TTOAU UPNAEQ
OeppoKpaoieg, OTIWG TL.X. TTOTOTAKIA, TNYAVNTEG TTOTATEC, TOOT,

B 2 eyGAoUG XPOVOUG LOYEIPEUOTOC UTTOPEITE VO
amevepyotolinoeTe To doupvo 10 Aemta Tipiv TN An&n Tou xpovou
WNOIUOTOG KO VO EKUETOANEUTEITE €TOI TNV UTTOAOITIN BepudTnTa
VIO TNV 0OAOKANPWON TOU YNoiuaTog.

ATTOGUPON GUHPWVX IE TOUG KAVOVEQ
TIPOCTACIG TOU TTEPIBXAAOVTOG

ATooUpPETE TN OUOKEUGOIO CUUPWVA E TOUC KOVOVEG TIPOOTAOIOG
TOoU TTEPIBANOVTOG.

AUTA N OUOKeUr XaPaKTNEIZeTal CUNPWVA pe TNV
eupwmaikrh odnyia 2012/19/EE mepi NAeKTPIKQV KOl
NAEKTPOVIKWV OUOKeUwv (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).

H odnyia mpokabopilel Ta MAaioIa yIa pi amooupon  Kal
aglomoinon Twv oAV CUOKEURV pe 1I0XU 0’ 0An Tnv EE.

WYWHOKIO, YWHi [ AeTITG 0PTOOKEUGOUATA (UTTIIOKOTO, ASUTTKOUXEV,
UTTIIOKOTOL KOVEADQG).

AN

SUHPBOUAEG VIO TRV TXPXOKEUN PAYNTMOV HE EAKXIOTN XKPUAGHION

\
~

Mevik& m O XpOVOG YOVEIPEUOTOC TTPETIEI V. i\(@) To OUVOTOV CUVTOUOTEPOG.
m PoOOKOKKIVI(ETE TOL payNTA L€ THOOUV EVO XPUOGPI XPWHG, UNV TG TR AW VETE.
m Eva peyaho, xovtpo Kouuim [0) mepiexel AiyoTepn akpuAapion.

WRoipo Me Emavw/Katw Bepuay, o)t 200 °C.
Me Qepud agpa 3D ﬁ@@égm oAU 180 °C.

MMOKOTAKIO

To auyo 1 9)

Me Emave/Katw G@QT\({HOAU 190 °C.
Me Oepud oe o aepa To oAU 170 °C.

OU QUYOoU HEIWVEl TNV TIOPAYWYH TNG OKPUAGUIONG.

TnyovnTeg maTaTeg poupvou

MoIpGOTENICLIOTATEG OUOIOUOPGO KOI OE HIG OTPWON TTOVW OTO Towi. Wrvete To AiyoTepO

400 {b\os A TaWI, yIa VO Un OTEYVWOOUV Ol TNYOVNTEC TIOTATEG.
"4

ZUHBOUAES XpnRo

Edw 6a Bpeite pio emAoyn amd ou
KOl TNV TTPOETOIUCOIO.

10 TOL JAYEIPIKG OKeln

Ynodeieig

m XpnolpotmoinoTe Ta oupmapadidopeva eEaptrnuaTa. MNpoobeta
eCapTHUaTO PrmopeiTe va Ta mpopnOeuTeiTe WS eI0IKG eEapTrUOT
oTa e10IKA KATOOTHUOTO 1) GTNV UTINEECIO TEXVIKNC eEumnpeTNOoNG
TEAXTRV.
MpIv TN xPNon OMoPaKPUVETE TO EAPTHUOTO KOI TO UOYEIQIKA
okeun, Ta omoia de XPeIAleoTe, OO TO XWPO UAVEIPEUATOG.

m XPNOIUOTIOIEITE TIAVTOTE THACTPES, OTAV OEAETE VO BYAAETE KOUTH
eCOPTAUOTO ) HOYEIQIKG OKEUN OO TO XWPO UAVEIPEUATOG.

SUHBOUAEG YIX TO YHOIMO YAUK®V

Wnoipo

doOpuESG YNoiUaTOG

m XPNOIUOTIOIEITE KUPIWG AVOIXTOXPWHEC POPUEC YNOINOTOC Kal
TOWIOL.

m TomoOeTeite TIC POPUES YNOIUATOG TIAVTOTE OTN PUECN TNC OXAPOC
WYnoipaTog.

‘ETol B JIOMIOTWOETE, €&V TO KEIK €XEI
ynoei.

Tpunnote nepimou 10 Aenta ipiv TN ANEN Tou XPOVOU YNOIUOTOG TIOU QvadEPETAI OTN OUVTAV,
pe pio odovtoyAudida oTo uwnAdTEPO onueio Tou YAUKoU. OTav dev KOMAG AoV CUpn TTavw

otnv odovtoyAudida, eival To YAUKO £TOIUO.

To yAukO k&BeTal.

XpnolyotmolnoTe TNV enopevn Gopd AiydTepo uypo 1 pubuiote Tn Bepuokpaoia Tou Goupvou

katd 10 Babpoug xaunAoTepa. Mpooekte Toug xpdvoug avadeuong TTou OivovTal GTN CUVTOYN.

To yAUKO doUOKwOEe OTN peon meploocdTepo Mnv aleipeTe pe BoUTupo Tov yUPO TNG GOPUaC pYe ooloTa. MeTd TO YNOIUo EEKOAMOTE TO

ot O,TI OTIC GKPEG.

VAUKO TIDOOEKTIKG U’ EVOl JOX QL.

To yAukO apoyndnke amo mave.

TomnoBeTrOoTe TO 08 XOUNAOTEPO UWOC HEOO OTOV GoUpPVO, EMAEETE pIa XaUNAOTEPN BEPUOKPO-

oia Kail Ynote To YAUKO Alyo TTOpOTTava.
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To yAuKO eivail TToAU OTeyVO.

KdaveTe OTO £TOINO YAUKO UIKPEG TpUTeC Pe piot odovToyAudida. PavTioTe To OTn OUVEXEIR UE
XUHO dpoUTWwV N pe oivorveupaTwdeg mMoTo. EmMAEETe TNV enduevn popd TN BepUOKPOCIa KOTH
10 BaBuolc YnAOTEPO KOl PUEIWOTE TO XPOVO YNOIUOTOC.

To wwui f 7o YAUKO (T.X. YVAUKO pulnBpog)
exel wpaia epdavion, aAM& 0To €0WTEPIKO
TOU €ival AaoTTwPEVOo (Ue Awpideg vepou).

Xpnoiyotoinote TNV enopevn Gop& AlyOTEPO UYPO Kol YNoTe Ailyo TTOPOTIAV® O XAUNAOTEEN
Oeppuokpaoia. XTa YAUKA e Coupepn €MOTPWON, YNOTE TTPWTA Alyo Tov TIGTOo. MNacTaAioTe Tov
ye apuydoAa N he TPIMPEVN GpuyavId KOl TOTTOOETANOTE PUETG OTIO TMAVW TNV emioTpwon. MNpooé-
XETE TIAPOAKOA®W TIC OUVTAYEG KOl TOUG XPOVOUC YNOoiPaTOoC.

To MOPAOKEUAOUOTO EXOUV POOOKOKKIVIOEI
avopolopuopdaL.

EmAegTe Tn Bepuokpaoia Aiyo XaunAdTepn, TOTE ViVOVTOI TO TTOPOIOKEUGOUOTA TTIO OUOIOUOPdA.
To AadOXapTO TTOU TTPOEEEXEI UTTOPEI VO ETTNPEAOEl TNV KUKAODOpPIa Tou aepa. KOBeTe To Aado-
XOPTO TTAVTOTE QVAAOYQ e TO TOWI.

To VAUKO Twv dpoUTwV Oev exel mApel TTOAU
XPWHO OTTO KOTW.

TomnoBeTroTe TNV enduevn Gop& To YAUKO eva eTimedo o KATW.

O xupocg TV GpoUTWV EexelNilel.

XpnoiyotolnoTe TNV enopevn Gopd, edv unmdpxel, To BabUTEPO TAWI VEVIKNC XPHong.

Ta HIKPG TTOPOIOKEUGOUOTO OO CUMN
HaVIGC KOMOAveE peTa&U TOUG KOTA TO
Wnoliuo.

MUpw omd KGBE KOUPATI TTPETIEI VO UTIGPXE! PIG OTTOOTOIoN OTd 2 cm Tiepinou. ETol undpxel
OPKETOC XWPOC, WOTE VO GOUCKWOOUV OUOPPO TG TITAPOAOKEUGCUATA KOl VO POOOKOKKIVIOOUV
o’ OAeg TIC TAEUPEG.

Kotd 10 whoipo {oupepwV YAUKQV eudavi-
{eTal uypaoia.

Karta 1o whoipo pmopei va dnuioupyndei udpaTudg. AuTog o udpaTudc diadelyel armd TNV
mopTa. O udPATUOG UTTOPEI VO OUUTTUKVWOEI 0TO TIEdio XeIpIoUOoU 1) OTIG eMPAVEIEC TWV YEITOVI-
KWV VTOUAGTTIWV Kol va dnuioupynoel uypooia. Autd odeileTal oe dpuoikoug Adyouc.

WrRoiho 0To $poUpPVo KXl OTO YKPIA

Mayeipiko okeUOg

MrmopeiTte va XxpnolyotolnoeTe K&Be avOeKTIKO 0Tn BeppuoTnNTO
HaveIpIKO oKeUoG. TomoBeTeiTE TO YAYEIPIKO OKEUOC TIAVTOTE OTN
yeon NG oxapag. MNa 1o peyaho ynTd gival emong KaTGANAo Kal

TO EUAYIE TOYI.

SUPPBOUAEG YIX TO YR OIPO OTO poUpVvo

m Mia xaunAoTepn Bepuokpaocia divel Eva opoidpopdo podioua.

m [1p0o0BEOTE OTO AMOXO KPEAC 2 €wG 3 KOUTOAIEC TNG OOUTIOG
uypoO, oTov YnTo Komapd 8 €wg 10 KouTaAIEC TNC ooUTIAC,

avaAoya pe To péyebog.

m OTav ynvete OMa 1 XAva, TPUTATE TNV TTETOO KATW OO TIC
dTePOUVEC, vIaT TOTE pmopei va Tpekel To Aimog.

m Ta ToUAepIKG podoWHvOoVTal TIOAU WPaIa, OTAV KOT& TO TEAOG TOU
ynoiyarog Ta aAsiyete pe BoUTuPO, GAXTOVEQPOD 1) UE XUUO

TTOPTOKOAIOU.

m [UpioTe TO KOPUPATIO TOU KOEOTOCG UETA TO HICO XPOVO.

0 XUMOC TOU YnToU KOAUTEPQ.

m KoTd TO WNOIUO HEYAAWY KOUUATIOV KPEXTOC
eudavioTel peyoAuTepn dnuioupyia aTUoU K
TOPTA PoUpPVoU. AUTO eival EVO KOVOVIKOD

SUPPBOUAEG YIX TO YR OIPO 0TO poUp

ennpeadel KABOAOU TNV IKAVOTNTA ASITOUPYIGC TNG OUCKEUNG.
MeT& TO WNOIUO OTEYVRWOTE e Eva TTavi TNV TOPTA GoUpvou Kal
TO TCOUI.

m OTav yrjvete MAvw OTN OXA&PQ, TOMOBETEITE VIa TN OUAOYN ToU
ANiTToug TPOoBEeTR TO epayIE Tawi oTo UYog TomobeTnong 1.

SUPPBOUAEG YIO TO WHQIHO OTO YKPIA

DioTe TO AemTO YnTO peTd TNV TAPEAEUON TOU UIooU XpOVou

NOILUOTOC KOl TO XOVTPOTEPO YNTO GPKETEC POPEC KOTA TN
OIGPKEIO TOU YNOIUOTOC OTO YKPIA. XpNOIUOTIOINOTE yI’ QUTO HIO
TOIUTTIOO TOU YKPIA, €TCI deV TPUTIETAI TO YNTO Kol 0 {WUOG TOU
KPEOTOC TIOPAUEVEI TI.X. OTO YnTO.

m Ta okoUpa €idn KPEATOC, OMMWG TO aPViolo Kol To Bodivo KpEag,
PO0BOKOKKIVICOUV YPNYyopOTEPD KOI KOAUTEQO QIO TO
QVOIXTOXPWHO XOIPIVO KOI UOOXOPIoIO KPEDG.

Tnv
7 Iou dev

P-N

Mg pmopeite va dIATMIOTWOETE, AV sivwomonomom TO OEPUOUETPO KPEATOG (TTWAEITOI OTO EIOIKG KOTOOTAUATA) 1 KA&vTe TN "OOKIUNA

£TOINO TO YnTO.

ye To KOUTGAI". MEoTe Ye TO KOUTAAI TO ynTo. Av auTO Oev UTTOXWPEL, TOTE gival €ToIUo. Av UTIO-
XWPEl, xpeladleTal akOUa Aiyo Xpovo.

To ynTo &vive TOAU OKOUPO KOl N KpoUoTa
KONKe 0€ PePIKA onueia.

EAéyETe TO UWog TomoOeTNONG KOl TN BEpUOKPOTIaL.

To ynTo €xel wpaia eudavion, GAMG N oGA-
TOO KONKE.

EmAegTe TNV emopevn $popd Eva HIKPOTEPO UAYEIPIKO OKEUOG KOl TTPOOOEOTE TTEPIOOOTEPO
uypo.

To ynTo €xel wpaia eudavion, GAMG N 0GA-
TOO TOU €ival avoIXTOxpwun Kol dev emnée.

EmAegTe TNV emopevn $popd Eva LeyOAUTEPO HAVEIPIKO OKEUOC KOl XPNOoIUoToINoTe AiyoTepo
uypo.
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A\ Viktiga sakerhetsanvisningar

|
‘:at inte barn leka med enheten. Barn som

Las bruksanvisningen noggrant. Det ar
viktigt for att du ska kunna anvéanda
enheten sakert och pa ratt satt. Spar @
bruks- och monteringsanvisningen

framtida bruk och eventuella komm e
agare.

Den har enheten ar avsedd Ppyggnad
laktta sarskilda monteringsg ngar.

Kontrollera enheten ef
Anslut inte enheten o
transportskador.

Det ar bara behorig elektriker som far géra
fast anslutning av enheten. Vid skador pa
grund av felanslutning géller inte garantin.

Enheten ar bara avsedd for normalt
hemmabruk. Enheten ar bara avsedd for
tillagning av mat och dryck. Hall enheten
under uppsikt vid anvandning. Anvand bara
enheten inomhus.

Barn under 8 ar och personer med
begransade fysiska, sensoriska eller
mentala fardigheter, eller som saknar
erforderliga erfarenheter eller kunskaper, far
endast anvanda enheten under
overinseende av en annan person som
ansvarar for sdkerheten eller om de far lara
sig hur man anvander enheten sakert och
vilka risker som finns.

96

Katalytisk ugnsbelaggning ..o vevceece s 101
Ta Ur takSKIVAN ... e 101
Haka av och hanga pa ugnsluckan .......c.cceeeeeeeeeeeeieeeeeevenens 101
Rengdr ugnsQallrEN ... s 101
L= E=T0 ] 1] 4T 102
Byta Ugnslampa ... s 102
£ 7T o 102
E-nummer och FD-NUMMET ..o e 102
Energi- och mMiljotips ......ccovveeriimmnsicrsr e 103
T o= L= T aL=T | SORPSR 103
ALEIVINNING v ee e ee et ene e ne s ne e 103
Akrylamid i livsmedel........ccoceemiiiiimiieerii s 103
ANVANdNINGStiPS...ccovvemriinr i 103
(C¢=To o |11 e [P STSS 103
Steka 0Ch Grilla ..viieiiie e 104

Utfdrligare mformatlon om produkter, tillbehor, reservdelar och

service hittar du g ternet: www.bosch-home.com och
onlineshop: w beseh-eshop.com

ska rengora eller anvanda enheten bor vara
over 8 ar, och da endast under uppsikt.

Barn under 8 ar bor hallas pa avstand fran
bade enheten och anslutningskabeln.

Placera alltid tillbehoren korrekt inuti ugnen.
Las mer om tillbehdren |
anvandarhandboken.

Brandrisk!

= Forvarar du brannbara foremal i
ugnsutrymmet, sa kan de borja brinna.
Forvara inte brannbara foremal i
ugnsutrymmet. Oppna aldrig luckan om
det sipprar ut rok. Sla av enheten och dra
ur sladden eller sla av sékringen i
proppskapet.

® Du skapar ett luftdrag nar du dppnar
luckan. Bakplatspappret kan komma i
kontakt med varmeelementen och fatta
eld. Lagg aldrig bakplatspapper |6st pa
tillbehdret vid forvarmning. Tyng alltid ned
bakplatspappret med en stekgryta eller
form. Lagg bara bakplatspapper dar det
behdvs. Bakplatspappret far inte sticka ut
utanfor tillbehoret.



Risk for brannskador!

= Enheten blir mycket varm. Ta inte pa de
varma ytorna i ugnsutrymmet eller

varmeelementen. Lat alltid enheten svalna.

Hall barnen borta.

= Tillbehor och formar blir mycket varma.
Anvand grytlappar nar du tar ut varma
tillbehdr eller formar ur ugnsutrymmet.

= Alkoholangor kan bérja brinna i
ugnsutrymmet. Tillaga aldrig mat som
innehaller mycket sprit. Anvand bara sma
mangder sprit. Oppna forsiktigt luckan till
enheten.

Skallningsrisk!

= Komponenterna blir mycket varma nar
enheten ar i drift. Vidror inte heta
komponenter. Lat inte barnen vara i
narheten.

= Det kan strdomma ut varm anga nar du
Oppnar luckan pa enheten. Oppna
forsiktigt luckan till enheten. Hall barnen
borta.

= Vatten i varm ugn bildar het vattenanga.
Hall aldrig vatten i varm ugn.

Risk for personskador!

Repat luckglas kan spricka. Anvand inte
glasskrapa eller kraftiga eller skurande
rengoringsmedel.

Risk for stotar!

= Reparationer som inte ar faokmé88@©

gjorda ar farliga.Det &r bara
servicetekniker utbildade av til n_.

trasig, dra ur kontakten ellets
sakringen i proppskapetAe
service. &
= Sladdisoleringen pa elapparater kan
smaélta vid kontakt med heta delar pa
enheten. Se till s& att sladdar till

elapparater inte kommer i kontakt med
heta delar pa enheten.

= Risk for stétar om fukt tranger in! Anvand
aldrig hdgtryckstvatt eller angrengoéring!

= Om du ska byta lampa i ugnsbelysningen,
tank pa att kontakterna i lampsockeln ar
stromférande. Dra ur sladden eller sla av
sakringen i proppskapet innan du byter.

= En trasig enhet innebar risk for stdtar. Sla
aldrig pa en trasig enhet. Dra ur sladden
eller sla av sékringen i proppskapet.
Kontakta service!

Brandrisk!!

" _dsa matrester, fett och steksky kan bdérja
brinna vid sjalvrengoéring. Ta bort
grovsmuts fran ugnsutrymme och tillbehdr
fore sjalvrengoring.

= Enheten blir mycket varm péa utsidan vid
sjalvrengoring. Hang aldrig brannbara
foremal som t.ex. kbkshanddukar pa
luckhandtaget. Hall framsidan pa enheten
fri. Hall barnen borta.

Risk for brannskador!!

= Ugnsutrymmet blir mycket varmt vid
sjalvrengdring. Oppna aldrig luckan och
pilla inte pa lashaken for hand. Lat
enheten svalna. Hall barnen borta.

= A\ Enheten blir mycket varm pa utsidan
vid sjalvrengéring. Ta aldrig pa luckan. Lat
enheten svalna. Hall barnen borta.

Risk for allvarliga personskador!!

Enheten blir mycket varm vid
sjalvrengorind, Ben hoga varmen forstor
platars och Q.R.v- S slappa latt-belaggning

stall inga tillbehor pa ugnsbotten. Lagg inte folie, oavsett sort,
eller bakplatspapper pa ugnsbotten. Stéll inte formar pa
ugnsbotten om temperaturen &r installd pa mer an 50°C. Det
ackumulerar varme. D& stammer inte graddnings- och
tillagningstiderna och emaljen kan f& skador.

m Vatten i varmt ugnsutrymme: hall aldrig vatten i ugnsutrymmet
nar det &r varmt. Det bildas vattenanga. Temperaturvaxlingen
kan ge skador pa emaljen.

m Fuktiga livsmedel: férvara inte fuktiga livsmedel I1&nge i stangt
ugnsutrymme. Emaljen kan fa skador.

m Fruktsaft: lagg inte pa for mycket pa bakplaten nar du
graddar valdigt saftiga fruktkakor. Fruktsaft som droppar fran
bakplaten ger flackar som inte gar att fa bort. Anvand helst
den djupa langpannan.

m L4ta ugnen svalna med 6ppen lucka: &t ugnen svalna med
stangd lucka. Aven om luckan bara é&r lite dppen kan
skapfronterna runtom fa skador sa smaningom.

m Jattesmutsig lucktatning: om ugnstéatningen ar jattesmutsig,
gér luckan inte langre att stinga ordentligt. Angrénsande
inredning kan ta skada.Hall lucktatningen ren.

m Sitta eller stalla saker pa luckan: stéll eller hang inte nagot pa

luckan och sétt dig inte pa den. Stall inte formar eller tillbehor
pa luckan.

m Sétt in tilloehdret: Beroende pa vilken enhet du anvander kan

tillbehoret ibland skrapa emot ugnsluckan. Skjut darfor alltid
in tillbehoret séa langt det gar i ugnen.

m Transportera enheten: lyft eller béar inte enheten i ugnsluckans

handtag. Handtaget haller inte for enhetens vikt och kan
lossna.
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Din nya enhet

Har far du lara kanna din nya utrustning. Har far du information
om kontrollerna, om ugnen, ugnsfunktionerna och tillbehdren.

Termostatvred
Stall in temperaturen eller grillaget med termostatvredet.

1
Lage Beskrivning
- : ) Nollage Ugnen blir inte varm.
50-250 Temperaturinter- Ugnstemperaturi °C.
vall
™ Grillage Anvands for grillining.

Kommentar

1 Funktionsvred

Termostatvred

2
3 Kontrollampa
4 Display och kontroller

Funktionsvred
Stall in ugnsfunktionen med funktionsvredet.

Lage Anvandning

o Nollage Ugnen ér avstangd. A

E Over-/undervarme Fér kakor, gratdnger och m

a
kott. Varmen fordelas jamnt, @
och underifran. 0

fa\
P~
orgasar
grille-

7] Grill, stor grillyta Grillar biff, korv, varma

och fiskbitar. Hela un
lementet varms wﬁvé\

N .. o
r morgasar
{t pa grillele-

[F)  Grill, liten grillyta Grillar biff, ko

och fiskbit

mentet blir

&) Cirkulationslufts-
grillning

Ugns g av kott, fagel och hel
fisk. GNJ tet och flakten slar
pa och avmed jamna mellanrum.

Flakten sprider varmluften runt
maten.

Pizzalage Snabb tillagning av djupfryst utan
férvarmning, t.ex. pizza, pommes fri-
tes eller strudel. Varmen kommer
underifran och fran ringelementet pa

bakre vaggen.

Varmluft* For graddning av kakor och bakverk
pa en till tva falsar. Flakten i ugnens
bakre vagg fordelar varmen fran

ringelementet jamnt i ugnen.

%] Over-/undervarme
och varmluft

For graddning av kakor och bakverk
pa en till tva falsar. Flakten fordelar
varmen fran varmeelementen jamnt
inuti ugnen.

4| Undervarme och
varmluft

For kakor med satftig fylining. Flakten
fordelar varmen fran det nedre vér-
meelementet jAmnt inuti ugnen.

* Ugnsfunktion med energiklassning i enlighet med EN50304.
Nér du véljer en funktion tdnds ugnsbelysningen.
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Kontrollampan lyser medan ugnen varms upp . Den slocknar
nar uppvarmningen stangs av.

Klockan

Du kan styra din ugn med hjélp av klockan. Du kan till exempel
vélja en tidpunkt d& ugnen ska startas resp. stangas av.
Klockan kan dven anvandas som timer.

Symbol Beskrivning Anvéandning

A Timer Stélla in tillagningstiden

H Tillagningstidens Stall in tidpunkten f6r auto-

slut matisk avstangning

D Tillagningstid Stall in tiden fér automatisk
avstangning

- Minus Forkorta tillagningstid resp.
tid

+ Plus Oka tillagningstid resp. tid

Tillbehor

Tilloehdret kan skjutas in pa 4 olika falsar i ugnen. For alltid in
tillbehoret tills det tar emot, sa att tillbehoret inte ligger emot
luckglaset. Var noga med att kontrollera att tillbehoret placeras
korrekt i ugnen.

- N W b

Tilloehoret gar att dra ut till 2/3, utan att det tippar. Pa sa satt
blir det enklare att ta ut maten ur ugnen.



Tillbehoret kan ibland bagna nar det blir varmt. Missformningen
forsvinner nér tillbehdret svalnat och detta paverkar inte
funktionen.

Tillbehor kan du képa fran kundservice, i fackhandeln eller pa
Internet.

Fore forsta anvandning

Har visar vi vad du behdver géra innan du lagar mat i ugnen
forsta gangen. Las forst kapitlet Sédkerhetsanvisningar.

Avlagsna férpackningsmaterialet och avyttra pa féreskrivet satt.

Stalla klockan

1. Tryck samtidigt pa <D och .

2. Stéll klockan med hjalp av knapparna + och -.
Enheten stéller klockan inom nagra sekunder.

Varma upp ugnen

Rengoring av ugnen
1.Ta ur tillbehdren och ugnsgallren ur ugnen.

2. Avlagsna alla férpackningsrester som t.ex. frigolitbitar ur
ugnen.

3.Vissa delar &r belagda med en repskyddande film. Avlagsna
den hér filmen.

Sa har anvander du ugnen

Den har ugnen har en mangd olika instélliningsmajlig /Den

kan till exempel styras via klockan. v

pOstatvredet.

Ugnsfunktion och temperatur
1. Stall in ugnsfunktionen med funktions

2. Stéll in temperaturen eller grillagej/mes
Ugnsuppvéarmningen startar. &

Sa har anvander du klockan

Klockan kan stallas in med en hand. Nar du har tryckt pa en
funktionsknapp justerar du tiden eller tillagningstiden med +
och -. Instéllt varde sparas.

Du kan &ndra eller radera instéliningarna medan ugnen ar
igang, och avbryta pagaende funktion.
Andra installningar

1. Tryck pa 6nskad funktionsknapp.
Motsvarande symbol tands.

2.Justera instéllningen med knapparna + och -.

Radera installningar

1. Tryck pa aktuell funktionsknapp.
Motsvarande symbol tands.

Tillbehor Beskrivning

Bak- och stekgaller

For karl, kakformar, stekar, grillski-
vor och djupfryst mat.

Emaljerad bakplat

For mjuka kakor, bakverk, djupfrysta
matréatter och stora stekar. Fangar
aven upp fett.

4.Rengdr enheten utvandigt med en mjuk, fuktad trasa.
5.Rengdr ugnen inuti med varmt vatten och diskmedel.

Varma upp ugnen

Varm upp ugnen tom och stangd for att fa bort lukten av ny
ugn.

1.Vrid funktionsvredet till 6ver-/undervarme.

2.Vrid termostatvredet till maximal temperatur.

3.Sténg av ugnen efter 40 minuter.

Rengéring av ugne

1.Rengdr ugnen 4

seNgren ordentligt med en trasa och hett vatten med
atsféfe forsta anvandningen.

2. Montera ugsrsgs .
l: |E|, horen

Sla av ugnen
Stall funktionsvredet i neutrallaget.

Andra instillningar

Du kan narsomhelst andra ugnsfunktion eller grillage med
respektive vred.

2. Tryck pa knappen - tills 0-00 visas pa displayen.
3.0m den automatiska timern var aktiverad: stdng av ugnen.

Stall in ljudsignal

Du kan vélja mellan tre ljudsignaler; installningen gérs nar inget
program &r igang.

Tryck pa knappen - flera ganger, tills du hor dnskad ljudsignal.
Signalen sparas.

Stall klockan

Tre nollor tdnds pa displayen néar du kopplar in strommen, eller
efter stromavbrott.

Stalla klockan
Klockan kan bara stallas om inga andra funktioner har
aktiverats.
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1. Tryck samtidigt pa <D och «D.
2. Stall klockan med hjalp av knapparna + och -.

Stalla timern

Timern &r en klocka som gar bakat; nar instélld tid har raknat
ner avges en ljudsignal. Timern har ingen inverkan pa ugnens
funktion.

Stélla in tillagningstid

1.Tryck pa )-knappen.

2. Stall in tillagningstiden med hjalp av knapparna + och -
[ -symbolen visas pa displayen.

3.Kontrollera kvarvarande tillagningstid pa displayen genom att
trycka pa o).

Nar tiden gar ut avges en ljudsignal.

Stalla in automatisk timer

Med hjélp av klockan kan ugnen startas och stangas av
automatiskt.

Automatisk avstangning

Stélla in tillagningstid

1.Vrid funktionsvredet till 6nskad funktion.

2.Vrid termostatvredet till 6Gnskad temperatur.
Ugnen startas.

3.Tryck pa -5-knappen.
4. Stéll in tillagningstiden med hjalp av knapparna + och -
Ugnen startar och A samt aktuell tid visas pa displayen.

atwer. Det kan ge sma

gckar inte funktionen.
Kanterna pa tunna platar gar int emaljera helt och hallet.
Darfor kan de vara skrovliga. Det paverkar inte
korrosionsskyddet.

/\ Risk for stotar!

Risk for stotar om fukt trdnger in! Anvand aldrig hogtryckstvatt

eller &ngrengdring!

/\ Risk for brannskador!

Enheten blir mycket varm. Ta inte pa de varma ytorna i
ugnsutrymmet eller varmeelementen. Lat alltid enheten svalna.
Hall barnen borta.

Rengoringsmedel

Fo6lj anvisningarna nedan, sa skadar du inte de olika ytorna
genom att anvanda fel rengéringsmedel.

Anvand

m inga starka eller skurande rengéringsmedel
m inga starka, alkoholhaltiga rengéringsmedel
m inga harda disksvampar eller svinto

m inte hogtryckstvatt eller angrengoring.
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Tillagningstiden har gatt ut

En ljudsignal avges och <5 och aktuell tid visas pa displayen.
Ugnen stangs av.

Sténg av ljudsignalen i fortid genom att trycka pa en
funktionsknapp.

Automatisk pa- och avstangning

Graddnings- eller stektiden startar da vid en av dig angiven,
senare tidpunkt.

Staélla in tillagningstid

1.Vrid funktionsvredet till dnskad funktion.

2.Vrid termostatvredet till dnskad temperatur.
Ugnen startas.

3.Tryck pa -5-knappen.

4.Stall in tillagningstiden med hjalp av knapparna + och -.
Ugnen startar och A samt aktuell tid visas pa displayen.

Stiélla in tillagningens slut
1.Tryck pa D-knappen.
Displayen visar summan av aktuell tid och tillagningstiden.

2.Hall H-knappen intryckt och justera tillagningstidens slut med
knapparna + och -.
Ugnen stangs av och startar sedan automatiskt. Pa displayen
visas A och aktyell tid.

Tillagningstid att ut

En ljudsigngka o¥h D och aktuell tid visas pa displayen.
Ugnen st.

Stén idnalen i fortid genom att trycka pa en

Skélj ur nya disktrasor noga innan du anvander dem.

Omrade Rengoringsmedel

Varmvatten och diskmedel:

Reng6r med disktrasa och eftertorka
med mjuk trasa. Anvand inte glasrengé-
ring eller glashéllsskrapa.

Enhetens utsida

Varmvatten och diskmedel:

Rengdr med diskirasa och eftertorka
med mjuk trasa. Ta alltid bort kalk-, fett-,
starkelse- och proteinflackar direkt. Kor-
rosion kan uppsta under sadana flackar.

Rostfritt stal

Hos kundservice och hos aterforséljare
finns specialmedel for rostfritt som pas-
sar for varma ytor. L4gg pa medlet
mycket tunt med mjuk trasa.

Aluminium och Fonsterputs:
plast Rengdr med mjuk trasa.

Emaljytor (slat yta) For att underlatta rengdéringen kan du
tdnda ugnsbelysningen och ev. aven
kroka av ugnsluckan. Pafor vanligt disk-
medel eller attiksvatten med en mjuk,
fuktad trasa eller samskskinn. Mjuka upp
inbrdnda matrester med en fuktad trasa
och diskmedel. Vid kraftigare nedsmuts-
ning rekommenderas ugnsrengdring i
gelform. Den kan aven paféras mer foku-
serat, pa enskilda flackar. Efter rengo-
ringen kan du lamna luckan 6ppen sa att
ugnen torkar inuti.



Omrade Rengodringsmedel

Observera anvisningarna i kapitlet Sjalv-
rengdrande ytor

Fonsterputs:
Reng6r med mjuk trasa. Anvand inte
glasskrapa.

Sjalvrengérande
ytor (rda ytor)

Luckor

Varmvatten och diskmedel:
Rengdr med disktrasa.

Glas 6ver ugnslam-
pan

Tatning

Ta inte bort den!

Varmvatten och diskmedel:
Rengdr med disktrasa. Skrubba inte.

Ugnsstegar Varmvatten och diskmedel:
Blotlagg och reng6r med disktrasa eller
borste.

Tillbehor Varmvatten och diskmedel:

Blotlagg och reng6r med disktrasa eller
borste.

Katalytisk ugnsbelaggning

Den katalytiska ugnsbelaggningen ar tackt med
sjalvrengdrande emalj.

Ytorna rengors automatiskt, nar ugnen &r igang. Storre stank
férsvinner ibland inte férréan efter flera anvandningar.

Sjalvrengorande ytor

Sidovaggarna har en katalytisk belaggning. Anvand aldrig
ugnsrengoringsmedel pa dem. En latt missfargning av emaljen
har ingen inverkan pa sjélvrengdringen.

Ta ur takskivan
For att underlatta rengéring kan du ta ur takskivan.

Haka av och hdnga pa ugnsluckan

Du kan haka av ugnsluckan, sa att du kommer 2 r ra
battre.

Haka av ugnsluckan

A Risk fér personskador!!

Gangjarnen kan sla ihop med stor e inte ar sékrade.
Se till att gangjarnsspérrarna ar helt tpféHda nar du ska kroka
av luckan.

1.Oppna ugnsluckan helt och héllet.

2.Fall upp de bada sparrarna till hdger och vanster om luckan.
Se till att ugnsluckan inte gar igen nér spéarrarna vél har fallts
upp! Gangjarnen kan bli bojda och orsaka skador pa

emaljen.

5

N

2

/

3.5tall ugnsluckan i lutande lage. Ta tag med bada handerna
till vanster och hoger. Fall upp luckan ytterligare en liten bit
och dra den sedan rakt ut.

Haka pa ugnsluckan

1.Nér du hanger pa ugnsluckan igen bor du se till att jacket
under gangjarnet hamnar ratt i 6ppningen.

2.Vik in de bada spérrarna till hoger och vanster om luckan
igen, och stang luckan.

r perge 1
Ta aldrig i o- om ugnsluckan faller ut av misstag eller
: n gé

om ett gapeg)s

Re g ugnsgallren
.. ing ar det enklast att ta ur ugnsgallren.
Qst plarefter ugnsgallren igen i de tre fastpunkterna pa ugnens
ovaggar.

Haka ur ugnsgallren

1.Dra upp den framre kroken A ur halet.
2. Dra ugnsgallret framéat, ur de bakre hélen B.

Rengéra ugnsgallren

Rengér ugnsgallren med diskmedel, vatten och svamp eller
borste.

Haka i ugnsgaliren

1. Stick in ugnsgallren i hélen i vaggen.
2.Haka i de framre krokarna i halen.
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FelsOkning

Om det uppstar fel, s& behdver du oftast bara atgérda Byta ugnslampa
sméasaker. FOlj anvisningarna innan du ringer service. . . .
Byt ugnslampan om den ar trasig. Temperaturtaliga lampor kan

bestallas hos kundservice eller i fackhandeln. Ange enhetens
E- och FD-nummer. Anvand inga andra typer av lampor.

Fel Mojlig orsak Anmirkning/Atgard

Enheten funge- Trasig sdkring. Kontrollera att sékringen till

rar inte. spisen &r hel i proppskapet. 1.§|é av sékringen eller dra ur néatkontakten.
Stromavbrott.  Kontrollera om kdkslam- 2.Oppna ugnsluckan.
pan lyser. 3.Lagg en kdkshandduk i den kalla ugnen for att undvika
Det gar inte att  Elektroniskt fel. Koppla ifran sékringen. skador.
stdnga av Kontakta kundservice. 4.Skruva ur glaset dver den trasiga ugnslampan genom att
ugnen. vrida at vénster.
Klockdisplayen Stromavbrott Stall klockan igen.
blinkar. ((
Ugnen blir inte  Trasig sakring. Kontrollera/byt sékringen.
varm.
Funktionsvre-  Stall in funktionsvredet. Q
det har inte
stallts in pa ratt
funktion.
Luckans glas ar Stang av enheten. Kon-
trasigt. takta kundservice.

Fruktsaft eller Fukt fran kakor Ofarliga emaljféréandringar,

&ggviteflackar  eller kott. gar inte att ta bort. 5. Byt"ug?slampa en likadan.
pa emaljerade Spéanning: 40
ytor.

/\ Risk for stétar!!

Reparationer som inte ar fackmassigt gjorda ar farliga. Endast
servicetekniker som har utbildats av tillverkaren far utféra

MPhandduken och sla pa sékringen eller satt i
ontakten igen.

reparationer.
Om enheten blir felaktigt reparerad foreligger risk fér @ K/ck pa funktionsknappen som tander ugnsbelysningen och

personskador. @ kontrollera att lampan verkligen lyser.
Service %%72

Om din spis kréver reparation, konta i forsoker Reparation och radgivning vid funktionsstérning
alltid hitta en 16sning som passar, s inte skickar ut A 0810 240 260

tekniker i onédan. @ D 01801 22 33 55
E-nummer och FD-numme

(0,039 €/min. fast telefoni,

mobil telefoni max 0,42 €/min.)
Nar du ringer upp, ha produktnumret (E-nr.) och CH 0848 840 040
tillverkningsnumret (FD-nr.) redo, sa att vi kan hjalpa dig pa ett
snabbt och effektivt satt. Typskylten med numren sitter till
hoéger, pa sidan av ugnsluckan. For att du inte ska behdva leta,
kan du skriva in uppgifterna om din enhet och telefonnumret till
kundservice hér.

Forlita dig pa tillverkarens kompetens. Se till att alla
reparationer utfors av utbildade servicetekniker och att man
anvander originalreservdelar till din enhet.

E-nr FD-nr.

Kundtjanst

Tank pa att ett besok av servicetekniker, som har orsakats av
felaktig anvandning, kostar pengar dven under garantiperioden.

Kontaktinformation till alla landers kundservice hittar du har och
i den bifogade kundservicelistan.
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Energi- och miljotips

Har hittar du tips om hur du kan spara effekt vid graddning och
stekning och hur du atervinner enheten miljovanligt.

Spara energi

m Forvarm ugnen endast om det anges i receptet.

m Anvand morka, svartlackade eller emaljerade bakplatar. De
ar battre pa att fanga upp varmen.

= Oppna ugnsluckan s& séllan som mdjligt vid tillagning,
graddning eller stekning.

m En del kakor passar bra att baka direkt efter varandra. Ugnen
ar fortfarande varm och darmed foérkortar du baktiden for
kaka nummer tva. Du kan aven stélla tva brodformar bredvid
varandra.

Akrylamid i livsmedel

Akrylamid bildas framf6érallt vid tillagning med hdég varme av
mjol- och starkelserika produkter, t.ex. potatischips, pommes

m Vid langre tillagningstider kan du stdnga av ugnen 10 minuter
fore fardigtiden och lata maten géa klart pa restvarmen.

Atervinning
Slang férpackningen i atervinningen.

Denna enhet ar markt i enlighet med der europeiska
direktivet 2012/19/EU om avfall som utgérs av eller
innehaller elektroniska produkter (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).

Direktivet anger ramarna fér inom EU giltigt
atertagande och korrekt atervinning av uttjanta enheter.

frites, rostat brod, smafranska, brdd eller konditorivaror av
mordeg (kex, olika slags pepparkakor).

Tips for akrylamidfattig tillagning av matréatter

Allmant m Hall tillagningstiderna s& korta som mojli

m Bryn matratterna gyllengula, inte for

m Tjocka, omfangsrika livsmedel in indre akrylamid
Graddning Med 6ver-/undervarme, max 200(°. N~

Med 3D-varmluft eller varmlyf\ma@‘@.
Smaékakor Med &ver-/undervarme,

Med 3D-varmiuft ellegy

Agg eller dggula

ax 170 °C.
ildandet av akrylamid.

Pommes frites i ugnen

Bred ut jamnt {0 r(@ & en plat, i ett lager. Kor pa minst 400 g per plat, sa att din pom-
mes frites i } /

Anvandningstips

N
<&
By

Héar hittar du massor med tips om fg

Anvisningar

m Anvand bifogade tillbehdr. Ovriga tillbehdr gar att bestélla
som extratilloehor hos din aterforséljare eller fran
kundservice.

Ta ut tillbehdr och formar du inte behdver ur ugnsutrymmet
innan du anvander ugnen.

m Anvand alltid grytlapp nér du tar ut varma tilloehér eller
formar ur ugnen.

Tips for graddning

Graddning
Bakformar

m Anvéand helst ljusa formar och platar.
m Placera alltid formarna mitt pa bak- och stekgallret.

Sa har avgor du om sockerkakan ar far- Stick med en tandpetare i den hogsta delen av kakan ca. 10 minuter fore fardigtiden

diggraddad.

(enligt receptet). Om ingen smet fastnar pa tandpetaren ar kakan klar.

Kakan sjunker ihop.

Anvand mindre vatska nasta gang eller valj en ca. 10° lagre ugnstemperatur. Folj den

omrdrningstid som receptet anger.

Kakan ar for hog i mitten och lagre runt Smorj inte kanten pa kakformar med Iostagbar botten. Efter graddningen lossar du

kanterna.

kakan forsiktigt fran formen med en kniv.

Kakan blir for hart graddad pa ovansi-
dan.

Satt kakan langre ned i ugnen, stall in en lagre temperatur och gradda kakan lite l&ngre.

Kakan ar for torr.

Stick sma hal i den fardiga kakan med tandpetaren. Droppa sedan pa t.ex. fruktsaft eller

likor. Stéll temperaturen ca. 10° hdgre nasta gang och korta graddningstiden.
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Brodet eller kakan (t.ex.ostkaka) ser bra Anvand mindre vatska nasta gang och grédda lite langre i lagre temperatur. Forgradda

ut, men ar kletig inuti (vattnar sig)

botten pa kakor med saftig fylining. Stré éver mandel eller strobréd och lagg sedan péa

fyllningen. FOlj receptet och graddningstiderna.

Bakverket &r ojamnt graddat.

Valj en lagre temperatur s& blir bakverket jdmnare graddat. Overflédigt bakplatspapper

kan paverka luftcirkulationen. Klipp alltid till bakplatspapperet sa att det passar bakpla-

ten.

Fruktkakan ar for ljus nedtill.

Satt in kakan péa en lagre fals nasta gang.

Fruktsaften rinner dver.

Anvand eventuellt en djupare langpanna nasta gang.

Smakakor av jasdeg fastnar i varandra
under gréaddningen.

Lamna ett fritt utrymme pa ca. 2 cm runt varje kaka. Da finns det tillracklig plats for att
kakorna ska kunna jasa och bli graddade runtom.

Det bildas kondens nar du graddar saf- Det kan bildas vattendnga vid graddningen. Den tranger ut via luckan. Vattendngan kan

tiga kakor.

bilda vattendroppar pa kontrollerna eller pa skapen runtom. Detta &r ett fysiskt fenomen.

Steka och grilla
Form

Du kan anvénda vilken eldfast form som helst. Stéll alltid
formen mitt pa gallret. Aven den emaljerade bakplaten passar
for stora stekar.

Tips fér ugnsstekning

m En |agre temperatur ger jamnare bakyta.

m For magrare kott kan du tillsatta 2 till 3 msk vatska, till
grytstek 8 till 10 msk beroende pa storlek.

m Vid tillagning av anka eller gas, picka huden under vingarna
sé att fettet kan rinna ut.

m Fageln blir valdigt knaprig och vackert brynt om du penslar
med smor, saltvatten eller apelsinjuice i slutet av stektiden.

m Vand kottet efter halva tiden.

m Nar steken ar fardig ska den vila ytterligare 10 minuter i
avstangd, stangd ugn. Pa sa sétt fordelas kottsaften battre
inuti steken.

m Ugnsstekning av stdrre kdttstycken kan orsaka en 6kad
angbildning och vattendroppar pa ugnsluckan. Detta ar helt

Tips fér ugnsstekning

()

normalt och paverkar inte funktionen. Torka av ugnsluckan
och glaset med en trasa nér ugnsstekningen ar klar.

m Om du steker pa gallret, satt in den emaljerade bakplaten pa
fals 1, sa fangar den upp neddroppande fett.

Tips for grillning

m Anvand helst jAmntjocka kéttbitar. De bor vara minst 2 till 3
cm tjocka. Pa sa satt far de en jamn och fin farg och blir
harligt saftiga.

m LAgg det som ska grillas mitt pa gallret. Hall lite vatten pa
den emaljerade bakplaten och sétt in den pa falsen under;
den fangar upp neddroppande fett. Stall aldrig platen direkt
pa ugnens bot

m Fukta dets
grillgallrgt

m Vand grillskivor efter halva grilltiden, vand tjockare
gri oxflera ganger under grilltiden. Anvand en grilltdng i

3 Or paffel, sa att kottet inte blir genomborrat och

rinner ut.

0 kott som lamm och nét blir snabbare och jamnare
Prynt an ljust flask- och kalvkott.

illas med lite olja innan du lagger det pa

Hur kontrollerar jag att steken ar fardig? Anvand
en sked

yierioxEe

tenometer (kan kopas i fackhandeln) eller gor "skedtestet". Tryck med
eken. Om steken kanns fast ar den fardig. Om den ger efter behdver den
ugnen.

Steken har blivit for mork och pa vissa Walsnivén och temperaturen.
O\

stéllen ar ytan brand.

Steken ser bra ut, men skyn har bra

vid. /N

ANt mindre stekkarl nasta gang, och tillsatt mer véatska.

Steken ser fin ut men skyn ar fb@bveilj ett storre stekkarl och mindre vétska nasta gang.

och vattnig.

104



Innholdsfortegnelse

Viktige sikkerhetsanvisninger.........ccccccumiriiniinicnniennes 105
ArsaKer til SKAAET ... 106
Ditt nye apparat .......c.ccccrvieiiiirnne e ————— 107
FUNKSJONSVEIGET ..ttt s 107
TeMPEratUNVEIGET .ottt 107
Den elektroniske KIOKKEN ......cocoeiiiieie e 107
THDENGI e e 108
For forste gangs bruk ........ccccccmveermiesics s 108
Stille INN KIOKKESIEt .....cvieeeseeece e 108
Varme OpP StEKEOVNEN....coiieee ettt 108
Rengjering av tilbeh@r. ... 108
Slik bruker du stekeovnen..........cccociereieie i 108
Varmetype 0g temperatur ... 108
Slik betjener du den elektroniske klokken.........cccocevriemennnee 109
Endre inNSHINGET ..o 109
Slette INNSHIINGET .o 109
Stille iNN lydSIGNal ...uocviuececeecee e 109
Stille den elektroniske KIOKKEN........cooiiieierie e 109
Stille iNN KOrttidS-VarSelur .....c.ccoevrieie e 109
Stille inn den automatiske tidsbryteren.......coooe e 109
Vedlikehold 0g rengjoring .......ccccuesemiisersisssssssemsmnssssssnssensas 109
Rengj@ringSmMIdIEr ... e 110

A\ Viktige sikkerhetsanvisninger

Q O
' er de har fatt oppleering i sikker bruk av

Les denne bruksanvisningen ngye. Det er
en forutsetning for at du skal kunne brukg
apparatet pa en sikker og riktig mate.

gi den videre til eventuelle kom
av apparatet.

Dette apparatet er kun ber
innbygging. Ta hensyn til
monteringsanvisningen. @
Kontroller apparatet etter u har pakket

det ut. Ikke koble til apparatet hvis det er
skadet under transport.

Apparater uten stikkontakt kan bare kobles
til av autoriserte fagfolk. Skader som fglge
av feil tilkobling dekkes ikke av garantien.

Dette apparatet er kun beregnet pa vanlig
bruk i private husholdninger. Apparatet er
kun beregnet til tilberedning av mat og
drikke. Hold @aye med apparatet nar det er i
bruk. Apparatet skal bare brukes i lukkede
rom.

Dette apparatet skal kun brukes av barn
over atte ar og personer med reduserte
fysiske, sensoriske eller mentale evner eller
manglende erfaringer eller kunnskap,
dersom de holdes under oppsyn av en
person som er ansvarlig for deres sikkerhet

Katalytisk ovNSrompanel .......cccocveveivecie s 110
Ta ut dekKplaten ... 110
Sette pa og ta av apparatd@ren.........cceeeeeeeeeceeeceee s 110
RENGIBIE SHOEN ..ot 111
Det har oppstatt en feil, hva kan du gjore?...........ccceeereuennee 111
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ENErgiSparing ...uocicice e st 112
Miljgvennlig hANAtEriNg.....cco.ceeee et 112
Akrylamid i matvarer.........ccccccvievrriimnnnsr s 112
BruKertips ......ccccvmrirmnnsser s es s ss s s ss s s s e e 112
1 (=121 ] TSROSOt 112
Steking 0g grilliNg . 113

Neermere informasjon om produkter, tilbehar, reservedeler og
tienester finner du ternett: www.bosch-home.com og
nettbutikk: www. hop.com

Dparatet og har forstatt farer som kan
oppsta ved bruk.

Barn skal ikke leke med apparatet.
Rengjering og brukervedlikehold skal ikke
utferes av barn, med mindre de er over atte
ar og er under oppsyn av voksne.

Barn under atte ar ma holdes unna
apparatet og tilkoblingsledningen.

Tilbeharet ma alltid settes inn riktig vei i
ovnsrommet. Se beskrivelsen av tilbehar |
bruksanvisningen.

Brannfare!

= Brennbare gjenstander som oppbevares |
ovnsrommet, kan ta fyr. Oppbevar aldri
brennbare gjenstander i ovhsrommet. Du
ma aldri dpne apparatdgren dersom det
oppstar rayk inni apparatet. Sla av
apparatet og trekk ut stremledningen eller
sla av sikringen i sikringsskapet.

= Nar apparatdaren apnes, oppstar det et
luftdrag. Bakepapir kan komme i kontakt
med varmeelementet og ta fyr. Legg aldri
bakepapir pa tilbeharet uten a feste det
under forvarming. Hold bakepapiret pa
plass ved hjelp av et kokekar eller en
stekeform. Ikke bruk starre stykke
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bakepapir enn ngdvendig. Bakepapiret
ma ikke stikke ut over kanten pa
tilbehoret.

Fare for forbrenning!

= Apparatet blir sveert varmt. Den varme
innsiden av ovnsrommet og
varmeelementene ma aldri bergres. La
alltid apparatet avkjeles. Hold barn pa
avstand.

= Tilbehar og kokekar blir sveert varme. Bruk

alltid grytekluter nar du tar kokekar eller
tilbehor ut av ovnsrommet.

= Alkoholdamp kan eksplodere |
ovnsrommet. Tilbered aldri retter med
store mengder drikkevarer med hoyt
alkoholinnhold. Bruk bare sma mengder
drikke med hgy alkoholprosent. Apne
apparatdaren forsiktig.

Fare for forbrenning!

= De tilgjengelige stedene blir sveert varme
under drift. Ta aldri pad de varme delene.
Hold barn pa avstand.

= Nar apparatdaren apnes, kan det
streamme ut varm damp. Apne
apparatderen forsiktig. Hold barn pa
avstand.

dannes sveert varm vanndamp. Hell aldg
vann inn i det varme ovnsrommet.

Fare for personskader!

Dersom glasset pa apparatderen e et
opp, kan det sprekke. |kke bru
sterke rengjaringsmidler eller
poleringsmidler.

Fare for elektrisk stot!

= Ukyndige reparasjon&
Reparasjoner méa kun
servicetekniker som har fatt oppleering av
0ss. Dersom apparatet er defekt, trekk ut
kontakten eller sla av sikringen i
sikringsboksen. Kontakt kundeservice.

= Kabelisolasjonen pa elektriske apparatet
kan smelte ved kontakt med varme
apparatdeler. La aldri
tilkoblingsledningene til elektriske
apparater komme i kontakt med varme
apparatdeler.

= Fuktighet som trenger inn, kan forarsake
elektrisk stgt. Bruk ikke haytrykksspyler
eller dampstrale til rengjeringen.

= Ved utskifting av ovnslampen er det strem
pa kontaktene i lampefatningen. Far du

= VVann i varmt ovnsrom kan fgre til at det §
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skifter lampen, ma du trekke ut kontakten
eller sla av sikringen i sikringsskapet.

= Et defekt apparat kan forarsake elektrisk
stet. Sla aldri pa et defekt apparat. Trekk
ut stapselet eller sla av sikringen i
sikringsskapet. Kontakt kundeservice.

Brannfare!

" _gse matrester, fett og stekesjy kan ta fyr
under selvrensen. Far hver selvrens ma du
flerne grov smuss fra ovhsrommet og
tilbehoret.

= Apparatet blir sveert varmt pa utsiden nar
selvrens pagar. Heng aldri brennbare
gjenstander, f.eks. kjgkkenhandkleer, pa
handtaket. Hold fremsiden av apparatet fri.
Hold barn pa avstand.

Fare for forbrenning!

= Ovnsrommet blir sveert varmt nar selvrens
pagar. Apne aldri apparatdaeren eller skyv
pa lasehaken med handen. La apparatet

avkjoles. barn pa avstand.

=\ Ap lir sveert varmt pa utsiden
nar s pagar. Ikke ta pa
ap ren. La apparatet avkjogles. Hold
b avstand.

or alvorlige helseskader!

aratet blir sveert varmt nar selvrens
agar. Slippbelegget pa brett og former
gdelegges av den hgye varmen, og det
oppstar giftgasser. Ikke la brett og former
med slippbelegg sta i ovnen nar selvrens
pagar. Det er bare emaljert tilbehar som
kan veere i ovnen under selvrens.

Arsaker til skader

Obs!

m Tilbehar, folie, bakepapir eller kokekar pa bunnen av
stekeovnen: Ikke sett kokekar pa bunnen av ovnen. lkke dekk
bunnen av ovnen med folie av noe slag eller bakepapir. Ikke
sett kokekar pa bunnen av ovnen nar ovnen er stilt inn pa
temperaturer over 50 °C. Det kan fgre til overoppheting.
Bake- og steketidene stemmer ikke lenger, og emaljen blir
skadet.

m Vann i varmt ovnsrom: Hell aldri vann inn i det varme
ovnsrommet. Det vil da oppsta vanndamp. Emaljen kan ta
skade som fglge av vekslende temperatur.

m Fuktige matvarer: Ikke oppbevar fuktige matvarer over lengre
tid i lukket ovnsrom. Emaljen gdelegges.

m Fruktsaft: Ikke legg for mye pé stekebrettet hvis du lager
saftige fruktkaker. Fruktsaft som drypper fra stekebrettet,
etterlater seg flekker som du senere ikke far fiernet. Bruk
helst den dype universalpannen.

m Avkjgling med apen ovnsder: Hold alltid deren stengt nar
ovnsrommet avkjgles. Selv om dgren bare star pa glott, kan
elementfronter som star i neerheten, bli skadet over tid.

m Sveert skitten dgrpakning: Dersom darpakningen er sveert
skitten, gar ikke daren lenger ordentlig igjen i drift.



Elementfronter i omradet rundt kan bli skadet.Hold alltid
derpakningen ren.

m Dgren som sitteplass og oppbevaringssted: Ikke sitt, sett fra
deg eller heng ting pa deren. Ikke sett fra deg bestikk eller
tilbeher pa apparatderen.

m Skyve inn tilbehgr: Avhengig av apparattype kan tilbehgret
ripe opp glassruten nar apparatderen blir lukket. Skyv alltid
tilbehgret sa langt inn i ovnsrommet som mulig.

m Transport av apparatet: Ikke hold i derhandtaket nar
apparatet skal baeres/flyttes. Darhandtaket taler ikke vekten
av apparatet og kan brekke.

Ditt nye apparat

Her blir du kjent med ditt nye apparat. Her finner du informasjon
om betjeningspanel, stekeovn, varmetyper og tiloehgr.
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Forklaring

1 Funksjonsvelger

Temperaturvelger

2
3 Kontrollampe
4 Indikasjonsfelt og betjeningstaster

Funksjonsvelger

Du stiller inn varmetypen ved hjelp velgeren.

(@Y
Bruk w

Posisjon

o Nullstilling Stekeovnen er avslatt.

(& Over-/undervarme Til kaker, gratenger og magre ste-
ker. Varmen kommer jevnt ovenfra

0g nedenfra.

7]  Grill, stor flate Til grilling av biffer, palser, toast og
fiskestykker. Hele flaten under grill-

risten blir varm.

[F]  Grill, liten flate Til grilling av smé& mengder biff, pal-
ser, toast og fiskestykker. Den midt-

erste delen av grillen blir varm.

Til steking av kjett, fieerkre og hel
fisk. Grillelementet og viften slar seg
vekselvis av og pa. Viften blaser den
varme luften rundt maten.

X Omluftsgrilling

Pizzatrinn Til rask tilberedning av dypfryste pro-
dukter uten forvarming, f.eks. pizza,
pommes frites eller strudel. Det
nedre varmeelementet og ringele-

mentet i bakveggen avgir varme.

*Varmetypen som ble brukt til fastsetting av energi-effektklasse
i henhold til EN50304.

Bruk

Til kaker og bakst pa én til to hgy-
der. Ventilatoren fordeler varmen fra
ringelementet i bakveggen jevnt i
ovnsrommet.

Posisjon
Varmluft*

Til kaker og bakst pa én til to hgy-
der. Viften fordeler varmen fra var-
meelementet jevnt i ovnsrommet.

4] Undervarme o Til kaker med saftig glasur. Viften
varmluft fordeler varmen fra det nedre varme-
elementet jevnt i ovnsrommet.

h
* Varmetypbrukt til fastsetting av energi-effektklasse

%] Over-/undervarme
og varmluft

i henhgld $50304.

n varmetypen, tennes stekeovnslampen i

eIifjperaturvelger
ptill inn temperatur eller grilltrinn med temperaturvelgeren.

Posisjon Betydning

[ ) Nullstilling Stekeovnen blir ikke varm.

50-250 Temperaturom-  Temperaturen i ovnsrommet i °C.
rade

™ Grilltrinn Grilltrinnet for grilling.

Nar stekeovnen varmer, lyser kontrollampen | varmepausene
slukkes lampen.

Den elektroniske klokken

Med den elektroniske klokken kan du styre stekeovnen. Du kan
for eksempel péa forhand velge det tidspunktet da stekeovnen
skal sla seg pa eller den automatiske tidsbryteren skal avslutte
steke- eller kokeprosessen. Den elektroniske klokken kan ogséa
brukes som kortids-varselur.
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Funksjonstaster

Du velger funksjon ved & trykke pa den aktuelle
funksjonstasten. Med tastene + og - stiller du inn varighet eller
tid. Du kan lese av de innstilte verdiene pa displayet

Symbol Betydning Bruk

0 Korttids-varselur Stille inn varighet

H Driftstidsslutt Stille inn tidspunkt for auto-
matisk utkobling

i) Driftstidsvarighet Stille inn varighet for auto-
matisk utkobling

- Minus Redusere varighet eller tid

+ Pluss Jke varighet eller tid

Tilbehor

Tilbehgret kan settes inn i stekeovnen i 4 forskjellige hayder.
Skyv det alltid helt inn slik at tilbehgret ikke kommer borti
glassruten. Pass pa at du alltid setter inn tiloehgret riktig vei i
ovnsrommet.

For forste gangs bruk

Her finner du informasjon om hva du ma gjere faor du bruker
stekeovnen for farste gang. Les forst kapittelet
Sikkerhetsanvisninger.

Fjern emballasjen til apparatet, og sorter avfallet i trad
forskriftene. %

Stille inn klokkeslett

1.Trykk pa funksjonstastene <5 og D samtigf
2. Still inn aktuelt klokkeslett med funks; oS

Etter noen sekunder blir klokkeslette
Varme opp stekeovnen @9
Forhandsrengjore stekeovnen

1.Ta tilbehegr og stig ut av ovnsrommet.

\OX, giédende.

2.Fjern alle emballasjerester, f.eks. isoporbiter, fra ovnsrommet.

3.Enkelte deler er overtrukket med ripefast folie. Fjern denne
ripefaste folien.

Slik bruker du stekeovnen

Du har mulighet til & gjere diverse innstillinger pa stekeovnen.
Du kan styre stekeovnen med den elektroniske klokken.

Varmetype og temperatur

1.Still inn varmetypen med funksjonsvelgeren.
2. Still inn temperatur eller grilltrinn med temperaturvelgeren.

Stekeovnen varmes opp.
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Tilbehgret kan trekkes ut i to tredjedels lengde uten at det
vipper ut. Det gjor det lett & ta ut rettene.

Nar tilbehgret blir varmt, kan det deformeres. Nar det er blitt
avkjolt, vil det ikke lenger vaere deformert. Dette har ingen
innvirkning pa funksjonen.

Tilbehgr kan kjgpes hos kundeservice, hos forhandleren eller
pa Internett.

Tilbehor Beskrivelse

Bake- og stekerist

Til kokekar, kakeformer, stek, grill-
stykker og dypfryste retter.

Emaljert stekebrett

Til saftige kaker, bakverk, dypfrosne
retter og store steker. Kan ogsé bru-
kes til & fange opp dryppende fett.

&

zr utsiden av apparatet med en myk, fuktig klut.
5. Yask ovnsrommet med varmt sépevann.

Oppvarming av stekeovnen

Du kan kvitte deg med lukten av "ny ovn" ved & varme opp
ovnen. Ovnsrommet ma vaere lukket og tomt.

1.Drei funksjonsvelgeren til driftstypen over-/undervarme.
2.Drei temperaturvelgeren til maksimal temperatur.
3.Sla av stekeovnen etter 40 minutter.

Etterrengjore stekeovhen

1.Vask ovnsrommet med varmt sapevann.
2.Monter stigen.

Rengjoring av tilbehor

Rengjer tilbehgret grundig med varmt sapevann og
oppvaskklut fer farste gangs bruk.

Sla av stekeovnen
Drei funksjonsvelgeren til nullstilling.

Endre innstillinger

Du kan nar som helst endre varmetype, temperatur eller
grilltrinn med de enkelte bryterne.



Slik betjener du den elektroniske klokken

Du kan betjene den elektroniske klokken med én hand. Nar du
har trykket pa aktuell funksjonstast, stiller du inn tid eller
varighet med tastene + og -. Den innstilte verdien blir gjort
gjeldende.

Du kan ogsé endre eller slette innstillingene dine mens
apparatet er i bruk og dermed avbryte prosessen.

Endre innstillinger

1. Trykk pa den aktuelle funksjonstasten.
Symbolet lyser.

2.Du endrer innstillingene med tastene + og -.

Slette innstillinger

1. Trykk pa den aktuelle funksjonstasten.
Symbolet lyser.

2.Trykk pa tasten -, til 0-00 vises i displayet.

3. Hvis den automatiske tidsbryteren har veert i drift: Sl& av
stekeovnen.

Stille inn lydsignal

Du kan velge mellom tre toner nar det ikke er noe program
som gér.

Trykk flere ganger pé tasten - til du kommer til gnsket tone.
Tonen tas i bruk.

Stille den elektroniske klokken

Etter elektrisk tilkobling av apparatet eller etter et strembrudd
vises tre nuller i displayet.

Stille inn klokkeslett

Du kan bare stille inn klokkeslettet nar ingen annen funksjon e
aktiv.

1. Trykk pa funksjonstastene <Y og D samtidig.
2. Still inn aktuelt klokkeslett med funksjonstastene +

Stille inn korttids-varselur

Kortids-varseluret er et varselur som ga
seg et lydsignal nar den innstilte varigh
varseluret pavirker ikke stekeovnens fu

Stille inn varighet

1. Trykk pa tasten 0.
2. Still inn varighet med funksjonstastene + og -.

Symbolet L) vises i displayet.
3.For a vise resterende varighet i displayet trykker du pa tasten

Etter at tiden er telt ned, hares et lydsignal.

Vedlikehold og rengjering

Stekeovnen din holder seg pen og funksjonsdyktig lenge néar
du vedlikeholder og rengjer den grundig. Her finner du
beskrivelse av hvordan du skal vedlikeholde og rengjere
stekeovnen din riktig.

Merknader

m Sma fargeforskjeller pa forsiden av stekeovnen kan skyldes
ulike materialer, som glass, plast eller metall.

m Skygger pa glassruten, som ser ut som vannspor, er en
refleks fra stekeovnslampen.

Stille inn den automatiske tidsbryteren
Med den elektroniske klokken kan du slé& stekeovnen
automatisk av og pa.

Automatisk utkobling

Stille inn driftstidsvarighet

1. Drei funksjonsvelgeren til gnsket driftstype.

2. Drei temperaturvelgeren til gnsket temperatur.
Stekeovnen slas pa.

3.Trykk pa funksjonstasten -b.

4. Still inn varighet for driftstid med tastene + og -.

Stekeovnen starter, og i indikasjonsfeltet vises symbolet A og
det aktuelle klokkeslettet.

Driftstid-varigheten er telt ned

Du herer et lydsignal, og i indikasjonsfeltet vises symbolet <D
med det aktuelle klokkeslettet.

Stekeovnen slds av.
Trykk pa en av funksjonstastene for a sla av signalet for tiden.

Automatisk inn- og avkobling

M funksjonstasten <.

binn varighet for driftstid med tastene + og -
tekeovnen starter, og i indikasjonsfeltet vises symbolet A og
det aktuelle klokkeslettet.
Stille inn driftstidsslutt

1. Trykk pé tasten D.
| indikasjonsfeltet vises summen for det aktuelle klokkeslettet
og driftstidsvarigheten.

2.Hold tasten D inne, og endre sluttidspunkt for driftstid med
tastene + og -.
Stekeovnen slar seg av og starter automatisk senere. |
indikasjonsfeltet vises symbolet A og det aktuelle
klokkeslettet.

Driftstid-varigheten er telt ned

Du herer et lydsignal, og i indikasjonsfeltet vises symbolet <D
med det aktuelle klokkeslettet.

Stekeovnen slds av.
Trykk pa en av funksjonstastene for a sla av signalet for tiden.

m Emalje blir brent ved sveert hgye temperaturer. Det kan da
oppsta sma fargeforskjeller. Dette er normalt og har ingen
innflytelse péa funksjonen. Kanter av tynne metallplater lar seg
ikke emaljere fullstendig. De kan derfor veere ru.
Rustbeskyttelsen blir ikke pavirket av dette.

A Fare for elektrisk stot!

Fuktighet som trenger inn, kan forarsake elektrisk stat. Bruk
ikke haytrykksspyler eller dampstrale til rengjaringen.
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A Fare for forbrenning!

Apparatet blir sveert varmt. Den varme innsiden av ovnsrommet
og varmeelementene ma aldri bergres. La alltid apparatet
avkjeles. Hold barn pa avstand.

Rengjoringsmidler

De ulike overflatene kan ta skade hvis feil type
rengjgringsmidler brukes. Det er derfor viktig & ta hensyn til
opplysningene nedenfor.

Ikke bruk

m sterke eller skurende rengjaringsmidler

m rengjeringsmidler med hgyt alkoholinnhold
m harde skureputer eller pussesvamper

m haytrykksspyler eller dampstrale

Vask nye svamper grundig fer bruk.

Omrade Rengjoringsmidler

Utsiden av appara- Varmt sapevann:

tet Rengjer med en oppvaskklut, og terk av
med en myk klut. Ikke bruk glassrens
eller glasskrape.

Rustfritt stal Varmt sapevann:

Rengjer med en oppvaskklut, og terk av
med en myk klut. Fjern kalk-, fett-, stivel-
ses- 0g proteinflekker med en gang.

Under slike flekker kan det dannes rust.

Hos kundeservice eller i en faghandel far
du kjagpt spesielle rengjgringsmidler for
rustfritt stdl som egner seg til varme
overflater. Pafgr rengjeringsmiddelet i et
tynt lag med en myk klut.

Glassrens:
Rengjer med en myk klut.

Aluminium og plast

$

Emaljerte overflater
(glatte overflater)

For & gjere rengjegringen enklere kan

sla pa belysningen i ovnsrommet og-&
hekte av ovnsdaren. Pafar vanlig
vaskmiddel eller eddikvann m
fuktig Klut eller et pusseskin

vi ovnsrens i geléfg %
res pa valgte omyagen

apen etter rendiorvg) 9

ker

Selvrensende flater
(ru overflate)

lik at ovnen tar-
: 7\
Les anvianapittelet: Selvren-
sende flater

Glassrens:
Rengjer med en myk klut. Ikke bruk
glasskrape.

Glassruter

Glasslokket pa ste-
keovnslampen

Varmt sapevann:
Rengjer med en oppvaskklut.

Tetning
Ma ikke tas av!

Varmt sapevann:
Rengjer med en oppvaskklut. kke bruk
skuremidler.

Stiger Varmt sapevann:
Blgtlegg, og rengjer med en oppvaskklut
eller berste.

Tilbehar Varmt sapevann:

Blgtlegg, og rengjer med en oppvaskklut
eller barste.

Katalytisk ovhsrompanel

Katalytiske ovnsrompaneler er belagt med selvrensende
emalje.

Nar stekeovnen er i bruk, rengjeres flatene av seg selv. Starre
sprutrester forsvinner farst etter at ovnen har veert flere ganger i
bruk.
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Selvrensende flater

Sideveggene er belagt med katalytiske paneler. Aldri rengjer
disse flatene med ovnsrens. En svak misfarging av emaljen har
ingen innvirkning pa selvrens-funksjonen.

Ta ut dekkplaten

Du kan ta ut dekkplaten for bedre rengjering.

Sette pé og ta av apparatdaren
Apparatdgren kan tas av for en bedre rengjgring av apparatet.

Ta ut apparatderen

A Fare for personskader!

Nar hengslene er usikret, klapper de kraftig sammen. Pass pa
at sperrehendlene er klappet helt opp nar ovnsdaeren skal
hektes av.

1.Apne stekeovnsderen helt.

2.Klapp opp sperrehendlene pa venstre og hgyre side. Pass pa
at du ikke lukkgfN\dgren nar sperrehendlene er klappet helt

N

3.Still ovnsdgren pa skra. Ta tak med begge hender pa hgyre
og venstre side. Lukk daren litt mer og trekk den ut.

Sette inn apparatderen

1.Nar du skal hekte pa ovnsdaren igjen, er det viktig 4 passe
pa at hakket under pa hengslene klikker pa plass i sporet.

2.Klapp ned sperrehendlene pa venstre og hayre side igjen og
lukk ovnsdgren.




A Fare for personskader!

Hvis stekeovnsdgren faller ut ved et uhell eller et av hengslene
klapper sammen, ma du ikke ta inn i hengselet. Ring
kundeservice.

Rengjore stigen

Du kan ta ut stigene for bedre rengjaring.

Hver av stigene er festet til sideveggene i ovnsrommet pa tre
punkter.

Hekt ut stigen

1. Loft den fremre kroken A ut av boringen.

2. Trekk stigen forover ut av de bakre hullene B.

Rengjore stigen
Rengjar stigene med oppvaskvann og en svamp eller bgrste.

Hekte stigen pa plass

1. Stikk stigen inn i hullene i bakveggen.
2.Hekt den fremre kroken i hullet.

Det har oppstatt en feil, hva kan du gjore?

Dersom det oppstar en feil, kan det ofte skyldes bagateller. Far
du kontakter kundeservice, bar du lese fglgende veiledning.

Bytte av stekeovnslampe

Dersom stekeovnslampen er gatt, ma den skiftes.
Temperaturbestandige reservelamper fas hos kundeservice
eller i faghandelen. Qppgi E-nummer og FD-nummer pa
apparatet. lkke bru dre lamper.

2. Apne ovn¢d

3.Legg g éndkle inn i den kalde stekeovnen for &
unngd Skagiyr.
4. Liarn glaeslekselet til den defekte stekeovnslampen inni

&met ved & vri det til venstre og ta det ut.

Feil Mulig arsak Rad/tiltak
Apparatet fun-  Sikringen er Se i sikringsskapet om sik-
gerer ikke. defekt. ringen til komfyren er i
orden.
Stregmbrudd. Kontroller om kjgkkenlam-
pen fungerer.
Det er ikke Elektronikken er Sl& av sikringen. Kontakt
mulig & sla av  defekt. kundeservice.
stekeovnen.
Klokkeindikasjo- Strembrudd Still inn klokken pa nytt. Q
nen blinker. (\'
Stekeovnen blir  Sikringen er Kontroller sikringen ell W
ikke varm. defekt. skift den ut. N Q
Funksjonsvelge- Still inn funksjonsyel ;
ren er ikke stilt
inn. N

Sla av

a g. ntakt
kundgg

Glasset i dgren
er gdelagt.

Fruktsaft eller  Saft fra saftige
proteinflekker kaker eller kjott-
pa emaljerte fla- saft.

ter.

Ha ring av emal-
' e utbedres.

A Fare for elektrisk stot!
Ukyndige reparasjoner er farlig. Reparasjoner ma kun utfgres
av en servicetekniker som har fatt opplaering av oss.

Dersom apparatet repareres pa ukyndig mate, kan det fare til
alvorlig fare for deg.

Kundeservice

Hvis apparatet ma repareres, star kundeservice til disposisjon.
Vi finner alltid en praktisk lasning, ogsa for & unnga ungdig
besgk av tekniker.

5. Erstatt stekeovnslampen med en lampe av samme type.
Spenning: 240 V;
Effekt: 25 W;
Gjenge: E14;
Temperaturbestandighet: 300 °C
6. Vri glassdekselet til stekeovnslampen pa plass igjen.

7.Ta ut kjskkenhandkleet, og sla deretter pa sikringen eller sett
inn stgpselet igjen.

Trykk péa funksjonstasten for stekeovnsbelysningen til den
klikker for & kontrollere om stekeovnsbelysningen fungerer.

E-nummer og FD-nummer

Ved kontakt med kundeservice méa du oppgi produktnummer
(E-nr.) og produksjonsnummer (FD-nr.), slik at vi kan bista deg
best mulig. Typeskiltet med numrene finner du pa hayre side,
pa siden av bryterfronten. For at du ikke skal behave & lete
lenge nér du trenger disse numrene, kan du fgre opp
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opplysningene for apparatet og telefonnummeret til
kundeservice her.

E-nr. FD-nr.

Kundeservice

Vaer oppmerksom pa at besgk av servicetekniker ikke er
kostnadsfritt dersom det er snakk om feil bruk av apparatet.
Dette gjelder ogsa i garantitiden.

Energi- og miljotips

Her far du tips om hvordan du kan spare energi under steking

og baking og om hvordan du kasserer apparatet pa riktig mate.

Energisparing
m Bare forvarm stekeovnen hvis det star i oppskriften.

m Bruk marke, svartlakkerte eller emaljerte stekeformer. De tar
opp varmen spesielt godt.

m Stekeovnsdaren bgr apnes sa sjelden som mulig under
steking eller baking.

m Skal du steke flere kaker, er det best a steke dem etter
hverandre. Da er stekeovnen allerede varm, og steketiden
forkortes dermed for kake nummer to. Du kan ogsa sette to
kakeformer ved siden av hverandre.

Akrylamid i matvarer

Akrylamid oppstar primeert i korn- og potetprodukter
tilberedt ved sveert hgye temperaturer. Det dreier sg o"

Kontaktopplysninger for naermeste kundeservice i alle land
finner du her eller i den vedlagte kundeserviceoversikten.
Reparasjonsoppdrag og veiledning ved feil

A 0810 240 260

D +49 (0) 18 01 22 33 55
(0,039 €/min. fra fasttelefon,
mobiltelefon maks. 0,42 €/min.)

CH 0848 840 040

Du kan stole pa produsentens kompetanse. Da er du sikret at
reparasjonen utfares av autoriserte serviceteknikere som har
originale reservedeler til husholdningsapparatet.

m Ved lengre steketider kan du sla av stekeovnen 10 minutter
far steketiden er slutt og deretter bruke restvarmen til & steke
ferdig.

Miljgvennlig handtering

Kvitt deg med emballasjen pa en miljgvennlig mate.

Dette apparatet er klassifisert i henhold til det
europeiskg direktivet 2012/19/EF om avhending av
elektrisk\od\elektronisk utstyr (waste electrical and

potetgull, pommes frites, toast, rundstykker, brad eller finbakst
(kjeks, pepperkaker, andre smakaker).

Tips om tilberedning av retter med lavt akry\l@n@%ﬁold

Generelt

\sz,e(etidene s& korte som mulig.

ten fa en gyllen farge, ikke stek den slik at den blir for mark.

tore, tykke stekevarer inneholder mindre akrylamid.

TN
Steking Q Med over-/undervarme, maks. 200 °C.
Med 3D-varmluft eller varmluft, maks. 180 °C.
Smakaker Med over-/undervarme, maks. 190 °C.

Med 3D-varmluft eller varmluft, maks. 170 °C.

Egg og eggeplomme reduserer dannelsen av akrylamid.

Ovnsstekte pommes frites

Fordeles jevnt i ett lag pa stekebrettet. Stek minst 400 g pommes frites per stekebrett,
slik at de ikke tgrker ut.

Brukertips

Her finner du utvalgte tips nar det gjelder kokekar og
tilberedning.
Merknader

m Bruk tilbehgret som fglger med. Du kan fa ekstra tilbehar i
spesialbutikker eller hos kundeservice.

Ta ut tilbeher og kokekar som du ikke trenger, fra
ovnsrommet fgr du bruker stekeovnen.

m Bruk alltid grytekluter nar du tar ut tilbehgr eller kokekar fra
ovnsrommet.
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Steking
Stekeformer

m Bruk helst lyse stekeformer og stekebrett.
m Sett alltid stekeformer midt pa stekeristen.



Tips til bakingen

Slik finner du ut om formkaken er ferdig- Stikk en tannpirker inn pa det hgyeste stedet pa kaken ca. 10 minutter fgr slutten av ste-

stekt. ketiden som er angitt i oppskriften. Dersom det ikke kleber deig pa pinnen, er kaken fer-
dig.
Kaken er falt sammen. Bruk mindre veeske neste gang, eller still ovnstemperaturen 10 grader lavere. Ta hensyn

til de angitte raretidene i oppskriften.

Kaken er hgy pa midten og lavere langs |kke smgr kanten av springformen. Etter stekingen lgsnes kaken forsiktig med en kniv.
kanten.

Kaken blir for merk oppa. Sett den inn pa en lavere hayde, velg en lavere temperatur og stek kaken litt lenger.

Kaken er for tarr. Stikk sma hull med en tannpirker i den ferdige kaken. Deretter drypper du fruktsaft eller
litt likegr over. Neste gang gker du temperaturen med 10 grader og reduserer steketiden.

Brad eller kaker (f.eks. ostekaker) ser  Bruk litt mindre vaeske neste gang og stek pa lavere temperatur og med litt lengre steke-
fine ut pa utsiden, men er klissete inni  tid. Nar du skal bake kaker med saftig fyll, forsteker du bunnen. Strg mandler eller
(r4, giennomtrukket av vaeskestriper). bradrasp over og legg deretter fyllet oppa. Ta hensyn til oppskriftene og steketidene.

Bakverket er ikke jevnt stekt. Velg en noe lavere temperatur, dermed blir bakverket jevnere stekt. Bakepapir som gar
ut over platen, kan ha innflytelse pa luftsirkulasjonen. Skjeer det derfor alltid til slik at det
passer til stekebrettet.

Fruktkaken er for lys pa undersiden. Skyv kaken inn pé en lavere stekehgyde neste gang.

Fruktsaften renner ut. Bruk om mulig en dypere universalpanne neste gang.

Smabakst av gjeerdeig kleber seg sam- Alle stykkene i baksten begr vaere ca. 2 cm fra hverandre. Dermed er det nok plass til at

men under steking. stykkene kan heve og brunes pa alle sider.

Ved steking av saftige kaker oppstar det Under stekingen kan det oppsta vanndamp. Den kommer ut via dgren. Vanndampen kan

kondensvann. legge seg pa bryterpanelet eller pa mabelfronter i neerheten og kan dryppe ned som
kondensvann. Dette er fysisk betinget. /\

Menvirkning pa funksjonen. Terk av
induet med en klut etter stekingen.

Steking og grilling normalt og han
Kokekar stekeovns 0. .
Du kan bruke alle typer ildfaste kokekar. Sett alltid kokekaret = Steker ESQ tgn, skyver du det emaljerte stekebrettet inn i

midt pa risten. For store steker kan du ogséa bruke det gyde 1 for d fange opp dryppende fett

emaljerte stekebrettet. il g
)

ISTykkene bar om mulig veere like tykke. De begr veere

Y t 2-3 cm tykke. Dermed brunes de jevnt og forblir fine

g saftige.

Legg grillkjettet midt péa risten. Ha litt vann pa det emaljerte
stekebrettet, og skyv det inn i innsettingshgyden under slik at

Tips til steking

m Lavere temperatur gir jevnere steking.

m Tilsett 2 til 3 spiseskjeer veeske til magert kjgtt, til okses
til 10 spiseskjeer, alt avhengig av starrelse.

m Pa and og kalkun ma du farst stikke hull pa huden det kan fange opp fett som drypper ned. Sett det aldri pa
vingene, slik at fettet kan renne ut. bunnen av ovnsrommet.

m Fjeerkreet blir seerlig sprett dersom det mot w m Pensle grillkjattet med litt olje for du legger det pa risten
steketiden blir smurt inn med smar, saltva under grillen.

appelsinsaft.
m Snu kjgttstykkene etter halvparten av

m Nar steken er ferdig, skal den hvilg jiay3
10 minutter. Da fordeler saften so @j

m Snu tynnere Kjottstykker etter halvparten av grilltiden og
tykkere kjottstykker flere ganger under grilltiden. Bruk
grilltang slik at kjgttet ikke blir gjennomboret og saften holder
seqg i kjottet.

m Morke Kjgttyper som lam- og oksekjgtt brunes raskere og

Nar teker starre kjottstykker, karrdet oppsta okt : .
= Nar du steker starre kjotisty . bp bedre enn lysere typer som svine- og kalvekjatt.

damputvikling og kondens pa stekeovnsdaren. Dette er

Tips til steking

Hvordan du kan avgjere om steken er  Bruk et steketermometer (fas hos en forhandler) eller foreta en "skjeprgve". Trykk med
ferdig. en skje pa steken. Dersom den fales fast, er den ferdig. Dersom den gir etter, trenger
den litt mer steketid.

Steken er for merk og svoren delvis Kontroller innsettingsheyden og temperaturen.
brent.
Steken ser fin ut, men sjyen er brent. Velg et mindre stekekar neste gang, og fyll pA mer vaeske.

Steken ser fin ut, men sjyen er for lys og Velg en starre stekegryte neste gang, og tilsett litt mindre veeske.
tynn.
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A\ Tarkeita turvaohjeita

Lue tama kayttdohje huolellisesti. Vasta
sitten voit kayttaa laitettasi turvallisesti
oikein. Sailyta kayttd- ja asennusohje
myShempaa kayttoa tai seuraavaa kay
varten.

Tama laite on tarkoitettu ainQ

kalusteeseen asennettavak ata
asennusohjeita.
Tarkasta laite, kun olet t sen

pakkauksesta. Jos lait
kuljetusvaurioita, ala kytke Taitetta kayttoon.

[lman pistoketta olevan laitteen saa liittaa
vain valtuutettu asentaja. Takuu ei kata
virheellisesta liitannasta johtuvia vaurioita.

Tama laite on tarkoitettu yksityisille
kotitalouksille ja kodinomaiseen
ymparistoon. Kayta laitetta vain ruokien ja
juomien valmistukseen. Pida laitetta kayton
aikana silmalla. Kayta laitetta vain
suljetuissa tiloissa.

Laitetta voivat kayttaa yli 8-vuotiaat lapset ja
henkil6t, joiden fyysiset ominaisuudet, aistit
tai henkiset valmiudet ovat rajoittuneet tai
joilta puuttuu tarvittava kokemus ja
osaaminen, jos heita valvoo heidan
turvallisuudestaan vastaava henkilo tai heita
on opastettu laitteen turvallisessa kaytossa
ja he ovat ymmartaneet laitteen vaarat.
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eivat saa puhdistaa tai huoltaa laitetta, paitsi
jos he ovat tayttaneet 8 vuotta ja heidan
toimiaan valvotaan.

Pida alle 8-vuotiaat lapset poissa laitteen ja
litantdjohdon lahelta.

Laita varuste aina oikein pain uunitilaan.
Katso varusteita koskeva kuvaus
kayttoohjekirjassa.

Palovaara!

= Uunitilassa sailytettavat, palavat esineet
voivat syttya palamaan. Ala sailyta palavia
esineita uunitilassa. Ala avaa laitteen
luukkua, jos laitteesta tulee savua. Kytke
laite pois paalta ja irrota verkkopistoke tai
kytke sulake sulakerasiassa pois paalta.

= Laitteen luukkua avattaessa muodostuu
ilmavirta. Leivinpaperi voi koskettaa
kuumennuselementteja ja syttya
palamaan. Ala laita irrallista leivinpaperia
varusteen paalle, kun esilammitat uunin.
Laita leivinpaperin paalle aina painoksi
astia tai uunivuoka. Levita leivinpaperi vain
tarvittavalle alueelle. Leivinpaperi ei saa
ulottua varusteen ulkopuolelle.

‘ S
_ @@ Ipset eivét saa leikkid laitteella, Lapset



Palovamman vaara!

" Laite kuumenee hyvin kuumaksi. Ala
kosketa uunitilan kuumia sisapintoja tai
kuumennuselementteja. Anna laitteen
jaahtya aina. Pida lapset poissa laitteen
lahelta.

= Varusteet ja astiat kuumenevat hyvin
kuumiksi. Kayta aina patalappuja, kun otat
kuumat varusteet tai astiat uunista.

= Alkoholihgyryt voivat syttya kuumassa
uunissa. Ala valmista ruokia, joissa on
runsaasti vakevaa alkoholia. Kayta vain
vakevia alkoholijuomia vain pienia maaria.
Avaa laitteen luukku varovasti.

Palovamman vaara!

= Kaden ulottuvilla olevat osat kuumenevat
kaytossa. Ala kosketa kuumia osia. Pida
lapset poissa laitteen lahelta.

= Laitteesta voi tulla kuumaa hoyrya, kun
avaat laitteen luukun. Avaa laitteen luukku
varovasti. Pida lapset poissa laitteen
lahelta.

= Kuumassa uunitilassa oleva vesi voi
hoyrystya kuumaksi hoyryksi. Ala kaada
koskaan vetta kuumaan uuniin.

Loukkaantumisvaara!

Laitteen luukun naarmuuntunut lasi voi
sarkya. Ala kayta puhdistuslastaa,
voimakkaita tai hankaavia puhdistusaine@

Sahkoiskun vaara!

= Epdasianmukaiset korjaukset ov
vaarallisia.Korjaukset saa suorj n
asianmukaisen koulutuksen
huoltoteknikko.Jos laite o
verkkopistoke tai kytke s
sulakerasiassa pois pag
huoltopalveluun.

= Sahkolaitteiden johdon eriste voi sulaa
laitteen kuumissa osissa. Varo, etta
sahkolaitteiden liitantajohto ei joudu
kosketuksiin laitteen kuumien osien
kanssa.

" Laitteeseen paaseva kosteus voi aiheuttaa
sahkoiskun. Ala kayta painepesuria tai
hoyrysuihkua.

= Uunilamppua vaihdettaessa on
lampunkantojen litdannodissa sahkovirtaa.
Irrota ennen vaihtamista verkkopistoke tai
kytke sulake sulakerasiassa pois paalta.

= \iallinen laite voi aiheuttaa sahkoiskun.
Ala kytke viallista laitetta paalle. Irrota
verkkopistoke tai kytke sulake

sulakerasiassa pois paalta. Soita
huoltopalveluun.

Palovaara!

= [rralliset ruoantahteet, rasva ja paistoliemi
voivat syttya itsepuhdistuksen aikana
palamaan. Poista karkea lika uunitilasta ja
varusteista ennen jokaista itsepuhdistusta.

= Laitteen ulkopinta kuumenee
itsepuhdistuksen aikana hyvin kuumaksi.
Ala ripusta palavia esineita, esim.
keittiopyyhkeita luukun kahvaan. Pida
laitteen etupuoli vapaana. Pida lapset
poissa laitteen lahelta.

Palovamman vaara!

= Uunitila kuumenee itsepuhdistuksen
aikana hyvin kuumaksi. Ala avaa laitteen
luukkua tai kasittele lukitushakaa kasin.
Anna laitteen jaahtya. Pida lapset poissa
laitteen lahelta.

= A\ Laitteen ulkopinta kuumenee
itsepuhdistukden aikana hyvin kuumaksi.
Ala ko__ske z S i

umaksi. Korkea kuumuus

n
@ﬁraa peltien ja vuokien tarttumatonta
oitetta ja siita muodostuu myrkyllisia

asuja. Ala puhdista tarttumattomalla
pinnoitteella varustettuja pelteja ja vuokia
itsepuhdistuksen mukana. Puhdista
puhdistustoiminnon mukana vain emaloituja
varusteita.

Vaurioiden syyt

Huomio!

m Varuste, folio, leivinpaperi tai astia uunin pohjalla: &la aseta
varusteita uunin pohjalle. Ala levitd mink&an tyyppista foliota
tai leivinpaperia uunin pohjalle. Ala aseta uunin pohjalle
astiaa, kun lampdtilaksi on asetettu yli 50 °C. Seurauksena
on kosketuspinnan ylikuumeneminen. Leipomis- ja paistoajat
eivat enaa pida paikkaansa ja emali vaurioituu.

m Vettd kuumassa uunitilassa: ala kaada koskaan vetta
kuumaan uuniin. Siitd muodostuu vesihoyrya.
Lammodnvaihtelu voi aiheuttaa emalivaurioita.

m Kosteat elintarvikkeet: al& sailyta kosteita elintarvikkeita
pitkdan suljetussa uunissa. Emali vaurioituu.

m Hedelmé&menu: 814 tayté leivinpeltia liilan tayteen, kun
kypsennéat hyvin mehukasta hedelmépiirakkaa. Pellilté valuva
hedelmamehu aiheuttaa tahroja, joita ei saa poistettua. Jos
mahdollista, kayta syvempaa uumpannua

m Jaahtyminen laitteen luukku avoimena: anna uunitilan jaahtya
luukku suljettuna. Vaikka avaat laitteen luukun vain raolleen,
viereiset kalusteet voivat ajan mydéta vahingoittua.

m Hyvin likainen luukun tiiviste: Jos luukun tiiviste on hyvin
likainen, laitteen luukku ei sulkeudu kaytéssa enaa kunnolla.
Viereiset kalusteet voivat vahingoittua.Pid& luukun tiiviste aina
puhtaana.
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m Laitteen luukku istuimena ja séilytystilana: A_I_é nojaa tai
istuudu laitteen luukun paalle tai riipu siita. Ala aseta astioita
tai varusteita laitteen luukun péaalle.

m Varusteen tydntaminen paikalleen: varuste voi laitteen
mallista riippuen naarmuttaa luukun lasia, kun laitteen luukku
suljetaan. Tyonné varuste uunitilaan aina vasteeseen saakka.

m Laitteen kuljetus: al& kanna tai kannattele laitetta luukun

kahvasta. Kahva ei kesta laitteen painoa ja se saattaa murtua.

Uusi laitteesi

Tassa tutustut uuteen laitteeseesi. Saat tietoja ohjauspaneelista,
uunista, uunitoiminnoista ja varusteista.

00000
0o -+

Selostus

Asetus Kaytté

Pizzateho Pakasteiden nopea valmistus ilman
esilammitysta, esim. pizza, ranskalai-
set perunat tai struudeli. Alempi lam-
mityselementti ja takaseinélla oleva
rengaslammityselementti kuumene-

vat.

Kiertoilma* Kakuille ja leivonnaisille yhdesta
kahteen tasolla. Puhallin jakaa taka-
seindlld olevan rengaslammitysele-

mentin |ammon tasaisesti uunitilaan.

%] Yla-/alalampo & Kakuille ja leivonnaisille yhdesta

kiertoilma kahteen tasolla. Puhallin jakaa lam-
mityselementtien tuottaman Iammadn
AN\ tasaisesti uunitilaan.
Alal @ Wer-  Kakuille mehukkaalla téytteell.

Puhallin jakaa alemman lammitys-
elementin tuottaman lammon tasai-
sesti uunitilaan.

1 Toimintovalitsin

Lampédtilanvalitsin

2
3 Merkkivalo
4 Nayttéruutu ja kayttopainikkeet

Toimintovalitsin
Toimintovalitsimella asetat uunitoiminnon.

A

Asetus

AN
Kayttd <\\\\/

o Nolla-asento Uuni o ois paalta.

B Yia/alalamps Kakunmsme ja vaharasvai-
sille paistetffeTLampo tulee tasaisesti

ylhaalta ja alhaalta.

7] Grilli, suuri pinta Pihvien, makkaroiden, paahtoleipien
ja kalanpalojen grillaaminen. Koko
grillivastuksen alla oleva pinta kuu-

menee.

[F]  Grilli, pieni pinta Pienten pihvi-, makkara-, paahto-
leipa- ja kalanpalamaarien grillaami-
nen. Grillivastuksen keskiosa

kuumenee.

& Kiertoilmagrillaus Lihan, linnun ja kokonaisen kalan
paistaminen. Grillivastus ja puhallin
kytkeytyvat vuorotellen péaélle ja pois
paalta. Tuuletin kierrattdaa kuumaa
iimaa ruokien ymparille.

* Uunitoiminto, jonka avulla maariteltiin energialuokka standar-
din EN50304 mukaan.
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iminto, jonka avulla mé&éariteltiin energialuokka standar-
EN50304 mukaan.

Kun asetat uunitoiminnon, uunilamppu syttyy.

Lampdotilanvalitsin

Lampotilanvalitsimella saadat lampotilan tai grillaustehon.
Asetus Merkitys

() Nolla-asento Uuni ei kuumene.

50-250 Lampotila-alue Lampédtila uunissa °C.

™ Grillausteho Grillin tehoalue.

Merkkivalo palaa, kun uuni kuumenee. Se sammuu
kuumennustaukojen ajaksi.

Monitoimikello

Voit ohjata uunia monitoimikellon avulla. Voit esimerkiksi valita
ennalta ajankohdan, jolloin haluat uunin kytkeytyvan péalle tai
aikakytkentdautomatiikan lopettavan paistamisen tai
kypsentamisen. Monitoimikelloa voidaan kayttaa myos
hélyttimena.




Toimintovalitsimet

Toiminto valitaan painamalla kyseistéd toimintovalitsinta.
Toiminta-aika ja aika asetetaan valitsimilla + ja -. Asetetut arvot
nakyvat nayttéruudussa.

Symboli Merkitys Kaytto

A Halytin Toiminta-ajan asetus

H Toiminta-ajan paat- Automaattisen poiskytkey-

tyminen tymisen ajankohdan asetus

i) Toiminta-aika Toiminta-ajan asetus auto-
maattiselle poiskytkeytymi-
selle

- Miinus Toiminta-ajan tai ajan las-
keminen

+ Plus Toiminta-ajan tai ajan nos-
taminen

Varusteet

Varusteet voidaan asettaa uuniin neljaan eri korkeuteen.
Tydnna varuste aina vasteeseen saakka, jotta se ei kosketa
luukun lasia. Varmista, etta laitat varusteen aina oikein pain
uunitilaan.

Ennen ensimmaista kayttoa

Seuraavassa kerromme toimenpiteet, jotka Sinun on tehtava
ennen kuin valmistat laitteellasi ensimmaisen kerran ruokaa.
Lue ensin luku Turvallisuusohjeet.

Poista laitteen pakkaus ja havita se asianmukaisesti.

Kellonajan asetus

1. Paina samanaikaisesti toimintovalitsimia -5 |

2. Aseta tamanhetkinen toiminta-aika toimi
Kellonaika otetaan kayttdon muutaman gs

Uunin kuumentaminen

Uunin esipuhdistus

1. Poista varusteet ja kannatinristikot uunitilasta.

2. Poista kaikki pakkausmateriaalin jdanteet, esimerkiksi
styroksin palat, huolellisesti uunitilasta.

3. Eraat osat on peitetty foliolla naarmuuntumisen estédmiseksi.
Poista tama naarmuuntumisenestofolio.

Nain kaytat uunia

Voit tehda uuniisi erilaisia asetuksia. Voit ohjata uunia
monitoimikellon avulla.

Uunitoiminto ja lampétila

1. Aseta toimintovalitsimella uunitoiminto.

2.S&ada lampdtila tai grillausteho lampdotilanvalitsimella.

Uuni alkaa kuumentua.
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Voit vetaa varusteesta kaksi kolmasosaa ulos ilman, etta se
kallistuu. Talléin ruoka on helppo ottaa ulos uunista.

Varusteet voivat kuumentuessaan muuttaa muotoaan.
Jaahtyessaan varuste palaa alkuperéiseen muotoonsa, eiké
taméa vaikuta varusteen toimintaan.

Varusteita voit ostaa huoltopalvelusta, alan liikkeisté tai
Internetin kautta.

Varusteet Kuvaus

Leivin- ja paistoritila

Astioille, kakkuvuoille, paisteille, gril-
lipaloille, pakasteruuille.

Emaloitu leivinpelti

Mehukkaille kakuille, leivonnaisille,
pakasteruoille ja suurille paisteille.
Voidaan kayttdd myds rasvankeruu-
astiana.

uhdista uunitila kuumalla astianpesuaineliuoksella.

Uunin kuumentaminen

Poista uutuuden haju kuumentamalla tyhjaa, suljettua uunia.
1. Kierrd toimintovalitsin uunitoiminnon ylé-/alalampd kohdalle.
2. Kierra lampétilanvalitsin maksimilampotilan kohdalle.

3. Kytke uuni 40 minuutin kuluttua pois paalta.

Uunin puhdistaminen kayton jalkeen

1. Puhdista uunitila kuumalla astianpesuaineliuoksella.
2. Asenna ristikot.

Varusteiden puhdistus

Puhdista varusteet ennen ensimmaisté kayttéa huolellisesti
lampimaéalla astianpesuaineliuoksella ja astianpesuliinalla.

Uunin kytkeminen pois paalta
Kierra toimintovalitsin nolla-asentoon.

Saatéjen muuttaminen

Voit milloin tahansa muuttaa uunitoiminnon ja lampotilan tai
grillaustehon kyseisella valitsimella.
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Nain kaytat monitoimikelloa

Voit kayttdd monitoimikelloa yhdella kadelld. Kun olet painanut
kyseista toimintondppéainta, aseta aika tai toiminta-aika
valitsimilla + ja -. Asetettu aika otetaan kayttdon.

Voit muuttaa asetuksiasi myds kayton aikana tai poistaa ne,
jolloin toiminto keskeytyy.

Saatdjen muuttaminen

1.Paina kyseista toimintovalitsinta.
Kyseinen symboli palaa.

2. Muuta asetustasi valitsimilla + ja -.

Asetusten poistaminen
1.Paina kyseista toimintovalitsinta.
Kyseinen symboli palaa.
2.Paina valitsinta - , kunnes nayttdruutuun ilmesyy 0-00.
3.Jos aikakytkentdautomatiikka oli kaytossa: kytke uuni pois
paalta.
Aanimerkki saataminen
Voit valita kolmen&animerkin valilta, jos mikdan ohjelma ei ole
juuri kdynnissa.
Paina valitsinta - useita kertoja, haluamaasi aanimerkkiin asti.
Aanimerkki otetaan kayttdon.

Monitoimikellon saataminen

Kun laite on liitetty séhkdverkkoon tai on sattunut sédhkdkatkos,
naytdssa vilkkuu symboli ja kolme nollaa.

Kellonajan asetus
Voit asettaa kellonajan vain, kun mikaan muu toiminto ei ole

kaytdssa.

in, kun
vaikuta

1.Paina samanaikaisesti toimintovalitsimia -5 ja 5.
2. Aseta tamanhetkinen toiminta-aika toimintovalitsi

Halyttimen asettaminen
Halytin on taaksepéain kayva kello, joka ant

asetettu toiminta-aika on kulunut loppuu
uunin toimintaan.

Toiminta-ajan asetus @
1.Paina valitsinta ). @

2. Aseta toiminta-aika toimintovalit > ja -.

Naytdssa nakyy symboli L) .

3.Jaljella olevan toiminta-ajan saat nayttéon painamalla
valitsinta ).

Kun aika on kulunut loppuun, kuulet danimerkin.
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Aikakytkentaautomatiikan asettaminen
Monitoimikellon avulla voit kytked uunin automaattisesti pois
paalta tai paalle ja pois paalta.

Kytkeytyminen automaattisesti pois paalta

Toiminta-ajan asetus

1.Kierra toimintovalitsin haluamasi uunitoiminnon kohdalle.

2.Kierra lampétilanvalitsin haluamasi [ampdtilan kohdalle.
Uuni kytkeytyy péaélle.

3.Paina toimintovalitsinta -5.

4. Aseta toiminta-aika valitsimilla + ja -.

Uuni kaynnistyy ja nayttéruutuun ilmestyy symboli A ja
tdmanhetkinen kellonaika.

Toiminta-aika on kulunut loppuun

Kuulet &animerkin ja nayttdruutuun ilmestyy symboli <Y ja
tamanhetkinen kellonaika.

Uuni kytkeytyy pois paalta.
Voit sammuttaa aanimerkin aikaisemmin painamalla
toimintovalitsinta.

aattisesti paalle ja pois paalta

Kytkeminen auto

Kypsentamineg
valitsemallgshJR

ofrmmitovalitsin haluamasi uunitoiminnon kohdalle.

pétilanvalitsin haluamasi lampotilan kohdalle.

.Aseta toiminta-aika valitsimilla + ja -.

Uuni kaynnistyy ja nayttéruutuun ilmestyy symboli A ja
tdmanhetkinen kellonaika.

Toiminta-ajan paattymisen asettaminen

1.Paina valitsinta 5.
Nayttoruudussa nakyy tdmanhetkisen kellonajan ja toiminta-

ajan summa.

2.Pida valitsin D painettuna ja muuta toiminta-ajan paattymista
valitsimilla + ja -.
Uuni kytkeytyy pois paalta ja kdynnistyy mydhemmin
automaattisesti. Nayttdruutuun ilmestyy symboli A ja
tamanhetkinen kellonaika.

Toiminta-aika on kulunut loppuun

Kuulet &&nimerkin ja nayttdruutuun ilmestyy symboli <Y ja
tamanhetkinen kellonaika.

Uuni kytkeytyy pois paalta.

Voit sammuttaa aanimerkin aikaisemmin painamalla
toimintovalitsinta.



Hoito ja puhdistus

Uunisi pysyy kauan kauniina ja ehjana, kun hoidat ja puhdistat
uunia huolellisesti. Seuraavassa saat ohjeet uunisi oikeasta
hoidosta ja puhdistuksesta.

Huomautuksia

m Laiteen etupuolella esiintyy pienid vérieroja eri materiaalien
kuten lasin, muovin tai metallin takia.

m Luukun lasissa olevat, valumajalkid muistuttavat varjot ovat
heijastumia uunilampun valosta.

m Emali kovetetaan erittain korkeissa lampétiloissa. Siina voi
syntya vahaisia varimuutoksia. Se on normaalia, eiké se
vaikuta mitenkaan toimintaan. Ohuiden peltien reunoja ei
voida taysin emaloida. Siksi ne voivat olla paljaita. Tama ei
heikenna korroosiosuojaa.

A Sahkoiskun vaara!
Laitteeseen padseva kosteus voi aiheuttaa sahkdiskun. Ala
kayta painepesuria tai hdyrysuihkua.

A Palovamman vaara!

Laite kuumenee hyvin kuumaksi. Ala kosketa uunitilan kuumia
sisdpintoja tai kuumennuselementteja. Anna laitteen jaahtya
aina. Pida lapset poissa laitteen lahelta.

Puhdistusaine

Jotta eri pinnat eivat vaurioidu vaarista puhdistusaineista,
noudata taulukon ohjeita.

Ala kayta

m voimakkaita tai hankaavia puhdistusaineita

m vahvasti alkoholipitoisia puhdistusaineita

m kovia hankaustyynyja tai puhdistussienia

m painepesuria tai hoyrysuihkua.

Huuhtele uudet sieniliinat huolellisesti ennen kayttoa.

Alue Puhdistusaine

Helpottaaksesi puhdistusta voit kytkea
uunilampun péaalle ja ottaa tarvittaessa
laitteen luukun pois paikaltaan. Puhdista
yleisesti saatavilla olevalla astianpesuai-
neella tai etikkavedella ja pehmealla,
kostealla liinalla tai ikkunaliinalla; kuivaa
pehmealla liinalla. Liota kiinni palaneet
ruoantahteet kostealla liinalla ja astianpe-
suaineella. Jos likaantuminen on run-
sasta, suosittelemme
uuninpuhdistusgeelid. Se voidaan levittda
tasmallisesti juuri tarvittavaan kohtaan.
Jata uuni puhdistuksen jalkeen auki, jotta
se kuivuu.

Emalipinnat (siled
pinta)

ltsepuhdistuvat pin- Noudata ohjeita luvussa: ltsepuhdistuvat
nat (karkea pinta)  pinnat

Lasinpesuaine: B
Puhdista pehmealla liinalla. Ala kayta
puhdistuslastaa.

Luukun lasit

Uunilampun lasisuo- Kuuma astianpesuaineliuos:

jus Puhdista talousliinalla.

Tiiviste uuma astianpesuaineliuos:
Ala irrotal i dista talousliinalla. Ala hankaa.
Ristikot u\J/ma astianpesuaineliuos:

iota ja puhdista talousliinalla tai harjalla.

()

Alue Puhdistusaine

Laiteen ulkopuoli Kuuma astianpesuaineliuoss
Puhdista talousliinalla ja 0y

&ll& liinalla. Ala kayta ladi

Ruostumaton teras

Tahrojen alle voi muodostua korroosioita.

Huoltopalvelusta tai alan liikkeista on
saatavana erityisia ruostumattoman
terdksen hoitoaineita, jotka soveltuvat
lampimille pinnoille. Sivele pinnalle hyvin
ohut kerros hoitoainetta pehmealla lii-
nalla.

Lasinpesuaine:
Puhdista pehmealla liinalla.

Alumiini ja muovi

Varuste QJ/ Kuuma astianpesuaineliuos:
Liota ja puhdista talousliinalla tai harjalla.

N
tinen uunitilan verhous

yttiset uunitilan verhoukset on pinnoitettu
hdistuvalla emalilla.

nnat puhdistuvat itsestdan, kun uuni on kaytdssa. Suuret
roiskeet havidvat vasta uunin useamman kayttokerran jélkeen.

Iltsepuhdistuvat pinnat

Sivuseinét on pinnoitettu katalyyttisesti. Al4 puhdista naita
pintoja koskaan uuninpuhdistusaineella. Emalin kevyt
varjaantyminen ei vaikuta itsepuhdistukseen.

Kattolevyn poistaminen

Voit ottaa kattolevyn puhdistamisen helpottamiseksi pois
paikailtaan.
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Laitteen luukun irrotus ja asennus 2.K&aanna molemmat lukitsinvivut vasemmalla ja oikealla taas

) ) ) ) . | ain j lj ninluukku.
Voit helpottaa puhdistamista ottamalla laitteen luukun pois alaspéin ja sulje uuniniuuxiu

paikaltaan.

Laitteen luukun irrotus

A Loukkaantumisvaara!

Kun saranoiden lukitus on avattu, ne napsahtavat kovalla
voimalla kiinni. Varmista, etté lukitsinvivut on k&annetty
kokonaan ylos, kun otat uuninluukun pois paikaltaan.

1.Avaa uuninluukku kokonaan.

2.Kaanna vasemmalla ja oikealla olevat molemmat lukitsinvivut
ylos. Varmista, etta et sulje uuninluukkua, kun lukitsinvivut on
kaannetty ylos. Saranat voivat vaantya ja seurauksena voi olla A Loukkaantumisvaara!
emalivaurioita.

0

N

Jos uuninluukku putoaa tahattomasti pois paikaltaan tai sarana
napsahtaa kiinni, 4la koske saranaan. Soita huoltopalveluun.

Ristikoiden puhdistus

Voit ottaa ristikot puhdistamisen helpottamiseksi pois
paikoiltaan.

Ristikot on kiinnitetty kolmesta kohtaa uunitilan sivuseiniin.

Ristikoiden irrottaminen

1.Nosta etummainen koukku A pois reiésta.
2.Veda ristikko et

npdin pois takimmaisista rei'ista B.

3.Kaanna uuninluukku viistoon asentoon. Tartu luukkuun
molemmin kasin vasemmalta ja oikealta. Sulje viela vahan ja
veda se pois paikaltaan.

Puhdista ristikot astianpesuaineella ja sienella tai harjalla.

Laitteen luukun asennus v Ristikoiden kiinnittdminen paikoilleen
1.Varmista uuninluukkua paikalleen ripu tt4 saran 1. Tyonna ristikko takaseinan reikiin.

alaosassa oleva ura lukittuu aukkoog.

E?@ Ristikoiden puhdistus

2.Ripusta etummainen koukku reikaan.

Ohjeita toimintahairididen varalle

Jos toimintahairidita esiintyy, kyseessé on yleensé pikkuseikka.

\ ; X Hairio Mahdollinen hje/toi i

Ennen kuin soitat huoltopalveluun, ota seuraavat ohjeet airio sye;, dolline Ohie/toimenpide

huomioon.

Toimintovalit- Aseta toimintovalitsin .

Hairio Mahdollinen  Ohje/toimenpide sinta ei ole ase-

syy tettu.

Laite ei toimi. ~ Sulake palanut. Tarkista sulakerasiasta, Luukun lasi on Kytke laite pois padlta.
onko lieden sulake kun- murtunut. Soita huoltopalveluun.
nossa. Hedelma- Kosteat kakku- Emalin harmiton muutos, ei

Sahkokatko. Tarkista, palaako keittion menua tai valku- mehut tai liha-  poistettavissa.
valo. ’ aistahroja nesteet.
— - — emaloiduilla pin-

Uunia ei saa Elektroniikka on Kytke sulake pois pé&alté. noilla.

kytkettyd pois  vioittunut. Soita huoltopalveluun.

paalta.

Kellonaytto vilk- Sahkokatko Aseta kellonaika uudelleen.

kuu.

Uuni ei kuu- Sulake palanut. Tarkasta tai vaihda sulake.

mene.
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A Sahkoiskun vaara!

Epadasianmukaiset korjaukset ovat vaarallisia. Korjaukset saa ((
suorittaa vain asianmukaisen koulutuksen saanut
huoltoteknikko.

Jos laitetta korjataan asiattomasti, seurauksena voi olla vakavia O
vaaratilanteita.

A_l_l,

a4~
Uunilampun vaihto @
Palanut uunilamppu on vaihdettava uuteen. Lammdnkestavia

lamppuja saat huoltopalvelusta tai alan liikkeista. llmoita aina

laitteesi mallinumero ja sarjanumero. Al kayta muita lamppuja. 5. Korvaa uunilamppu samantyyppisell lampulla.

1.Kytke sulake pois paalta tai irrota verkkopistoke. Jannite: 240 V;
2. Avaa laitteen luukku. Teho: 25 W,
3. Laita vahinkojen valttamiseksi kylmaan uuniin keittiopyyhe. Kierre: E14;

L . i . Lammonkesto: 300 °C
4. Kierrd uunitilan sisalld olevan palaneen uunilampun ) . . . o .
lasisuojus pois paikaltaan vasemmalle kiertaen. 6. Kierra uunilampun lasisuojus takaisin paikalleen.

7. Poista keittidpyyhe ja kytke sulake taas péaélle tai kytke
verkkopistoke.

Paina uunivalon toimintovalitsin lukitukseen saakka
tarkastaaksesi, toimiiko uunivalo.

Huoltopalvelu
Jos laitteesi taytyy korjata, kdanny huoltopalvelumme puoleen. Ota huomioon,.e ONtOpalvelun asentajan kaynti
Pyrimme aina 16ytamaan sopivan ratkaisun ja valttamaan kayttdvirheey euttaa Sinulle kustannuksia myds
tarpeettomat huoltokorjaajan kaynnit. takuuai 2

. . . L&ahim hygJtopalvelupisteen yhteystiedot 16ydat tasta tai
Mallinumero Ja sarjanumero oheisestq Mdpttopisteluettelosta.

lImoita soittaessasi laitteen mallinumero (E-Nr.) ja sarjanumero
(FD-Nr.), jotta saat heti patevat neuvot. Tyyppikilpi numeroineen
l6ytyy oikealta, uuninluukun sivulta. Jotta 16ydét tiedot
tarvittaessa helposti, voit kirjoittaa laitteesi tiedot ja

otfiatikset ja neuvonta hairi6tapauksissa
P g20 084 840
huoltopalvelun puhelinnumeron tadhan.
NEQ!

E-nr. FD-Nr. o ) ) ) .
O\ Luota valmistajan asiantuntemukseen. Siten varmistat, etta
/)A\O korjauksen tekee koulutettu huoltoteknikko, joka kéyttaa

— )N\ alkuperdisia varaosia.
Huoltopalvelu W

Energiansaasto- ja ymparistonsuojeluohjeet

Tass& annamme ohjeita energianséastosta leipomisen ja Ympérist(")ystévéllinen havittaminen
paistamisen yhteydesséa ja kerromme laitteen asianmukaisesta

havittamisesta. Havitd pakkaus ymparistoystavallisesti.

. . Taman laitteen merkinta perustuu kéytettyja sahkoé- ja
Energiansaasto ﬁ elektroniikkalaitteita (waste electrical and electronic
m Esilammitd uuni vain, kun reseptissad kehotetaan niin Eﬂwpment - WEEE) koskevaan direktiiviin 2012/19/

tekemaan.
Tama direktiivi maarittaa kaytettyjen laitteiden palautus-

m Kaytad tummia, mustaksi maalattuja tai emaloituja ja kierratys-sadnnokset koko EU:n alueella.

kakkuvuokia. Ne johtavat [Ampoa erityisen hyvin.

m Avaa uuninluukku mahdollisimman harvoin kypsennyksen,
leipomisen tai paistamisen aikana.

m Paista useampia kakkuja mieluiten perakkéain. Uuni on viela
lAmmin. Se lyhentédé toisen kakun paistoaikaa. Voit laittaa
uuniin myds kaksi pitkinomaista vuokaa rinnakkain.

m Jos kypsennysaika on pitkd, voit kytke&d uunin 10 minuuttia
ennen kypsennysajan paattymista pois paalta ja kayttaa
jalkilammon loppukypsentamiseen.
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Akryyliamidi elintarvikkeissa

Akryyliamidia syntyy etenkin valmistettaessa korkeassa ranskalaisia perunoita, paahtoleipda, sampyléitg, leipda ja
lampdtilassa vilja- ja perunatuotteita kuten esim. perunalastuja, sokerileipomotuotteita (kekseja, piparkakkuja, pikkuleipia).

Vihjeita ruoan vahaakryyliamidisesta valmistamisesta

Yleista m Pida kypsennysajat mahdollisimman lyhyinéa.
m Ruskista ruoka kullankeltaiseksi, ei liian tummaksi.
m Suuret, paksut elintarvikkeet siséltavat vahemman akryyliamidia.

Paistaminen Yla-/alalampd enint. 200 °C.
3D-kiertoilma tai kiertoilma enint.180 °C.
Pikkuleivat Yla-/alalampd enint. 190 °C.

3D-kiertoilma tai kiertoilma enint.170 °C.
Muna tai munankeltuainen vahentaa akryyliamidin muodostumista.

Ranskalaiset perunat uunissa Levitad ne tasaisesti, ei paallekkain pellille. Paista vahintaan 400 g peltia kohtia, jotta rans-
kalaiset perunat eivat kuivu.

Kayttovihjeita

Tasta 16ydat astioita ja valmistusta koskevia vihjeita. Paistaminen

Huomautuksia Leivontavuoa
m Kayta laitteen mukana toimitettuja varusteita. Varusteita on

saatavana lisdvarusteena alan liikkeista tai huoltopalvelusta. = Kayta paleita leivontavuokia ja leivinpelteja.
Poista uunista ennen kayttda varusteet ja astiat, joita et m Laitps juoat aina leivin- ja paistoritilan keskelle.
tarvitse.

m Kayta aina patalappua, kun otat kuuman varusteen tai astian
uunista.

Leivontavihjeita <®

N&in varmistat, onko sokerikakku kypsa. Pista kakkua SMvaebta kohdasta puutikulla noin 10 minuuttia ennen ohjeessa maini-
tun paisto% tymista. Jos taikina ei enaa tartu tikkuun, kakku on valmis.

Kakku painuu kasaan. Kayta s Merralla vahemman nestetta tai sdadéa uunin lampotila 10 astetta mata-
IamWsi. data ohjeen sekoitusaikoja.

Kakku on noussut keskelté ja jadnyt reu- Ak it iftokakkuvuoan reunaa. Irrota kakku paistamisen jalkeen varovasti veitsella.
noilta matalammaksi.

PaN
Kakku on péaalta liian tumma. \ra)(akku alemmalle kannatinkorkeudelle, valitse matalampi lampotila ja paista kakkua
A\ apan pidemman aikaa.

Kakku on liian kuiva. Q \ﬁstele valmiiseen kakkuun hammastikulla pienia reikia. Kostuta se hedelmamehulla tai
Ikoholilla. Valitse seuraavalla kerralla 10astetta korkeampi lampétila ja lyhenné paistoai-
kaa.
Leipéa tai kakku (esim. juustokakku) néayt- Kayta seuraavalla kerralla vahan vahemmaéan nestetté ja paista matalammassa lampdti-
tda hyvalta, mutta on sisalta tahmea lassa vahan kauemmin. Esipaista ensin pohja kakuissa, joissa on kostea tayte. Ripottele
(rasvainen, juovainen) péaélle manteleita tai korppujauhoja ja levita paallyste paalle. Noudata ohjeita ja paistoai-
koja.

Leivonnaiset ruskistuvat epatasaisesti.  Valitse hieman alhaisempi lampotila, silloin leivonnainen paistuu tasaisemmin. Reunojen
yli ulottuva leivinpaperi voi vaikeuttaa ilmankiertoa. Leikkaa leivinpaperi aina peltiin sopi-

vaksi.
Hedelmakakku on alapuolelta liian vaa- Laita kakku seuraavalla keralla yhté tasoa alemmaksi.
lea.
Hedelmamehu valuu reunojen yli. Kayta seuraavalla keralla syvempaa uunipannua.

Hiivataikinasta valmistetut pienleivonnai- Leivonnaisten pitéisi olla n. 2 cm etéisyydella toisistaan. Siten leivonnaisilla on riittavasti
set liimautuvat paistettaessa toisiinsa. tilaa kohota ja ruskistua joka puolelta.

Mehukkaita kakkuja paistettaessa muo- Paistamisen yhteydessa voi muodostua vesihdyryd. Se poistuu luukun kautta. Vesihoyry
dostuu kondenssivetta. voi tiivistyd ohjauspaneeliin tai viereisiin kalusteisiin ja tippua kondenssivetena. llmi6 on
fysikaalinen.
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Paistaminen ja grillaaminen
Astia
Voit kayttda kaikkia lammonkestévia astioita. Laita astia aina

ritilan keskelle. Suurille paisteille sopii myds emaloitu leivinpelti.

Vihjeita paistamiseen
m Matala lampdtila ruskistaa tasaisemmin.

m Lisda vaharasvaisen lihan joukkoon 2-3 rkl nestetta,
patapaistiin 8-10 rkl, koosta riippuen.

m Pistele ankan tai hanhen siipien alle nahkaan reikia, jolloin
rasva paasee valumaan pois.

m Linnusta tulee erityisen rapean ruskea, jos sivelet sen
paistoajan loppupuolella voilla, suolavedella tai
appelsiinimehulla.

m Kaanna lihanpalat, kun puolet ajasta on kulunut.

m Kun paisti on valmis, anna sen vetaytya viela 10 minuuttia
pois paalta kytketyssa, suljetussa uunissa. Siten lihaneste
jakautuu paremmin.

m Suurempia lihanpaloja kypsennettdessa uuninluukkuun voi
muodostua runsaammin hoyryé ja vettd. Taméa on normaali

Vihjeita paistamiseen

iimid, eikd se vaikuta laitteen toimintaan. Kuivaa uuninluukku
ja tarkistusikkuna paistamisen jalkeen liinalla.

m Jos paistat ritilalla, tydnna lisaksi rasvankeruuta varten
emaloitu leivinpelti kannatinkorkeudelle 1.

Grillausvihjeita

m Kaytd mahdollisimman saman paksuisia grillipaloja. Niiden
tulisi olla vahintdan 2-3 cm paksuja. Silloin ne ruskistuvat
tasaisesti ja niista tulee mehukkaita.

m Laita grillattava tuote ritildn keskelle. Laita emaloituun
leivinpeltiin vahan vetta ja tydbnna se mukaan uuniin
rasvankeruuastiaksi ritildd alemmalle kannatinkorkeudelle.
Al4 laita sitd koskaan uunin pohjalle.

m Sivele grillituote kevyesti 6ljylla ennen kuin laitat sen ritilalle
grillin alle.

m Kaanna ohuempi grillattava, kun puolet grillausajasta on
kulunut, ja paksumpi grillattava useamman kerran
grillausajan kuluessa. Kayta kdantamiseen grillipinteja. Nain
grillattavaan ei tule reikia ja lihaneste pysyy esimerkiksi
paistin sisalla.

m Tummat lihalaadut kuten lampaan- ja naudanliha ruskistuvat
nopeammin ja paremmin kuin vaalea porsaan- ja vasikanliha.

Kuinka voit varmistaa, onko paisti val-

Kayta paistomittaria (saatavana alan liikkeista) tai tee "lusikkakoe". Paina paistia lusikalla.

mis. Jos se tuntuu kiintealta, se on valmis. Jos se a}»@a periksi, se tarvitsee viela vahan aikaa.

Paisti on liian tumma ja pinta paikoitel-
len palanut.

Tarkasta kannatinkorkeus ja lampdtila.

N

Paisti nayttda hyvalta, mutta kastike on
palanut.

Valitse seuraavalla kerralla pienempi @a\?ja lisdd enemman nestetta.

Paisti nayttda hyvalta, mutta kastike on
liian vaaleaa ja vetista.

Valitse seuraavalla kerralla suure‘@toastia ja kayta vahemman nestetta.

LN A

N

@)
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A Vigtige sikkerhedsanvisning

Laes denne vejledning omhyggeligt

igennem. Det er en forudsaetning for,
apparatet kan betjenes sikkert og ko
Opbevar brugs- og montagevejlediig

senere brug eller til kommende s!e e |f

apparatet.

Dette apparat er udelukken gnet til
indbygning. Overhold de le
montagevejledning.

Kontroller apparatet, nr pakket ud.
Apparatet ma ikke tilsluttes; hvis det har
transportskader.

Apparater uden netstik ma udelukkende
tilsluttes af en autoriseret fagmand. Der kan
ikke geres krav geeldende om
garantiydelser ved skader, der skyldes
forkert tilslutning.

Dette apparat er udelukkende beregnet til
anvendelse i private husholdninger.
Apparatet ma udelukkende anvendes til
tilberedning af madretter og drikkevarer.
Apparatet skal vaere under opsigt, nar det
er i drift. Anvend kun apparatet indendgars.

Dette apparat kan benyttes af bgrn fra en
alder af 8 ar og af personer med
reducerede fysiske, sensoriske eller
mentale evner eller manglende erfaring eller
viden, hvis de er under opsigt af en person,
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e O
der er ansvarlig for deres sikkerhed, eller

hvis de er blevet instrueret i sikker brug af
apparatet og har forstaet de farer og risici,
der kan veere forbundet med brugen af
apparatet.

Barn ma ikke bruge apparatet som legetg.
Rengering og vedligeholdelse ma ikke
udfares af barn, med mindre de er over 8 ar
gamle og er under opsigt.

Barn, som er under 8 ar, skal altid befinde
sig pa sikker afstand af apparatet og dets
tilslutningsledning.

Serg for, at tilbeharet vender rigtigt, nar det
saettes | ovnen. Se beskrivelsen af
tilbehgret i brugsanvisningen.

Brandfare!

= Braendbare genstande, som opbevares i
ovnen, kan blive anteendt. Opbevar aldrig
breendbare genstande inde i apparatet.
Luk aldrig ovnderen op, hvis der er rgg
inde i apparatet. Sluk for apparatet, treek
netstikket ud af kontakten, eller sla
sikringen fra i sikringsskabet.

= Der opstar treekluft, nar apparatets der
abnes. Derved kan bagepapiret komme i
bergring med varmelegemerne og blive
anteendt. Leeg aldrig bagepapir lgst pa



tilbehgret under forvarmning. Stil altid et
fad eller en bageform oven pa
bagepapiret. Brug ikke starre stykker
bagepap|r end ngdvendigt. Bagepapwet
ma ikke stikke ud over kanten pa
tilbehoret.

Fare for forbraending!

= Apparatet bliver meget varmt. Rer aldrig
ved de indvendige flader i ovnrummet eller
ved varmelegemer, nar de er varme. Lad
altid apparatet kale af. Hold barn pa sikker
afstand.

= Tilbehar eller service bliver meget varmt.
Brug derfor altid grydelapper til at tage
tilbehegr eller service ud af ovnrummet.

= Alkoholdampe kan antaendes i det varme
ovnrum. Tilbered aldrig retter med hgijt
indhold af alkohol. Anvend kun sma
meengder drikkevarer med haojt
alkoholindhold. Luk apparatets dar
forsigtigt op.

Fare for skoldning!

" De tilgeengelige dele bliver meget varme
under brugen. Rer aldrig ved de varme
dele. Hold bern péa sikker afstand.

= Der kan komme meget varm damp ud, nar
apparatets dor abnes. Luk apparatets dor

forsigtigt op. Hold barn pa sikker afstand. 3

= Der kan opsta meget varm damp, hvis
heeldes vand | det varme ovnrum. H
aldrig vand ind i ovnrummet, sa lee

er varmt. Q

Fare for tilskadekomst!
at

Ridser i ovndgrens glas kan
springe. Anvend ikke glas
aggressive eller skuren

Fare for elektrisk stod!

= Fagligt ukorrekte reparationer er farlige.
Kun serviceteknikere, der er uddannet af
0s, ma udfgre reparationer. Traek
netstikket ud af kontakten, eller sla
sikringen fra i sikringsskabet, hvis

apparatet er defekt. Kontakt kundeservice.

= |[soleringen pa ledninger i elektriske
apparater kan smelte, hvis de bergrer
varme dele. Sgrg for, at tilslutningskablet
ved elektriske apparater ikke kommer i
kontakt med de varme dele.

= [ndtreengende fugtighed kan forarsage et
elektrisk stgd. Anvend aldrig
hejtryksrenser eller dampstraler.

= VVed udskiftning af peeren i ovnbelysningen
er alle kontakterne i lampens fatning

ringsmidler.

stromferende. Traek derfor netstikket ud af
kontakten, inden paeren skiftes, eller sla
sikringen fra i sikringsskabet.

= Et defekt apparat kan forarsage et
elektrisk sted. Teend aldrig for et defekt
apparat. Traek netstikket ud af kontakten,
eller sla sikringen fra i sikringsskabet.
Kontakt kundeservice.

Brandfare!

= | gstliggende madrester, fedt og stegesaft
kan anteendes under selvrens. Fjern altid
grove tilsmudsninger fra ovnrum og
tilbeher inden selvrens.

= Apparatet bliver meget varmt pa ydersiden
under selvrens. Haeng aldrig breendbare
genstande som f.eks. viskestykker pa
dergrebet. Serg for, at apparatets forside
er utildaekket. Hold barn pa sikker afstand.

Fare for forbraending!

= Ovnrummet bliver meget varmt under
selvrens. Luk’aldrig apparatets der op, og

d€én under selvrens. Rar aldrlg ved
ren. Lad apparatet kale af. Hold
pa sikker afstand.

re for alvorlige sundhedsskader!

Apparatet bliver meget varmt under
selvrens. Slip-let-beleagningen pa plader og
forme bliver gdelagt, og der dannes giftig
gas. Bageplader og forme med slip-let-
beleegning ma aldrig rengares med
selvrens. Der ma kun renggres emaljeret
tilbeher med selvrens.

Arsager til skader
Pas pa!

m Tilbehar, folie, bagepapir eller fade pa ovnbunden: Sast ikke
tilbehgr pa ovnbunden. Ovnbunden ma ikke tildeeskkes med
folie, uanset art, eller bagepapir. Seet ikke fade og beholdere
pa ovnbunden, nar temperaturen er indstillet til mere end
50°C. Der sker en varmeophobning. Bage- og stegetiderne
passer ikke mere, og emaljen bliver beskadiget.

m Vand i det varme ovnrum: Heeld aldrig vand ind ovnrummet,
nar det er varmt. Der opstar vanddamp. Emaljen kan blive
beskadiget pga. at de store temperaturforskelle.

m Fugtige fedevarer: Opbevar ikke fugtige fedevarer i laengere
tid i det lukkede ovnrum. Emaljen bliver beskadiget.

m Frugtsaft: Laeg ikke for meget pa bagepladen, nar De bager
frugtkager med meget fugtigt fyld. Dryp af frugtsaft fra
bagepladen forarsager pletter, som ikke kan fiernes igen.
Brug om muligt universalbradepanden, som er dybere.

m Afkeling med aben ovnder: Lad altid apparatet kele af med
lukket dar. Selv om ovndaren kun er aben med en lille spalte,
kan fronterne pa de tilstedende kokkenelementer med tiden
blive beskadiget.
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m Meget snavset dertetning: Hvis dertaetningen er meget
snavset, kan apparatets dar ikke lukkes korrekt under
brugen. Forsiderne péa de tilstedende skabselementer kan
blive beskadiget. Hold altid dertaetningen ren.

m Apparatets der som sidde- eller afleegningsplads: Brug aldrig
den &bne ovndaer til at sta eller sidde pa eller til at leene sig
op ad. Brug ikke apparatets dgr som frasaetningsplads for
service eller tilbehgr.

Det nye apparat

Her kan man leere det nye apparat at kende. Der findes
oplysninger om betjeningspanelet, ovnen, ovnfunktionerne og
tilbeharet.

m Seette tilbehgr ind: Afhaengigt af apparatets type kan

tilbehgret ridse ruden, nar ovndgren lukkes. Serg derfor altid
for at skyde tilbehgret helt ind i ovnen til anslaget.

m Transport af apparatet: Brug aldrig dargrebet til at |afte eller

beere apparatet med. Dargrebet kan ikke holde til apparatets
veegt og kan knaekke af.

Position Anvendelse

Varmluft* Til kager og bagveerk i et til to lag.
Ventilatoren fordeler varmen fra ring-
varmelegemet i bagvaeggen jeevnt i

ovnrummet.

O:
|
2

00000
0o -+

EE0

Forklaring

1 Funktionsveelger

Temperaturveelger

AO)

(@\/
Funktionsveelger

Ovnfunktionen indstilles med funktionsv @:

Anvendﬁl}&\)) Y
Ovnen(QEIPREC
Til kagwer og stege af

magert kad. Varmen kommer ensar-
tet oppefra og nedefra.

2
3 Indikatorlampe
4 Displayfelt og betjeningstaster

Position

o  Nulstilling

B

Over-/undervarme

Grill, stor flade Grilning af steaks, palser, toast eller
fisk i stykker. Hele fladen under grill-

varmelegemet bliver varm.

Grill, lille flade Grilning af sma maengder steaks,
pglser, toast eller fisk i stykker. Den
midterste del af grill-varmelegemet

bliver varmt.

Stegning af kad, fijerkree og hel fisk.
Grillvarmelegemet og ventilatoren
bliver skiftevis teendt og slukket.
Ventilatoren hvirvler den varme luft
rundt om retten.

X Varmluft/impulsgrill

Pizzatrin Hurtig tilberedning af dybfrostvarer
uden forvarmning, f.eks. pizza,
pommes frites eller aeblestrudel. Det
underste varmelegeme og ringvar-

melegemet i bagvaeggen varmer.

* En ovnfunktion, som bliver brugt til fastlaeeggelse af energiklas-
sen iht. EN50304.
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%] Over-/undervarme
& Varmluft

Til kager og bagveerk i et til to lag.
Ventilatoren fordeler varmen fra ring-
varmelegemet jeevnt i ovnrummet.

Undervarme &
Varmluft

Til kager med fugtigt fyld. Ventilato-
ren fordeler varmen fra det nederste
varmelegeme jeevnt i ovnrummet.

* En ovnfunktion, som bliver brugt til fastleeggelse af energiklas-

Betydning

Ok

Nulstilling Ovnen varmer ikke.

50-250 Temperaturom-  Temperatur i ovnrummet i °C.

rade

™ Grilltrin

Grillens grilltrin

Indikatorlampen lyser, nar ovnen varmer. |
opvarmningspauserne slukker den.

Det elektroniske ur

Med det elektroniske ur kan De styre ovnen. P4 den made kan
De f.eks. forveelge tidspunktet for, hvorndr ovnen skal teende,
eller hvornar den automatiske timer skal afslutte bage- eller
tilberedningsprocessen. Det elektroniske ur kan ogsé anvendes
som minutur.

Funktionstaster

Veelg funktion ved at trykke pé den tilhgrende funktionstast.
Med tasterne + og - indstiller du varighed og klokkeslat. De
indstillede veerdier kan De afleese pa displayet.



Symbol Betydning Anvendelse

A Minutur Indstille varighed

b Sluttid for drift Indstilling af tidspunkt for
automatisk slukning

D Driftstid Indstilling af driftstid faor
automatisk slukning

- Minus Reducere varighed hhv.
driftstid

+ Plus Forage varighed hhv. drifts-
tid

Tilbehor

Tilbeharet kan placeres i 4 forskellige riller i ovnen. Skub det
altid helt ind, sa tiloehgret ikke bergrer ovnderens glasrude.
Sgrg altid for, at tilboehgret vender rigtigt, néar det seettes i ovnen.

— N W b

Inden den forste ibrugtagning

Her findes alle oplysninger om, hvad der skal gares, inden der
kan tilberedes retter i ovnen for fgrste gang. Laes forst kapitlet
Sikkerhedsanvisninger.

Fjern apparatets emballage, og bortskaf den pa korrekt vi
Indstille klokkeslaet

1. Tryk samtidig p& funktionstasten <5 og <.
2.Indstil det aktuelle klokkesleet med funktio
Efter nogle sekunder aktiveres klokkesleett

Opvarmning af ovnen

Rengore ovnhen inden ibrugtagnin@

1.Tag tilbehgret og ribberammerne ud af ovnen.

2.Fjern alle emballagerester, f.eks. sma styroporstykker fra
ovnrummet.

3. Enkelte komponenter er bekleedt med en folie til beskyttelse
mod ridser. Fjern denne beskyttelsesfolie.

Sadan betjener De ovnhen

De har mulighed for at foretage forskellige indstillinger af Deres
ovn. De kan betjene ovnen via det elektroniske ur.
Ovnfunktion og temperatur

1.Indstil ovnfunktionen med funktionsveelgeren.

2. Indstil den gnskede temperatur eller det anskede grilltrin med
temperaturveelgeren.

Ovnen begynder at varme.

De kan traekke tilbehgret to tredjedele ud, uden at det vipper.
Pa den made er det let at tage retterne ud.

Nér tilbehgret bliver varmt, kan det eendre form. Nar tilbehgret
er afkalet, forsvinder deformeringen igen og har ingen
indflydelse pa funktionen.

De kan kgbe supplerende tilbehar hos kundeservice, hos
forhandleren eller pa Internettet.

Beskrivelse

Tilbehor
Bage - og stegerist

Til gryder og pander, kageforme,
stege, grillet kad, dybfrostretter.

Emaljeret bageplade

Til kager med fugtigt fyld, bagveerk,
dybfrosne retter og store stege. Kan
ogsa anvendes som fedtopsam-
lings-beholder.

apparatet udvendigt med en blad, fugtig klud.
Repgoer ovnrummet med varmt opvaskevand.
@pvarme ovhen

Man kan fjerne lugten af ny ovn ved at opvarme den tomme,
lukkede ovn.

1. Drej funktionsvaelgeren hen pa ovnfunktionen Over-/
undervarme.

2. Drej temperaturveelgeren hen pa den maksimale temperatur.
3.Sluk for ovnen efter 40 minutter.

Afsluttende rengoring af ovhen

1. Rengar ovnrummet med varmt opvaskevand.
2. Monter ribberammerne.

Rense tilbehor

For tilbehgret bruges ferste gang, skal det rengeres grundigt
med varmt opvaskevand og en blgd klud.

Slukke ovnen
Drej funktionsveelgeren til position nul.

FEndre indstillinger

De kan nar som helst eendre temperatur eller grilltrin med den
pageeldende vaelgerknap.
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Sadan betjener De det elektroniske ur

De kan betjene det elektroniske ur med én hand. Nar De har
trykket pa den anskede funktionstast, skal De indstille
klokkesleet eller varighed med tasterne + eller -. Den indstillede
veerdi gemmes.

De kan ogséa aendre eller slette Deres indstillinger under brugen
og pa den made afbryde processen.

AEndre indstillinger
1.Tryk pa den pageeldende funktionstast.
Det pagaeldende symbol lyser.
2.Rediger dine indstillinger med tasterne + og - .

Slette indstillinger
1.Tryk pa den pageeldende funktionstast.
Det pagaeldende symbol lyser.
2.Tryk pé tasten -, indtil 0-00 vises pa displayet.

3.Hvis den automatiske timerfunktion har veeret brugt: Sluk
ovnen.

Indstille signaltone

De kan vaelge mellem tre toner, nar der ikke er noget program i
gang.

Tryk pé tasten - flere gange, indtil De har valgt den gnskede
tone.

Tonen veelges.

Indstille elektronisk ur

Efter den elektriske tilslutning af apparatet eller efter en
stramafbrydelse blinker der tre nuller i displayet.

Indstille klokkeslaet

Klokkeslaettet kan kun indstilles, nar der ikke er andre alvs
funktioner. @

1.Tryk samtidig p& funktionstasten <5 og «D.

2.Indstil det aktuelle klokkeslaet med funktionsjaste og -.
Indstille minutur y

Minuturet er et ur, som teeller ned, og
indstillede varighed udlgser et akusti i l.

pavirker ikke ovnens funktioner.
Indstille driftstid

1.Tryk pa tasten 0.
2. Indstil driftstiden med funktionstasterne + eller -.
Symbolet ) vises i displayet.

3.Tryk pa tasten () for at vise den resterende driftstid i
displayet.

Pleje og rengering

Med omhyggelig pleje og rengering kan De bevare Deres ovn
smuk og funktionsdygtig i lang tid. Her bliver beskrevet,
hvordan ovnen plejes og renggres rigtigt.

Anvisninger
m De sma farveforskelle pa ovnens front skyldes forskellige
materialer som glas, kunststof eller metal.

m Skygger péa glasruden, der virker som striber, er lysreflekser
fra ovnlampen.
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Nar tiden er gaet, lyder der et akustisk signal.

Indstille den automatiske timer
Ovnen kan teendes og slukkes automatisk med elektronikuret.

Automatisk slukning
Indstille sluttid for drift
1. Drej funktionsveelgeren hen pa den gnskede ovnfunktion.

2.Drej temperaturveelgeren hen pa den gnskede temperatur.
Ovnen teendes.

3.Tryk pé funktionstasten -b.

4. Indstil driftstiden med tasten + eller -.

Ovnen starter, og i displayet vises symbolet A og det aktuelle
klokkesleaet.

Driftstiden er slut

Der lyder et signal, og i displayet vises symbolet -5 med det
aktuelle klokkesleet.

Ovnen bliver slukket.
Tryk pa funktionstasten for at afslutte signalet med det samme.

Teende og slukke/bynen automatisk

emperaturvaelgeren hen pa den gnskede temperatur.
teendes.

.Indstil driftstiden med tasten + eller -.

Ovnen starter, og i displayet vises symbolet A og det aktuelle
klokkesleaet.

Indstille sluttid for drift

1.Tryk pé tasten O.
| displayet vises summen af det aktuelle klokkesleet og
driftstiden.

2.Tryk vedvarende pé tasten D, og korriger sluttiden for drift
med tasten + eller -.
Ovnen slukkes, og starter senere automatisk. | displayet vises
symbolet A og det aktuelle klokkesleaet.

Driftstiden er slut

Der lyder et signal, og i displayet vises symbolet -5 med det
aktuelle klokkesleet.

Ovnen bliver slukket.
Tryk pa funktionstasten for at afslutte signalet med det samme.

m Emalje indbreendes ved meget hgje temperaturer. Derved
kan der opsté smé farveforskelle. Det er normalt og har ingen
indflydelse péa funktionen. Det er ikke muligt at emaljere
kanter pa tynde bageplader helt. De kan derfor veere ru.
Korrosionsbeskyttelsen bliver ikke forringet af dette.

A Fare for elektrisk stod!

Indtreengende fugtighed kan forarsage et elektrisk sted.
Anvend aldrig hgjtryksrenser eller dampstraler.



A Fare for forbreending!

Apparatet bliver meget varmt. Rer aldrig ved de indvendige
flader i ovnrummet eller ved varmelegemer, nar de er varme.
Lad altid apparatet kele af. Hold bern pa sikker afstand.

Rengoringsmidler

Overhold fglgende anvisninger, sa de forskellige overflader ikke
bliver beskadiget pga. forkerte renggringsmidler.

Anvend

m ikke aggressive eller skurende renggringsmidler
m ikke renggringsmidler med hgjt indhold af alkohol
m ikke harde skure- eller renggringssvampe

m ikke hgjtryksrenser eller dampstréaler.

Vask nye rengagringssvampe grundigt ud inden brug.

Omrade Renggringsmidler

Apparatets yder-  Varmt opvaskevand:

side Renger med en renggringssvamp, og ter
efter med en blad klud. Anvend aldrig ren-
garingsmidler til glas eller glasskraber.

Rustfrit stal Varmt opvaskevand:

Renger med en renggringssvamp, og ter
efter med en blad klud. Fjern pletter af
kalk, fedt, jeevning og eeggehvide med det
samme. Der kan danne sig korrosion

under sadanne pletter.

Hos kundeservice eller i specialforretnin-
ger kan der kgbes seerlige renggringsmid-
ler til rustfrit stal, som er beregnet til brug
pa varme overflader. Pafar plejemidlet i et
ganske tyndt lag med en blgd klud.

Aluminium og
kunststof

Glasrenggringsmiddel:
Renger med en bled klud.

Emaljeoverflader
(glat overflade)

For at lette renggringen kan ovnbelysnln—
gen teendes og eventuelt kan ovnderen
tages af. Pafgr et almindeligt opvaske
del eller eddikevand med en blad, fug

skemiddel. Ved kraftig tilsmug
faler vi, at der anvendes e
Et sadant middel kan pa
cist. Lad ovnrummet t

efter rengaringen. O\
Selvrensende fla-  Fglg anvisning

e : Selvrensende
der (ru overflade) flader O ~

Glasrude i ovnder Glasrengzrmgshﬂd\ael-/
Renger med en blgd klud. Brug aldrig en
glasskraber.

Glasafdaekning
over ovnlampe

Varmt opvaskevand:
Brug en rengagringssvamp til rengaringen.

Pakning
Ma ikke fijernes!

Varmt opvaskevand:
Brug en rengeringssvamp til rengaringen.
Der mé ikke skures.

Selvrensende flader

Sideveeggene er forsynet med en katalytisk bekleedning.
Renger aldrig disse overflader med ovnrens. En svag
misfarvning af emaljen har ingen indflydelse pa selvrensningen.

Tage plade i ovnloft ud

For at lette rengeringen kan pladen ovnens loft tages ud.

Afmontere/montere ovndor
For at lette rengeringen kan ovndgren tages af.

Tage ovndgren af

A Fare for tilskadekomst!

Nar hasngslerne ikke er sikret, kan de smaskke i med stor kraft.
Serg for, at lasepalerne er vippet helt op, nar ovndaeren skal
tages af.

1. Luk ovndaren helt op.

2.Vip de to lasepalg,
ovndgren ikke Ik
Heengslerne k

£

\venstre og hgjre side op. Saerg for, at
ar lasepalerne er vippet op.
jet, og der kan opsta emaljeskader.

%

/

\\\

3. Stil ovnderen skrat. Tag fat i deren med begge haender i
venstre og hgjre side. Luk den lidt mere, og treek ud .

1

Ribberammer Varmt opvaskevand:
Leeg i bled, og renger med en opvaske-

svamp eller -barste.

Tilbeher Varmt opvaskevand:
Leeg i bled, og renger med en opvaske-

svamp eller -barste.

Saette ovnderen pa

1. Nar ovndgren saettes pa plads, er det vigtigt, at keerven
nederst pa haengslerne gar i indgreb i slidsen.

2.Vip de to lasepaler i venstre og hgjre side ned igen, og luk
ovndaren.

Katalytisk ovhrumsbeklaedning

Katalytisk ovnrumsbekledninger er belagt med selvrensende
emalje

Nar ovnen er i brug, renger overfladerne sig selv. Starre steenk
forsvinder farst, nar ovnen har vaeret i brug flere gange.




A Fare for tilskadekomst!

Hvis ovndaren falder ud ved et uheld, eller hvis et heengsel
smakker i, mé de ikke tage fat i heengslet. Kontakt
kundeservice.

Rengore ribberammer
For at lette rengaring kan ribberammerne tages ud.
Hver ribberamme er fastgjort til sidevaeggen i ovnrummet pé tre

steder.
Tage ribberammer af

1. Loft den forreste krog A ud af hullet.
2.Traek ribberammen fremad og ud af de bageste huller B.

En fejl, hvad gor man?

Hvis der opstar en fejl, kan dette ofte skyldes en bagatel. Se
derfor fglgende anvisninger igennem, inden De kontakter
kundeservice.

Fejl Mulig arsag Tips / afhjaelpning

Apparatet funge- Sikring defekt.
rer ikke.

Kontroller, om apparatets
sikring i sikringsskabet er i
orden.

Strgmafbry- Kontroller, om lampen i
delse. keokkenet fungerer.
Det er ikke muligt Elektronikkener Sla sikringen fra. Kontakt
at slukke ovnen. defekt. kundeservice. R
Urdisplayet blin-  Strgmafbry- Indstil klokkesleettet igeq.

ker. delse /N

Renggre ribberammer

Renger ribberammerne med opvaskemiddel og en svamp eller
en borste.

Saette ribberammer pa plads.

1.Stik ribberammen ind i hullerne i bagveeggen.
2.Heaegt den forreste krog ind i hullet.

Skifte ovhlampen

Hvis ovnbelysningen ikke mere virker, skal paeren skiftes ud.
Der kan fas tempgrafurbestandige pasrer hos kundeservice

Ovnen varmer Sikring defekt.  Kontrollér eller w«
ikke. ringen.

Funktionsveel-  Indstil fun 'on&@eren.

geren er ikke %
Glasset i dgren

indstillet. A\
Slu ;5{ atet. Kontakt
er gaet i stykker. l@\ fCe.

Frugtsaft eller Kager med fugs_Hs QIpé &ndring af emal-
eeggehvideplet-  tigt fyld eller @n kan ikke afhjeelpes.
ter pa emaljerede kodsaft.

flader.

A Fare for elektrisk stod!

Fagligt ukorrekte reparationer er farlige. Kun serviceteknikere,
der er uddannet af os, méa udfere reparationer.

Hvis Deres apparat ikke bliver repareret fagligt korrekt, kan det
medfgre alvorlig fare for Dem.

Kundeservice

Hvis Deres apparat skal repareres, star vores kundeservice til
Deres radighed. Vi finder altid en passende lgsning, ogsé for at
undgéa ungdige teknikerbesag.
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5. Skift peeren i ovnlampen ud med en ny af samme type.
Spaending: 240 V
Effekt: 25 W
Gevind: E14
Temperaturbestandighed: 300 °C
6. Skru afdaekningen pa ovnlampen igen.

7.Tag viskestykket ud, og sla sikringen til, eller stik netstikket
ind igen.

Tryk p& ovnbelysningens funktionstast, til den gar i indgreb for
at kontrollere, om ovnbelysningen fungerer.

E-nummer og FD-nummer

Nar De ringer, bedes de oplyse produktnummer (E-nr.) og
produktionsnummer (FD-nr.), sa vi kan give Dem en kvalificeret
service. Typeskiltet med numrene findes til hgjre pa siden af



ovndaren. For at De ikke skal bruge lang tid pa at lede, hvis
behovet skulle opsta, kan De notere apparatets data og
telefonnummeret til kundeservice her.

E-nr. FD-nr.

Kundeservice

Vaer opmaerksom pa, at et besag af en servicetekniker ikke er
gratis, hvis der er tale om fejlbetjening, heller ikke i
garantiperioden.

Kontaktdata for alle lande til neermeste kundeservice finder De
her eller i den vedlagte kundeserviceoversigt.

Reparationsordre og radgivning ved fejl
A 0810 240 260
D 01801 22 33 55

(0,039 €/min. pa fastnet,

mobilnet maks. 0,42 €/min.)

CH 0848 840 040
Stol pa producentens kompetence. P4 den made sikrer De, at

reparationen udferes af uddannede serviceteknikere, som rader
over originale reservedele til Deres apparat.

Tips om energibesparelse og miljghensyn

Her findes tips om, hvordan De kan spare pa energien ved
bagning og stegning, og om, hvordan apparatet bortskaffes
korrekt.

Energibesparelse
m Forvarm kun ovnen, nér dette er angivet i opskriften.

m Anvend mgrke, sortlakerede eller emaljerede bageforme. De
optager varmen seerligt godt.

m Luk ovndgren op sa sjeeldent som muligt under
tilberedningen.

m Det er bedst at bage flere kager lige efter hinanden. Sa er
ovnen stadig varm. P& den méade reduceres bagetiden for
den naeste kage. Der kan ogsa sasttes 2 firkantforme ind ved
siden af hinanden.

Akrylamid i levhedsmidler

Akrylamid opstar primeert i korn- og kartoffelprodukte’
bliver tilberedt ved meget hgje temperaturer. Det@ero

m Ved laengere tilberedningstider kan man slukke for ovnen
10 minutter, for tilberedningstiden er slut og derved udnytte
restvarmen til feerdigtilberedningen.

Miljovenlig bortskaffelse

Emballagen skal bortskaffes korrekt int. reglerne for
miljgbeskyttelse.

Dette appak

direktiv

elektr
n EEE

|v angiver rammerne for indlevering og
d af kasserede apparater geeldende for hele

r klassificeret iht. det europaeiske
FU om affald af elektrisk- og
(waste electrical and electronic

@@5}

f.eks. om kartoffelchips, pommes frites, toast, rundstykker, brgd
eller fint bagveerk (kiks, honningkager, spekulatius).

Tips om tilberedning med lavt akrylamid%@«%/
Generelt = i

eredningstiden sa kort som muligt.

erne ma ikke brunes alt for kraftigt, men skal veere gyldenbrune.

@yed stegning dannes der mindre akrylamid i store stykker.

Bagning N—A~Med over-/undervarme maks. 200 °C.
Med 3D-varmluft eller varmluft maks.180 °C.
Smakager Med over-/undervarme maks. 190 °C.

Med 3D-varmluft eller varmluft maks.170 °C.

FEQ eller e2ggeblomme formindsker dannelsen af akrylamid.

Pommes frites i ovn
tarre.

Fordel dem jaevnt og i ét lag pa pladen. Bag mindst 400 g pr. plade, sa de ikke bliver

Anvendelsestips

Her findes forskellige tips om fade og beholdere samt om
tilberedningen.

Anvisninger

m Brug det leverede tilbehar. Der kan fas ekstra tilbehgr i
specialbutikker eller hos kundeservice.
Tag overflgdigt tilbehgr, fade og beholdere ud af ovhrummet,
inden ovnen teendes.

m Brug altid grydelapper, nar varmt tilbeher eller fade tages ud
af ovnen.

Bagning
Bageforme

m Anvend helst lyse bageforme og -plader.
m Stil altid bageforme midt pa bagepladen eller risten.
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Bagetips

Sadan konstateres, om en formkage er Stik en tynd traepind ned i det hgjeste sted pa kagen ca. 10 minutter far udlgbet af den

gennembagt. bagetid, der er angivet i opskriften. Hvis der ikke klaeber dej ved treepinden, er kagen
feerdig.
Kagen falder sammen. Brug mindre vaeske naeste gang, eller indstil ovntemperaturen 10 grader lavere. Over-

hold de angivne rgretider i opskriften.

Kagen er haevet i midten og er lavere i  Undlad at smgre springformens kant. Efter bagningen lgsnes kagen forsigtigt med en
kanten. kniv.

Kagen er blevet for mgrk foroven. Placer den lavere i ovnen, vaelg en lavere temperatur, og bag kagen lidt leengere.

Kagen er for tor. Stik sma huller i den feerdige kage med en tandstikker. Dryp derefter kagen med frugt-
saft eller noget alkoholholdigt. Veelg neeste gang en temperatur, der er 10 grader hgijere,
og reducer bagetiderne.

Brodet eller kagen (f.eks. ostekage) ser Anvend lidt mindre veede neeste gang, og bag kagen lidt leengere ved lavere temperatur.
fin ud, men er kleeg indvendig (for fed- Forbag bunden ved kager med fugtigt fyld. Drys bunden med mandler eller rasp, og laeg
tet, gennemtrukket med vandede lag).  derefter fyldet pa. Overhold opskrifter og bagetider.

Bagveerket er ikke blevet bagt jeevnt. Vaelg en lidt lavere temperatur, sa bliver bagveerket bagt mere jesvnt. Hvis bagepapiret
stikker op over kanten, kan det forringe luftcirkulationen. Klip derfor altid bagepapiret til,
sa det passer til bagepladens stgrrelse.

Frugtkagen er for lys i bunden. Sat kagen en rille lavere naeste gang.

Frugtsaften lgber over. Brug evt. den dybere universalbradepande naeste gang.

Smat bagveerk af geerdej klaeeber sam-  Der skal vaere ca. 2 cm fri plads omkring hver kage. Séa er der tilstraekkelig plads til, at
men under bagningen. hvert stykke bagvaerk kan haeve og blive brunet hele vejen rundt.

Ved bagning af saftige kager opstar der Der kan opsta vanddamp under bagningen. Den kommer ud over dgren. Vanddampen
kondensvand. kan samle sig pa betjeningsfeltet eller pa fogsiden af kakkenelementerne ved siden af og

dryppe af som kondensvand. Dette er fy@nget.

Stegning og grilning m Ved stegNiqdNX Starre stykker kad kan der opstd mere damp

F hol end ell€ 3 ¢lanne sig dug pa ovnderen. Det er normalt og
ade og beholdere harfhexrind#ydelse pa funktionen. Ter ovnderen og ruden af

Alle slags varmebestandige fade og gryder kan bruges. Placer € jud, hver gang ovnen har vaeret brugt til stegning.
altidofadet/grydgn midt pa risten. Den emaljerede bageplade er cejerf emalierede bageplade ind under risten i rille 1 for at
ogsa velegnet til store stege. @‘ le fedtet, nar der steges pa risten.

m Heeld 2 til 3 spiseskeer vaeske ved magert ked og helst have en tykkelse pa mindst 2 til 3 cm. P4 den made
spiseskeer veeske ved grydestege, alt efter starr bliver de jeevnt brunet og forbliver saftige.

Tips om stegning litips
m En lavere temperatur giver en jeevnere bruning. @ m Grillstykkerne skal sa vidt muligt veere lige tykke. De skal
il

m Prik sma huller i skindet under vingerne pa gges nder, m Placer grillstykkerne midt pa risten. Heeld lidt vand i den
sé fedtet kan lgbe af. \, emaljerede bageplade, og saet den ind i rillen under risten for
= Fjerkrae bliver saerligt brunt og spradt, hfsdanoéhsler med at opsamle fedtet. Stil den aldrig pa bunden af ovnrummet.
s gen af m Smer lidt olie pa grillmaden, inden maden laegges pa risten

0g seettes ind under grillen.

smgr, saltvand eller appelsinsaft hen ghd g
stegetiden.
m Vend kedstykkerne efter halvd 2\{ide.

den slukkede ovn med lukket

m Nar stegen er feerdig, skal de
stegeskyen bedre fordelt.

m Vend tyndere grillstykker efter halvdelen af grilltiden, og vend
tykkere grillstykker flere gange under grilningen. Anvend en
grilltang til dette, sa der ikke stikkes huller i kadet. Derved
bevares kgdet mere saftigt.

e i ca. 10 minutter i
4 den made bliver

m Morkergdt kad, som f.eks. lamme- eller oksekad, bruner
hurtigere end lyst svine- eller kalvekad.

Tips om stegning

Hvordan man kan se, om stegen er gen- Benyt et stegetermometer (fas i specialbutikker), eller prev med en ske. Tryk pa stegen
nemstegt. med en ske. Hvis stegen fgles fast, er den feerdig. Giver stegen efter, skal den tilberedes
lidt leengere.

Stegen er for mark, og sveeren er visse Kontroller rillehgjde og temperatur.
steder blevet branket.

Stegen ser fin ud, men skyen er branket. Veelg naeste gang et mindre stegefad, og tilsaet mere veede.

Stegen ser fin ud, men skyen er for lys  Veelg et starre stegefad naeste gang, og tilseet mindre veede.
0g vandet.
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	[de] Gebrauchsanleitung 2
	Ø Inhaltsverzeichnis[de] Gebrauchsanleitung
	: Wichtige Sicherheitshinweise
	Diese Anleitung sorgfältig lesen. Nur dann können Sie Ihr Gerät sicher und richtig bedienen. Die Gebrauchs- und Montageanleitung für einen späteren Gebrauch oder für Nachbesitzer aufbewahren.
	Dieses Gerät ist nur für den Einbau bestimmt. Spezielle Montageanleitung beachten.
	Das Gerät nach dem Auspacken prüfen. Bei einem Transportschaden nicht anschließen.
	Nur ein konzessionierter Fachmann darf Geräte ohne Stecker anschließen. Bei Schäden durch falschen Anschluss besteht kein Anspruch auf Garantie.
	Dieses Gerät ist nur für den privaten Haushalt und das häusliche Umfeld bestimmt. Das Gerät nur zum Zubereiten von Speisen und Getränken benutzen. Das Gerät während des Betriebes beaufsichtigen. Das Gerät nur in geschlossenen Räumen verwenden.
	Dieses Gerät kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen Fähigkeiten oder Mangel an Erfahrung oder Wissen benutzt werden, wenn sie von einer Person, die für ihre Sicherheit verantwortlich ist, b...
	Kinder dürfen nicht mit dem Gerät spielen. Reinigung und Benutzer-Wartung dürfen nicht durch Kinder durchgeführt werden, es sei denn, sie sind 8 Jahre und älter und werden beaufsichtigt.
	Kinder jünger als 8 Jahre vom Gerät und der Anschlussleitung fernhalten.
	Zubehör immer richtig herum in den Garraum schieben. Siehe Beschreibung Zubehör in der Gebrauchsanleitung.
	Brandgefahr!
	■ Im Garraum gelagerte, brennbare Gegenstände können sich entzünden. Nie brennbare Gegenstände im Garraum aufbewahren. Nie die Gerätetür öffnen, wenn Rauch im Gerät auftritt. Das Gerät ausschalten und Netzstecker ziehen oder Sicherung im S...
	Brandgefahr!
	■ Beim Öffnen der Gerätetür entsteht ein Luftzug. Backpapier kann die Heizelemente berühren und sich entzünden. Nie Backpapier beim Vorheizen unbefestigt auf das Zubehör legen. Backpapier immer mit einem Geschirr oder einer Backform beschwere...


	Verbrennungsgefahr!
	■ Das Gerät wird sehr heiß. Nie die heißen Garraum-Innenflächen oder Heizelemente berühren. Das Gerät immer abkühlen lassen. Kinder fernhalten.
	Verbrennungsgefahr!
	■ Zubehör oder Geschirr wird sehr heiß. Heißes Zubehör oder Geschirr immer mit Topflappen aus dem Garraum nehmen.

	Verbrennungsgefahr!
	■ Alkoholdämpfe können sich im heißen Garraum entzünden. Nie Speisen mit großen Mengen an hochprozentigen alkoholischen Getränken zubereiten. Nur kleine Mengen hochprozentiger Getränke verwenden. Gerätetür vorsichtig öffnen.


	Verbrühungsgefahr!
	■ Die zugänglichen Teile werden im Betrieb heiß. Nie die heißen Teile berühren. Kinder fernhalten.
	Verbrühungsgefahr!
	■ Beim Öffnen der Gerätetür kann heißer Dampf entweichen. Gerätetür vorsichtig öffnen. Kinder fernhalten.

	Verbrühungsgefahr!
	■ Durch Wasser im heißen Garraum kann heißer Wasserdampf entstehen. Nie Wasser in den heißen Garraum gießen.


	Verletzungsgefahr!
	Zerkratztes Glas der Gerätetür kann springen. Keinen Glasschaber, scharfe oder scheuernde Reinigungsmittel benutzen.

	Stromschlaggefahr!
	■ Unsachgemäße Reparaturen sind gefährlich. Nur ein von uns geschulter Kundendienst-Techniker darf Reparaturen durchführen. Ist das Gerät defekt, Netzstecker ziehen oder Sicherung im Sicherungskasten ausschalten. Kundendienst rufen.
	Stromschlaggefahr!
	■ An heißen Geräteteilen kann die Kabelisolierung von Elektrogeräten schmelzen. Nie Anschlusskabel von Elektrogeräten mit heißen Geräteteilen in Kontakt bringen.

	Stromschlaggefahr!
	■ Eindringende Feuchtigkeit kann einen Stromschlag verursachen. Keinen Hochdruckreiniger oder Dampfreiniger verwenden.

	Stromschlaggefahr!
	■ Beim Auswechseln der Garraumlampe stehen die Kontakte der Lampenfassung unter Strom. Vor dem Auswechseln den Netzstecker ziehen oder Sicherung im Sicherungskasten ausschalten.

	Stromschlaggefahr!
	■ Ein defektes Gerät kann einen Stromschlag verursachen. Nie ein defektes Gerät einschalten. Netzstecker ziehen oder Sicherung im Sicherungskasten ausschalten. Kundendienst rufen.


	Brandgefahr!
	■ Lose Speisereste, Fett und Bratensaft können sich während der Selbstreinigung entzünden. Vor jeder Selbstreinigung grobe Verschmutzungen aus dem Garraum und vom Zubehör entfernen.
	Brandgefahr!
	■ Das Gerät wird während der Selbstreinigung außen sehr heiß. Nie brennbare Gegenstände, wie z. B. Geschirrtücher, an den Türgriff hängen. Vorderseite des Gerätes freihalten. Kinder fernhalten.


	Verbrennungsgefahr!
	■ Der Garraum wird während der Selbstreinigung sehr heiß. Nie die Gerätetür öffnen oder den Verriegelungshaken mit der Hand verschieben. Das Gerät abkühlen lassen. Kinder fernhalten.
	Verbrennungsgefahr!
	■ ; Das Gerät wird während der Selbstreinigung außen sehr heiß. Nie die Gerätetür berühren. Das Gerät abkühlen lassen. Kinder fernhalten.


	Gefahr schwerer Gesundheitsschäden!
	Das Gerät wird während der Selbstreinigung sehr heiß. Die Antihaftbeschichtung von Blechen und Formen wird zerstört und es entstehen giftige Gase. Nie antihaftbeschichtete Bleche und Formen bei der Selbstreinigung mitreinigen. Nur emailiertes Zub...

	Ursachen für Schäden
	Achtung!
	Ihr neues Gerät

	Funktionswähler
	Temperaturwähler
	Die Elektronikuhr
	Funktionstasten

	Zubehör
	Vor dem ersten Benutzen
	Uhrzeit einstellen
	1. Drücken Sie die Funktionstaste r und q gleichzeitig.
	2. Stellen Sie mit den Funktionstasten + und - die aktuelle Uhrzeit ein.



	Backofen ausheizen
	Backofen vorreinigen
	1. Entnehmen Sie das Zubehör und die Einhängegitter aus dem Garraum.
	2. Entfernen Sie Verpackungsrückstände z.B. Styroporteilchen vollständig aus dem Garraum.
	3. Einige Teile sind mit einer Kratzschutzfolie überzogen. Entfernen Sie diese Kratzschutzfolie.
	4. Reinigen Sie das Gerät außen mit einem weichen, feuchten Tuch.

	5. Reinigen Sie den Garraum mit heißer Spüllauge.
	Backofen aufheizen
	1. Drehen Sie den Funktionswähler auf die Betriebsart Ober-/ Unterhitze.
	2. Drehen Sie den Temperaturwähler auf die maximale Temperatur.


	3. Schalten Sie nach 40 Minuten den Backofen aus.
	Backofen nachreinigen
	1. Reinigen Sie den Garraum mit heißer Spüllauge.


	2. Montieren Sie die Einhängegitter.

	Zubehör reinigen
	So bedienen Sie Ihren Backofen

	Heizart und Temperatur
	1. Mit dem Funktionswähler die Heizart einstellen.
	2. Mit dem Temperaturwähler die Temperatur oder Grillstufe einstellen.
	Backofen ausschalten
	Einstellungen ändern
	So bedienen Sie Ihre Elektronikuhr

	Einstellungen ändern
	1. Drücken Sie die jeweilige Funktionstaste.
	2. Verändern Sie mit den Tasten + und - Ihre Einstellungen.


	Einstellungen löschen
	1. Drücken Sie die jeweilige Funktionstaste.
	2. Drücken Sie die Taste - , bis 0⋅00 im Anzeigefeld erscheint.
	3. Wenn die Zeitschaltautomatik in Betrieb war: Schalten Sie den Backofen aus.


	Signalton einstellen
	Elektronikuhr einstellen
	1. Drücken Sie die Funktionstaste r und q gleichzeitig.
	2. Stellen Sie mit den Funktionstasten + und - die aktuelle Uhrzeit ein.

	Kurzzeitwecker einstellen
	1. Drücken Sie die Taste U.
	2. Stellen Sie mit den Funktionstasten + und - die Dauer ein.
	3. Um die restliche Dauer im Display anzuzeigen, drücken Sie die Taste U.

	Zeitschaltautomatik einstellen
	Automatisches Ausschalten
	1. Drehen Sie den Funktionswähler auf die gewünschte Betriebsart.
	2. Drehen Sie den Temperaturwähler auf die gewünschte Temperatur.
	3. Drücken Sie die Funktionstaste r.
	4. Stellen Sie mit den Tasten + und - die Betriebszeit-Dauer ein.

	Automatisches Ein- und Ausschalten
	1. Drehen Sie den Funktionswähler auf die gewünschte Betriebsart.
	2. Drehen Sie den Temperaturwähler auf die gewünschte Temperatur.
	3. Drücken Sie die Funktionstaste r.
	4. Stellen Sie mit den Tasten + und - die Betriebszeit-Dauer ein.

	1. Drücken Sie die Taste q.
	2. Halten Sie die Taste q gedrückt und ändern Sie das Ende der Betriebszeit mit den Tasten + und -.

	Pflege und Reinigung
	Hinweise
	: Stromschlaggefahr!
	: Verbrennungsgefahr!



	Reinigungsmittel
	■ keine stark alkoholhaltigen Reinigungsmittel
	■ keine harten Scheuerkissen oder Putzschwämme

	Katalytische Garraumverkleidung
	Deckenplatte herausnehmen
	Gerätetür aus- und einhängen
	Gerätetür aushängen
	: Verletzungsgefahr!
	1. Backofentür ganz öffnen.
	2. Die beiden Sperrhebel links und rechts hochklappen. Achten Sie darauf, wenn die Sperrhebel hochgeklappt sind, dass Sie die Backofentür nicht schließen. Die Scharniere können verbogen werden und es können Emailschäden entstehen.
	3. Backofentür schräg stellen. Mit beiden Händen links und rechts anfassen. Noch etwas weiter schließen und herausziehen.


	Gerätetür einhängen
	1. Achten Sie beim Einhängen der Backofentür darauf, dass die Kerbe unten an den Scharnieren in den Schlitz einrastet.
	2. Die beiden Sperrhebel links und rechts wieder nach unten legen und die Backofentür schließen.
	: Verletzungsgefahr!


	Einhängegitter reinigen
	Einhängegitter aushängen
	1. Heben Sie den vorderen Haken A aus der Bohrung.
	2. Ziehen Sie das Einhängegitter nach vorne aus den hinteren Bohrungen B.

	Einhängegitter einhängen
	1. Stecken Sie das Einhängegitter in die Bohrungen der Rückwand.
	2. Hängen Sie den vorderen Haken in die Bohrung ein.

	Eine Störung, was tun?
	: Stromschlaggefahr!
	Backofenlampe auswechseln
	1. Schalten Sie die Sicherung aus oder entfernen ziehen sie den Netzstecker.
	2. Öffnen Sie die Gerätetür.
	3. Legen Sie ein Geschirrtuch in den kalten Garraum, um Schäden zu vermeiden.
	4. Drehen Sie die Glasabdeckung der defekten Backofenlampe im Inneren des Garraums durch Linksdrehen heraus.
	5. Ersetzen Sie die Backofenlampe durch den gleichen Lampentyp.
	Spannung: 240 V;
	Leistung: 25 W;
	Gewinde: E14;
	6. Drehen Sie die Glasabdeckung der Backofenlampe wieder hinein.
	7. Nehmen Sie das Geschirrtuch wieder heraus und schalten Sie die Sicherung wieder ein oder stecken den Netzstecker wierder ein.



	Kundendienst
	E-Nummer und FD-Nummer

	Reparaturauftrag und Beratung bei Störungen
	Energie- und Umwelttipps
	Energiesparen

	■ Verwenden Sie dunkle, schwarz lackierte oder emaillierte Backformen. Sie nehmen die Hitze besonders gut auf.
	■ Öffnen Sie die Backofentür während Sie Garen, Backen oder Braten möglichst selten.
	■ Mehrere Kuchen backen Sie am besten nacheinander. Der Backofen ist noch warm. Dadurch verkürzt sich die Backzeit für den zweiten Kuchen. Sie können auch 2 Kastenformen nebeneinander einschieben.


	Umweltgerecht entsorgen
	Acrylamid in Lebensmitteln
	Anwendungstipps
	Hinweise
	Backen
	Tipps zum Backen


	Braten und Grillen
	Tipps zum Braten
	■ Geben Sie zu magerem Fleisch 2 bis 3 Esslöffel Flüssigkeit, zu Schmorbraten 8 bis 10 Esslöffel, je nach Größe.
	■ Bei Ente ode Gans stechen Sie die Haut unter den Flügeln ein, dann kann das Fett ablaufen.
	■ Geflügel wird besonders knusprig braun, wenn Sie es gegen Ende der Bratzeit mit Butter, Salzwasser oder Orangensaft bestreichen.
	■ Wenden Sie Fleischstücke nach der Hälfte der Zeit.
	■ Wenn der Braten fertig ist, sollte er noch 10 Minuten im abgeschalteten, geschlossenen Backofen ruhen. So verteilt sich der Bratensaft besser.
	■ Beim Braten von größeren Fleischstücken kann es zu verstärkter Dampfbildung und Niederschlag an der Backofentür kommen. Das ist eine normale Erscheinung, die keinen Einfluss auf die Funktionstüchtigkeit hat. Trocknen Sie nach dem Bratvorgan...
	Tipps zum Grillen

	■ Legen Sie das Grillgut auf die Mitte des Rostes. Geben Sie etwas Wasser auf das emaillierte Backblech und schieben Sie es zusätzlich zum Fettauffangen in die darunterliegende Einschubhöhe ein. Stellen Sie es nie auf den Garraumboden.
	■ Benetzen Sie das Grillgut etwas mit Öl, bevor Sie es auf dem Rost unter den Grill legen.
	■ Wenden Sie dünneres Grillgut nach der Hälfte der Grilldauer und dickeres Grillgut mehrmals während der Grilldauer. Verwenden Sie dabei eine Grillzange, so wird das Grillgut nicht durchbohrt und der Fleischsaft bleibt z.B. im Braten.
	Tipps zum Braten



	Ú Table of contents[en] Instruction manual
	: Important safety information
	Read these instructions carefully. Only then will you be able to operate your appliance safely and correctly. Retain the instruction manual and installation instructions for future use or for subsequent owners.
	This appliance is only intended to be fully fitted in a kitchen. Observe the special installation instructions.
	Check the appliance for damage after unpacking it. Do not connect the appliance if it has been damaged in transport.
	Only a licensed professional may connect appliances without plugs. Damage caused by incorrect connection is not covered under warranty.
	This appliance is intended for domestic use only. The appliance must only be used for the preparation of food and drink. The appliance must be supervised during operation. Only use this appliance indoors.
	This appliance may be used by children over the age of 8 years old and by persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or by persons with a lack of experience or knowledge if they are supervised or are instructed by a person responsi...
	Children must not play with the appliance. Children must not clean the appliance or carry out general maintenance unless they are at least 8 years old and are being supervised.
	Keep children below the age of 8 years old at a safe distance from the appliance and power cable.
	Always slide accessories into the cooking compartment correctly. See "Description of accessories in the instruction manual.
	Risk of fire!
	■ Combustible items stored in the cooking compartment may catch fire. Never store combustible items in the cooking compartment. Never open the appliance door if there is smoke inside. Switch off the appliance and unplug it from the mains or switch ...
	Risk of fire!
	■ A draught is created when the appliance door is opened. Greaseproof paper may come into contact with the heating element and catch fire. Do not place greaseproof paper loosely over accessories during preheating. Always weight down the greaseproof...


	Risk of burns!
	■ The appliance becomes very hot. Never touch the interior surfaces of the cooking compartment or the heating elements. Always allow the appliance to cool down. Keep children at a safe distance.
	Risk of burns!
	■ Accessories and ovenware become very hot. Always use oven gloves to remove accessories or ovenware from the cooking compartment.

	Risk of burns!
	■ Alcoholic vapours may catch fire in the hot cooking compartment. Never prepare food containing large quantities of drinks with a high alcohol content. Only use small quantities of drinks with a high alcohol content. Open the appliance door with care


	Risk of scalding!
	■ The accessible parts become hot during operation. Never touch the hot parts. Keep children at a safe distance.
	Risk of scalding!
	■ When you open the appliance door, hot steam may escape. Open the appliance door with care. Keep children at a safe distance.

	Risk of scalding!
	■ Water in a hot cooking compartment may create hot steam. Never pour water into the hot cooking compartment.


	Risk of injury!
	Scratched glass in the appliance door may develop into a crack. Do not use a glass scraper, sharp or abrasive cleaning aids or detergents.

	Risk of electric shock!
	■ Incorrect repairs are dangerous. Repairs may only be carried out by one of our trained after-sales engineers. If the appliance is faulty, unplug the mains plug or switch off the fuse in the fuse box. Contact the after-sales service.
	Risk of electric shock!
	■ The cable insulation on electrical appliances may melt when touching hot parts of the appliance. Never bring electrical appliance cables into contact with hot parts of the appliance.

	Risk of electric shock!
	■ Penetrating moisture may cause an electric shock. Do not use any high- pressure cleaners or steam cleaners.

	Risk of electric shock!
	■ When replacing the cooking compartment bulb, the bulb socket contacts are live. Before replacing the bulb, unplug the appliance from the mains or switch off the circuit breaker in the fuse box.

	Risk of electric shock!
	■ A defective appliance may cause electric shock. Never switch on a defective appliance. Unplug the appliance from the mains or switch off the circuit breaker in the fuse box. Contact the after-sales service.


	Risk of fire!
	■ Loose food residues, grease and meat juices may catch fire during the Self- cleaning cycle. Remove coarse dirt from the cooking compartment and from the accessories before every Self-cleaning cycle.
	Risk of fire!
	■ The appliance will become very hot on the outside during the Self-cleaning cycle. Never hang combustible objects, e.g. tea towels, on the door handle. Do not place anything against the front of the oven. Keep children at a safe distance.


	Risk of burns!
	■ The cooking compartment will become very hot during the Self-cleaning cycle. Never open the appliance door or move the locking latch by hand. Allow the appliance to cool down. Keep children at a safe distance.
	Risk of burns!
	■ ; The appliance will become very hot on the outside during the Self-cleaning cycle. Never touch the appliance door. Allow the appliance to cool down. Keep children at a safe distance.


	Risk of serious damage to health!
	The appliance will become very hot during the Self-cleaning cycle. The non-stick coating on baking trays and tins is destroyed and noxious gases are released. Never let non-stick baking trays and tins go through the Self-cleaning cycle. Only enamelle...

	Causes of damage
	Caution!
	Your new appliance

	Function selector
	Temperature selector
	The electronic clock
	Function buttons

	Accessories
	Before using the oven for the first time
	Setting the clock
	1. Press the r and q function buttons simultaneously.
	2. Use the + and - function buttons to set the current time.



	Baking out the oven
	Precleaning the oven
	1. Remove the accessories and the hook-in racks from the cooking compartment.
	2. Completely remove any leftover packaging, e.g. small pieces of polystyrene, from the cooking compartment.
	3. Some parts are covered with a protective film. Remove this scratch protection film.
	4. Clean the outside of the appliance with a soft, damp cloth.

	5. Clean the cooking compartment with hot soapy water.
	Heating up the oven
	1. Turn the function selector to the Top/bottom heating operating mode.
	2. Turn the temperature selector to the maximum temperature.


	3. Switch the oven off after 40 minutes.
	Recleaning the oven
	1. Clean the cooking compartment with hot soapy water.


	2. Refit the hook-in racks.

	Cleaning the accessories
	How to operate your oven

	Type of heating and temperature
	1. Use the function selector to set the type of heating.
	2. Use the temperature selector to set the temperature or grill setting.
	Switching off the oven
	Changing the settings
	How to operate your electronic clock

	Changing the settings
	1. Press the appropriate function button.
	2. Change your settings with the + and - buttons.


	Cancelling settings
	1. Press the appropriate function button.
	2. Press the - button until 0⋅00 is shown in the display panel.
	3. If the automatic timer was in operation, switch off the oven.


	Setting the acoustic signal
	Setting the electronic clock
	1. Press the r and q function buttons simultaneously.
	2. Use the + and - function buttons to set the current time.

	Setting the timer
	1. Press the U button.
	2. Use the + and - function buttons to set the duration.
	3. To show the remaining duration in the display, press the U button.

	Setting the automatic timer
	Automatic switch-off
	1. Turn the function selector to the desired operating mode.
	2. Turn the temperature selector to the desired temperature.
	3. Press the r function button.
	4. Use the + and - buttons to set the operating time duration.

	Automatic switch-on and switch-off
	1. Turn the function selector to the desired operating mode.
	2. Turn the temperature selector to the desired temperature.
	3. Press the r function button.
	4. Use the + and - buttons to set the operating time duration.

	1. Press the q button.
	2. Press and hold the q button and use the + and - buttons to change the end of the operating time.

	Care and cleaning
	Notes
	: Risk of electric shock!
	: Risk of burns!



	Cleaning agents
	■ cleaning agents with high concentrations of alcohol
	■ hard scouring pads and sponges

	Catalytic cooking compartment panels
	Removing the ceiling panel
	Removing and fitting the appliance door
	Removing the appliance door
	: Risk of injury!
	1. Open the oven door completely.
	2. Fold up the left and right locking levers. Make sure that, when the locking levers are folded up, you do not close the oven door. The hinges may become bent which may cause damage to the enamel.
	3. Open the oven door at an angle. Hold it on the right and left with both hands. Close it just a little further and pull it out.


	Fitting the appliance door
	1. When hooking in the oven door, ensure that the notch on the bottom of the hinge locks into the slot.
	2. Fold down both locking levers on the left and right again and close the oven door.
	: Risk of injury!


	Cleaning the hook-in racks
	Removing the hook-in racks
	1. Lift the front hook A out of the hole.
	2. Pull the hook-in rack forwards out of the rear holes B.

	Inserting the hook-in rack
	1. Insert the hook-in rack into the holes in the back wall.
	2. Hook the front hook into the hole.

	Troubleshooting
	: Risk of electric shock!
	Replacing the oven light bulb
	1. Switch off the appliance at the circuit breaker or pull out the mains plug.
	2. Open the appliance door.
	3. Lay a tea towel in the cold cooking compartment to prevent damage.
	4. Unscrew the glass cover from the defective oven light bulb inside the cooking compartment by turning it anti-clockwise.
	5. Replace the oven light bulb with one of the same type.
	Voltage: 240 V;
	Power: 25 W;
	Thread: E14;
	6. Screw the glass cover of the oven light bulb back on.
	7. Remove the tea towel and switch the circuit breaker back on or plug in the mains plug.



	After-sales service
	E number and FD number

	Repair order and advice if faults occur
	Energy and environment tips
	Saving energy

	■ Use dark, black lacquered or enamelled baking tins. They absorb the heat particularly well.
	■ Open the oven door as infrequently as possible while you are cooking, baking or roasting.
	■ It is best to bake several cakes one after the other. The oven is still warm. This reduces the baking time for the second cake. You can also place two loaf tins next to each other.


	Environmentally-friendly disposal
	Acrylamide in foodstuffs
	Tips for using your appliance
	Notes
	Baking
	Baking tips


	Roasting and grilling
	Roasting tips
	■ Depending on the size of the joint, add 2 or 3 tablespoons of liquid to lean meat and 8 to 10 tablespoons of liquid to pot roasts.
	■ When cooking duck or goose, pierce the skin on the underside of the wings to allow the fat to run out.
	■ Poultry will turn out particularly crispy and brown if you baste it towards the end of the roasting time with butter, salted water or orange juice.
	■ Turn pieces of meat halfway through the cooking time.
	■ When the roast is ready, turn off the oven and allow it to rest for an additional 10 minutes. This will allow the meat juices to distribute themselves better inside the roast.
	■ When roasting large pieces of meat, you may find that the amount of steam and condensation on the oven door is more than usual. This is a normal occurrence which has no effect on the oven's performance. Once roasting is complete, dry the oven doo...
	Grilling tips

	■ Place the food to be grilled in the centre of the wire rack. Pour a little water into the enamelled baking tray and insert this into the shelf position underneath the grill to collect the drips of fat. Never place it on the cooking compartment floor
	■ Drizzle some oil over the food to be grilled before you place it on the wire rack under the grill.
	■ If the food to be grilled is thin, turn it over halfway through grilling; if it is thick, turn it over several times during grilling. Use tongs when turning the food to avoid piercing it and, in the case of meat, to keep the meat juices inside th...
	Roasting tips



	â Indice[it] Istruzioni per l’uso
	: Importanti avvertenze di sicurezza
	Leggere attentamente le presenti istruzioni per l'uso. Solo così è possibile utilizzare l'apparecchio in modo sicuro e corretto. Custodire con la massima cura le presenti istruzioni per l'uso e il montaggio in caso di un utilizzo futuro o cessione ...
	Questo apparecchio è concepito esclusivamente per l'incasso. Osservare le speciali istruzioni di montaggio.
	Controllare l'apparecchio dopo averlo disimballato. Qualora si fossero verificati danni da trasporto, non collegare l'apparecchio.
	L'allacciamento senza spina dell'apparecchio può essere effettuato solo da un tecnico autorizzato. In caso di danni causati da un allacciamento non corretto, decade il diritto di garanzia.
	Questo apparecchio è pensato esclusivamente per l'utilizzo in abitazioni private e in ambito domestico. Utilizzare l'apparecchio per la preparazione di cibi e bevande. Prestare attenzione all'apparecchio durante il suo funzionamento. Utilizzare l'ap...
	Questo apparecchio può essere utilizzato da bambini di età pari o superiore a 8 anni e da persone con ridotte facoltà fisiche, sensoriali o mentali nonché da persone prive di sufficiente esperienza o conoscenza dello stesso se sorvegliate da una ...
	I bambini non devono utilizzare l'apparecchio come un giocattolo. I bambini non devono né pulire né utilizzare l'apparecchio da soli a meno che non abbiano un'età superiore agli 8 anni e che siano assistiti da parte di un adulto.
	Tenere lontano dall'apparecchio e dal cavo di alimentazione i bambini di età inferiore agli 8 anni.
	Inserire sempre correttamente gli accessori nel vano di cottura. Vedi la descrizione degli accessori nelle istruzioni per l'uso.
	Pericolo di incendio!
	■ Gli oggetti infiammabili depositati nel vano di cottura possono incendiarsi. Non riporre mai oggetti infiammabili all'interno del vano di cottura. Non aprire mai la porta dell'apparecchio quando fuoriesce del fumo. Disattivare l'apparecchio e sta...
	Pericolo di incendio!
	■ All'apertura della porta dell'apparecchio avviene uno spostamento d'aria che può sollevare la carta da forno. Quest'ultima potrebbe entrare in contatto con gli elementi riscaldanti e prendere fuoco. Durante il preriscaldamento non disporre mai l...


	Pericolo di scottature!
	■ L'apparecchio si surriscalda. Non sfiorare mai le superfici interne calde del vano di cottura o le resistenze. Lasciar sempre raffreddare l'apparecchio. Tenere lontano i bambini.
	Pericolo di scottature!
	■ L'accessorio o la stoviglia si surriscalda. Servirsi sempre delle presine per estrarre le stoviglie e gli accessori caldi dal vano di cottura.

	Pericolo di scottature!
	■ I vapori dell'alcol nel vano di cottura caldo potrebbero prendere fuoco. Non cucinare pietanze con quantità elevate di bevande ad alta gradazione alcolica. Utilizzare esclusivamente piccole quantità di bevande ad alta gradazione alcolica. Aprir...


	Pericolo di scottature!
	■ Durante il funzionamento le parti scoperte diventano molto calde. Non toccare mai le parti ad alta temperatura. Tenere lontano i bambini.
	Pericolo di bruciature!
	■ Aprendo la porta dell'apparecchio potrebbe fuoriuscire del vapore caldo. Aprire con cautela la porta dell'apparecchio. Tenere lontano i bambini.

	Pericolo di bruciature!
	■ La presenza di acqua nel vano di cottura caldo può causare la formazione di vapore. Non versare mai acqua nel forno caldo


	Pericolo di lesioni!
	Il vetro graffiato della porta dell'apparecchio potrebbe saltare. Non utilizzare raschietti per vetro, né detergenti abrasivi o corrosivi.

	Pericolo di scossa elettrica!
	■ Gli interventi di riparazione effettuati in modo non conforme rappresentano una fonte di pericolo. Le riparazioni devono essere effettuate esclusivamente da personale tecnico del servizio di assistenza adeguatamente istruito. Se l'apparecchio è ...
	Pericolo di scariche elettriche!
	■ Se posto vicino ai componenti caldi dell'apparecchio, l'isolamento del cavo degli apparecchi elettronici può fondere. Evitare il contatto tra il cavo di allacciamento e i componenti caldi dell'apparecchio.

	Pericolo di scariche elettriche!
	■ L'infiltrazione di liquido può provocare una scarica elettrica. Non utilizzare detergenti ad alta pressione o dispositivi a getto di vapore.

	Pericolo di scariche elettriche!
	■ Durante la sostituzione della lampada del vano di cottura i contatti del portalampada sono sotto tensione. Prima di procedere alla sostituzione, staccare la spina o disattivare il fusibile nella relativa scatola.

	Pericolo di scariche elettriche!
	■ Un apparecchio difettoso può causare delle scosse elettriche. Non mettere mai in funzione un apparecchio difettoso. Togliere la spina o disattivare il fusibile nella scatola dei fusibili. Rivolgersi al servizio di assistenza clienti.


	Pericolo di incendio!
	■ Durante la fase di autopulizia i residui di cibo, di grasso e il sugo dell'arrosto possono prendere fuoco. Prima di procedere all'autopulizia, eliminare lo sporco più intenso dal vano di cottura e dall'accessorio.
	Pericolo di incendio!
	■ Durante l'autopulizia l'esterno dell'apparecchio diventa molto caldo. Non appendere alla maniglia della porta oggetti infiammabili come ad esempio gli strofinacci. Lasciare libero il lato anteriore dell'apparecchio. Tenere lontano i bambini.


	Pericolo di scottature!
	■ Durante l'autopulizia il vano di cottura diventa molto caldo. Non aprire mai la porta dell'apparecchio né spostare con la mano il gancio di bloccaggio. Lasciar raffreddare l'apparecchio. Tenere lontano i bambini.
	Pericolo di scottature!
	■ ; Durante l'autopulizia l'esterno dell'apparecchio diventa molto caldo. Non toccare mai la porta dell'apparecchio. Lasciar raffreddare l'apparecchio. Tenere lontano i bambini.


	Pericolo di gravi danni alla salute!
	Durante l'autopulizia l'apparecchio diventa molto caldo. Il rivestimento antiaderente delle teglie e degli stampi viene danneggiato e può causare la formazione di gas velenosi. Durante l'autopulizia, non inserire teglie e stampi con rivestimento ant...

	Cause dei danni
	Attenzione!
	Il nuovo apparecchio

	Selettore funzioni
	Selettore della temperatura
	L'orologio elettronico
	Tasti funzione

	Accessori
	Prima del primo utilizzo
	Impostazione dell'ora
	1. Premere contemporaneamente i tasti funzione r e q.
	2. Mediante i tasti funzione + e - impostare l'ora attuale.



	Riscaldamento del forno
	Pulizia preliminare del forno
	1. Rimuovere dal vano di cottura gli accessori e la griglia mobile.
	2. Togliere tutti i resti dell'imballaggio, ad es. pezzettini di polistirolo, dal vano di cottura.
	3. Alcune parti sono rivestite con una pellicola protettiva antigraffio. È necessario rimuoverla.
	4. Pulire l'esterno dell'apparecchio con un panno morbido umido.

	5. Pulire il vano di cottura con soluzione di lavaggio calda.
	Riscaldamento del forno
	1. Ruotare il selettore funzioni sulla modalità di funzionamento Riscaldamento sup./inf.
	2. Ruotare il selettore della temperatura sulla temperatura massima.


	3. Disattivare il forno dopo 40 minuti.
	Pulizia successiva del forno
	1. Pulire il vano di cottura con soluzione di lavaggio calda.


	2. Montaggio della griglia mobile.

	Pulizia degli accessori
	Come usare il forno

	Tipo di riscaldamento e temperatura
	1. Impostare il tipo di riscaldamento utilizzando il selettore funzioni.
	2. Servendosi del selettore della temperatura, impostare la temperatura o il livello grill.
	Spegnimento del forno
	Modifica delle impostazioni
	Funzionamento dell'orologio elettronico

	Modifica delle impostazioni
	1. Premere il relativo tasto funzione.
	2. Modificare le impostazioni mediante i tasti + e -.


	Cancellazione delle impostazioni
	1. Premere il relativo tasto funzione.
	2. Premere il tasto - finché non compare 0⋅00 nel campo degli indicatori.
	3. Se era in funzione il timer automatico: spegnere il forno.


	Impostazione del tono del segnale acustico
	Impostazione dell'orologio elettronico
	1. Premere contemporaneamente i tasti funzione r e q.
	2. Mediante i tasti funzione + e - impostare l'ora attuale.

	Impostazione del contaminuti
	1. Premere il tasto U.
	2. Mediante i tasti funzione + e - impostare la durata.
	3. Per visualizzare sul display la durata residua premere il tasto U.

	Impostazione del timer automatico
	Spegnimento automatico
	1. Ruotare il selettore funzioni sulla modalità di funzionamento desiderata.
	2. Ruotare il selettore della temperatura sulla temperatura desiderata.
	3. Premere il tasto funzione r.
	4. Mediante i tasti + e - impostare la durata di funzionamento.

	Attivazione e disattivazione automatica
	1. Ruotare il selettore funzioni sulla modalità di funzionamento desiderata.
	2. Ruotare il selettore della temperatura sulla temperatura desiderata.
	3. Premere il tasto funzione r.
	4. Mediante i tasti + e - impostare la durata di funzionamento.

	1. Premere il tasto q.
	2. Tenere premuto il tasto q e modificare la fine del funzionamento con i tasti + e -.

	Cura e manutenzione
	Avvertenze
	: Pericolo di scariche elettriche!
	: Pericolo di scottature!



	Detergente
	■ detergenti con elevato contenuto di alcol
	■ spugnette dure o abrasive

	Rivestimento catalitico del vano di cottura
	Rimozione della copertura di protezione
	Smontaggio e montaggio della porta dell'apparecchio
	Smontaggio della porta dell'apparecchio
	: Pericolo di lesioni!
	1. Aprire completamente la porta del forno.
	2. Aprire le due leve di bloccaggio a destra e a sinistra. Quando le leve di bloccaggio sono aperte, prestare attenzione a non chiudere la porta del forno. Le cerniere potrebbero venire piegate causando il danneggiamento dello smalto.
	3. Mettere la porta del forno trasversalmente. Afferrarla con entrambe le mani a destra e a sinistra. Chiuderla leggermente e rimuoverla.


	Montaggio della porta dell'apparecchio
	1. Durante il rimontaggio della porta del forno prestare attenzione a che le tacche inferiori sulla cerniera si innestino nella fessura.
	2. Riposizionare verso il basso entrambe le leve di bloccaggio, destra e sinistra, e chiudere la porta del forno.
	: Pericolo di lesioni!


	Pulizia della griglia mobile
	Smontaggio della griglia mobile
	1. Sollevare il gancio anteriore A sfilandolo dal foro.
	2. Tirare la griglia mobile in avanti sfilandola dai fori posteriori B.

	Montaggio della griglia mobile
	1. Agganciare la griglia mobile nei fori della parete posteriore.
	2. Inserire il gancio anteriore nel foro.

	Che cosa fare in caso di guasto?
	: Pericolo di scossa elettrica!
	Sostituzione della lampadina del forno
	1. Disattivare il fusibile o staccare la spina.
	2. Aprire la porta dell'apparecchio.
	3. Stendere un canovaccio nel vano di cottura freddo per evitare di danneggiarlo.
	4. Svitare la copertura in vetro della lampadina del forno difettosa all'interno del vano di cottura ruotandola verso sinistra.
	5. Sostituire la lampadina del forno con una dello stesso modello.
	Tensione: 240 V;
	Potenza: 25 W;
	Filettatura: E14;
	6. Riavvitare la copertura in vetro della lampadina del forno.
	7. Rimuovere il canovaccio e riattivare il fusibile oppure riattaccare la spina.



	Servizio di assistenza tecnica
	Codice prodotto (E) e codice di produzione (FD)

	Riparazione e assistenza in caso di anomalie
	Consigli per l'ambiente e il risparmio energetico
	Risparmio energetico

	■ Utilizzare stampi scuri o neri, laccati o smaltati, perché assorbono bene il calore.
	■ Durante la cottura, aprire il meno possibile la porta del forno.
	■ Cuocere al forno più dolci consecutivamente. Il forno è ancora caldo. In questo modo si accorcia il tempo di cottura del secondo dolce. Inoltre, è possibile inserire due stampi rettangolari anche disponendoli l'uno accanto all'altro.


	Smaltimento ecocompatibile
	Acrilamide negli alimenti
	Consigli per l'utilizzo
	Avvertenze
	Cottura al forno
	Consigli per la cottura al forno


	Cottura arrosto e al grill
	Consigli per l'arrosto
	■ Se la carne è magra, aggiungere 2-3 cucchiai di liquido, allo stufato 8-10 cucchiai, a seconda delle dimensioni.
	■ Per l'anatra e l'oca, punzecchiare la pelle sotto le ali, per consentire al grasso di colare.
	■ Il pollame risulterà particolarmente dorato e croccante se verso la fine della cottura lo si spennella con burro, acqua salata o succo d'arancia.
	■ Trascorsa la meta del tempo, girare i pezzi di carne.
	■ Quando l'arrosto è pronto, lasciarlo riposare per altri 10 minuti nel forno spento e chiuso, in questo modo il sugo si distribuisce meglio.
	■ In caso di cottura arrosto di grosse porzioni di carne possono formarsi molto vapore e condensa sulla porta del forno. Si tratta di un fenomeno normale che non influisce in alcun modo sul funzionamento dell'apparecchio. Dopo il processo di cottur...
	Consigli per la cottura al grill

	■ Porre gli alimenti da grigliare al centro della griglia. Versare un po' d'acqua nella teglia smaltata e posizionarla al livello d'inserimento immediatamente sottostante in modo che serva per la raccolta del grasso. Non collocarla mai sul fondo de...
	■ Bagnare leggermente la pietanza da grigliare con olio prima di collocarla sulla griglia sotto il grill.
	■ Girare le pietanze da grigliare più sottili dopo la metà del tempo di cottura e le pietanze più spesse più volte durante la cottura. Utilizzare a tale scopo una pinza per griglia, in questo modo la pietanza non viene forata e il succo rimane ...
	Consigli per l'arrosto



	Û Índice[es] Instrucciones de uso
	: Indicaciones de seguridad importantes
	Leer con atención las siguientes instrucciones. Solo así se puede manejar el aparato de forma correcta y segura. Conservar las instrucciones de uso y montaje para utilizarlas más adelante o para posibles futuros compradores.
	Este aparato ha sido diseñado exclusivamente para su montaje empotrado. Prestar atención a las instrucciones de montaje especiales.
	Comprobar el aparato al sacarlo de su embalaje. El aparato no debe conectarse en caso de haber sufrido daños durante el transporte.
	Los aparatos sin enchufe deben ser conectados exclusivamente por técnicos especialistas autorizados. Los daños provocados por una conexión incorrecta no están cubiertos por la garantía.
	Este aparato ha sido diseñado para uso doméstico. Utilizar el aparato exclusivamente para preparar alimentos y bebidas.Vigilarlo mientras está funcionando y emplearlo exclusivamente en espacios cerrados.
	Este aparato puede ser utilizado por niños a partir de 8 años y por personas con limitaciones físicas, sensoriales o psíquicas, o que carezcan de experiencia y conocimientos, siempre y cuando sea bajo la supervisión de una persona responsable de...
	No dejar que los niños jueguen con el aparato. La limpieza y el mantenimiento rutinario no deben encomendarse a los niños a menos que sean mayores de 8 años y lo hagan bajo supervisión.
	Mantener los niños menores de 8 años alejados del aparato y del cable de conexión.
	Introducir los accesorios correctamente en el compartimento de cocción. Véase la descripción de los accesorios en las instrucciones de uso.
	¡Peligro de incendio!
	■ Los objetos inflamables que pueda haber en el compartimento de cocción se pueden incendiar. No introducir objetos inflamables en el compartimento de cocción. No abrir la puerta en caso de que salga humo del aparato. Desconectar y desenchufar el...
	¡Peligro de incendio!
	■ Cuando se abre la puerta del aparato se producirá una corriente de aire. El papel para hornear puede entrar en contacto con los elementos calefactores e incendiarse. Fijar bien el papel de hornear a los accesorios al precalentar el aparato. Colo...


	¡Peligro de quemaduras!
	■ El aparato se calienta mucho. No tocar la superficie interior del compartimento de cocción cuando está caliente ni los elementos calefactores. Dejar siempre que el aparato se enfríe. No dejar que los niños se acerquen.
	¡Peligro de quemaduras!
	■ Los accesorios y la vajilla se calientan mucho. Utilizar siempre agarradores para sacar los accesorios y la vajilla del compartimento de cocción.

	¡Peligro de quemaduras!
	■ Los vapores de alcohol pueden inflamarse cuando el compartimento de cocción está caliente. No preparar comidas utilizando grandes cantidades de bebidas alcohólicas de alta graduación. Si se utilizan bebidas alcohólicas de alta graduación, h...


	¡Peligro de quemaduras!
	■ Las partes accesibles se calientan durante el funcionamiento.No tocar nunca las partes calientes. No dejar que los niños se acerquen.
	¡Peligro de quemaduras!
	■ Al abrir la puerta del aparato puede salir vapor caliente. Abrir la puerta del aparato con precaución. No dejar que los niños se acerquen.

	¡Peligro de quemaduras!
	■ Si se introduce agua al compartimento de cocción puede generarse vapor de agua caliente. No derramar agua en el compartimento de cocción caliente.


	¡Peligro de lesiones!
	Si el cristal de la puerta del aparato está dañado, puede romperse.No utilizar rascadores para vidrio o productos de limpieza abrasivos o corrosivos.

	¡Peligro de descarga eléctrica!
	■ Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.Las reparaciones solo pueden ser efectuadas por personal del Servicio de Asistencia Técnica debidamente instruido.Si el aparato está defectuoso, extraer el enchufe o desconectar el fusible en la caja ...
	¡Peligro de descarga eléctrica!
	■ El aislamiento del cable de un aparato eléctrico puede derretirse al entrar en contacto con componentes calientes. No dejar que el cable de conexión de un aparato eléctrico entre en contacto con los componentes calientes.

	¡Peligro de descarga eléctrica!
	■ La humedad interior puede provocar una descarga eléctrica. No utilizar ni limpiadores de alta presión ni por chorro de vapor.

	¡Peligro de descarga eléctrica!
	■ Al sustituir la lámpara del compartimento de cocción los contactos del portalámparas están bajo corriente. Antes de sustituirla, desenchufar el aparato de la red o desconectar el fusible de la caja de fusibles.

	¡Peligro de descarga eléctrica!
	■ Un aparato defectuoso puede ocasionar una descarga eléctrica. No conectar nunca un aparato defectuoso. Desenchufar el aparato de la red o desconectar el fusible de la caja de fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.


	¡Peligro de incendio!
	■ Los restos de comida, aceite y jugo de asado pueden incendiarse durante la autolimpieza. Antes de cada autolimpieza limpiar la suciedad más grande del compartimento de cocción y de los accesorios.
	¡Peligro de incendio!
	■ El exterior del aparato se calienta mucho durante la autolimpieza. No colgar objetos inflamables, como p. ej. paños de cocina, en el tirador de la puerta. Mantener la parte delantera del aparato despejada. No dejar que los niños se acerquen.


	¡Peligro de quemaduras!
	■ El compartimento de cocción se calienta mucho durante la autolimpieza. No abrir nunca la puerta del aparato ni correr los ganchillos de bloqueo con la mano. Dejar que el aparato se enfríe. No dejar que los niños se acerquen.
	¡Peligro de quemaduras!
	■ ; El exterior del aparato se calienta mucho durante la autolimpieza. No tocar nunca la puerta del aparato. Dejar que el aparato se enfríe. No dejar que los niños se acerquen.


	¡Peligro de daños graves para la salud!
	El aparato se calienta mucho durante la función de autolimpieza. El recubrimiento antiadherente de bandejas y moldes se destruye y se generan gases tóxicos. Las bandejas y los moldes con revestimiento antiadherente no deben limpiarse con la funció...

	Causas de daños
	¡Atención!
	Su nuevo aparato

	Mando de funciones
	Mando de temperatura
	El reloj electrónico
	Teclas de funciones

	Accesorios
	Antes del primer uso
	Ajustar la hora
	1. Pulsar las teclas de función r y q simultáneamente.
	2. Ajustar la hora actual a través de las teclas de función + y -.



	Limpiar el horno con calor
	Limpiar el horno previamente
	1. Extraer los accesorios y las rejillas de soporte del interior del horno.
	2. Retirar por completo los restos de embalaje del interior del horno, p. ej. partículas de poliestireno.
	3. Algunas piezas están recubiertas con un plástico protector. Retirar el plástico protector.
	4. Limpiar el aparato por fuera con un paño suave y húmedo.

	5. Limpiar el interior del horno con agua caliente con jabón.
	Calentar el horno
	1. Girar el mando de funciones hasta el modo de funcionamiento Calor superior/inferior.
	2. Girar el mando de temperatura a la temperatura máxima.


	3. Desconectar el horno transcurridos 40 minutos.
	Limpiar el horno posteriormente
	1. Limpiar el interior del horno con agua caliente con jabón.


	2. Montar las rejillas de soporte.

	Limpiar los accesorios
	Así se maneja el horno

	Tipo de calentamiento y temperatura
	1. Programar el tipo de calentamiento con el mando de funciones.
	2. Programar la temperatura o el nivel de grill con el mando de temperatura.
	Apagar el horno
	Modificar los ajustes
	Manear el reloj electrónico

	Modificar los ajustes
	1. Pulsar la correspondiente tecla de función.
	2. Modificar los ajustes con de las teclas + y -.


	Borrar los ajustes programados
	1. Pulsar la correspondiente tecla de función.
	2. Pulsar la tecla - hasta que aparezca 0⋅00 en el panel indicador.
	3. Si estaba funcionando el temporizador automático, desconectar el horno.


	Ajustar el tono de aviso
	Ajustar el reloj electrónico
	1. Pulsar las teclas de función r y q simultáneamente.
	2. Ajustar la hora actual con las teclas de función + y -.

	Programar el avisador
	1. Pulsar la tecla U.
	2. Ajustar la duración con las teclas de función + y -.
	3. Para visualizar el tiempo restante en la pantalla, pulsar la tecla U.

	Ajustar el temporizador automático
	Desconexión automática
	1. Girar el mando de funciones hasta el modo de funcionamiento deseado.
	2. Girar el mando de temperatura a la temperatura deseada.
	3. Pulsar la tecla de función r.
	4. Ajustar la duración del tiempo de funcionamiento mediante las teclas de función + y -.

	Conexión y desconexión automática
	1. Girar el mando de funciones hasta el modo de funcionamiento deseado.
	2. Girar el mando de temperatura a la temperatura deseada.
	3. Pulsar la tecla de función r.
	4. Ajustar la duración del tiempo de funcionamiento mediante las teclas de función + y -.

	1. Pulsar la tecla q.
	2. Mantener pulsada la tecla q y modificar el tiempo de funcionamiento con las teclas + y -.

	Cuidados y limpieza
	Notas
	: ¡Peligro de descarga eléctrica!
	: ¡Peligro de quemaduras!



	Productos de limpieza
	■ productos con un alto contenido de alcohol
	■ esponjas o estropajos duros

	Revestimiento catalítico del interior del horno
	Extraer la placa del techo
	Desmontar y montar la puerta del aparato
	Desmontar la puerta del aparato
	: ¡Peligro de lesiones!
	1. Abrir por completo la puerta del horno.
	2. Levantar las dos palancas de bloqueo, la del lado izquierdo y la del derecho. Si las palancas de bloqueo están levantadas, vigilar de que la puerta del horno no se cierre. Podrían doblarse las bisagras y producirse daños en el esmalte.
	3. Inclinar la puerta del horno. Agarrarla con ambas manos por el lado izquierdo y derecho. Cerrar un poco más y extraerla.


	Montar la puerta del aparato
	1. Al montar la puerta del horno, asegurarse de que la muesca de debajo de las bisagras queda encajada en la ranura.
	2. Volver a bajar las palancas de bloqueo izquierda y derecha y cerrar la puerta del horno.
	: ¡Peligro de lesiones!


	Limpiar las rejillas de soporte
	Desmontar la rejilla de soporte
	1. Levantar el gancho delantero A del orificio.
	2. Extraer la rejilla hacia delante de los orificios traseros B.

	Montar la rejilla de soporte
	1. Insertar la rejilla de soporte en los orificios de la placa posterior.
	2. Insertar el gancho delantero en el orificio.

	¿Qué hacer en caso de avería?
	: ¡Peligro de descarga eléctrica!
	Sustituir la lámpara del horno
	1. Desconectar el fusible o extraer el enchufe de la red eléctrica.
	2. Abrir la puerta del aparato.
	3. Poner un paño de cocina en el interior del horno frío para evitar daños.
	4. Extraer el cristal protector de la lámpara defectuosa del interior del horno girándolo hacia la izquierda.
	5. Sustituir la lámpara del horno por otra del mismo tipo.
	Tensión: 240 V;
	Potencia: 25 W;
	Rosca: E14;
	6. Volver a girar hacia dentro el cristal protector de la lámpara del horno.
	7. Volver a extraer el paño de cocina y reconectar el fusible o el enchufe a la red eléctrica.



	Servicio de Asistencia Técnica
	Número de producto (E) y número de fabricación (FD)

	Solicitud de reparación y asesoramiento en caso de averías
	Consejos sobre energía y medio ambiente
	Ahorrar energía

	■ Utilizar moldes para hornear oscuros, lacados o esmaltados en negro. Estos absorben especialmente bien el calor.
	■ Abrir la puerta del horno lo menos posible mientras dure la cocción, horneado o asado.
	■ Si se hornean varios pasteles, hacerlo preferiblemente uno detrás de otro. El horno estará todavía caliente. De esta manera, se reducirá el tiempo de cocción del segundo pastel. También se pueden colocar 2 moldes rectangulares a la vez, uno...


	Eliminación de residuos respetuosa con el medio ambiente
	Presencia de acrilamida en alimentos
	Consejos de aplicación
	Notas
	Hornear
	Sugerencias para hornear


	Asar y asar al grill
	Sugerencias para asar
	■ Añadir de 2 a 3 cucharadas soperas de líquido a las carnes magras, y de 8 a 10 cucharadas a los estofados, según el tamaño.
	■ Al asar pato o ganso, pinchar la piel por debajo de las alas para que se desprenda la grasa.
	■ Las aves quedan muy doradas y crujientes si, más o menos al final del tiempo de cocción, se untan con mantequilla, agua con sal o zumo de naranja.
	■ Dar la vuelta a la carne cuando haya transcurrido la mitad del tiempo.
	■ Cuando el asado esté listo, deberá reposar unos 10 minutos en el horno cerrado y desconectado. De este modo, el jugo del asado se reparte mejor.
	■ Al asar trozos de carne más grandes pueden generarse fuertes vapores y vaho en la puerta del horno. Esto es algo normal que no influye en el correcto funcionamiento. Tras el proceso de horneado, secar con un paño la puerta del horno y la ventana.
	Sugerencias para asar al grill

	■ Colocar los alimentos en el centro de la parrilla. Llenar con un poco de agua la bandeja de horno esmaltada e introducirla en la altura de inserción inmediatamente inferior para que pueda recoger la grasa. No colocar la bandeja en ningún caso s...
	■ Aplicar una pequeña capa de aceite al alimento antes de colocarlo sobre la parrilla bajo el grill.
	■ Si el alimento no es muy grueso, dar la vuelta una vez transcurrida la mitad del tiempo; si el alimento es grueso, dar varias vueltas durante el tiempo de asado. Utilizar para ello unas pinzas para evitar atravesar el producto y para que el jugo ...
	Sugerencias para asar



	ì Índice[pt] Instruções de serviço
	: Instruções de segurança importantes
	Leia atentamente o presente manual. Só assim poderá utilizar o seu aparelho de forma segura e correcta. Guarde as instruções de utilização e montagem para consultas futuras ou para futuros utilizadores.
	Este aparelho destina-se apenas à montagem embutida. Respeite as instruções de montagem especiais.
	Examine o aparelho depois de o desembalar. Se forem detectados danos de transporte, não ligue o aparelho.
	Apenas os técnicos licenciados estão autorizados a ligar aparelhos sem ficha. A garantia não cobre danos causados por uma ligação incorrecta.
	Este aparelho destina-se exclusivamente a uso privado e doméstico. Use o aparelho apenas para a preparação de refeições e bebidas. Vigie o aparelho durante o funcionamento. Use o aparelho apenas em espaços fechados.
	Este aparelho pode ser usado por crianças com mais de 8 anos e por pessoas com limitações físicas, sensoriais ou mentais ou com pouca experiência ou conhecimentos, se estiverem sob vigilância de uma pessoa responsável pela sua segurança ou ti...
	As crianças não devem brincar com o aparelho. As tarefas de limpeza e manutenção por parte do utilizador não devem ser efectuadas por crianças, a não ser que tenham mais de 8 anos e estejam sob vigilância.
	As crianças menores de 8 anos devem manter-se afastadas do aparelho e do cabo de ligação.
	Insira sempre os acessórios correctamente no interior do aparelho. Consulte o tópico Descrição de acessórios no manual de instruções.
	Perigo de incêndio!
	■ Os objectos inflamáveis guardados no interior do aparelho podem incendiar-se. Nunca guarde objectos inflamáveis dentro do aparelho. Nunca abra a porta do aparelho se surgir fumo no interior. Desligue o aparelho e puxe a ficha da tomada ou desli...
	Perigo de incêndio!
	■ Ao abrir a porta do aparelho, forma-se uma corrente de ar. O papel vegetal pode tocar nas resistências e incendiar-se. Durante o pré-aquecimento, nunca coloque papel vegetal solto no acessório. Coloque sempre um recipiente ou uma forma em cima...


	Perigo de queimaduras!
	■ O aparelho fica muito quente. Nunca toque nas superfícies interiores quentes do aparelho, nem nas resistências. Deixe sempre arrefecer o aparelho. Mantenha as crianças afastadas.
	Perigo de queimaduras!
	■ Os acessórios ou recipientes ficam muito quentes. Use sempre uma pega de cozinha para retirar os acessórios ou recipientes quentes do interior do aparelho.

	Perigo de queimaduras!
	■ Os vapores de álcool podem incendiar-se no interior quente do aparelho. Nunca prepare refeições com grandes quantidades de bebidas com elevado teor de álcool. Use apenas pequenas quantidades de bebidas com elevado teor de álcool. Abra a port...


	Perigo de queimaduras!
	■ As peças que se encontram acessíveis ficam quentes durante o funcionamento do aparelho. Nunca toque nas peças quentes. Manter fora do alcance das crianças.
	Perigo de queimaduras!
	■ Ao abrir a porta do aparelho, pode sair vapor quente. Abra a porta do aparelho com cuidado. Mantenha as crianças afastadas.

	Perigo de queimaduras!
	■ A água no interior quente do aparelho pode transformar-se em vapor de água quente. Nunca deite água no interior quente do aparelho.


	Perigo de ferimentos!
	O vidro riscado da porta do aparelho pode rachar. Não use raspadores de vitrocerâmica, nem detergentes agressivos ou abrasivos.

	Perigo de choque eléctrico!
	■ As reparações indevidas são perigosas. As reparações só podem ser efectuadas por técnicos especializados do serviço de assistência técnica. Se o aparelho estiver avariado, puxe a ficha da tomada ou desligue o disjuntor no quadro eléctr...
	Perigo de choque eléctrico!
	■ O isolamento dos cabos de electrodomésticos pode derreter em contacto com partes quentes do aparelho. Nunca coloque os cabos de electrodomésticos em contacto com partes quentes do aparelho.

	Perigo de choque eléctrico!
	■ A humidade que se infiltra no aparelho pode dar origem a um choque eléctrico. Não utilize aparelhos de limpeza a alta pressão ou de limpeza a vapor.

	Perigo de choque eléctrico!
	■ Ao substituir a lâmpada no interior do aparelho, os contactos do casquilho da lâmpada encontram-se sob tensão. Antes de proceder à substituição, puxe a ficha da tomada ou desligue o disjuntor no quadro eléctrico.

	Perigo de choque eléctrico!
	■ Um aparelho avariado pode causar choques eléctricos. Nunca ligue um aparelho avariado. Puxe a ficha da tomada ou desligue o disjuntor no quadro eléctrico. Contacte o Serviço de Assistência Técnica.


	Perigo de incêndio!
	■ Os restos de comida soltos, gorduras e molhos de assados podem incendiar-se durante a auto-limpeza. Antes de cada auto-limpeza, remova a sujidade maior do interior do aparelho e dos acessórios.
	Perigo de incêndio!
	■ A parte exterior do aparelho fica muito quente durante a auto-limpeza. Nunca pendure objectos inflamáveis, p. ex., panos de cozinha, na pega da porta. Mantenha a parte da frente do aparelho desimpedida. Mantenha as crianças afastadas.


	Perigo de queimaduras!
	■ O interior do aparelho fica muito quente durante a auto-limpeza. Nunca abra a porta do aparelho nem desvie o trinco com a mão. Deixe arrefecer o aparelho. Mantenha as crianças afastadas.
	Perigo de queimaduras!
	■ ; A parte exterior do aparelho fica muito quente durante a auto-limpeza. Nunca toque na porta do aparelho. Deixe arrefecer o aparelho. Mantenha as crianças afastadas.


	Perigo de danos graves para a saúde!
	O aparelho fica muito quente durante a auto-limpeza. O revestimento anti-aderente dos tabuleiros e das formas é destruído e liberta gases tóxicos. Nunca coloque tabuleiros e formas com revestimento anti- aderente no aparelho para limpar juntamente...

	Causas de danos
	Atenção!
	O seu novo aparelho

	Seletor de funções
	Seletor de temperatura
	Relógio eletrónico
	Teclas de função

	Acessórios
	Antes da primeira utilização
	Acertar a hora
	1. Prima a tecla de função r e q simultaneamente.
	2. Acerta a hora com as teclas de função + e -.



	Aquecer o forno
	Limpar o forno antes da utilização
	1. Retire os acessórios e os suportes da grelha do interior do aparelho.
	2. Retire todos os resíduos de embalagem, p. ex., partículas de esferovite, do interior do forno.
	3. Algumas peças estão revestidas com uma película antirriscos. Remova esta película.
	4. Limpe o aparelho por fora com um pano macio e húmido.

	5. Limpe o interior do aparelho com uma solução de água quente e detergente.
	Aquecer o forno
	1. Rode o seletor de funções para o modo de funcionamento “Calor superior/ inferior”.
	2. Rode o seletor de temperatura para a temperatura máxima.


	3. Desligue o forno passados 40 minutos.
	Limpar o forno depois da utilização
	1. Limpe o forno com uma solução de água quente e detergente.


	2. Monte os suportes da grelha.

	Limpar os acessórios
	Utilização do forno

	Tipo de aquecimento e temperatura
	1. Regule o tipo de aquecimento com o seletor de funções.
	2. Com o seletor de temperatura, regule a temperatura ou a potência do grelhador.
	Desligar o forno
	Alterar as regulações
	Utilizar o relógio eletrónico

	Alterar as regulações
	1. Prima a respetiva tecla de função.
	2. Altere os ajustes com as teclas + e -.


	Apagar as regulações
	1. Prima a respetiva tecla de função.
	2. Prima a tecla - até aparecer 0⋅00 no campo de indicação.
	3. Se o temporizador automático tiver estado em funcionamento: desligue o forno.


	Regular o sinal sonoro
	Acertar o relógio eletrónico
	1. Prima a tecla de função r e q simultaneamente.
	2. Acerte a hora com as teclas de função + e -.

	Regular o alarme de curta duração
	1. Prima a tecla U.
	2. Regule o tempo de duração com as teclas de função + e -.
	3. Para visualizar o tempo de duração restante no visor, prima a tecla U.

	Regular o temporizador automático
	Desligar automático
	1. Rode o seletor de funções para o modo de funcionamento desejado.
	2. Rode o seletor de temperatura para a temperatura desejada.
	3. Prima a tecla de função r.
	4. Com as teclas + e -, regule o tempo de duração do funcionamento.

	Ligar e desligar automáticos
	1. Rode o seletor de funções para o modo de funcionamento desejado.
	2. Rode o seletor de temperatura para a temperatura desejada.
	3. Prima a tecla de função r.
	4. Com as teclas + e -, regule o tempo de duração do funcionamento.

	1. Prima a tecla q.
	2. Mantenha premida a tecla q e altere o fim do tempo de funcionamento com as teclas + e -.

	Manutenção e limpeza
	Notas
	: Perigo de choque eléctrico!
	: Perigo de queimaduras!



	Produtos de limpeza
	■ produtos de limpeza com elevado teor de álcool;
	■ esfregões de palha de aço ou esponjas abrasivas;

	Revestimento catalítico do forno
	Remover a chapa de cobertura
	Engatar e desengatar a porta do aparelho
	Desengatar a porta do aparelho
	: Perigo de ferimentos!
	1. Abra completamente a porta do forno.
	2. Vire as duas patilhas de bloqueio, da esquerda e da direita, para cima. Certifique-se de que não fecha a porta do forno quando as patilhas de bloqueio estiverem viradas para cima. As dobradiças podem dobrar-se e podem surgir danos no esmalte.
	3. Incline a porta do forno. Segure-a com as duas mãos, à esquerda e à direita. Feche-a mais um pouco e puxe-a para fora.


	Engatar a porta do aparelho
	1. Quando engatar a porta do forno, certifique-se de que o entalhe nas dobradiças encaixa na ranhura.
	2. Volte a colocar ambas as patilhas de bloqueio, da esquerda e da direita, para baixo e feche a porta do forno.
	: Perigo de ferimentos!


	Limpar os suportes da grelha
	Desencaixar o suporte da grelha
	1. Levante o gancho dianteiro A para fora do orifício.
	2. Puxe o suporte da grelha para a frente, para fora dos orifícios traseiros B.

	Encaixar o suporte da grelha
	1. Encaixe o suporte da grelha nos orifícios da parede traseira.
	2. Encaixe o gancho dianteiro no orifício.

	Uma anomalia, que fazer?
	: Perigo de choque eléctrico!
	Substituir a lâmpada do forno
	1. Desligue o fusível ou retire a ficha da tomada.
	2. Abra a porta do aparelho.
	3. Estenda um pano da loiça no interior do aparelho frio, para evitar danos.
	4. Rode a tampa de vidro da lâmpada do forno fundida para a esquerda, para a remover.
	5. Substitua a lâmpada do forno por uma do mesmo tipo.
	Tensão: 240 V;
	Potência: 25 W;
	Rosca: E14;
	6. Volte a rodar a tampa de vidro da lâmpada do forno para dentro.
	7. Retire o pano da loiça e ligue novamente o fusível ou volte a colocar a ficha na tomada.



	Serviço de Assistência Técnica
	Número E e número FD

	Pedido de reparação e aconselhamento em caso de anomalias
	Conselhos energéticos e ambientais
	Poupança energética

	■ Utilize formas escuras, pintadas de preto ou de esmalte, pois estas absorvem particularmente bem o calor.
	■ Abra a porta do forno o mínimo de vezes possível enquanto está a cozinhar, a fazer bolos ou assados.
	■ Para cozer vários bolos, o melhor é cozê-los de forma sucessiva. O forno ainda está quente, o que reduz o tempo de cozedura do segundo bolo. Também poderá introduzir 2 formas de bolo inglês lado a lado no aparelho.


	Eliminação ecológica
	Acrilamido nos alimentos
	Sugestões de utilização
	Notas
	Cozer
	Sugestões para cozer bolos


	Assar e grelhar
	Sugestões para assar
	■ Adicione 2 a 3 colheres de sopa de líquido à carne magra, se a carne for para estufar adicione 8 a 10 colheres de sopa, conforme o tamanho da peça.
	■ No caso de carne de pato ou ganso, pique a pele debaixo das asas para que a gordura possa sair.
	■ As aves ficam mais tostadas e estaladiças se, um pouco antes de terminar o tempo de assadura, as pincelar com manteiga, água com sal ou sumo de laranja.
	■ Decorrido metade do tempo, vire as peças de carne.
	■ Quando o assado estiver pronto, deverá deixá-lo repousar durante mais 10 minutos, com o forno fechado e desligado. Isto garante uma melhor distribuição do suco do assado.
	■ Ao assar peças de carne maiores pode ocorrer uma maior formação de vapor e humidade na porta do forno. Isto é normal e não tem qualquer influência no funcionamento. No final, limpe a porta do forno e a janela com um pano.
	Sugestões para grelhar

	■ Coloque as peças a grelhar no centro da grelha. Coloque um pouco de água no tabuleiro de esmalte e introduza-o para recolher a gordura no nível imediatamente abaixo. Nunca o coloque sobre a base do aparelho.
	■ Passe um pouco de óleo na peça a grelhar antes de a colocar na grelha sob o grelhador.
	■ Vire as peças a grelhar finas após metade do tempo e as peças mais grossas várias vezes durante o tempo de grelhar. Utilize uma pinça de grelhados para não furar as peças e evitar perder o suco do peixe ou da carne.
	Sugestões para assar



	é Inhoudsopgave[nl] Gebruiksaanwijzing
	: Belangrijke veiligheidsvoorschriften
	Lees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig door. Alleen dan kunt u uw apparaat goed en veilig bedienen. Bewaar de gebruiksaanwijzing voor later gebruik of om door te geven aan een volgende eigenaar.
	Dit apparaat is alleen bestemd voor inbouw. Neem het speciale installatievoorschrift in acht.
	Controleer het apparaat na het uitpakken. Niet aansluiten in geval van transportschade.
	Alleen een daartoe bevoegd vakman mag apparaten zonder stekker aansluiten. Bij schade door een verkeerde aansluiting maakt u geen aanspraak op garantie.
	Dit apparaat is alleen bestemd voor huishoudelijk gebruik en de huiselijke omgeving. Gebruik het uitsluitend voor het bereiden van gerechten en drank. Zorg ervoor dat het apparaat onder toezicht gebruikt wordt. Het toestel alleen gebruiken in geslote...
	Dit toestel kan worden gebruikt door kinderen vanaf 8 jaar en door personen met beperkte fysieke, sensorische of geestelijke vermogens of personen die gebrek aan kennis of ervaring hebben, wanneer zij onder toezicht staan van een persoon die verantwo...
	Kinderen mogen niet met het apparaat spelen. Reiniging en onderhoud van het toestel mogen niet worden uitgevoerd door kinderen, tenzij zij 8 jaar of ouder zijn en onder toezicht staan.
	Zorg ervoor dat kinderen die jonger zijn dan 8 jaar uit de buurt blijven van het toestel of de aansluitkabel.
	Toebehoren altijd op de juiste manier in de binnenruimte plaatsen. Zie beschrijving toebehoren in de gebruiksaanwijzing.
	Risico van brand!
	■ Brandbare voorwerpen die in de binnenruimte worden bewaard kunnen vlam vatten. Bewaar geen brandbare voorwerpen in de binnenruimte. Open nooit de deur wanneer er sprake is van rookontwikkeling in het apparaat. Het toestel uitschakelen en de stekk...
	Risico van brand!
	■ Wanneer de apparaatdeur geopend wordt, ontstaat er een luchtstroom. Het bakpapier kan dan de verwarmingselementen raken en vlam vatten. Tijdens het voorverwarmen mag er nooit bakpapier los op de toebehoren liggen. Verzwaar het bakpapier altijd me...


	Risico van verbranding!
	■ Het toestel wordt zeer heet. Nooit de hete vlakken in de binnenruimte of verwarmingselementen aanraken. Het apparaat altijd laten afkoelen. Zorg ervoor dat er geen kinderen in de buurt zijn.
	Risico van verbranding!
	■ Toebehoren of vormen worden zeer heet. Neem hete toebehoren en vormen altijd met behulp van een pannenlap uit de binnenruimte.

	Risico van verbranding!
	■ Alcoholdampen kunnen in de binnenruimte vlam vatten. Nooit gerechten klaarmaken die een hoog percentage alcohol bevatten. Alleen kleine hoeveelheden drank met een hoog alcoholpercentage gebruiken. De deur van het toestel voorzichtig openen.


	Kans op verbranding!
	■ Tijdens het gebruik worden de toegankelijke onderdelen heet. De hete onderdelen nooit aanraken. Zorg ervoor dat er geen kinderen in de buurt zijn.
	Risico van verbranding!
	■ Bij het openen van de apparaatdeur kan hete stoom vrijkomen. De deur van het toestel voorzichtig openen. Zorg ervoor dat er geen kinderen in de buurt zijn.

	Kans op verbrandingen!
	■ Door water in de hete binnnruimte kan hete waterdamp ontstaan. Nooit water in de hete binnenruimte gieten.


	Risico van letsel!
	Wanneer er krassen op het glas van de apparaatdeur zitten, kan dit springen. Geen schraper, scherpe of schurende schoonmaakmiddelen gebruiken.

	Kans op een elektrische schok!
	■ Ondeskundige reparaties zijn gevaarlijk.Reparaties mogen uitsluitend worden uitgevoerd door technici die zijn geïnstrueerd door de klantenservice.Is het apparaat defect, haal dan de stekker uit het stopcontact of schakel de zekering in de meterk...
	Kans op een elektrische schok!
	■ De kabelisolatie van hete toestelonderdelen kan smelten. Zorg ervoor dat er nooit aansluitkabels van elektrische toestellen in contact komen met hete onderdelen van het apparaat.

	Kans op een elektrische schok!!
	■ Binnendringend vocht kan een schok veroorzaken. Geen hogedrukreiniger of stoomreiniger gebruiken.

	Kans op een elektrische schok!
	■ Bij vervanging van de lamp in de binnenruimte staan de contacten van de lampfitting onder stroom. Trek voordat u tot vervanging overgaat de netstekker uit het stopcontact trekken of schakel de zekering in de meterkast uit.

	Kans op een elektrische schok!
	■ Een defect toestel kan een schok veroorzaken. Een defect toestel nooit inschakelen. De netstekker uit het stopcontact halen of de zekering in de meterkast uitschakelen. Contact opnemen met de klantenservice.


	Risico van brand!
	■ Losse voedselresten, vet en braadjus kunnen tijdens de zelfreiniging vlam vatten. Verwijder voor de zelfreiniging altijd de grove verontreiniging uit de binnenruimte en van de toebehoren.
	Risico van brand!
	■ De buitenkant van het apparaat wordt tijdens de zelfreiniging zeer heet. Nooit brandbare voorwerpen, zoals bijv. droogdoeken, aan de deurgreep hangen. Zorg ervoor dat de voorkant van het toestel vrij blijft. Zorg ervoor dat er geen kinderen in de...


	Risico van verbranding!
	■ De binnenruimte wordt tijdens de zelfreiniging zeer heet. Nooit de apparaatdeur openen of de vergrendelingshaak met de hand verschuiven. Het toestel laten afkoelen. Zorg ervoor dat er geen kinderen in de buurt zijn.
	Risico van verbranding!
	■ ; De buitenkant van het apparaat wordt tijdens de zelfreiniging zeer heet. De apparaatdeur nooit aanraken. Het apparaat laten afkoelen. Zorg ervoor dat er geen kinderen in de buurt zijn.


	Ernstig gezondheidsrisico!
	Het toestel wordt zeer heet tijdens de zelfreiniging. De antiaanbaklaag van bakplaten en vormen wordt aangetast en er ontstaan giftige gassen. Nooit platen en vormen met een antiaanbaklaag meereinigen bij de zelfreiniging. Alleen geëmailleerde toebe...

	Oorzaken van schade
	Attentie!
	Uw nieuwe apparaat

	Functiekeuzeknop
	Temperatuurknop
	De elektronische klok
	Functietoetsen

	Toebehoren
	Voor het eerste gebruik
	Tijd instellen
	1. Druk gelijktijdig op de functietoets r en op q.
	2. Stel met de functietoetsen + en - de actuele tijd in.



	Oven verwarmen
	Oven voorreinigen
	1. Neem de toebehoren en de inhangroosters uit de binnenruimte.
	2. Verpakkingsresten, zoals stukjes piepschuim, dienen volledig uit de binnenruimte verwijderd te worden.
	3. Enkele onderdelen zijn voorzien van kraswerende folie. U dient deze te verwijderen.
	4. Reinig de buitenkant van het apparaat met een zachte, vochtige doek.

	5. Maak de binnenruimte schoon met warm zeepsop.
	De oven opwarmen
	1. Draai de functiekeuzeknop op de functie Boven- en onderwarmte.
	2. Draai de temperatuurknop op de maximale temperatuur.


	3. Schakel de oven na 40 minuten uit.
	Oven reinigen
	1. Maak de binnenruimte schoon met warm zeepsop.


	2. Plaats de inhangroosters.

	Toebehoren reinigen
	Zo bedient u de oven

	Verwarmingsmethode en temperatuur
	1. Met de functiekeuzeknop de verwarmingsmethode instellen.
	2. Met de temperatuurkeuzeknop de temperatuur of de grillstand instellen.
	Oven uitschakelen
	Instellingen veranderen
	Zo bedient u de elektronische klok

	Instellingen veranderen
	1. Druk op de betreffende functietoets .
	2. Wijzig de instellingen met de toetsen + en -.


	Instellingen wissen
	1. Druk op de betreffende functietoets .
	2. Druk op de toets - , tot 0⋅00 op het display verschijnt.
	3. Wanneer de automatische tijdschakeling in gebruik is geweest schakelt u de oven uit.


	Geluidssignaal instellen
	Elektronische klok instellen
	1. Druk gelijktijdig op de functietoets r en op q.
	2. Stel met de functietoetsen + en - de actuele tijd in.

	Kookwerker instellen
	1. Druk op de toets U.
	2. Stel met de functietoetsen + en - de tijdsduur in.
	3. Om de resterende tijdsduur op het display weer te geven, drukt u op de toets U.

	Automatische tijdschakeling instellen
	Automatisch uitschakelen
	1. Draai de functiekeuzeknop op de gewenste functie.
	2. Draai de temperatuurknop op de gewenste temperatuur.
	3. Druk op de functietoets r.
	4. Stel met de toetsen + en - de werkingsduur in.

	Automatisch in- en uitschakelen
	1. Draai de functiekeuzeknop op de gewenste functie.
	2. Draai de temperatuurknop op de gewenste temperatuur.
	3. Druk op de functietoets r.
	4. Stel met de toetsen + en - de werkingsduur in.

	1. Druk op de toets q.
	2. Houd de toets q ingedrukt en wijzig het einde van de gebruikstijd met de toetsen + en -.

	Onderhoud en reiniging
	Aanwijzingen
	: Kans op een elektrische schok!!
	: Risico van verbranding!



	Schoonmaakmiddelen
	■ geen sterk alcoholhoudende reinigingsmiddelen
	■ geen harde schuur- of schoonmaaksponsjes

	Binnenruimte voorzien van laagje email
	Plafondplaat verwijderen
	Apparaatdeur verwijderen en inbrengen
	Apparaatdeur verwijderen
	: Risico van letsel!
	1. Ovendeur helemaal openen.
	2. De beide blokkeerhendels links en rechts omhoogklappen. Let erop dat u de ovendeur niet sluit wanneer de blokkeerhendels omhoog geklapt zijn. De scharnieren kunnen verbogen worden en er kan schade aan het email ontstaan.
	3. Ovendeur schuin zetten. Met beide handen links en rechts vastpakken. Nog wat verder sluiten en eruit trekken.


	Apparaatdeur inbrengen
	1. Let er bij het inbrengen van de ovendeur op dat de keep onder bij de scharnieren in de sleuf sluit.
	2. De beide blokkeerhendels links en rechts weer naar beneden leggen en de ovendeur sluiten.
	: Risico van letsel!


	Inhangroosters reinigen
	Inhangroosters verwijderen
	1. Til de voorste haak A uit de opening.
	2. Trek het inhangrooster naar voren uit de achterste openingen B.

	Inhangrooster inbrengen
	1. Steek het inhangrooster in de openingen aan de achterkant.
	2. Hang de voorste haak in de opening.

	Wat te doen bij storingen?
	: Kans op een elektrische schok!
	Ovenlamp vervangen
	1. Schakel de zekering uit of haal de stekker uit het stopcontact.
	2. Open de apparaatdeur.
	3. Leg een theedoek in de onverwarmde binnenruimte, om schade te voorkomen.
	4. Verwijder de glazen afscherming van de defecte ovenlamp in de binnenruimte door hem naar links te draaien.
	5. Vervang de ovenlamp door een van hetzelfde type.
	Spanning: 240 V;
	Vermogen: 25 W;
	Schroefdraad: E14;
	6. Draai de glazen afscherming van de ovenlamp weer in.
	7. Neem de theedoek weer uit de oven en schakel de zekering weer in of steek de stekker weer in het stopcontact.



	Servicedienst
	E­nummer en FD­nummer

	Reparatieorder en advies bij storingen
	Energie­ en milieutips
	Energie besparen

	■ Gebruik donkere, zwart gelakte of geëmailleerde bakvormen. Deze nemen de warmte bijzonder goed op.
	■ Open de ovendeur tijdens het garen, bakken of braden zo weinig mogelijk.
	■ Bakt u meerdere taarten tegelijk, dan kunt u ze het beste naast elkaar plaatsen. Omdat de oven nog warm is, kunt u voor de tweede taart een kortere baktijd aanhouden. U kunt ook 2 rechthoekige bakvormen naast elkaar in de oven plaatsen.


	Milieuvriendelijk afvoeren
	Acrylamide in levensmiddelen
	Tips
	Aanwijzingen
	Bakken
	Tips voor het bakken


	Braden en grillen
	Tips voor het braden
	■ Doe bij mager vlees 2 tot 3 eetlepels en bij stoofvlees 8 tot 10 eetlepels vloeistof, afhankelijk van de grootte.
	■ Steek bij eend of gans het vel onder de vleugels vast, dan kan het vet weglopen.
	■ Gevogelte wordt bijzonder knapperig bruin als u het tegen het einde van de bereidingstijd bestrijkt met boter, zout water of sinaasappelsap.
	■ Keer stukken vlees na de helft van de bereidingstijd.
	■ Als het vlees klaar is, moet het nog 10 minuten in de uitgeschakelde, gesloten oven blijven liggen. Zo wordt het vleessap beter verdeeld.
	■ Bij het braden van grotere vleesstukken kan er meer stoom ontstaan en neerslag op de ovendeur terechtkomen. Dit is normaal en heeft geen invloed op de werking. Wrijf na het braden de ovendeur en het kijkvenster droog met een doekje.
	Tips voor het grillen

	■ Leg de te grillen producten op het midden van het rooster. Giet een beetje water op de geëmailleerde bakplaat en plaats hem op de inschuifhoogte eronder, zodat het vet wordt opgevangen. Plaats hem nooit direct op de bodem van de binnenruimte.
	■ Besprenkel het vlees met wat olie voordat u het op het rooster onder de grill legt.
	■ Keer dunner vlees na de helft van de grilltijd en dikker vlees vaker tijdens het grillen. Gebruik hierbij een grilltang, dan doorboort u het vlees niet en blijft het vleessap in het vlees.
	Tips voor het braden



	Þ Table des matières[fr] Notice d’utilisation
	: Précautions de sécurité importantes
	Lire attentivement ce manuel. Ce n'est qu'alors que vous pourrez utiliser votre appareil correctement et en toute sécurité. Conserver la notice d'utilisation et de montage pour un usage ultérieur ou pour le propriétaire suivant.
	Cet appareil est conçu pour être encastré uniquement. Respecter la notice spéciale de montage.
	Contrôler l'état de l'appareil après l'avoir déballé. Ne pas le raccorder s'il présente des avaries de transport.
	Seul un expert agréé peut raccorder l'appareil sans fiche. La garantie ne couvre pas les dommages résultant d'un mauvais raccordement.
	Cet appareil est conçu uniquement pour un usage ménager privé et un environnement domestique. Utiliser l'appareil uniquement pour préparer des aliments et des boissons. Surveiller l'appareil lorsqu'il fonctionne. Utiliser l'appareil uniquement da...
	Cet appareil peut être utilisé par des enfants de 8 ans ou plus et par des personnes dotées de capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites ou disposant de connaissances ou d’expérience insuffisantes, sous la surveillance d'un tiers...
	Les enfants ne doivent pas jouer avec l'appareil. Le nettoyage et l'entretien effectué par l'utilisateur ne doivent pas être accomplis par des enfants, sauf s'ils sont âgés de 8 ans et plus et qu'un adulte les surveille.
	Les enfants de moins de 8 ans doivent être tenus à distance de l'appareil et du cordon d'alimentation.
	Toujours insérer les accessoires à l'endroit dans le four. Voir la description des accessoires dans la notice d'utilisation.
	Risque d'incendie !
	■ Tout objet inflammable entreposé dans le compartiment de cuisson peut s'enflammer. Ne jamais entreposer d'objets inflammables dans le compartiment de cuisson. Ne jamais ouvrir la porte de l'appareil lorsqu'il s'en dégage de la fumée. Éteindre...
	Risque d'incendie !
	■ Il se produit un courant d'air lors de l'ouverture de la porte de l'appareil. Le papier sulfurisé peut toucher les résistances chauffantes et s'enflammer. Ne jamais poser de papier sulfurisé non attaché sur un accessoire lors du préchauffage...


	Risque de brûlure !
	■ L'appareil devient très chaud. Ne jamais toucher les surfaces intérieures chaudes du compartiment de cuisson ni les résistances chauffantes. Toujours laisser l'appareil refroidir. Tenir les enfants éloignés
	Risque de brûlure !
	■ Les récipients ou les accessoires deviennent très chaud. Toujours utiliser des maniques pour retirer le récipient ou les accessoires du compartiment de cuisson.

	Risque de brûlure !
	■ Les vapeurs d'alcool peuvent s'enflammer dans un compartiment de cuisson chaud. Ne jamais préparer de plats contenant de grandes quantités de boissons fortement alcoolisées. Utiliser uniquement de petites quantités de boissons fortement alcoo...


	Risque de brûlures !
	■ Les éléments accessibles deviennent chauds pendant le fonctionnement. Ne jamais toucher les éléments chauds. Eloigner les enfants.
	Risque de brûlure !
	■ De la vapeur chaude peut s'échapper lors de l'ouverture de la porte de l'appareil. Ouvrir la porte de l'appareil avec précaution. Tenir les enfants éloignés

	Risque de brûlure !
	■ La présence d'eau dans un compartiment de cuisson chaud peut générer de la vapeur d'eau chaude. Ne jamais verser d'eau dans le compartiment de cuisson chaud.


	Risque de blessure !
	Un verre de porte d'appareil rayé peut se fendre. Ne pas utiliser de racloir à verre, ni de produit de nettoyage agressif ou abrasif.

	Risque de choc électrique !
	■ Les réparations inexpertes sont dangereuses.Seul un technicien du service après-vente formé par nos soins est habilité à effectuer des réparations.Si l'appareil est défectueux, retirer la fiche secteur ou enlever le fusible dans le boîtie...
	Risque de choc électrique !
	■ L'isolation des câbles des appareils électroménagers peut fondre au contact des pièces chaudes de l'appareil. Ne jamais mettre le câble de raccordement des appareils électroménagers en contact avec des pièces chaudes de l'appareil.

	Risque de choc électrique !
	■ De l'humidité qui pénètre peut occasionner un choc électrique. Ne pas utiliser de nettoyeur haute pression ou de nettoyer à vapeur.

	Risque de choc électrique !
	■ Lors du remplacement de l'ampoule du compartiment de cuisson, les contacts du culot de l'ampoule sont sous tension. Retirer la fiche secteur ou couper le fusible dans le boîtier à fusibles avant de procéder au remplacement.

	Risque de choc électrique !
	■ Un appareil défectueux peut provoquer un choc électrique. Ne jamais mettre en service un appareil défectueux. Débrancher la fiche secteur ou enlever le fusible dans le boîtier à fusibles.Appeler le service après-vente.


	Risque d'incendie !
	■ Les restes de nourriture épars, la graisse et le jus de cuisson peuvent s'enflammer au cours de l'autonettoyage. Enlever les salissures les plus grossières du compartiment de cuisson et des accessoires avant chaque cycle d'autonettoyage.
	Risque d'incendie !
	■ L'extérieur de l'appareil devient très chaud lors de l'autonettoyage. Ne jamais accrocher jamais d'objet inflammable, tel qu'un torchon à vaisselle, à la poignée de la porte.Ne pas entraver la façade de l'appareil. Tenir les enfants éloignés


	Risque de brûlure !
	■ Le compartiment de cuisson devient très chaud lors de l'autonettoyage. Ne jamais ouvrir la porte de l'appareil ni déplacer à la main les crochets de verrouillage. Laisser l'appareil refroidir. Tenir les enfants éloignés
	Risque de brûlure !
	■ ; L'extérieur de l'appareil devient très chaud lors de l'autonettoyage. Ne jamais toucher la porte de l'appareil. Laisser l'appareil refroidir. Tenir les enfants éloignés


	Risque de préjudice sérieux pour la santé !
	L'appareil devient très chaud lors de l'autonettoyage. Le revêtement anti- adhérent des plaques et des moules est détruit et il se dégage des gaz toxiques. Ne jamais nettoyer des plaques et des moules à revêtement anti-adhérents avec le cycle...

	Causes de dommages
	Attention !
	Votre nouvel appareil

	Sélecteur des fonctions
	Thermostat
	L'horloge électronique
	Touches de fonction

	Accessoire
	Avant la première utilisation
	Réglage de l'heure
	1. Appuyez simultanément sur la touche de fonction ret q.
	2. Réglez l'heure actuelle au moyen des touches de fonction + et -.



	Chauffe à vide du four
	Premier nettoyage du four
	1. Retirez les accessoires et les grilles supports du compartiment de cuisson.
	2. Enlevez tous les éléments de l'emballage, par ex. pièces de polystyrène, du compartiment de cuisson.
	3. Certaines parties sont recouvertes d'un film protecteur. Retirez le film protecteur.
	4. Nettoyez l'extérieur de l'appareil avec un chiffon doux humide.

	5. Nettoyez le compartiment de cuisson à l'eau chaude additionnée de produit à vaisselle.
	Chauffer le four
	1. Réglez le sélecteur des fonctions sur le mode de fonctionnement Convection naturelle.
	2. Réglez le thermostat sur la température maximale.


	3. Eteignez le four au bout de 40 minutes.
	Nettoyage ultérieur du four
	1. Nettoyez le compartiment de cuisson à l'eau chaude additionnée de produit à vaisselle.


	2. Remettez les grilles en place.

	Nettoyer les accessoires
	Voici comment utiliser le four

	Mode de cuisson et température
	1. Régler le mode de cuisson à l'aide du sélecteur des fonctions.
	2. Régler la température ou la position gril avec le thermostat.
	Éteindre le four
	Modifier les réglages
	Voici comment utiliser votre horloge électronique

	Modifier les réglages
	1. Appuyez sur la touche de fonction respective.
	2. Modifiez vos réglages au moyen des touches + et -.


	Effacer les réglages
	1. Appuyez sur la touche de fonction respective.
	2. Appuyez sur la touche - , jusqu'à ce que 0⋅00 apparaisse dans la zone d'affichage.
	3. Si la minuterie automatique était en service : éteignez le four.


	Réglage du signal sonore
	Réglage de l'horloge électronique
	1. Appuyez simultanément sur la touche de fonction ret q.
	2. Réglez l'heure actuelle au moyen des touches de fonction + et -.

	Réglage de la minuterie
	1. Appuyez sur la touche U.
	2. Réglez la durée au moyen des touches de fonction + et -.
	3. Pour afficher la durée restante dans la visualisation, appuyez sur la touche U.

	Réglage de la minuterie automatique
	Arrêt automatique
	1. Réglez le sélecteur des fonctions sur le mode de fonctionnement désiré.
	2. Réglez le thermostat sur la température désirée.
	3. Appuyez sur la touche de fonction r.
	4. Réglez la durée de la période de service au moyen des touches + et -.

	Mise en marche et arrêt automatiques
	1. Réglez le sélecteur des fonctions sur le mode de fonctionnement désiré.
	2. Réglez le thermostat sur la température désirée.
	3. Appuyez sur la touche de fonction r.
	4. Réglez la durée de la période de service au moyen des touches + et -.

	1. Appuyez sur la touche q.
	2. Maintenez la touche q appuyée et modifiez la fin de la période de service au moyen des touches + et -.

	Entretien et nettoyage
	Remarques
	: Risque de choc électrique !
	: Risque de brûlure !



	Nettoyants
	■ de nettoyants fortement alcoolisés
	■ de tampons en paille métallique ni des éponges à dos récurant

	Panneaux catalytiques du compartiment de cuisson
	Enlever la plaque de voûte
	Décrocher et accrocher la porte de l'appareil
	Décrocher la porte de l'appareil
	: Risque de blessure !
	1. Ouvrir complètement la porte du four.
	2. Relever les deux leviers de verrouillage à gauche et à droite. Lorsque les leviers de verrouillage sont relevés, veillez à ne pas fermer la porte du four. Cela risque de tordre les charnières et d'endommager l'émail.
	3. Incliner la porte du four. Avec les deux mains, la tenir à gauche et à droite. La refermer un peu plus et la retirer.


	Accrocher la porte de l'appareil
	1. Lorsque vous accrochez la porte du four, veillez à ce que l'encoche en bas aux charnières s'enclenche dans la fente.
	2. Abaisser les deux leviers de verrouillage à gauche et à droite et fermer la porte du four.
	: Risque de blessure !


	Nettoyage des grilles supports
	Retrait de la grille support
	1. Enlevez le crochet avant A du trou.
	2. Enlevez la grille support des trous arrière B en la tirant vers l'avant.

	Mise en place de la grille support
	1. Introduisez la grille support dans les trous situés dans la paroi arrière.
	2. Accrochez le crochet avant dans le trou.

	Pannes et dépannage
	: Risque de choc électrique !
	Changer la lampe du four
	1. Coupez le fusible ou retirez la fiche secteur.
	2. Ouvrez la porte de l'appareil.
	3. Etalez un torchon à vaisselle dans le compartiment de cuisson froid pour éviter tout dommage.
	4. Dévissez le cache en verre de la lampe défectueuse du four à l'intérieur du compartiment de cuisson en le tournant à gauche.
	5. Remplacez la lampe du four par un type d'ampoule identique.
	Tension : 240 V ;
	Puissance : 25 W ;
	Culot : E14 ;
	6. Revissez le cache en verre de la lampe du four.
	7. Retirez le torchon à vaisselle et réarmer le fusible ou reconnectez la fiche secteur.



	Service après-vente
	Numéro E et numéro FD

	Demande de réparation et conseil en cas de dérangements
	Conseils concernant l'énergie et l'environnement
	Economie d'énergie

	■ Utilisez des moules de couleur foncée, laqués noirs ou émaillés. Ces types de moules absorbent bien la chaleur.
	■ Pendant la cuisson ou le rôtissage, ouvrez la porte du four le moins souvent possible.
	■ Si vous voulez faire cuire plusieurs gâteaux, faites­les cuire les uns après les autres. Le four étant encore chaud. Le temps de cuisson diminue au deuxième gâteau. Vous pouvez également enfourner 2 moules à cake l'un à côté de l'autre.


	Elimination écologique
	L'acrylamide dans certains aliments
	Conseils pour l'utilisation
	Remarques
	Cuisson de pain et de pâtisseries
	Conseils pour la pâtisserie


	Rôtissage et grillade
	Conseils pour les rôtis
	■ Versez 2 à 3 cuillerées à soupe de liquide sur la viande maigre et 8 à 10 cuillerées à soupe sur les rôtis à braiser, selon leur taille.
	■ Pour les canards ou les oies, piquez la peau sous les ailes afin que la graisse puisse s'écouler.
	■ Pour obtenir une peau de volaille dorée et croustillante, enduisez la peau de beurre ou versez de l'eau salée ou du jus d'orange sur la peau vers la fin de la cuisson.
	■ Retournez les pièces de viande à mi­cuisson.
	■ Une fois le rôti cuit, laissez-le reposer 10 minutes de plus dans le four éteint et fermé. Cela permet au jus de rôti de mieux se répartir.
	■ Lors du rôtissage de gros morceaux de viande une plus forte formation de vapeur peut se produire et se condenser sur la porte du four. C'est un phénomène normal qui n'a aucune influence sur le bon fonctionnement. Après la cuisson, essuyez la ...
	Conseils pour les grillades

	■ Placez les pièces à griller au centre de la grille. Versez un peu d'eau sur la plaque à pâtisserie émaillée et enfournez-la en plus sous la grille, afin de récupérer la graisse. Ne la placez jamais sur la sole du compartiment de cuisson.
	■ Badigeonnez les pièces à griller d'un peu d'huile, avant de les placer sur la grille sous le gril.
	■ Retournez à mi-cuisson les pièces peu épaisses, retournez les pièces épaisses plusieurs fois pendant le temps de cuisson. Utilisez pour cela une pince à grillade, les pièces à griller ne seront ainsi pas transpercées et le jus de viande ...
	Conseils pour le rôtissage



	ô İçindekiler[tr] Kullanma kιlavuzu
	: Önemli güvenlik uyarıları
	Bu kılavuzu dikkatlice okuyunuz. Ancak bu şekilde cihazı güvenli ve doğru bir biçimde kullanmanız mümkün olacaktır. Daha sonra kullanılmak üzere veya başka birisinin kullanımı için kullanım ve montaj kılavuzunu muhafaza ediniz.
	Bu cihaz yalnızca montaj için tasarlanmıştır. Özel montaj kılavuzunu dikkate alınız.
	Ambalajı açıldıktan sonra cihaz kontrol edilmelidir. Bir nakliye hasarı olması durumunda, cihaz bağlantısı yapılmamalıdır.
	Sadece eğitimli bir uzman soket olmadan cihazların bağlantısını yapabilir. Yanlış bağlantı nedeniyle hasar ortaya çıkması durumunda cihaz garanti kapsamı dışında kalır.
	Bu cihaz sadece evde ve ev ortamında kullanılmak için tasarlanmıştır. Cihazı sadece yiyecek ve içecek hazırlamak için kullanınız. Cihaz çalışırken dikkatli olunuz. Cihazı sadece kapalı alanlarda kullanınız.
	Bu cihaz 8 yaşından küçük çocuklar, sınırlı fiziksel, zihinsel ve duygusal yeteneklere sahip kişiler ve eksik tecrübe veya bilgi sahibi kişiler tarafından ancak sorumlu bir kişinin denetimi altında olmaları veya kendilerine cihazın g...
	Çocuklar cihazla oynamamalıdır. Temizlik ve kullanıcı bakımı çocuklar tarafından yapılamaz; ancak 8 yaşından büyük çocuklar denetim altında yapabilir.
	8 yaşından küçük çocukları cihazdan ve bağlantı kablosundan uzak tutunuz.
	Aksesuarı her zaman pişirme alanının içine doğru olacak şekilde itiniz. Kullanım kılavuzundaki Aksesuar Açıklaması bölümüne bakınız .
	Yangın tehlikesi!
	■ Pişirme alanında bekletilen, yanıcı nesneler tutuşabilir. Yanıcı nesneleri kesinlikle pişirme alanında muhafaza etmeyiniz. Cihazdan duman geliyorsa kesinlikle kapısını açmayınız. Cihazı kapatınız ve elektrik fişini çekiniz vey...
	Yangın tehlikesi!
	■ Cihaz kapısının açılması sırasında bir hava akımı ortaya çıkar. Pişirme kağıdı ısıtma elemanlarına temas edebilir ve tutuşabilir. Ön ısıtma sırasında pişirme kağıdını kesinlikle aksesuarın üzerine rastgele koymayı...


	Yanma tehlikesi!
	■ Cihaz çok sıcak. Kesinlikle sıcak pişirme alanının iç yüzeylerine veya ısıtıcı elemanlara dokunmayınız. Cihaz daima soğumaya bırakılmalıdır. Çocukları uzak tutunuz.
	Yanma tehlikesi!
	■ Aksesuar veya kap çok ısınır. Sıcak aksesuar veya kapları daima bir mutfak eldiveniyle pişirme alanından çıkartınız.

	Yanma tehlikesi!
	■ Alkol buharı sıcak pişirme alanında tutuşabilir. Kesinlikle fazla miktarda yüksek oranda alkollü içeceklerle yemekler hazırlamayınız. Sadece küçük bir miktar yüksek oranda alkol içeren içecek kullanınız. Cihaz kapısını dikka...


	Haşlanma tehlikesi!
	■ Çalıştırma sırasında temas edilen yerler sıcak olur. Kesinlikle sıcak yerlere dokunmayınız. Çocukları uzak tutunuz.
	Haşlanma tehlikesi!
	■ Cihaz kapısının açılması sırasında sıcak buhar çıkışı olabilir. Cihaz kapısını dikkatlice açınız. Çocukları uzak tutunuz.

	Haşlanma tehlikesi!
	■ Pişirme alanındaki su nedeniyle sıcak su buharı ortaya çıkabilir. Kesinlikle sıcak pişirme alanına su püskürtmeyiniz.


	Yaralanma tehlikesi!
	Çizik cihaz kapısı camı kırılarak sıçrayabilir. Cam kazıyıcı, keskin veya aşındırıcı temizlik maddeleri kullanmayınız.

	Elektrik çarpma tehlikesi!
	■ Usulüne aykırı onarımlar tehlike teşkil eder. Onarımlar, sadece tarafımızdan eğitilmiş bir müşteri hizmetleri teknisyeni tarafından yapılmalıdır. Cihaz arızalıysa elektrik fişini çekiniz veya sigorta kutusundan sigortayı kapa...
	Elektrik çarpma tehlikesi!
	■ Sıcak parçalardaki elektrikli cihaz kablo izolasyonu eriyebilir. Elektrikli cihaz bağlantı kablolarını sıcak parçalarla kesinlikle temas ettirmeyiniz.

	Elektrik çarpması tehlikesi!
	■ İçeri sızan su elektrik çarpmasına neden olabilir. Yüksek basınçlı veya buharlı temizleyici kullanılmamalıdır.

	Elektrik çarpma tehlikesi!
	■ Pişirme alanı lambasının değiştirilmesi sırasında gerilim altındaki lamba duyunda elektrik kontağı olabilir. Değiştirme işleminden önce elektrik fişini çekiniz veya sigorta kutusundan sigortayı kapatınız.

	Elektrik çarpma tehlikesi!
	■ Arızalı bir cihaz elektrik çarpmasına neden olabilir. Arızalı bir cihazı kesinlikle açmayınız. Elektrik fişini çekiniz veya sigorta kutusundan sigortayı kapatınız. Müşteri hizmetlerini arayınız.


	Yangın tehlikesi!
	■ Yumuşak yemek artıkları, yağ ve kızartma suları kendi kendine temizleme sırasında tutuşabilir. Her kendi kendine temizleme işleminden önce kaba kirleri pişirme alanından ve aksesuarların üzerinden temizleyiniz.
	Yangın tehlikesi!
	■ Kendi kendine temizleme sırasında cihazın dışı çok ısınır. Örneğin bulaşık bezleri gibi yanıcı nesneleri kesinlikle kapı koluna asmayınız. Cihazın ön tarafını boş tutunuz. Çocukları uzak tutunuz.


	Yanma tehlikesi!
	■ Kendi kendine temizleme sırasında pişirme alanı çok ısınır. Kesinlikle cihaz kapısını açmayınız veya kilitleme mandalını elinizle yerinden oynatmayınız. Cihaz soğumaya bırakılmalıdır. Çocukları uzak tutunuz.
	Yanma tehlikesi!
	■ ; Kendi kendine temizleme sırasında cihazın dışı çok ısınır. Cihazın kapısına kesinlikle dokunmayınız. Cihaz soğumaya bırakılmalıdır. Çocukları uzak tutunuz.


	Ciddi sağlık sorunları tehlikesi!
	Kendi kendine temizleme sırasında cihaz çok ısınır. Tepsilerin ve kalıpların yapışmaz kaplaması zarar görür ve zararlı gazlar ortaya çıkar. Kendi kendine temizleme sırasında yapışmaz kaplamalı tepsi ve kalıplar da temizlenmelidi...

	Hasar nedenleri
	Dikkat!
	Yeni cihazınız

	Fonksiyon seçme düğmesi
	Sıcaklık seçme düğmesi
	Elektronik saat
	Fonksiyon tuşları

	Aksesuar
	İlk kullanımdan önce
	Saatin ayarlanması
	1. r ve q fonksiyon tuşlarına aynı anda basınız.
	2. + ve - fonksiyon tuşları ile güncel saati ayarlayınız.



	Fırının ısıtılması
	Fırının önceden temizlenmesi
	1. Aksesuarları ve asma ızgarayı pişirme alanından çıkarınız.
	2. Örneğin köpük parçacıkları gibi ambalaj artıklarını pişirme alanından tamamen temizleyiniz.
	3. Bazı parçalar çizilmeye karşı koruma filmiyle kaplanmıştır. Bu koruma filmlerini çıkarınız.
	4. Cihazın dışını yumuşak, ıslak bir bezle temizleyiniz.

	5. Pişirme alanını sıcak deterjanlı su ile yıkayınız.
	Fırının ısıtılması
	1. Fonksiyon seçme düğmesini Üst/Alt ısıtma çalışma moduna getiriniz.
	2. Sıcaklık seçme düğmesini maksimum sıcaklığa getiriniz.


	3. 40 dakika sonra fırını kapatınız.
	Fırının yeniden temizlenmesi
	1. Pişirme alanını sıcak deterjanlı su ile yıkayınız.


	2. Asma ızgarayı monte ediniz.

	Aksesuarın temizlenmesi
	Fırınınızı böyle kullanınız

	Isıtma türü ve sıcaklık
	1. Fonksiyon seçme düğmesi ile ısıtma türünü ayarlayınız.
	2. Sıcaklık seçme düğmesi ile sıcaklığı veya ızgara kademesini ayarlayınız.
	Fırının kapanması
	Ayarların değiştirilmesi
	Elektronik saatinizi kullanınız

	Ayarların değiştirilmesi
	1. İlgili fonksiyon tuşuna basınız.
	2. + ve - tuşları ile ayarlarınızı değiştirebilirsiniz.


	Ayarların silinmesi
	1. İlgili fonksiyon tuşuna basınız.
	2. Gösterge ekranında 0⋅00 görününceye kadar - tuşuna basınız.
	3. Otomatik zamanlayıcı çalışıyorsa: Fırını kapatınız.


	Sinyal sesinin ayarlanması
	Elektronik saatin ayarlanması
	1. r ve q fonksiyon tuşlarına aynı anda basınız.
	2. + ve - fonksiyon tuşları ile güncel saati ayarlayınız.

	Zamanlayıcının ayarlanması
	1. U tuşuna basınız.
	2. + ve - fonksiyon tuşları ile süreyi ayarlayınız.
	3. Kalan süreyi ekranda görüntülemek için U tuşuna basınız.

	Otomatik zamanlayıcının ayarlanması
	Otomatik kapatma
	1. Fonksiyon seçme düğmesini istediğini çalışma moduna getiriniz.
	2. Sıcaklık seçme düğmesini istediğiniz sıcaklığa getiriniz.
	3. rfonksiyon tuşuna basınız.
	4. + ve - tuşları ile çalışma süresini ayarlayınız.

	Otomatik açma ve kapatma
	1. Fonksiyon seçme düğmesini istediğini çalışma moduna getiriniz.
	2. Sıcaklık seçme düğmesini istediğiniz sıcaklığa getiriniz.
	3. rfonksiyon tuşuna basınız.
	4. + ve - tuşları ile çalışma süresini ayarlayınız.

	1. q tuşuna basınız.
	2. q tuşunu basılı tutunuz, + - tuşlarıyla çalışma süresinin sonunu değiştiriniz.

	Bakım ve Temizlik
	Bilgiler
	: Elektrik çarpması tehlikesi!
	: Yanma tehlikesi!


	Temizleme maddeleri
	■ Yüksek oranda alkol içeren temizlik maddeleri kullanmayınız
	■ Sert ovma süngerleri veya bulaşık telleri kullanmayınız

	Katalitik pişirme alanı kaplaması
	Üst kapağın çıkartılması
	Cihaz kapağının çıkarılması ve yerleştirilmesi
	Cihaz kapağının sökülmesi
	: Yaralanma tehlikesi!
	1. Fırın kapağını tamamen açınız.
	2. Her iki sol ve sağ kilitleme kolunu yukarı katlayınız. Kilitleme kolunun yukarı katlanması sırasında fırın kapağının kapanmamasına dikkat ediniz. Menteşeler bükülebilir ve emayede hasarlar oluşabilir.
	3. Fırın kapağını eğik duruma getiriniz. İki elinizle sol ve sağ taraftan tutunuz. Biraz daha kapatınız ve dışarı doğru çekiniz.


	Cihaz kapağının takılması
	1. Fırın kapağını takarken, alt menteşelerdeki çentiklerin yuvaya kilitlenmesine dikkat ediniz.
	2. Her iki sol ve sağ kilitleme kolunu tekrar aşağı doğru getiriniz ve fırın kapağını kapatınız.
	: Yaralanma tehlikesi!


	Asma ızgaralarının temizlenmesi
	Asma ızgaranın çıkartılması
	1. Öndeki kancayı A delikten çıkarınız.
	2. Asma ızgarayı arkadaki delikten B öne doğru çekiniz.

	Asma ızgaraların takılması
	1. Asma ızgaraları arka duvardaki deliklere yerleştiriniz.
	2. Öndeki kancaları deliklere geçiriniz.

	Arıza durumunda ne yapmalı?
	: Elektrik çarpma tehlikesi!
	Fırın lambasının değiştirilmesi
	1. Sigortayı kapatınız veya fişi çekiniz.
	2. Cihazın kapağını açınız.
	3. Hasar oluşumunu engellemek için soğuk pişirme alanında bir bulaşık bezi yerleştiriniz.
	4. Pişirme alanının içerisinde bulunan arızalı fırın lambasının cam kapağını sola doğru döndürerek çıkarınız.
	5. Fırın lambasının yerine aynı tip yeni bir lamba takınız.
	Gerilim: 240 V;
	Güç: 25 W;
	Vida dişi: E14;
	6. Fırın lambasının cam kapağını tekrar yerine takınız.
	7. Bulaşık bezini tekrar fırından çıkarınız ve sigortayı açınız veya fırının fişini takınız.



	Müşteri Hizmetleri
	E­numarası ve FD­numarası

	Onarım siparişi vermek ve arıza durumunda danışmak için
	Enerji ve çevre için öneriler
	Enerji tasarrufu

	■ Koyu, siyah boyalı veya emaye kek kalıpları kullanınız. Bunlar ısıyı daha iyi çeker.
	■ Fırın kapısını, pişirme ve kızartma boyunca mümkün olduğunca çok az açınız.
	■ Birden çok pastayı arka arkaya pişirmeniz en iyisidir. Fırın hala sıcaktır. Böylece ilgili pastanın pişme süresi kısalır. 2 baton kek kalıbını yan yana da sürebilirsiniz.


	Çevre kurallarına uygun şekilde imha edilmesi
	Gıda maddelerinde bulunan akrilamid
	Kullanım önerileri
	Bilgiler
	Pişirme
	Pişirme ile ilgili öneriler


	Kızartma ve ızgara
	Kızartmaya ilişkin öneriler
	■ Büyüklüğüne göre yağsız ete 2 - 3 yemek kaşığı, buğulanıp kızartılan ete 8 - 10 yemek kaşığı sıvı ekleyiniz.
	■ Yağın akabilmesi için ördek veya kazda kanatların altındaki deriyi deliniz.
	■ Kümes hayvanları kızartmaları, kızartma süresinin sonuna doğru üzerine tereyağı, tuzlu su veya portakal suyu sürülürse daha iyi kızarır ve daha güzel görünür.
	■ Et parçalarını sürenin yarısı dolduktan sonra çeviriniz.
	■ Kızartma hazır olduktan sonra kapatılmış ve kapağı kapalı tutulan fırının içinde 10 dakika daha dinlendirilmelidir. Böylece et suyu daha iyi yayılır.
	■ Büyük et parçalarının kızartılması sırasında yoğun buhar oluşumu ve fırın kapağında buğulanma olabilir. Bu normal bir durumdur ve cihazın işlevleri üzerinde bir etkisi yoktur. Kızartma işleminden sonra bir bezle fırın kapa...
	Izgaraya ilişkin öneriler

	■ Izgaralık malzemeyi tel ızgaranın ortasına yerleştiriniz. Emaye fırın tepsisine biraz su koyunuz ve yağın toplanması için fırını aşağıda belirtilen yerleştirme seviyesine itiniz. Pişirme alanının zeminine asla yerleştirmeyiniz.
	■ Tel ızgaranın üzerine yerleştirmeden önce ızgaralık malzemeyi biraz yağa bulayınız.
	■ İnce ızgaralık malzemeleri pişme süresinin yarısından sonra ve kalın ızgaralık malzemeleri de pişme süresi boyunca birkaç kez çeviriniz. Bu esnada bir maşa kullanınız, böylece ızgaralık malzeme delinmez ve örneğin etin suyu ...
	Kızartmaya ilişkin öneriler



	Ù Πίνακας περιεχομένων[el] Οδηγíες χρήσεως
	: Σημαντικές υποδείξεις ασφαλείας
	Διαβάστε προσεκτικά αυτές τις οδηγίες. Μόνο τότε μπορείτε να χειριστείτε τη συσκευή σίγουρα και σωστά. Φυλάξτε τις οδηγίες χρήσης και συ...
	Αυτή η συσκευή προορίζεται μόνο για την τοποθέτηση. Προσέξτε τις ειδικές οδηγίες συναρμολόγησης.
	Μετά την αφαίρεση από τη συσκευασία, ελέγξτε τη συσκευή. Σε περίπτωση ζημιάς κατά τη μεταφορά μην την συνδέσετε.
	Μόνο ένας αδειούχος εγκαταστάτης επιτρέπεται να συνδέσει τις συσκευές χωρίς φις. Σε περίπτωση ζημιών που οφείλονται σε λάθος σύνδεση, δ...
	Αυτή η συσκευή προορίζεται μόνο για την οικιακή χρήση και το οικιακό περιβάλλον. Χρησιμοποιείτε τη συσκευή μόνο για την παρασκευή φαγητ...
	Αυτή η συσκευή επιτρέπεται να χρησιμοποιηθεί από παιδιά άνω των 8 ετών και από άτομα με μειωμένες φυσικές, αισθητήριες ή πνευματικές ικα...
	Τα παιδιά δεν επιτρέπεται να παίζουν με τη συσκευή. Ο καθαρισμός και η συντήρηση από το χρήστη δεν επιτρέπεται να πραγματοποιηθούν από π...
	Κρατάτε τα παιδιά που είναι κάτω των 8 ετών μακριά από τη συσκευή και το καλώδιο σύνδεσης.
	Τοποθετείτε τα εξαρτήματα πάντοτε σωστά μέσα στο χώρο μαγειρέματος. Βλέπε Περιγραφή εξαρτημάτων στις οδηγίες χρήσης.
	Κίνδυνος πυρκαγιάς!
	■ Τα αποθηκευμένα στο χώρο μαγειρέματος εύφλεκτα αντικείμενα μπορούν να αναφλεγούν. Μην τοποθετείτε ποτέ εύφλεκτα αντικείμενα μέσα στ...
	Κίνδυνος πυρκαγιάς!
	■ Κατά το άνοιγμα της πόρτας της συσκευής δημιουργείται ένα ρεύμα αέρος. Το λαδόχαρτο μπορεί να έρθει σε επαφή με τα θερμαντικά στοιχεία...


	Κίνδυνος εγκαύματος!
	■ Η συσκευή ζεσταίνεται πολύ. Μην ακουμπάτε ποτέ τις ζεστές εσωτερικές επιφάνειες του χώρου μαγειρέματος ή τα θερμαντικά στοιχεία. Αφήν...
	Κίνδυνος εγκαύματος!
	■ Τα εξαρτήματα ή τα σκεύη ζεσταίνονται πάρα πολύ. Απομακρύνετε τα καυτά σκεύη ή εξαρτήματα από το χώρο μαγειρέματος πάντοτε με μια πιάσ...

	Κίνδυνος εγκαύματος!
	■ Οι ατμοί του οινοπνεύματος μπορούν να αναφλεγούν μέσα στον καυτό χώρο μαγειρέματος. Μην παρασκευάζετε φαγητά με μεγάλες ποσότητες δυ...


	Κίνδυνος ζεματίσματος!
	■ Τα προσιτά μέρη/εξαρτήματα ζεσταίνονται πολύ κατά τη λειτουργία. Μην ακουμπάτε ποτέ τα καυτά μέρη/εξαρτήματα. Κρατάτε τα παιδιά μακριά.
	Κίνδυνος ζεματίσματος!
	■ Κατά το άνοιγμα της πόρτας της συσκευής μπορεί να εξέλθει καυτός ατμός. Ανοίγετε προσεκτικά την πόρτα της συσκευής. Κρατάτε τα παιδιά ...

	Κίνδυνος ζεματίσματος!
	■ Με το νερό στον καυτό χώρο μαγειρέματος μπορεί να δημιουργηθεί καυτός υδρατμός. Μη χύνετε ποτέ νερό μέσα στον καυτό χώρο μαγειρέματος.


	Κίνδυνος τραυματισμού!
	Το γρατσουνισμένο γυαλί της πόρτας της συσκευής μπορεί να ραγίσει. Μη χρησιμοποιείτε ξύστρες γυαλιού, δυνατά ή τραχιά υλικά καθαρισμού.

	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	■ Οι ακατάλληλες επισκευές είναι επικίνδυνες.Οι επισκευές επιτρέπεται να γίνονται μόνο από έναν τεχνικό του τμήματος εξυπηρέτησης πελ...
	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	■ Στα καυτά μέρη της συσκευής μπορεί να λιώσει η μόνωση των καλωδίων των ηλεκτρικών συσκευών. Τα καλώδια σύνδεσης των ηλεκτρικών συσκευ...

	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	■ Μια εισχώρηση υγρασίας μπορεί να προκαλέσει μια ηλεκτροπληξία. Μη χρησιμοποιείτε συσκευές καθαρισμού υψηλής πίεσης ή συσκευές εκτόξ...

	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	■ Κατά την αντικατάσταση της λάμπας του χώρου μαγειρέματος οι επαφές στο ντουί της λάμπας βρίσκονται υπό τάση. Πριν την αντικατάσταση τ...

	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	■ Μια ελαττωματική συσκευή μπορεί να προκαλέσει μια ηλεκτροπληξία. Μην ενεργοποιείτε ποτέ μια χαλασμένη συσκευή. Τραβήξτε το ρευματολή...


	Κίνδυνος πυρκαγιάς!
	■ Τα υπολείμματα φαγητού, το λίπος και ο χυμός από το ψητό μπορούν κατά τη διάρκεια του αυτοκαθαρισμού να αναφλεγούν. Πριν από κάθε αυτοκ...
	Κίνδυνος πυρκαγιάς!
	■ Η συσκευή κατά τη διάρκεια του αυτοκαθαρισμού ζεσταίνεται εξωτερικά πάρα πολύ. Μην κρεμάτε ποτέ εύφλεκτα αντικείμενα, όπως π.χ. πετσέτ...


	Κίνδυνος εγκαύματος!
	■ Ο χώρος μαγειρέματος κατά τη διάρκεια του αυτοκαθαρισμού ζεσταίνεται πάρα πολύ. Μην ανοίγετε ποτέ την πόρτα της συσκευής ή μη μετατοπ...
	Κίνδυνος εγκαύματος!
	■ ; Η συσκευή κατά τη διάρκεια του αυτοκαθαρισμού ζεσταίνεται εξωτερικά πάρα πολύ. Μην ακουμπάτε ποτέ την πόρτα της συσκευής. Αφήστε τη σ...


	Κίνδυνος σοβαρής βλάβης της υγείας!
	Η συσκευή κατά τη διάρκεια του αυτοκαθαρισμού ζεσταίνεται πάρα πολύ. Η αντικολλητική επίστρωση στα ταψιά και στις φόρμες καταστρέφεται ...

	Αιτίες των ζημιών
	Προσοχή!
	Η καινούργια σας συσκευή

	Διακόπτης επιλογής λειτουργίας
	Διακόπτης επιλογής θερμοκρασίας
	Το ηλεκτρονικό ρολόι
	Πλήκτρα λειτουργιών

	Εξαρτήματα
	Πριν την πρώτη χρήση
	Ρύθμιση της ώρας
	1. Πατήστε ταυτόχρονα το πλήκτρο λειτουργίας r και q.
	2. Με τα πλήκτρα λειτουργίας + και - ρυθμίστε την τρέχουσα ώρα.



	Ζέσταμα του φούρνου
	Προκαθαρισμός του φούρνου
	1. Αφαιρέστε το εξαρτήματα και τις σχάρες ανάρτησης από το χώρο μαγειρέματος.
	2. Απομακρύνετε εντελώς τα υπολείμματα της συσκευασίας, π.χ. μικρά κομμάτια στυροπόρ, από του χώρο μαγειρέματος.
	3. Μερικά μέρη είναι καλυμμένα με μια μεμβράνη προστασίας από τις γρατσοιυνιές. Απομακρύνετε αυτή τη μεμβράνη προστασίας από τις γρατσοι...
	4. Καθαρίζετε τη συσκευή εξωτερικά μ’ ένα μαλακό, υγρό πανί.

	5. Καθαρίστε το χώρο μαγειρέματος με ζεστό διάλυμα απορρυπαντικού πιάτων.
	Ζέσταμα του φούρνου
	1. Γυρίστε το διακόπτη επιλογής λειτουργίας στον τρόπο λειτουργίας Επάνω/Κάτω θέρμανση.
	2. Γυρίστε το διακόπτη επιλογής θερμοκρασίας στη μέγιστη θερμοκρασία.


	3. Απενεργοποιήστε μετά από 40 λεπτά το φούρνο.
	Ολοκλήρωση του καθαρισμού του φούρνου
	1. Καθαρίστε το χώρο μαγειρέματος με ζεστό διάλυμα απορρυπαντικού πιάτων.


	2. Συναρμολογήστε τις σχάρες ανάρτησης.

	Καθαρισμός των εξαρτημάτων
	Έτσι χειρίζεστε το φούρνο σας

	Τρόπος ψησίματος και θερμοκρασία
	1. Με το διακόπτη επιλογής λειτουργίας ρυθμίστε τον τρόπο ψησίματος.
	2. Με το διακόπτη επιλογής θερμοκρασίας ρυθμίστε τη θερμοκρασία ή τη βαθμίδα ψησίματος στο γκριλ.
	Απενεργοποίηση του φούρνου
	Αλλαγές των ρυθμίσεων
	Έτσι χειρίζεστε το ηλεκτρονικό ρολόι σας

	Αλλαγές των ρυθμίσεων
	1. Πατήστε το εκάστοτε πλήκτρο λειτουργίας.
	2. Με τα πλήκτρα + και - αλλάξτε τις ρυθμίσεις σας.


	Σβήσιμο των ρυθμίσεων
	1. Πατήστε το εκάστοτε πλήκτρο λειτουργίας.
	2. Πατήστε το πλήκτρο -, μέχρι να εμφανιστεί 0⋅00 στο πεδίο ενδείξεων.
	3. Εάν το αυτόματο σύστημα επιλογής χρόνου ήταν σε λειτουργία: Απενεργοποιήστε το φούρνο.


	Ρύθμιση του ηχητικού σήματος
	Ρύθμιση του ηλεκτρονικού ρολογιού
	1. Πατήστε ταυτόχρονα το πλήκτρο λειτουργίας r και q.
	2. Με τα πλήκτρα λειτουργίας + και - ρυθμίστε την τρέχουσα ώρα.

	Ρύθμιση του ρολογιού συναγερμού σύντομου χρόνου
	1. Πατήστε το πλήκτρο U.
	2. Με τα πλήκτρα λειτουργιών + και - ρυθμίστε τη χρονική διάρκεια.
	3. Για την προβολή της υπόλοιπης διάρκειας στην οθόνη ενδείξεων, πατήστε το πλήκτρο U.

	Ρύθμιση του αυτόματου συστήματος επιλογής χρόνου
	Αυτόματη απενεργοποίηση
	1. Γυρίστε το διακόπτη επιλογής λειτουργίας στον επιθυμητό τρόπο λειτουργίας.
	2. Γυρίστε το διακόπτη επιλογής θερμοκρασίας στην επιθυμητή θερμοκρασία.
	3. Πατήστε το πλήκτρο λειτουργίας r.
	4. Με τα πλήκτρα + και - ρυθμίστε τη διάρκεια λειτουργίας ή το χρόνο.

	Αυτόματη ενεργοποίηση και απενεργοποίηση
	1. Γυρίστε το διακόπτη επιλογής λειτουργίας στον επιθυμητό τρόπο λειτουργίας.
	2. Γυρίστε το διακόπτη επιλογής θερμοκρασίας στην επιθυμητή θερμοκρασία.
	3. Πατήστε το πλήκτρο λειτουργίας r.
	4. Με τα πλήκτρα + και - ρυθμίστε τη διάρκεια λειτουργίας ή το χρόνο.

	1. Πατήστε το πλήκτρο q.
	2. Κρατήστε το πλήκτρο q πατημένο και αλλάξτε το τέλος του χρόνου λειτουργίας με τα πλήκτρα + και -.

	Φροντίδα και καθαρισμός
	Υποδείξεις
	: Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	: Κίνδυνος εγκαύματος!


	Υλικά καθαρισμού
	■ ισχυρά αλκοολούχα καθαριστικά
	■ σκληρά σύρματα τριψίματος ή σφουγγάρια καθαρισμού

	Καταλυτική επένδυση του χώρου μαγειρέματος
	Αφαίρεση της πλάκας οροφής
	Αφαίρεση και ανάρτηση της πόρτας της συσκευής
	Αφαίρεση της πόρτας της συσκευής
	: Κίνδυνος τραυματισμού!
	1. Ανοίξτε εντελώς την πόρτα του φούρνου.
	2. Ανεβάστε τους δύο μοχλούς ασφάλισης, αριστερά και δεξιά. Όταν οι μοχλοί ασφάλισης είναι ανεβασμένοι, προσέξτε να μην κλείσετε την πόρτ...
	3. Τοποθετήστε την πόρτα του φούρνου λίγο λοξά. Πιάστε την πόρτα και με τα δύο χέρια, αριστερά και δεξιά. Κλείστε την πόρτα λίγο ακόμα και τ...


	Ανάρτηση της πόρτας της συσκευής
	1. Κατά την ανάρτηση της πόρτας του φούρνου προσέξτε, η εγκοπή κάτω στους μεντεσέδες να ασφαλίσει μέσα στη σχισμή.
	2. Τοποθετήστε τους δύο μοχλούς ασφάλισης, αριστερά και δεξιά, ξανά προς τα κάτω και κλείστε την πόρτα του φούρνου.
	: Κίνδυνος τραυματισμού!


	Καθαρισμός των σχαρών ανάρτησης
	Αφαίρεση της σχάρας ανάρτησης
	1. Σηκώστε το μπροστινό άγκιστρο A από την οπή.
	2. Τραβήξτε τη σχάρα ανάρτησης προς τα εμπρός έξω από τις πίσω οπές B.

	Τοποθέτηση της σχάρας ανάρτησης
	1. Τοποθετήστε τη σχάρα ανάρτησης στις οπές του πίσω τοιχώματος.
	2. Τοποθετήστε το μπροστινό άγκιστρο στην οπή.

	Τι πρέπει να κάνετε σε περίπτωση βλάβης
	: Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	Αλλαγή της λάμπας του φούρνου
	1. Κατεβάστε/ξεβιδώστε την ασφάλεια ή αφαιρέστε το φις από την πρίζα.
	2. Ανοίξτε την πόρτα της συσκευής.
	3. Τοποθετήστε μια πετσέτα κουζίνας μέσα στον κρύο χώρο μαγειρέματος, για ν’ αποφύγετε τυχόν ζημιές.
	4. Ξεβιδώστε αριστερόστροφα το γυάλινο κάλυμμα της ελαττωματικής λάμπας του φούρνου στο εσωτερικό του χώρου μαγειρέματος.
	5. Αντικαταστήστε τη λάμπα του φούρνου με μια άλλη λάμπα του ίδιου τύπου.
	Τάση: 240 V,
	Ισχύς: 25 W,
	Σπείρωμα:E14,
	6. Βιδώστε ξανά γυάλινο κάλυμμα της λάμπας του φούρνου.
	7. Απομακρύνετε ξανά την πετσέτα της κουζίνας και ανεβάστε/ βιδώστε ξανά την ασφάλεια ή βάλτε ξανά το φις στην πρίζα.



	Υπηρεσία τεχνικής εξυπηρέτησης πελατών
	Αριθμός E και αριθμός FD

	Εντολή επισκευών και συμβουλές σε περίπτωση βλάβης
	Συμβουλές για την ενέργεια και το περιβάλλον
	Εξοικονόμηση ενέργειας

	■ Χρησιμοποιείτε σκούρες, βαμμένες μαύρες ή εμαγιέ φόρμες ψησίματος. Αυτές απορροφούν τη θερμότητα ιδιαίτερα καλά.
	■ Ανοίγετε όσο γίνεται λιγότερο την πόρτα του φούρνου κατά τη διάρκεια του μαγειρέματος, ή του ψησίματος.
	■ Περισσότερα γλυκά τα ψήνετε καλύτερα το ένα μετά το άλλο. Ο φούρνος είναι ακόμα ζεστός. Έτσι μικραίνει ο χρόνος ψησίματος για το δεύτερ...


	Απόσυρση σύμφωνα με τους κανόνες προστασίας του περιβάλλοντος
	Ακρυλαμίδη σε τρόφιμα
	Συμβουλές χρήσης
	Υποδείξεις
	Ψήσιμο
	Συμβουλές για το ψήσιμο γλυκών


	Ψήσιμο στο φούρνο και στο γκριλ
	Συμβουλές για το ψήσιμο στο φούρνο
	■ Προσθέστε στο άπαχο κρέας 2 έως 3 κουταλιές της σούπας υγρό, στον ψητό καπαμά 8 έως 10 κουταλιές της σούπας, ανάλογα με το μέγεθος.
	■ Όταν ψήνετε πάπια ή χήνα, τρυπάτε την πέτσα κάτω από τις φτερούγες, γιατί τότε μπορεί να τρέξει το λίπος.
	■ Τα πουλερικά ροδοψήνονται πολύ ωραία, όταν κατά το τέλος του ψησίματος τα αλείψετε με βούτυρο, αλατόνερο ή με χυμό πορτοκαλιού.
	■ Γυρίστε τα κομμάτια του κρέατος μετά το μισό χρόνο.
	■ Όταν το ψητό είναι έτοιμο, θα πρέπει να μείνει ακόμα 10 λεπτά μέσα στον απενεργοποιημένο, κλειστό φούρνο. Έτσι κατανέμεται ο χυμός του ψ...
	■ Κατά το ψήσιμο μεγάλων κομματιών κρέατος μπορεί να εμφανιστεί μεγαλύτερη δημιουργία ατμού και υγρασία στην πόρτα φούρνου. Αυτό είναι ...
	Συμβουλές για το ψήσιμο στο γκριλ

	■ Τοποθετείτε το ψητό για γκριλ στη μέση της σχάρας. Βάλτε λίγο νερό στο εμαγιέ ταψί και τοποθετήστε το για τη συλλογή του λίπους στο αμέ...
	■ Προσθέστε στο ψητό με λίγο λάδι, προτού το τοποθετήσετε πάνω στη σχάρα κάτω από το γκριλ.
	■ Γυρίστε το λεπτό ψητό μετά την παρέλευση του μισού χρόνου ψησίματος και το χοντρότερο ψητό αρκετές φορές κατά τη διάρκεια του ψησίματ...
	Συμβουλές για το ψήσιμο στο φούρνο



	ó Innehållsförteckning[sv] Bruksanvisning
	: Viktiga säkerhetsanvisningar!
	Läs bruksanvisningen noggrant. Det är viktigt för att du ska kunna använda enheten säkert och på rätt sätt. Spara bruks- och monteringsanvisningen för framtida bruk och eventuella kommande ägare.
	Den här enheten är avsedd för inbyggnad. Iaktta särskilda monteringsanvisningar.
	Kontrollera enheten efter uppackning. Anslut inte enheten om den har transportskador.
	Det är bara behörig elektriker som får göra fast anslutning av enheten. Vid skador på grund av felanslutning gäller inte garantin.
	Enheten är bara avsedd för normalt hemmabruk. Enheten är bara avsedd för tillagning av mat och dryck. Håll enheten under uppsikt vid användning. Använd bara enheten inomhus.
	Barn under 8 år och personer med begränsade fysiska, sensoriska eller mentala färdigheter, eller som saknar erforderliga erfarenheter eller kunskaper, får endast använda enheten under överinseende av en annan person som ansvarar för säkerhete...
	Låt inte barn leka med enheten. Barn som ska rengöra eller använda enheten bör vara över 8 år, och då endast under uppsikt.
	Barn under 8 år bör hållas på avstånd från både enheten och anslutningskabeln.
	Placera alltid tillbehören korrekt inuti ugnen. Läs mer om tillbehören i användarhandboken.
	Brandrisk!
	■ Förvarar du brännbara föremål i ugnsutrymmet, så kan de börja brinna. Förvara inte brännbara föremål i ugnsutrymmet. Öppna aldrig luckan om det sipprar ut rök. Slå av enheten och dra ur sladden eller slå av säkringen i proppskåpet.
	Brandrisk!
	■ Du skapar ett luftdrag när du öppnar luckan. Bakplåtspappret kan komma i kontakt med värmeelementen och fatta eld. Lägg aldrig bakplåtspapper löst på tillbehöret vid förvärmning. Tyng alltid ned bakplåtspappret med en stekgryta eller ...


	Risk för brännskador!
	■ Enheten blir mycket varm. Ta inte på de varma ytorna i ugnsutrymmet eller värmeelementen. Låt alltid enheten svalna. Håll barnen borta.
	Risk för brännskador!
	■ Tillbehör och formar blir mycket varma. Använd grytlappar när du tar ut varma tillbehör eller formar ur ugnsutrymmet.

	Risk för brännskador!
	■ Alkoholångor kan börja brinna i ugnsutrymmet. Tillaga aldrig mat som innehåller mycket sprit. Använd bara små mängder sprit. Öppna försiktigt luckan till enheten.


	Skållningsrisk!
	■ Komponenterna blir mycket varma när enheten är i drift. Vidrör inte heta komponenter. Låt inte barnen vara i närheten.
	Risk för skållning!
	■ Det kan strömma ut varm ånga när du öppnar luckan på enheten. Öppna försiktigt luckan till enheten. Håll barnen borta.

	Risk för skållning!
	■ Vatten i varm ugn bildar het vattenånga. Häll aldrig vatten i varm ugn.


	Risk för personskador!
	Repat luckglas kan spricka. Använd inte glasskrapa eller kraftiga eller skurande rengöringsmedel.

	Risk för stötar!
	■ Reparationer som inte är fackmässigt gjorda är farliga.Det är bara servicetekniker utbildade av tillverkaren som får göra reparationer.Om enheten är trasig, dra ur kontakten eller slå av säkringen i proppskåpet. Kontakta service.
	Risk för stötar!
	■ Sladdisoleringen på elapparater kan smälta vid kontakt med heta delar på enheten. Se till så att sladdar till elapparater inte kommer i kontakt med heta delar på enheten.

	Risk för stötar!
	■ Risk för stötar om fukt tränger in! Använd aldrig högtryckstvätt eller ångrengöring!

	Risk för stötar!
	■ Om du ska byta lampa i ugnsbelysningen, tänk på att kontakterna i lampsockeln är strömförande. Dra ur sladden eller slå av säkringen i proppskåpet innan du byter.

	Risk för stötar!
	■ En trasig enhet innebär risk för stötar. Slå aldrig på en trasig enhet. Dra ur sladden eller slå av säkringen i proppskåpet. Kontakta service!


	Brandrisk!!
	■ Lösa matrester, fett och steksky kan börja brinna vid självrengöring. Ta bort grovsmuts från ugnsutrymme och tillbehör före självrengöring.
	Brandrisk!!
	■ Enheten blir mycket varm på utsidan vid självrengöring. Häng aldrig brännbara föremål som t.ex. kökshanddukar på luckhandtaget. Håll framsidan på enheten fri. Håll barnen borta.


	Risk för brännskador!!
	■ Ugnsutrymmet blir mycket varmt vid självrengöring. Öppna aldrig luckan och pilla inte på låshaken för hand. Låt enheten svalna. Håll barnen borta.
	Risk för brännskador!
	■ ; Enheten blir mycket varm på utsidan vid självrengöring. Ta aldrig på luckan. Låt enheten svalna. Håll barnen borta.


	Risk för allvarliga personskador!!
	Enheten blir mycket varm vid självrengöring. Den höga värmen förstör plåtars och formars släppa lätt-beläggning och bildar giftiga gaser. Rengör aldrig släppa-lätt-plåtar och -formar med självrengöring. Rengör bara emaljerade tillbeh...

	Felorsaker
	Obs!
	Din nya enhet

	Funktionsvred
	Termostatvred
	Klockan
	Funktionsknappar

	Tillbehör
	Före första användning
	Ställa klockan
	1. Tryck samtidigt på r och q.
	2. Ställ klockan med hjälp av knapparna + och -.



	Värma upp ugnen
	Rengöring av ugnen
	1. Ta ur tillbehören och ugnsgallren ur ugnen.
	2. Avlägsna alla förpackningsrester som t.ex. frigolitbitar ur ugnen.
	3. Vissa delar är belagda med en repskyddande film. Avlägsna den här filmen.
	4. Rengör enheten utvändigt med en mjuk, fuktad trasa.

	5. Rengör ugnen inuti med varmt vatten och diskmedel.
	Värma upp ugnen
	1. Vrid funktionsvredet till över-/undervärme.
	2. Vrid termostatvredet till maximal temperatur.


	3. Stäng av ugnen efter 40 minuter.
	Rengöring av ugnen
	1. Rengör ugnen inuti med varmt vatten och diskmedel.


	2. Montera ugnsgallren.

	Rengöra tillbehören
	Så här använder du ugnen

	Ugnsfunktion och temperatur
	1. Ställ in ugnsfunktionen med funktionsvredet.
	2. Ställ in temperaturen eller grilläget med termostatvredet.
	Slå av ugnen
	Ändra inställningar
	Så här använder du klockan

	Ändra inställningar
	1. Tryck på önskad funktionsknapp.
	2. Justera inställningen med knapparna + och -.


	Radera inställningar
	1. Tryck på aktuell funktionsknapp.
	2. Tryck på knappen - tills 0⋅00 visas på displayen.
	3. Om den automatiska timern var aktiverad: stäng av ugnen.


	Ställ in ljudsignal
	Ställ klockan
	1. Tryck samtidigt på r och q.
	2. Ställ klockan med hjälp av knapparna + och -.

	Ställa timern
	1. Tryck på U-knappen.
	2. Ställ in tillagningstiden med hjälp av knapparna + och -.
	3. Kontrollera kvarvarande tillagningstid på displayen genom att trycka på U.

	Ställa in automatisk timer
	Automatisk avstängning
	1. Vrid funktionsvredet till önskad funktion.
	2. Vrid termostatvredet till önskad temperatur.
	3. Tryck på r-knappen.
	4. Ställ in tillagningstiden med hjälp av knapparna + och -.

	Automatisk på- och avstängning
	1. Vrid funktionsvredet till önskad funktion.
	2. Vrid termostatvredet till önskad temperatur.
	3. Tryck på r-knappen.
	4. Ställ in tillagningstiden med hjälp av knapparna + och -.

	1. Tryck på q-knappen.
	2. Håll q-knappen intryckt och justera tillagningstidens slut med knapparna + och -.

	Skötsel och rengöring
	Anvisningar
	: Risk för stötar!
	: Risk för brännskador!



	Rengöringsmedel
	■ inga starka, alkoholhaltiga rengöringsmedel
	■ inga hårda disksvampar eller svinto

	Katalytisk ugnsbeläggning
	Ta ur takskivan
	Haka av och hänga på ugnsluckan
	Haka av ugnsluckan
	: Risk för personskador!!
	1. Öppna ugnsluckan helt och hållet.
	2. Fäll upp de båda spärrarna till höger och vänster om luckan. Se till att ugnsluckan inte går igen när spärrarna väl har fällts upp! Gångjärnen kan bli böjda och orsaka skador på emaljen.
	3. Ställ ugnsluckan i lutande läge. Ta tag med båda händerna till vänster och höger. Fäll upp luckan ytterligare en liten bit och dra den sedan rakt ut.


	Haka på ugnsluckan
	1. När du hänger på ugnsluckan igen bör du se till att jacket under gångjärnet hamnar rätt i öppningen.
	2. Vik in de båda spärrarna till höger och vänster om luckan igen, och stäng luckan.
	: Risk för personskador!!


	Rengör ugnsgallren
	Haka ur ugnsgallren
	1. Dra upp den främre kroken A ur hålet.
	2. Dra ugnsgallret framåt, ur de bakre hålen B.

	Haka i ugnsgallren
	1. Stick in ugnsgallren i hålen i väggen.
	2. Haka i de främre krokarna i hålen.

	Felsökning
	: Risk för stötar!!
	Byta ugnslampa
	1. Slå av säkringen eller dra ur nätkontakten.
	2. Öppna ugnsluckan.
	3. Lägg en kökshandduk i den kalla ugnen för att undvika skador.
	4. Skruva ur glaset över den trasiga ugnslampan genom att vrida åt vänster.
	5. Byt ugnslampan mot en likadan.
	Spänning: 240 V;
	Effekt: 25 W;
	Sockel: E14;
	6. Skruva i glaset över ugnslampan igen.
	7. Ta ut handduken och slå på säkringen eller sätt i nätkontakten igen.



	Service
	E­nummer och FD­nummer

	Reparation och rådgivning vid funktionsstörning
	Energi­ och miljötips
	Spara energi

	■ Använd mörka, svartlackade eller emaljerade bakplåtar. De är bättre på att fånga upp värmen.
	■ Öppna ugnsluckan så sällan som möjligt vid tillagning, gräddning eller stekning.
	■ En del kakor passar bra att baka direkt efter varandra. Ugnen är fortfarande varm och därmed förkortar du baktiden för kaka nummer två. Du kan även ställa två brödformar bredvid varandra.


	Återvinning
	Akrylamid i livsmedel
	Användningstips
	Anvisningar
	Gräddning
	Tips för gräddning


	Steka och grilla
	Tips för ugnsstekning
	■ För magrare kött kan du tillsätta 2 till 3 msk vätska, till grytstek 8 till 10 msk beroende på storlek.
	■ Vid tillagning av anka eller gås, picka huden under vingarna så att fettet kan rinna ut.
	■ Fågeln blir väldigt knaprig och vackert brynt om du penslar med smör, saltvatten eller apelsinjuice i slutet av stektiden.
	■ Vänd köttet efter halva tiden.
	■ När steken är färdig ska den vila ytterligare 10 minuter i avstängd, stängd ugn. På så sätt fördelas köttsaften bättre inuti steken.
	■ Ugnsstekning av större köttstycken kan orsaka en ökad ångbildning och vattendroppar på ugnsluckan. Detta är helt normalt och påverkar inte funktionen. Torka av ugnsluckan och glaset med en trasa när ugnsstekningen är klar.
	Tips för grillning

	■ Lägg det som ska grillas mitt på gallret. Häll lite vatten på den emaljerade bakplåten och sätt in den på falsen under; den fångar upp neddroppande fett. Ställ aldrig plåten direkt på ugnens botten.
	■ Fukta det som ska grillas med lite olja innan du lägger det på grillgallret.
	■ Vänd på tunna grillskivor efter halva grilltiden, vänd tjockare grillskivor flera gånger under grilltiden. Använd en grilltång i stället för gaffel, så att köttet inte blir genomborrat och köttsaften rinner ut.
	Tips för ugnsstekning



	ê Innholdsfortegnelse[no] Bruksveiledning
	: Viktige sikkerhetsanvisninger
	Les denne bruksanvisningen nøye. Det er en forutsetning for at du skal kunne bruke apparatet på en sikker og riktig måte. Ta vare på bruks- og monteringsanvisningen slik at du kan bruke den igjen senere eller gi den videre til eventuelle kommende...
	Dette apparatet er kun beregnet for innbygging. Ta hensyn til monteringsanvisningen.
	Kontroller apparatet etter at du har pakket det ut. Ikke koble til apparatet hvis det er skadet under transport.
	Apparater uten stikkontakt kan bare kobles til av autoriserte fagfolk. Skader som følge av feil tilkobling dekkes ikke av garantien.
	Dette apparatet er kun beregnet på vanlig bruk i private husholdninger. Apparatet er kun beregnet til tilberedning av mat og drikke. Hold øye med apparatet når det er i bruk. Apparatet skal bare brukes i lukkede rom.
	Dette apparatet skal kun brukes av barn over åtte år og personer med reduserte fysiske, sensoriske eller mentale evner eller manglende erfaringer eller kunnskap, dersom de holdes under oppsyn av en person som er ansvarlig for deres sikkerhet eller ...
	Barn skal ikke leke med apparatet. Rengjøring og brukervedlikehold skal ikke utføres av barn, med mindre de er over åtte år og er under oppsyn av voksne.
	Barn under åtte år må holdes unna apparatet og tilkoblingsledningen.
	Tilbehøret må alltid settes inn riktig vei i ovnsrommet. Se beskrivelsen av tilbehør i bruksanvisningen.
	Brannfare!
	■ Brennbare gjenstander som oppbevares i ovnsrommet, kan ta fyr. Oppbevar aldri brennbare gjenstander i ovnsrommet. Du må aldri åpne apparatdøren dersom det oppstår røyk inni apparatet. Slå av apparatet og trekk ut strømledningen eller slå ...
	Brannfare!
	■ Når apparatdøren åpnes, oppstår det et luftdrag. Bakepapir kan komme i kontakt med varmeelementet og ta fyr. Legg aldri bakepapir på tilbehøret uten å feste det under forvarming. Hold bakepapiret på plass ved hjelp av et kokekar eller en ...


	Fare for forbrenning!
	■ Apparatet blir svært varmt. Den varme innsiden av ovnsrommet og varmeelementene må aldri berøres. La alltid apparatet avkjøles. Hold barn på avstand.
	Fare for forbrenning!
	■ Tilbehør og kokekar blir svært varme. Bruk alltid grytekluter når du tar kokekar eller tilbehør ut av ovnsrommet.

	Fare for forbrenning!
	■ Alkoholdamp kan eksplodere i ovnsrommet. Tilbered aldri retter med store mengder drikkevarer med høyt alkoholinnhold. Bruk bare små mengder drikke med høy alkoholprosent. Åpne apparatdøren forsiktig.


	Fare for forbrenning!
	■ De tilgjengelige stedene blir svært varme under drift. Ta aldri på de varme delene. Hold barn på avstand.
	Fare for skålding!
	■ Når apparatdøren åpnes, kan det strømme ut varm damp. Åpne apparatdøren forsiktig. Hold barn på avstand.

	Fare for skålding!
	■ Vann i varmt ovnsrom kan føre til at det dannes svært varm vanndamp. Hell aldri vann inn i det varme ovnsrommet.


	Fare for personskader!
	Dersom glasset på apparatdøren er ripet opp, kan det sprekke. Ikke bruk glasskrape, sterke rengjøringsmidler eller poleringsmidler.

	Fare for elektrisk støt!
	■ Ukyndige reparasjoner er farlig. Reparasjoner må kun utføres av en servicetekniker som har fått opplæring av oss. Dersom apparatet er defekt, trekk ut kontakten eller slå av sikringen i sikringsboksen. Kontakt kundeservice.
	Fare for elektrisk støt!
	■ Kabelisolasjonen på elektriske apparatet kan smelte ved kontakt med varme apparatdeler. La aldri tilkoblingsledningene til elektriske apparater komme i kontakt med varme apparatdeler.

	Fare for elektrisk støt!
	■ Fuktighet som trenger inn, kan forårsake elektrisk støt. Bruk ikke høytrykksspyler eller dampstråle til rengjøringen.

	Fare for elektrisk støt!
	■ Ved utskifting av ovnslampen er det strøm på kontaktene i lampefatningen. Før du skifter lampen, må du trekke ut kontakten eller slå av sikringen i sikringsskapet.

	Fare for elektrisk støt!
	■ Et defekt apparat kan forårsake elektrisk støt. Slå aldri på et defekt apparat. Trekk ut støpselet eller slå av sikringen i sikringsskapet. Kontakt kundeservice.


	Brannfare!
	■ Løse matrester, fett og stekesjy kan ta fyr under selvrensen. Før hver selvrens må du fjerne grov smuss fra ovnsrommet og tilbehøret.
	Brannfare!
	■ Apparatet blir svært varmt på utsiden når selvrens pågår. Heng aldri brennbare gjenstander, f.eks. kjøkkenhåndklær, på håndtaket. Hold fremsiden av apparatet fri. Hold barn på avstand.


	Fare for forbrenning!
	■ Ovnsrommet blir svært varmt når selvrens pågår. Åpne aldri apparatdøren eller skyv på låsehaken med hånden. La apparatet avkjøles. Hold barn på avstand.
	Fare for forbrenning!
	■ ; Apparatet blir svært varmt på utsiden når selvrens pågår. Ikke ta på apparatdøren. La apparatet avkjøles. Hold barn på avstand.


	Fare for alvorlige helseskader!
	Apparatet blir svært varmt når selvrens pågår. Slippbelegget på brett og former ødelegges av den høye varmen, og det oppstår giftgasser. Ikke la brett og former med slippbelegg stå i ovnen når selvrens pågår. Det er bare emaljert tilbehø...

	Årsaker til skader
	Obs!
	Ditt nye apparat

	Funksjonsvelger
	Temperaturvelger
	Den elektroniske klokken
	Funksjonstaster

	Tilbehør
	Før første gangs bruk
	Stille inn klokkeslett
	1. Trykk på funksjonstastene r og q samtidig.
	2. Still inn aktuelt klokkeslett med funksjonstastene + og -.



	Varme opp stekeovnen
	Forhåndsrengjøre stekeovnen
	1. Ta tilbehør og stig ut av ovnsrommet.
	2. Fjern alle emballasjerester, f.eks. isoporbiter, fra ovnsrommet.
	3. Enkelte deler er overtrukket med ripefast folie. Fjern denne ripefaste folien.
	4. Rengjør utsiden av apparatet med en myk, fuktig klut.

	5. Vask ovnsrommet med varmt såpevann.
	Oppvarming av stekeovnen
	1. Drei funksjonsvelgeren til driftstypen over-/undervarme.
	2. Drei temperaturvelgeren til maksimal temperatur.


	3. Slå av stekeovnen etter 40 minutter.
	Etterrengjøre stekeovnen
	1. Vask ovnsrommet med varmt såpevann.


	2. Monter stigen.

	Rengjøring av tilbehør
	Slik bruker du stekeovnen

	Varmetype og temperatur
	1. Still inn varmetypen med funksjonsvelgeren.
	2. Still inn temperatur eller grilltrinn med temperaturvelgeren.
	Slå av stekeovnen
	Endre innstillinger
	Slik betjener du den elektroniske klokken

	Endre innstillinger
	1. Trykk på den aktuelle funksjonstasten.
	2. Du endrer innstillingene med tastene + og -.


	Slette innstillinger
	1. Trykk på den aktuelle funksjonstasten.
	2. Trykk på tasten - , til 0⋅00 vises i displayet.
	3. Hvis den automatiske tidsbryteren har vært i drift: Slå av stekeovnen.


	Stille inn lydsignal
	Stille den elektroniske klokken
	1. Trykk på funksjonstastene r og q samtidig.
	2. Still inn aktuelt klokkeslett med funksjonstastene + og -.

	Stille inn korttids-varselur
	1. Trykk på tasten U.
	2. Still inn varighet med funksjonstastene + og -.
	3. For å vise resterende varighet i displayet trykker du på tasten U.

	Stille inn den automatiske tidsbryteren
	Automatisk utkobling
	1. Drei funksjonsvelgeren til ønsket driftstype.
	2. Drei temperaturvelgeren til ønsket temperatur.
	3. Trykk på funksjonstasten r.
	4. Still inn varighet for driftstid med tastene + og -.

	Automatisk inn- og avkobling
	1. Drei funksjonsvelgeren til ønsket driftstype.
	2. Drei temperaturvelgeren til ønsket temperatur.
	3. Trykk på funksjonstasten r.
	4. Still inn varighet for driftstid med tastene + og -.

	1. Trykk på tasten q.
	2. Hold tasten q inne, og endre sluttidspunkt for driftstid med tastene + og -.

	Vedlikehold og rengjøring
	Merknader
	: Fare for elektrisk støt!
	: Fare for forbrenning!



	Rengjøringsmidler
	■ rengjøringsmidler med høyt alkoholinnhold
	■ harde skureputer eller pussesvamper

	Katalytisk ovnsrompanel
	Ta ut dekkplaten
	Sette på og ta av apparatdøren
	Ta ut apparatdøren
	: Fare for personskader!
	1. Åpne stekeovnsdøren helt.
	2. Klapp opp sperrehendlene på venstre og høyre side. Pass på at du ikke lukker døren når sperrehendlene er klappet helt opp. Hengslene kan bli bøyd og det kan oppstå skader på emaljen.
	3. Still ovnsdøren på skrå. Ta tak med begge hender på høyre og venstre side. Lukk døren litt mer og trekk den ut.


	Sette inn apparatdøren
	1. Når du skal hekte på ovnsdøren igjen, er det viktig å passe på at hakket under på hengslene klikker på plass i sporet.
	2. Klapp ned sperrehendlene på venstre og høyre side igjen og lukk ovnsdøren.
	: Fare for personskader!


	Rengjøre stigen
	Hekt ut stigen
	1. Løft den fremre kroken A ut av boringen.
	2. Trekk stigen forover ut av de bakre hullene B.

	Hekte stigen på plass
	1. Stikk stigen inn i hullene i bakveggen.
	2. Hekt den fremre kroken i hullet.

	Det har oppstått en feil, hva kan du gjøre?
	: Fare for elektrisk støt!
	Bytte av stekeovnslampe
	1. Slå av sikringen eller trekk ut støpselet.
	2. Åpne ovnsdøren.
	3. Legg et kjøkkenhåndkle inn i den kalde stekeovnen for å unngå skader.
	4. Fjern glassdekselet til den defekte stekeovnslampen inni ovnsrommet ved å vri det til venstre og ta det ut.
	5. Erstatt stekeovnslampen med en lampe av samme type.
	Spenning: 240 V;
	Effekt: 25 W;
	Gjenge: E14;
	6. Vri glassdekselet til stekeovnslampen på plass igjen.
	7. Ta ut kjøkkenhåndkleet, og slå deretter på sikringen eller sett inn støpselet igjen.



	Kundeservice
	E­nummer og FD­nummer

	Reparasjonsoppdrag og veiledning ved feil
	Energi- og miljøtips
	Energisparing

	■ Bruk mørke, svartlakkerte eller emaljerte stekeformer. De tar opp varmen spesielt godt.
	■ Stekeovnsdøren bør åpnes så sjelden som mulig under steking eller baking.
	■ Skal du steke flere kaker, er det best å steke dem etter hverandre. Da er stekeovnen allerede varm, og steketiden forkortes dermed for kake nummer to. Du kan også sette to kakeformer ved siden av hverandre.


	Miljøvennlig håndtering
	Akrylamid i matvarer
	Brukertips
	Merknader
	Steking
	Tips til bakingen


	Steking og grilling
	Tips til steking
	■ Tilsett 2 til 3 spiseskjeer væske til magert kjøtt, til oksestek 8 til 10 spiseskjeer, alt avhengig av størrelse.
	■ På and og kalkun må du først stikke hull på huden under vingene, slik at fettet kan renne ut.
	■ Fjærkreet blir særlig sprøtt dersom det mot slutten av steketiden blir smurt inn med smør, saltvann eller appelsinsaft.
	■ Snu kjøttstykkene etter halvparten av steketiden.
	■ Når steken er ferdig, skal den hvile i avslått, lukket stekeovn i 10 minutter. Da fordeler saften seg bedre.
	■ Når du steker større kjøttstykker, kan det oppstå økt damputvikling og kondens på stekeovnsdøren. Dette er normalt og har ingen innvirkning på funksjonen. Tørk av stekeovnsdøren og vinduet med en klut etter stekingen.
	Tips til grilling

	■ Legg grillkjøttet midt på risten. Ha litt vann på det emaljerte stekebrettet, og skyv det inn i innsettingshøyden under slik at det kan fange opp fett som drypper ned. Sett det aldri på bunnen av ovnsrommet.
	■ Pensle grillkjøttet med litt olje før du legger det på risten under grillen.
	■ Snu tynnere kjøttstykker etter halvparten av grilltiden og tykkere kjøttstykker flere ganger under grilltiden. Bruk grilltang slik at kjøttet ikke blir gjennomboret og saften holder seg i kjøttet.
	Tips til steking



	Ý Sisällysluettelo[fi] Käyttöohje
	: Tärkeitä turvaohjeita
	Lue tämä käyttöohje huolellisesti. Vasta sitten voit käyttää laitettasi turvallisesti ja oikein. Säilytä käyttö- ja asennusohje myöhempää käyttöä tai seuraavaa käyttäjää varten.
	Tämä laite on tarkoitettu ainoastaan kalusteeseen asennettavaksi. Noudata asennusohjeita.
	Tarkasta laite, kun olet purkanut sen pakkauksesta. Jos laitteessa on kuljetusvaurioita, älä kytke laitetta käyttöön.
	Ilman pistoketta olevan laitteen saa liittää vain valtuutettu asentaja. Takuu ei kata virheellisestä liitännästä johtuvia vaurioita.
	Tämä laite on tarkoitettu yksityisille kotitalouksille ja kodinomaiseen ympäristöön. Käytä laitetta vain ruokien ja juomien valmistukseen. Pidä laitetta käytön aikana silmällä. Käytä laitetta vain suljetuissa tiloissa.
	Laitetta voivat käyttää yli 8-vuotiaat lapset ja henkilöt, joiden fyysiset ominaisuudet, aistit tai henkiset valmiudet ovat rajoittuneet tai joilta puuttuu tarvittava kokemus ja osaaminen, jos heitä valvoo heidän turvallisuudestaan vastaava hen...
	Lapset eivät saa leikkiä laitteella. Lapset eivät saa puhdistaa tai huoltaa laitetta, paitsi jos he ovat täyttäneet 8 vuotta ja heidän toimiaan valvotaan.
	Pidä alle 8-vuotiaat lapset poissa laitteen ja liitäntäjohdon läheltä.
	Laita varuste aina oikein päin uunitilaan. Katso varusteita koskeva kuvaus käyttöohjekirjassa.
	Palovaara!
	■ Uunitilassa säilytettävät, palavat esineet voivat syttyä palamaan. Älä säilytä palavia esineitä uunitilassa. Älä avaa laitteen luukkua, jos laitteesta tulee savua. Kytke laite pois päältä ja irrota verkkopistoke tai kytke sulake sul...
	Palovaara!
	■ Laitteen luukkua avattaessa muodostuu ilmavirta. Leivinpaperi voi koskettaa kuumennuselementtejä ja syttyä palamaan. Älä laita irrallista leivinpaperia varusteen päälle, kun esilämmität uunin. Laita leivinpaperin päälle aina painoksi as...


	Palovamman vaara!
	■ Laite kuumenee hyvin kuumaksi. Älä kosketa uunitilan kuumia sisäpintoja tai kuumennuselementtejä. Anna laitteen jäähtyä aina. Pidä lapset poissa laitteen läheltä.
	Palovamman vaara!
	■ Varusteet ja astiat kuumenevat hyvin kuumiksi. Käytä aina patalappuja, kun otat kuumat varusteet tai astiat uunista.

	Palovamman vaara!
	■ Alkoholihöyryt voivat syttyä kuumassa uunissa. Älä valmista ruokia, joissa on runsaasti väkevää alkoholia. Käytä vain väkeviä alkoholijuomia vain pieniä määriä. Avaa laitteen luukku varovasti.


	Palovamman vaara!
	■ Käden ulottuvilla olevat osat kuumenevat käytössä. Älä kosketa kuumia osia. Pidä lapset poissa laitteen läheltä.
	Palovamman vaara!
	■ Laitteesta voi tulla kuumaa höyryä, kun avaat laitteen luukun. Avaa laitteen luukku varovasti. Pidä lapset poissa laitteen läheltä.

	Palovamman vaara!
	■ Kuumassa uunitilassa oleva vesi voi höyrystyä kuumaksi höyryksi. Älä kaada koskaan vettä kuumaan uuniin.


	Loukkaantumisvaara!
	Laitteen luukun naarmuuntunut lasi voi särkyä. Älä käytä puhdistuslastaa, voimakkaita tai hankaavia puhdistusaineita.

	Sähköiskun vaara!
	■ Epäasianmukaiset korjaukset ovat vaarallisia.Korjaukset saa suorittaa vain asianmukaisen koulutuksen saanut huoltoteknikko.Jos laite on rikki, irrota verkkopistoke tai kytke sulake sulakerasiassa pois päältä. Soita huoltopalveluun.
	Sähköiskun vaara!
	■ Sähkölaitteiden johdon eriste voi sulaa laitteen kuumissa osissa. Varo, että sähkölaitteiden liitäntäjohto ei joudu kosketuksiin laitteen kuumien osien kanssa.

	Sähköiskun vaara!
	■ Laitteeseen pääsevä kosteus voi aiheuttaa sähköiskun. Älä käytä painepesuria tai höyrysuihkua.

	Sähköiskun vaara!
	■ Uunilamppua vaihdettaessa on lampunkantojen liitännöissä sähkövirtaa. Irrota ennen vaihtamista verkkopistoke tai kytke sulake sulakerasiassa pois päältä.

	Sähköiskun vaara!
	■ Viallinen laite voi aiheuttaa sähköiskun. Älä kytke viallista laitetta päälle. Irrota verkkopistoke tai kytke sulake sulakerasiassa pois päältä. Soita huoltopalveluun.


	Palovaara!
	■ Irralliset ruoantähteet, rasva ja paistoliemi voivat syttyä itsepuhdistuksen aikana palamaan. Poista karkea lika uunitilasta ja varusteista ennen jokaista itsepuhdistusta.
	Palovaara!
	■ Laitteen ulkopinta kuumenee itsepuhdistuksen aikana hyvin kuumaksi. Älä ripusta palavia esineitä, esim. keittiöpyyhkeitä luukun kahvaan. Pidä laitteen etupuoli vapaana. Pidä lapset poissa laitteen läheltä.


	Palovamman vaara!
	■ Uunitila kuumenee itsepuhdistuksen aikana hyvin kuumaksi. Älä avaa laitteen luukkua tai käsittele lukitushakaa käsin. Anna laitteen jäähtyä. Pidä lapset poissa laitteen läheltä.
	Palovamman vaara!
	■ ; Laitteen ulkopinta kuumenee itsepuhdistuksen aikana hyvin kuumaksi. Älä kosketa laitteen luukkua. Anna laitteen jäähtyä. Pidä lapset poissa laitteen läheltä.


	Vakavien terveysvahinkojen vaara!
	Laite kuumenee itsepuhdistuksen aikana hyvin kuumaksi. Korkea kuumuus vaurioittaa peltien ja vuokien tarttumatonta pinnoitetta ja siitä muodostuu myrkyllisiä kaasuja. Älä puhdista tarttumattomalla pinnoitteella varustettuja peltejä ja vuokia its...

	Vaurioiden syyt
	Huomio!
	Uusi laitteesi

	Toimintovalitsin
	Lämpötilanvalitsin
	Monitoimikello
	Toimintovalitsimet

	Varusteet
	Ennen ensimmäistä käyttöä
	Kellonajan asetus
	1. Paina samanaikaisesti toimintovalitsimia r ja q.
	2. Aseta tämänhetkinen toiminta-aika toimintovalitsimilla + ja -.



	Uunin kuumentaminen
	Uunin esipuhdistus
	1. Poista varusteet ja kannatinristikot uunitilasta.
	2. Poista kaikki pakkausmateriaalin jäänteet, esimerkiksi styroksin palat, huolellisesti uunitilasta.
	3. Eräät osat on peitetty foliolla naarmuuntumisen estämiseksi. Poista tämä naarmuuntumisenestofolio.
	4. Puhdista laitteen ulkopinta pehmeällä, kostealla liinalla.

	5. Puhdista uunitila kuumalla astianpesuaineliuoksella.
	Uunin kuumentaminen
	1. Kierrä toimintovalitsin uunitoiminnon ylä-/alalämpö kohdalle.
	2. Kierrä lämpötilanvalitsin maksimilämpötilan kohdalle.


	3. Kytke uuni 40 minuutin kuluttua pois päältä.
	Uunin puhdistaminen käytön jälkeen
	1. Puhdista uunitila kuumalla astianpesuaineliuoksella.


	2. Asenna ristikot.

	Varusteiden puhdistus
	Näin käytät uunia

	Uunitoiminto ja lämpötila
	1. Aseta toimintovalitsimella uunitoiminto.
	2. Säädä lämpötila tai grillausteho lämpötilanvalitsimella.
	Uunin kytkeminen pois päältä
	Säätöjen muuttaminen
	Näin käytät monitoimikelloa

	Säätöjen muuttaminen
	1. Paina kyseistä toimintovalitsinta.
	2. Muuta asetustasi valitsimilla + ja -.


	Asetusten poistaminen
	1. Paina kyseistä toimintovalitsinta.
	2. Paina valitsinta - , kunnes näyttöruutuun ilmesyy 0⋅00.
	3. Jos aikakytkentäautomatiikka oli käytössä: kytke uuni pois päältä.


	Äänimerkki säätäminen
	Monitoimikellon säätäminen
	1. Paina samanaikaisesti toimintovalitsimia r ja q.
	2. Aseta tämänhetkinen toiminta-aika toimintovalitsimilla + ja -.

	Hälyttimen asettaminen
	1. Paina valitsinta U.
	2. Aseta toiminta-aika toimintovalitsimilla + ja -.
	3. Jäljellä olevan toiminta-ajan saat näyttöön painamalla valitsinta U.

	Aikakytkentäautomatiikan asettaminen
	Kytkeytyminen automaattisesti pois päältä
	1. Kierrä toimintovalitsin haluamasi uunitoiminnon kohdalle.
	2. Kierrä lämpötilanvalitsin haluamasi lämpötilan kohdalle.
	3. Paina toimintovalitsinta r.
	4. Aseta toiminta-aika valitsimilla + ja -.

	Kytkeminen automaattisesti päälle ja pois päältä
	1. Kierrä toimintovalitsin haluamasi uunitoiminnon kohdalle.
	2. Kierrä lämpötilanvalitsin haluamasi lämpötilan kohdalle.
	3. Paina toimintovalitsinta r.
	4. Aseta toiminta-aika valitsimilla + ja -.

	1. Paina valitsinta q.
	2. Pidä valitsin q painettuna ja muuta toiminta-ajan päättymistä valitsimilla + ja -.

	Hoito ja puhdistus
	Huomautuksia
	: Sähköiskun vaara!
	: Palovamman vaara!



	Puhdistusaine
	■ vahvasti alkoholipitoisia puhdistusaineita
	■ kovia hankaustyynyjä tai puhdistussieniä

	Katalyyttinen uunitilan verhous
	Kattolevyn poistaminen
	Laitteen luukun irrotus ja asennus
	Laitteen luukun irrotus
	: Loukkaantumisvaara!
	1. Avaa uuninluukku kokonaan.
	2. Käännä vasemmalla ja oikealla olevat molemmat lukitsinvivut ylös. Varmista, että et sulje uuninluukkua, kun lukitsinvivut on käännetty ylös. Saranat voivat vääntyä ja seurauksena voi olla emalivaurioita.
	3. Käännä uuninluukku viistoon asentoon. Tartu luukkuun molemmin käsin vasemmalta ja oikealta. Sulje vielä vähän ja vedä se pois paikaltaan.


	Laitteen luukun asennus
	1. Varmista uuninluukkua paikalleen ripustaessasi, että saran alaosassa oleva ura lukittuu aukkoon.
	2. Käännä molemmat lukitsinvivut vasemmalla ja oikealla taas alaspäin ja sulje uuninluukku.
	: Loukkaantumisvaara!


	Ristikoiden puhdistus
	Ristikoiden irrottaminen
	1. Nosta etummainen koukku A pois reiästä.
	2. Vedä ristikko eteenpäin pois takimmaisista rei'istä B.

	Ristikoiden kiinnittäminen paikoilleen
	1. Työnnä ristikko takaseinän reikiin.
	2. Ripusta etummainen koukku reikään.

	Ohjeita toimintahäiriöiden varalle
	: Sähköiskun vaara!
	Uunilampun vaihto
	1. Kytke sulake pois päältä tai irrota verkkopistoke.
	2. Avaa laitteen luukku.
	3. Laita vahinkojen välttämiseksi kylmään uuniin keittiöpyyhe.
	4. Kierrä uunitilan sisällä olevan palaneen uunilampun lasisuojus pois paikaltaan vasemmalle kiertäen.
	5. Korvaa uunilamppu samantyyppisellä lampulla.
	Jännite: 240 V;
	Teho: 25 W;
	Kierre: E14;
	6. Kierrä uunilampun lasisuojus takaisin paikalleen.
	7. Poista keittiöpyyhe ja kytke sulake taas päälle tai kytke verkkopistoke.



	Huoltopalvelu
	Mallinumero ja sarjanumero

	Huoltotilaukset ja neuvonta häiriötapauksissa
	Energiansäästö- ja ympäristönsuojeluohjeet
	Energiansäästö

	■ Käytä tummia, mustaksi maalattuja tai emaloituja kakkuvuokia. Ne johtavat lämpöä erityisen hyvin.
	■ Avaa uuninluukku mahdollisimman harvoin kypsennyksen, leipomisen tai paistamisen aikana.
	■ Paista useampia kakkuja mieluiten peräkkäin. Uuni on vielä lämmin. Se lyhentää toisen kakun paistoaikaa. Voit laittaa uuniin myös kaksi pitkänomaista vuokaa rinnakkain.


	Ympäristöystävällinen hävittäminen
	Akryyliamidi elintarvikkeissa
	Käyttövihjeitä
	Huomautuksia
	Paistaminen
	Leivontavihjeitä


	Paistaminen ja grillaaminen
	Vihjeitä paistamiseen
	■ Lisää vähärasvaisen lihan joukkoon 2-3 rkl nestettä, patapaistiin 8-10 rkl, koosta riippuen.
	■ Pistele ankan tai hanhen siipien alle nahkaan reikiä, jolloin rasva pääsee valumaan pois.
	■ Linnusta tulee erityisen rapean ruskea, jos sivelet sen paistoajan loppupuolella voilla, suolavedellä tai appelsiinimehulla.
	■ Käännä lihanpalat, kun puolet ajasta on kulunut.
	■ Kun paisti on valmis, anna sen vetäytyä vielä 10 minuuttia pois päältä kytketyssä, suljetussa uunissa. Siten lihaneste jakautuu paremmin.
	■ Suurempia lihanpaloja kypsennettäessä uuninluukkuun voi muodostua runsaammin höyryä ja vettä. Tämä on normaali ilmiö, eikä se vaikuta laitteen toimintaan. Kuivaa uuninluukku ja tarkistusikkuna paistamisen jälkeen liinalla.
	Grillausvihjeitä

	■ Laita grillattava tuote ritilän keskelle. Laita emaloituun leivinpeltiin vähän vettä ja työnnä se mukaan uuniin rasvankeruuastiaksi ritilää alemmalle kannatinkorkeudelle. Älä laita sitä koskaan uunin pohjalle.
	■ Sivele grillituote kevyesti öljyllä ennen kuin laitat sen ritilälle grillin alle.
	■ Käännä ohuempi grillattava, kun puolet grillausajasta on kulunut, ja paksumpi grillattava useamman kerran grillausajan kuluessa. Käytä kääntämiseen grillipihtejä. Näin grillattavaan ei tule reikiä ja lihaneste pysyy esimerkiksi paistin...
	Vihjeitä paistamiseen



	× Indholdsfortegnelse[da] Brugsanvisning
	: Vigtige sikkerhedsanvisninger
	Læs denne vejledning omhyggeligt igennem. Det er en forudsætning for, at apparatet kan betjenes sikkert og korrekt. Opbevar brugs- og montagevejledningen til senere brug eller til kommende ejere af apparatet.
	Dette apparat er udelukkende beregnet til indbygning. Overhold den specielle montagevejledning.
	Kontroller apparatet, når det er pakket ud. Apparatet må ikke tilsluttes, hvis det har transportskader.
	Apparater uden netstik må udelukkende tilsluttes af en autoriseret fagmand. Der kan ikke gøres krav gældende om garantiydelser ved skader, der skyldes forkert tilslutning.
	Dette apparat er udelukkende beregnet til anvendelse i private husholdninger. Apparatet må udelukkende anvendes til tilberedning af madretter og drikkevarer. Apparatet skal være under opsigt, når det er i drift. Anvend kun apparatet indendørs.
	Dette apparat kan benyttes af børn fra en alder af 8 år og af personer med reducerede fysiske, sensoriske eller mentale evner eller manglende erfaring eller viden, hvis de er under opsigt af en person, der er ansvarlig for deres sikkerhed, eller hv...
	Børn må ikke bruge apparatet som legetøj. Rengøring og vedligeholdelse må ikke udføres af børn, med mindre de er over 8 år gamle og er under opsigt.
	Børn, som er under 8 år, skal altid befinde sig på sikker afstand af apparatet og dets tilslutningsledning.
	Sørg for, at tilbehøret vender rigtigt, når det sættes i ovnen. Se beskrivelsen af tilbehøret i brugsanvisningen.
	Brandfare!
	■ Brændbare genstande, som opbevares i ovnen, kan blive antændt. Opbevar aldrig brændbare genstande inde i apparatet. Luk aldrig ovndøren op, hvis der er røg inde i apparatet. Sluk for apparatet, træk netstikket ud af kontakten, eller slå si...
	Brandfare!
	■ Der opstår trækluft, når apparatets dør åbnes. Derved kan bagepapiret komme i berøring med varmelegemerne og blive antændt. Læg aldrig bagepapir løst på tilbehøret under forvarmning. Stil altid et fad eller en bageform oven på bagepap...


	Fare for forbrænding!
	■ Apparatet bliver meget varmt. Rør aldrig ved de indvendige flader i ovnrummet eller ved varmelegemer, når de er varme. Lad altid apparatet køle af. Hold børn på sikker afstand.
	Fare for forbrænding!
	■ Tilbehør eller service bliver meget varmt. Brug derfor altid grydelapper til at tage tilbehør eller service ud af ovnrummet.

	Fare for forbrænding!
	■ Alkoholdampe kan antændes i det varme ovnrum. Tilbered aldrig retter med højt indhold af alkohol. Anvend kun små mængder drikkevarer med højt alkoholindhold. Luk apparatets dør forsigtigt op.


	Fare for skoldning!
	■ De tilgængelige dele bliver meget varme under brugen. Rør aldrig ved de varme dele. Hold børn på sikker afstand.
	Fare for skoldning!
	■ Der kan komme meget varm damp ud, når apparatets dør åbnes. Luk apparatets dør forsigtigt op. Hold børn på sikker afstand.

	Fare for skoldning!
	■ Der kan opstå meget varm damp, hvis der hældes vand i det varme ovnrum. Hæld aldrig vand ind i ovnrummet, så længe det er varmt.


	Fare for tilskadekomst!
	Ridser i ovndørens glas kan få det til at springe. Anvend ikke glasskrabere, aggressive eller skurende rengøringsmidler.

	Fare for elektrisk stød!
	■ Fagligt ukorrekte reparationer er farlige. Kun serviceteknikere, der er uddannet af os, må udføre reparationer. Træk netstikket ud af kontakten, eller slå sikringen fra i sikringsskabet, hvis apparatet er defekt. Kontakt kundeservice.
	Fare for elektrisk stød!
	■ Isoleringen på ledninger i elektriske apparater kan smelte, hvis de berører varme dele. Sørg for, at tilslutningskablet ved elektriske apparater ikke kommer i kontakt med de varme dele.

	Fare for elektrisk stød!
	■ Indtrængende fugtighed kan forårsage et elektrisk stød. Anvend aldrig højtryksrenser eller dampstråler.

	Fare for elektrisk stød!
	■ Ved udskiftning af pæren i ovnbelysningen er alle kontakterne i lampens fatning strømførende. Træk derfor netstikket ud af kontakten, inden pæren skiftes, eller slå sikringen fra i sikringsskabet.

	Fare for elektrisk stød!
	■ Et defekt apparat kan forårsage et elektrisk stød. Tænd aldrig for et defekt apparat. Træk netstikket ud af kontakten, eller slå sikringen fra i sikringsskabet. Kontakt kundeservice.


	Brandfare!
	■ Løstliggende madrester, fedt og stegesaft kan antændes under selvrens. Fjern altid grove tilsmudsninger fra ovnrum og tilbehør inden selvrens.
	Brandfare!
	■ Apparatet bliver meget varmt på ydersiden under selvrens. Hæng aldrig brændbare genstande som f.eks. viskestykker på dørgrebet. Sørg for, at apparatets forside er utildækket. Hold børn på sikker afstand.


	Fare for forbrænding!
	■ Ovnrummet bliver meget varmt under selvrens. Luk aldrig apparatets dør op, og forsøg ikke at flytte låsepalen med hånden. Lad apparatet køle af. Hold børn på sikker afstand.
	Fare for forbrænding!
	■ ; Apparatet bliver meget varmt på ydersiden under selvrens. Rør aldrig ved ovndøren. Lad apparatet køle af. Hold børn på sikker afstand.


	Fare for alvorlige sundhedsskader!
	Apparatet bliver meget varmt under selvrens. Slip-let-belægningen på plader og forme bliver ødelagt, og der dannes giftig gas. Bageplader og forme med slip-let- belægning må aldrig rengøres med selvrens. Der må kun rengøres emaljeret tilbehø...

	Årsager til skader
	Pas på!
	Det nye apparat

	Funktionsvælger
	Temperaturvælger
	Det elektroniske ur
	Funktionstaster

	Tilbehør
	Inden den første ibrugtagning
	Indstille klokkeslæt
	1. Tryk samtidig på funktionstasten r og q.
	2. Indstil det aktuelle klokkeslæt med funktionstasterne + og -.



	Opvarmning af ovnen
	Rengøre ovnen inden ibrugtagning
	1. Tag tilbehøret og ribberammerne ud af ovnen.
	2. Fjern alle emballagerester, f.eks. små styroporstykker fra ovnrummet.
	3. Enkelte komponenter er beklædt med en folie til beskyttelse mod ridser. Fjern denne beskyttelsesfolie.
	4. Rengør apparatet udvendigt med en blød, fugtig klud.

	5. Rengør ovnrummet med varmt opvaskevand.
	Opvarme ovnen
	1. Drej funktionsvælgeren hen på ovnfunktionen Over-/ undervarme.
	2. Drej temperaturvælgeren hen på den maksimale temperatur.


	3. Sluk for ovnen efter 40 minutter.
	Afsluttende rengøring af ovnen
	1. Rengør ovnrummet med varmt opvaskevand.


	2. Monter ribberammerne.

	Rense tilbehør
	Sådan betjener De ovnen

	Ovnfunktion og temperatur
	1. Indstil ovnfunktionen med funktionsvælgeren.
	2. Indstil den ønskede temperatur eller det ønskede grilltrin med temperaturvælgeren.
	Slukke ovnen
	Ændre indstillinger
	Sådan betjener De det elektroniske ur

	Ændre indstillinger
	1. Tryk på den pågældende funktionstast.
	2. Rediger dine indstillinger med tasterne + og - .


	Slette indstillinger
	1. Tryk på den pågældende funktionstast.
	2. Tryk på tasten - , indtil 0⋅00 vises på displayet.
	3. Hvis den automatiske timerfunktion har været brugt: Sluk ovnen.


	Indstille signaltone
	Indstille elektronisk ur
	1. Tryk samtidig på funktionstasten r og q.
	2. Indstil det aktuelle klokkeslæt med funktionstasterne + og -.

	Indstille minutur
	1. Tryk på tasten U.
	2. Indstil driftstiden med funktionstasterne + eller -.
	3. Tryk på tasten U for at vise den resterende driftstid i displayet.

	Indstille den automatiske timer
	Automatisk slukning
	1. Drej funktionsvælgeren hen på den ønskede ovnfunktion.
	2. Drej temperaturvælgeren hen på den ønskede temperatur.
	3. Tryk på funktionstasten r.
	4. Indstil driftstiden med tasten + eller -.

	Tænde og slukke ovnen automatisk
	1. Drej funktionsvælgeren hen på den ønskede ovnfunktion.
	2. Drej temperaturvælgeren hen på den ønskede temperatur.
	3. Tryk på funktionstasten r.
	4. Indstil driftstiden med tasten + eller -.

	1. Tryk på tasten q.
	2. Tryk vedvarende på tasten q, og korriger sluttiden for drift med tasten + eller -.

	Pleje og rengøring
	Anvisninger
	: Fare for elektrisk stød!
	: Fare for forbrænding!



	Rengøringsmidler
	■ ikke rengøringsmidler med højt indhold af alkohol
	■ ikke hårde skure­ eller rengøringssvampe

	Katalytisk ovnrumsbeklædning
	Tage plade i ovnloft ud
	Afmontere/montere ovndør
	Tage ovndøren af
	: Fare for tilskadekomst!
	1. Luk ovndøren helt op.
	2. Vip de to låsepaler i venstre og højre side op. Sørg for, at ovndøren ikke lukker, når låsepalerne er vippet op. Hængslerne kan blive bøjet, og der kan opstå emaljeskader.
	3. Stil ovndøren skråt. Tag fat i døren med begge hænder i venstre og højre side. Luk den lidt mere, og træk ud .


	Sætte ovndøren på
	1. Når ovndøren sættes på plads, er det vigtigt, at kærven nederst på hængslerne går i indgreb i slidsen.
	2. Vip de to låsepaler i venstre og højre side ned igen, og luk ovndøren.
	: Fare for tilskadekomst!


	Rengøre ribberammer
	Tage ribberammer af
	1. Løft den forreste krog A ud af hullet.
	2. Træk ribberammen fremad og ud af de bageste huller B.

	Sætte ribberammer på plads.
	1. Stik ribberammen ind i hullerne i bagvæggen.
	2. Hægt den forreste krog ind i hullet.

	En fejl, hvad gør man?
	: Fare for elektrisk stød!
	Skifte ovnlampen
	1. Afbryd eller fjern sikringen, eller træk netstikket ud.
	2. Luk ovndøren op.
	3. Læg et viskestykke i det kolde ovnrum for at forhindre skader.
	4. Skru glasafdækningen af den defekte ovnlampe i ovnrummet ved at dreje den mod venstre.
	5. Skift pæren i ovnlampen ud med en ny af samme type.
	Spænding: 240 V
	Effekt: 25 W
	Gevind: E14
	6. Skru afdækningen på ovnlampen igen.
	7. Tag viskestykket ud, og slå sikringen til, eller stik netstikket ind igen.



	Kundeservice
	E­nummer og FD­nummer

	Reparationsordre og rådgivning ved fejl
	Tips om energibesparelse og miljøhensyn
	Energibesparelse

	■ Anvend mørke, sortlakerede eller emaljerede bageforme. De optager varmen særligt godt.
	■ Luk ovndøren op så sjældent som muligt under tilberedningen.
	■ Det er bedst at bage flere kager lige efter hinanden. Så er ovnen stadig varm. På den måde reduceres bagetiden for den næste kage. Der kan også sættes 2 firkantforme ind ved siden af hinanden.


	Miljøvenlig bortskaffelse
	Akrylamid i levnedsmidler
	Anvendelsestips
	Anvisninger
	Bagning
	Bagetips


	Stegning og grilning
	Tips om stegning
	■ Hæld 2 til 3 spiseskeer væske ved magert kød og 8 til 10 spiseskeer væske ved grydestege, alt efter størrelse.
	■ Prik små huller i skindet under vingerne på gæs og ænder, så fedtet kan løbe af.
	■ Fjerkræ bliver særligt brunt og sprødt, hvis man pensler med smør, saltvand eller appelsinsaft hen mod slutningen af stegetiden.
	■ Vend kødstykkerne efter halvdelen af tiden.
	■ Når stegen er færdig, skal den helst hvile i ca. 10 minutter i den slukkede ovn med lukket ovndør. På den måde bliver stegeskyen bedre fordelt.
	■ Ved stegning af større stykker kød kan der opstå mere damp end ellers og danne sig dug på ovndøren. Det er normalt og har ingen indflydelse på funktionen. Tør ovndøren og ruden af med en klud, hver gang ovnen har været brugt til stegning.
	Grilltips

	■ Placer grillstykkerne midt på risten. Hæld lidt vand i den emaljerede bageplade, og sæt den ind i rillen under risten for at opsamle fedtet. Stil den aldrig på bunden af ovnrummet.
	■ Smør lidt olie på grillmaden, inden maden lægges på risten og sættes ind under grillen.
	■ Vend tyndere grillstykker efter halvdelen af grilltiden, og vend tykkere grillstykker flere gange under grilningen. Anvend en grilltang til dette, så der ikke stikkes huller i kødet. Derved bevares kødet mere saftigt.
	Tips om stegning
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